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de - Topf

Sicherheitshinweise und Warnungen

» Vor dem ersten Gebrauch Kochgeschirr mit Handgeschirrsptilmittel
reinigen (siehe Abschnitt "Reinigen und pflegen").

» Verwenden Sie das Kochgeschirr ausschlieflich im haushaltstiblichen
Rahmen zum Zubereiten und Warmbhalten von Speisen. Alle anderen
Anwendungsarten sind unzulassig.

» Heben Sie das Kochgeschirr zum Versetzen an.

» Wahlen Sie zur optimalen Nutzung des Kochgeschirrs eine/einen
Kochzone/Kochbereich/Kochflache mit passendem Durchmesser.

» Achten Sie auf eine ausreichende Bellftung wahrend des
Kochvorgangs.

> Griffe werden heiR, wenn sie direkter Hitze ausgesetzt sind (z.B. im
Backofen oder durch Gasflammen). Wenn Sie heiRRe Griffe beriihren,
verwenden Sie Topfhandschuhe oder Topflappen.

» Die Topfdeckel sind nicht fiir den Backofen geeignet.
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Reinigen und pflegen

m Das Kochgeschirr ist fir die Geschirrsplilmaschine geeignet.
Wir empfehlen eine Reinigung von Hand.

B Reinigen Sie nach dem Gebrauch das Kochgeschirr mit einem
weichen Schwamm oder einer weichen Blrste in heilSem Spilwasser.
Beachten Sie die Angaben des Reinigungsmittelherstellers.

m Weichen Sie das Kochgeschirr bei fest anhaftenden Verschmutzungen
vorher ein.

m Reinigen Sie Kalkablagerungen und Flecken mit dem Miele
Glaskeramik- und Edelstahlreiniger.

m Entfernen Sie alle Rickstande von Reinigern, z.B. unter flieRBendem
Wasser.
Nachkaufbares Zubehér

Miele bietet eine umfangreiche Auswahl an Kochgeschirr. Dieses wurde
in Bezug auf dessen Funktion und Malie perfekt auf die Miele Gerate
abgestimmt.

Detaillierte Informationen finden Sie auf der Miele Webseite.
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Warning and Safety instructions

» Clean the cookware with washing-up liquid before using it for the first
time (see “Cleaning and care”).

» This cookware is intended for domestic use only to cook food and
keep it warm. All other types of use are not permitted.

> Always lift cookware to move it.

> To get the best out of the cookware, select a cooking zone/cooking
area/hob surface with a suitable diameter.

» Adequate ventilation must be ensured when using the cookware.

» Handles get hot when exposed to direct heat (e.g. in the oven or
from gas flames). Wear oven gloves or pot holders when handling hot
cookware.

» The pot lids are not suitable for use inside the oven.



en - Pot

Cleaning and care
B The cookware is dishwasher-safe. We recommend cleaning by hand.

m Clean the cookware after use in hot soapy water with a soft sponge
or a soft brush. Please follow the cleaning agent manufacturer’s
instructions.

m Soak the cookware first to soften any stubborn soiling.

m Limescale and stains can be removed using Miele’s ceramic and
stainless steel cleaner.

B Remove all traces of cleaning agent, e.g. under running water.

Optional accessories

Miele offers a wide range of cookware. These have all been optimised for
Miele appliances in terms of functionality and dimensions.

Detailed information is provided on the Miele website.
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bg - TeHp)kepa

YkasaHusi 3a 6e30nacHoOCT 1 npeaynpexpeHuns

> Mpenw nbpeata ynotpeba nouncrete cbooBeTe 3a roTBEHe € npenapat
3a pbuHO MueHe (BrxTe pasgen “MouncTsare n rpuxa’”).

> VanonsBaliTe cbOoBeTe 3a FOTBEHE CaMO B AOMALLHMW YCIOBUS 3@
NPUroTBsIHE Ha ACTUS U 3a MOAObPXKaHe Ha XpaHaTa Tonna. Benykm
Opyrv BMooBe ynoTtpeba ca HegonycTuMum.

> 3a npemecrtBaHe BOMralniTe CbOoOBETE 3a FOTBEHE.

> 3a onNTMMasnHoTO M3Mosn3BaHe Ha CbhoBeTe 3a roTBeHe n3bepeTe 30Ha
3a roTBeHe/perynvpyemMa 3oHa 3a rotBeHe/MoBbPXHOCT Ha KOTMOHa C
NMOAXOAAL, ANaMeTbp.

» OcurypeTe JocTaTbyHa BEHTUMALMS MO BPEME Ha NpoLeca Ha roTBeHe.

> [IpbXKKUTE Ce HaropeLLsBaT, KOraTo ca U3MoXeHV Ha AMPeKTHa CunHa
TonnvHa (Hanp. BbB dypHaTa UM Ha rasos nnambk). Korato pokoceate
ropeLLmTe OPbXKU, N3MOM3BalTe KYXHEHCKN PbKaBULM NN KYXHEHCKM
Kbpru.

» KanakbT 3a TeHO)Kepa He e nopxodsiy, 3a ynotpeba BbB pypHaTa.



bg - TeHp)kepa

MouncrTBaHe n rpmxa

C'b,EI,OBeTe 3a roreeHe Ca nogxondLLn 3a no4ncrteaHe B CbAOMUATIHa
MalluHa. I'IperlopquaMe PBbYHO NOYUCTBaAHE.

Cnep, ynotpeba nouncTealiTe cbooBeTe 3a roTBeHe ¢ Meka rbba nnm
C Meka YeTka Mof, Tonsa Boga 3a MueHe. CrnasBaiiTe ykasaHusTa Ha
NPOV3BOAWTENS HA MNOYMCTBALLMS Npenapar.

[Mpwv Hann4ne Ha 3anenHann saMbpcsaBaHUa Npeny ToBa HaKUCHeTe
CbOoBeTe 3a roteeHe.

MouncTeTe KOTNEHMS KaMbK 1 NeTHaTa C npenapaTa 3a NoYynucTBaHe Ha
Kepamuka v HepbXgaeMa cTomaHa Ha Miele.

OTcTpaHsiBaliTe BCUYKM OCTaTbLM OT MOYMCTBALLYM NpenapaTy, Hamp.
nof, Tevalla Boga.

LOonbnHUTENHO 3aKynyBaHW akcecoapu

Miele npepnara 6orat nsbop ot cbooBe 3a rotBeHe. o cBoaTa byHKUMS
1 pasMepw Te ca nepdeKkTHO cbrnacyBaHu ¢ ypeauTe Ha Miele.

MoppobHa nHdopMauus e HamepuTe Ha yebcaiTa Ha Miele.
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Instruccions de seguretat i adverténcies

> Abans del primer Us, netegeu els estris de cuina amb detergent per
rentar plats a ma (vegeu la seccié "Neteja i cura").

» Utilitzeu els estris de cuina només en entorns domeéstics normals
per preparar i mantenir els aliments calents. No es permet la resta
d'aplicacions.

» Aixequeu l'estris de cuina per moure'l.

» Per a un Us optim dels estris de cuina, seleccioneu una zona de
coccié/zona de coccid/superficie de coccié amb un didametre adequat.

» Assegureu-vos que hi hagi prou ventilacié durant el procés de coccié.

> Les nanses s'escalfen quan s'exposen a la calor directa (per exemple,
al forn o a les flames de gas). Si toqueu les nanses calentes, utilitzeu
guants de forn o agarradors.

> Les tapes de les olles no sén aptes per al forn.
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Netejar i mantenir

m Els estris de cuina sén adequats per al rentavaixelles.
Recomanem netejar a ma.

m Després del seu Us, netegeu els estris de cuina amb una esponja suau
o un raspall amb aigua calenta i sabé.
Seguiu les instruccions del fabricant de I'agent de neteja.

m Si hi ha bruticia tossuda als estris de cuina, remulleu-los primer.

m Netegeu els diposits de calg i les taques amb el netejador de
vitroceramica i acer inoxidable de Miele.

m Traieu tots els residus de neteja, per exemple, sota I'aigua corrent.

Accessoris disponibles

Miele ofereix una amplia seleccié d'estris de cuina. Aixo s'ha adaptat
perfectament als electrodoméstics Miele pel que fa a la seva funcid i
dimensions.

Podeu trobar informacié detallada al lloc web de Miele.



cs - Hrnec

Bezpecnostni pokyny a varovna upozornéni

>

Pfed prvnim pouzitim vyCistéte varné nadobi Cisticim prostfedkem na
ruéni myti (viz odstavec ,,Cidténi a oSetfovani*).

Pouzivejte varné nadobi vyhradné v domacnosti k pripravé jidel
a udrzovani jejich teploty. V8echny ostatni zplsoby pouziti jsou
nepfipustné.

Varné nadobi pfi pfemistovani zvedejte.

Pro optimalni vyuziti varného nadobi zvolte varnou zénu/varnou
oblast/varnou plochu vhodného priméru.

Dbejte na dostatecné vétrani béhem vareni.

Pokud jsou Uchyty vystaveny pifimému horku (jaké vytvari napk. pegici
trouba nebo plynové plameny), zahfeji se na vysokou teplotu. Kdyz se
dotykate horkych dchytd, pouzivejte rizné chiapky na horké hrnce.

Poklice na hrnce nejsou vhodné do pecici trouby.
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Cisténi a o$etfovani
m Varné nadobi je vhodné k ¢isténi v myéce nadobi.
Doporucujeme ruéni ¢isténi.

B Po pouziti vyCistéte varné nadobi mékkou houbou nebo mékkym
karta¢em v horké vodé. Dbejte Udaji vyrobce Cisticiho prostifedku.

m Pokud na varném nadobi pevné ulpiva znecisténi, napred je namocte.

m Vapenaté zbytky a skvrny Cistéte Cisticim prostredkem Miele na
sklokeramiku a nerez.

m Odstrarite veskeré zbytky Cisticich prostiedkd, napf. pod tekouci
vodou.

Prislusenstvi k dokoupeni

Miele nabizi bohaty vybér varného nadobi. Co do funkce a rozméri bylo
dokonale pfizplsobeno pfistrojim Miele.

Podrobné informace najdete na webové strance Miele.
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Rad om sikkerhed og advarsler

> Renggr kogegrejet inden farste brug med opvaskemiddel til opvask i
h&nden (se afsnittet Rengering og vedligeholdelse).

» Brug kun kogegrejet i almindelig husholdning til tilberedning og
varmholdning af mad. Det er ikke tilladt at anvende det til andre
formal.

> Loft kogegrejet, hvis det skal flyttes pa kogepladen.

> Veelg til optimal anvendelse af kogegrejet en kogezone/et kogeomrade/
en kogeflade med passende diameter.

» Sorg for tilstraekkelig ventilation under madlavningen.

» Grebene bliver varme, hvis de udseettes for direkte varme (fx i ovn eller
af gasflammer). Anvend grillhandsker eller grydelapper ved berering af
varme greb.

> Laget er ikke egnet til ovnen.



da - Gryde

Rengering og vedligeholdelse

m Kogegrejet er egnet til opvask i opvaskemaskine.
Vi anbefaler rengering i handen.

B Rengor kogegrejet efter brug med en bled svamp eller en bled berste i
varmt vand tilsat opvaskemiddel.
Folg anvisningerne fra producenten af opvaskemidlet.

m Szt kogegrejet i blad ved fastsiddende snavs.

m Renggr kalkaflejringer og pletter med Miele Glaskeramisk kogeplade-
og stélrens.

m Fjern alle rester af opvaske-/renggringsmiddel, fx under rindende vand.

Ekstratilbeher

Miele tilbyder et omfangsrigt udvalg af kogegrej. Dette er bade med
hensyn til funktion og sterrelse perfekt tilpasset til Mieles produkter.

Se Miele.dk for yderligere informationer.
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Ynobeielq aocdaleiag

» Tpwv amo tnv mpwtn xpRon kabapioTte Ta PayELPLKA OKEUN g
amoppuTIavTikd TdTwy yia TTAUoto oto xépt (BAéme evotnta
«KaBaplopde kat bpovtida»).

> XPnOLUOTIOLELTE TA PAYELPLKA OKEUN ATIOKAELOTIKA KAl HOVO YLO OLKLAKA
XPNON KAL yLa TNV TTApaAoKeUn KAl To {gotapa dayntwyv. Omotadnmote
AaAAn xprion amayopeveTal.

> Avaonkwvete (Unv Ta o€pvete endvw otnv emidbAVELQ) TA HAYELPIKA
oKeun, otav toug aMdlete B€an.

» Ta t BéATiotn an6doon tou payelptkol okevoug, eTtAéETe pla Lwvn/
mieptoxn/emidbavela payelpépatog ue katadAnAn Stauetpo.

> Dpovtiote va agpiletal EMAPKWG 0 XWPOG Katd to payeipepa.

» Ot AaBég umtepBeppaivovtal, otav ektibevral oe ameuBeiag Bepudtnta
(rt.x. oTov dpoUlpvo A amo T PAGya oTig eotieg agpiov). Na va rdoste
g uttepBeppeg AaBEg, xpnotuoToleite Ttupdvtoxa yavtia kouldivag n
TAoTPEG Koulivag.

> Ta kamdkia katoapohag dev eivatl katdAAnAa yia xprion otov ¢poupvo.
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Ka@apiouog kat ppovtida

B To payelpkd okeVog gival KATAAANAO yia TIAUGLUO OTO TTAUVTHPLO
TUATWV. ZUVIOTOUPE WOTOOO0 TIAUCLUO OTO XEPL.

B Metd tn xprion kaBapiote To payelpkd okeVog e HaAako adouyydptn
paAakr BoupToa KAl KAuTtod CAmouvOVEPO.
AapBavete urtdown T 0dnyieq Tou KATAOKELAOTH TOU KABAPLOTIKOU.

B Mouldote amod TpLy To Payelpkd okevog, eav urtdpxouv Eepapéva
uTtoAeippata tpodwy.

m KaBapiote ta untoAeippata and dAata kat Aekédeg pe to ldkd
kaBaplotikd tng Miele yia uahokepapikeg kat avoeidwteqg emudaveleq.

B AmtopakpUvete OAd TA UTTOAEIUPATA OTIOPPUTIAVILKWY, TL.X. EETAEVOVTAG
KATW amd TPEXOUPEVO VEPO.
MpooOeta e§aptripata

H Miele mpoodépel pla peydAn ykapa payelplkwyv okeuwv. Eival télela
TIPOCAPUOCHEVA, WG TIPOG TN AELTOUPYia KAl TLG SLOOTACELG TOUG, OTLG
ouokeugg Miele.

Avalutikég Anpodopieg Ba Bpeite otnv Lotooehidba tng Miele.
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Ohutusjuhised ja hoiatused

» Enne esimest kasutamist puhastage keedundud néudepesuvahendiga
(vt jaotist “Puhastamine ja hooldus”).

» Kasutage keedundud vaid kodumajapidamises tavaparasel viisil
toitude valmistamiseks ja soojashoidmiseks. Mis tahes muul viisil
kasutamine on keelatud.

» Keedundu imberpaigutamiseks tdstke see pliidilt.

> Keedunou optimaalseks kasutamiseks valige sobiva labim&dduga
keedutsoon / keeduala / keeduplaat.

> Jalgige toiduvalmistamise ajal, et ventilatsioon oleks piisav.

> Kaepidemed muutuvad kuumaks, kui neile mdjub otsene kuumus
(nt kiipsetusahi vai gaasileegid). Kuumade kéepidemete puudutamisel
kasutage pajakindaid voi pajalappe.

> Potikaas ei sobi kiipsetusahjus kasutamiseks.
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Puhastamine ja hooldus

m Keedundud tohib pesta nGudepesumasinas.
Soovitame puhastada kasitsi.

m Pérast kasutamist puhastage keedundud pehme kasna v&i pehme
harja abil kuumas pesuvees. Jargige puhastusvahendi tootja juhiseid.

m Tugevalt kiilge jadnud mustuse korral leotage keedundud eelnevalt.

m Puhastage lubjasetted ja plekid Miele klaaskeraamika ja roostevaba
terase puhastusvahendiga.

m Eemaldage kodik puhastusvahendi jaagid, nt voolava vee all.

Juurdeostetavad tarvikud

Miele pakub rikkalikku keedundude valikut. Need on funktsioonide ja
mddtmete poolest taiuslikult kohandatud Miele seadmetele.

Uksikasjaliku teabe leiate Miele veebilehelt.

21
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es - Cazuela

Advertencias e indicaciones de seguridad

> Lavar el recipiente de coccion con lavavajillas liquido antes del primer
uso (ver el apartado «Limpieza y mantenimiento»).

» Utilizar el recipiente de coccién exclusivamente en entornos
domésticos para preparar y mantener calientes los alimentos.
Estd prohibido cualquier otro tipo de utilizacion.

» Levantar el recipiente de coccién para moverlo de sitio.

» Para un uso 6ptimo del recipiente de coccidn, escoger el area, zona o
superficie de coccion con el didmetro adecuado.

> Asegurarse de que hay suficiente ventilacion durante el proceso de
coccion.

> Los mangos se calientan si se exponen directamente al calor (p. €j. en
el horno o por llamas de gas). Usar guantes de cocina o agarraderas
para tocar mangos calientes.

> Las tapas de las ollas no son adecuadas para el horno.
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Limpieza y mantenimiento

El recipiente de coccidn es apto para el lavavajillas.
Recomendamos su lavado a mano.

Después de usarlo, limpiar el recipiente de coccién con una esponja
suave o con un cepillo suave en agua caliente.
Tener siempre en cuenta las indicaciones del fabricante.

Poner previamente en remojo el recipiente de coccién en caso de
suciedad muy adherida.

Eliminar las manchas causadas por los depdsitos de cal con el
producto para la limpieza del acero inoxidable y la vitrocerdmica de
Miele.

Eliminar los restos de detergente, p. ej., bajo el grifo de agua corriente.

Accesorios especiales

Miele ofrece una amplia gama de recipientes de coccién. Este ha sido
adaptado a la perfeccién a los electrodomésticos Miele en cuanto a
funcionamiento y dimensiones.

Hay informacion detallada disponible en la pagina web de Miele.

23
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fi - Kattila

Tarkeita turvallisuusohjeita

> Pese valmistusastiat ennen ensimmaistéa kayttokertaa
kasiastianpesuaineella (ks. kohta Puhdistus ja hoito).

» Valmistusastiaa saa kayttaa ainoastaan kotitalouksissa ja
kotitalouksien kaltaisissa ymparistoissa ruokien valmistukseen ja
lampiméanéapitoon. Kaikenlainen muu kaytto on kiellettya.

» Kun siirrdt valmistusastioita keittotasolla, nosta aina astia irti tasosta.

» Saat valmistusastiasta parhaan hyodyn, kun asetat sen halkaisijaltaan
sopivan kokoiselle keittoalueelle.

» Huolehdi riittdvasta tuuletuksesta ruoanvalmistuksen aikana.

» Kahvat tulevat kuumiksi, jos ne altistuvat suoralle Iammélle (esim.
uunissa tai kaasukeittotasolla). Tartu kuumiin kahvoihin vain
patakintailla tai pannulapuilla.

» Kattilan kantta ei saa laittaa uuniin.
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Puhdistus ja hoito

B Valmistusastian voi pesté astianpesukoneessa.
Suosittelemme kuitenkin kasinpesua.

m Pese valmistusastia kdyton jalkeen kuumassa astianpesuainevedesséa
pehmealld sienelld tai harjalla. Noudata pesuainevalmistajan ohjeita.

m Jos valmistusastiassa on kiinnitarttunutta likaa liota sita ensin.

m Poista kalkkikertymat ja -tahrat Mielen keraamisten tasojen ja
terdspintojen puhdistusaineella.

m Huuhtele pesuainejadmat pois huolellisesti esim. juoksevalla vedella.

Erikseen ostettavat lisdvarusteet

Mielelld on laaja valikoima valmistusastioita. Ne sopivat toiminnaltaan ja
mitoiltaan taydellisesti Mielen laitteisiin.

Yksityiskohtaisia tietoja I6ydat Mielen verkkosivuilta.

25
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fr - Casserole

Consignes de sécurité et mises en garde

» Avant la premiére utilisation, nettoyer les ustensiles de cuisine avec un
produit vaisselle a la main (voir section « Nettoyage et entretien »).

» Utilisez I'ustensile de cuisine exclusivement dans le cadre domestique
pour la préparation et le maintien au chaud de vos plats. Tout autre
usage est a proscrire.

» Soulevez vos ustensiles de cuisine avant de les déplacer.

» Pour une utilisation optimale des ustensiles de cuisine, choisissez
une/des zone(s) de cuisson/plan de cuisson au diamétre adapté.

> Veillez a ce que la ventilation soit suffisante pendant la cuisson.

> Les poignées deviennent chaudes lorsqu'elles sont exposées a une
chaleur directe (par exemple dans un four ou par des flammes de gaz).
Si vous touchez des poignées chaudes, utilisez des gants de cuisine
ou des maniques.

> Les couvercles de casseroles ne sont pas adaptés a la cuisson au four.
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Nettoyage et entretien

B Les ustensiles de cuisine sont adaptés au lave-vaisselle.
Nous recommandons un nettoyage a la main.

m Apres utilisation, nettoyez les ustensiles de cuisine a I'eau chaude, a
|'aide d'une éponge ou d'une brosse douce.
Veuillez suivre les instructions du fabricant du produit nettoyant.

m Faites tremper les ustensiles de cuisine au préalable si les salissures
sont bien incrustées.

m Nettoyez les dépbts de calcaire et les taches avec le nettoyant pour
vitrocéramique et acier inoxydable Miele.

m Eliminez tous les résidus de produits de nettoyage, par exemple sous
I'eau courante.
Accessoires en option

Miele propose un vaste choix d'ustensiles de cuisine. Ces derniers sont
parfaitement adaptés aux appareils Miele par leurs fonctions et leurs
dimensions.

Vous trouverez des informations détaillées sur le site Internet Miele.

27



28

hr - Lonac

Sigurnosne napomene i upozorenja

> Prije prve uporabe posude za kuhanje operite uobi¢ajenim sredstvom
za ruéno pranje posuda (pogledaijte poglavlje ,,Cid¢enje i odrzavanje”).

» Posude za kuhanje upotrebljavajte isklju¢ivo u ku¢anstvu za pripremu
i odrzavanje topline jela. Ne dozvoljava se niti jedan drugi nacin
primjene.

» Podignite posude kod pomicanja.

» Za optimalno koriétenje posuda za kuhanje odaberite zonu za kuhanje/
podrugje za kuhanje/povrsinu za kuhanje odgovarajuc¢eg promjera.

» Pazite na dovoljno provjetravanje tijekom kuhanja.

» Rucke postaju vrucée ako su izloZene izravnoj toplini (primjerice u
peénici ili plinskom plamenu). Ako dodirujete vruée ru¢ke koristite
rukavice za lonce ili drzace za lonce.

» Poklopci za lonce nisu namijenjeni uporabi u peénici.
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Ciséenje i odrzavanje
m Posude za kuhanje prikladno je za pranje u perilici posuda.

Preporucujemo ru¢no pranje.

m Posudu za kuhanje nakon uporabe ocistite mekom spuzvicom ili
mekom ¢etkom s vruéom vodom.
Pridrzavajte se uputa proizvodaca sredstva za ¢iSéenje.

m Ako na posudu za kuhanje ima tvrdokornih zaprljanja prethodno ih
namocite.

m Tragove od kamenca i mrlje oCistite Miele sredstvom za CiScenje
staklokeramickih ploca i plemenitog celika.

B Sve ostatke sredstva za pranje uklonite pod primjerice teku¢om
vodom.
Dodatni pribor

Miele nudi veliki izbor posuda za kuhanje. Isto je savr§eno uskladeno po
pitanju funkcija i dimenzija na Miele uredaje.

Iscrpne informacije pronadi ¢ete na Miele internetskoj stranici.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

> Az els6 haszndlat el6tt tisztitsa meg a f6z6edényeket kézi
mosogatészerrel (lasd a ,Tisztitas és dpolas” cim(i részt).

> A f6z6edényt kizardlag haztartasi keretek kdzott hasznalja ételek
elkészitésére és melegen tartasara. Egyéb felhasznaldsi médok nem
megengedettek.

> Athelyezéskor emelje fel a f6z6edényt.

> Valasszon megfelels atmérdjii f6z6z4nat/fézéfeliiletet a f6z8edény
optimalis kihasznalasa érdekében.

> Biztositsa a megfeleld szell6zést a f6zési folyamat soran.

> A fogantyuk forréak lesznek, ha kdzvetlen hének vannak kitéve (pl. a
stt6ben vagy gazlangok éltal). Ha forré fogantyuhoz ér, hasznéljon
siit6kesztylt vagy edényfogot.

> Az edényfedelek nem alkalmasak a siitébe.
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Tisztitas és apolas
m A f6z6edény mosogatdogépben tisztithato.
Ajanljuk a kézzel torténd tisztitast.

m Hasznalat utdn puha szivaccsal vagy puha kefével forrd
mosogatdvizben tisztitsa meg a f6z6edényt.
Vegye figyelembe a tisztitdszer gyartdjanak utasitasait.

m Odatapadt szennyezddések esetén a f6z6edényt el6z6leg dztassa be.

m A vizkélerakodasokat és foltokat a Miele tivegkeramia és nemesacél
tisztitoszerrel tavolitsa el.

m Tavolitson el minden mosogatészer-maradvanyt pl. folyd viz alatt.

Utdlag megvasarolhato tartozékok

A Miele nagy valasztékban kinal f6z6edényeket. Ezeket a funkcionalitds
és a méret szempontjabdl pontosan a Miele készilékekhez tervezték.

Tovabbi részleteket a Miele weboldalan talal.
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Indicazioni per la sicurezza e avvertenze

» Prima di utilizzare per la prima volta le stoviglie di cottura, lavarle con
detersivo per piatti (v. paragrafo “Pulizia e manutenzione”).

» Utilizzare le stoviglie di cottura esclusivamente in ambito domestico
per preparare e tenere in caldo le pietanze. Qualsiasi altro impiego non
€ ammesso.

> Per spostare le stoviglie di cottura si consiglia di sollevarle.

> Per un uso ottimale delle stoviglie di cottura, scegliere una zona/area/
superficie di cottura con un diametro adeguato.

» Accertarsi che durante il procedimento di cottura via sia un'aerazione
sufficiente.

» Le maniglie diventano molto calde se esposte al calore diretto (p.es.
in forno o attraverso la fiamma del fornello a gas). Prima di toccare le
maniglie molto calde, indossare dei guanti da forno o utilizzare delle
presine.

> |l coperchio per pentola non & adatto all'utilizzo in forno.
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Pulizia e manutenzione

m Le stoviglie di cottura sono idonee al lavaggio in lavastoviglie.
Si raccomanda tuttavia un lavaggio manuale.

m Dopo I'uso, pulire le stoviglie di cottura con una spugna o spazzola
morbida e sciacquare con acqua calda.
Osservare le indicazioni del produttore del detergente.

m Se lo sporco & ostinato, ammollare i residui presenti sulle stoviglie di
cottura.

m Pulire i depositi di calcare e le macchie con il prodotto per la pulizia
della vetroceramica e dell'acciaio inossidabile Miele.

m Eliminare tutti i residui di detergente, p.es. sotto acqua corrente.

Accessori su richiesta

Miele offre un'ampia scelta di stoviglie per la cottura. Queste si adattano
perfettamente agli elettrodomestici Miele per la loro funzione e per le
misure.

Informazioni dettagliate sono presenti sul sito Miele.
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It - Puodas

Saugos nurodymai ir jspéjimai

> Prie$ pirmajj naudojima maisto ruosimo indus reikia iSplauti, naudoti
indy ploviklj (zr. poskyrj “Valymas ir prieziara”).

» Maisto ruosimo indus naudokite tik buityje, patiekalams ruosti ir
Sildyti. Bet koks kitas naudojimas yra draudziamas.

> Jei norite perkelti puodg, jo nestumkite.

» Kad maisto ruosimo indai bity naudojami tinkamai, pasirinkite
tinkamo skersmens kaitviete, maisto ruo§imo zong, maisto ruosimo
pavirsiy.

» Kol vyksta maisto ruoSimo procesas, pasirtpinkite tinkamu védinimu.

» Rankenos jkaista, jeigu jos yra tiesiogiai veikiamos karé&io (pvz.,
orkaitéje arba ant dujinés viryklés). Jeigu lie¢iate kar$tas rankenas,
muvékite pirstines arba puodkéles.

» Puody dangciy negalima déti j orkaite.
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Valymas ir priezilra

B Maisto ruosimo indus galima plauti indaplovéje.
Mes rekomenduojame plauti rankomis.

B Panaudotus maisto ruoSimo indus iSplaukite Siltame vandenyje
minksta kempinéle arba minkstu Sepetéliu.
Vadovaukités ploviklio gamintojo nurodymais.

m Suminkstinkite maisto ruoSimo induose pridziuvusius neSvarumus.

m Kalkiy nuosédas ir vandens démes plaukite “Miele” stiklo keramikos ir
nertdijanciojo plieno valikliu.

m Prie$ plaudami pasalinkite visus maisto likucius, pvz., po tekanciu
vandeniu.
Papildomai jsigyjami priedai

“Miele” sidlo platy maisto ruoSimo indy asortimenta. Indy funkcijos ir
matmenys tobulai pritaikyti “Miele” prietaisams.

I§samesné informacija apie atskirus produktus pateikta “Miele” interneto
svetainéje.
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EckepTy XaHe Kayinciagik Hyckaynapbl

> Anfall peT nanganaHy angpliHOa, biablICTapAbl XyyFa apHanfaH
CyWbIKTbIKNEH TasanaHpi3 («Tazanay >xeHe KyTiM >xacay» GenimiH
KapaHpl3).

> blgpicTap Tek TaMak, JavibiHOAY X8HE OHbl Xbifbl yCTay MakcaTbiHAA
TYPMBbICTbIK, NalganaHyfa apHanfaH. bapnbik 6acka nanganaHy
TypnepiHe xon bepinmMeingi.

> blopICTbl XbINXKbITY YLUIH 8pKaLlaH OHbl KeTepin KOMbIHbI3.

> blabicTaH XaKcbl HOTVKE any yLUiH AuaMeTpi cakec KeneTiH nicipy
anaHpbIH/Micipy aiiMaFbiH/OTTbIKTAp NaHeniHiH 6eTiH TaHaaHbI3.

> blpbicTapopl napanaHy KesiHge aiTaprblKTan XXengeTy Kaxer.

> TyTkanap Tikenei kpiayra (Mbicasbl, MeLITe HEMECE ras XasblHbIHaH)
acep eTkeHae Kbi3bin 6acTangpl. blCTbIK, biobICTAPMEH XXYMbIC
icTereHge neLke apHasfFaH KonfFanTapabl HemMece KacTper
YCTafbILLTAPbIH KWiM anblHpbl3.

> KacTpenpniH kaknaktapbl NeLTiH, illiHoe narganaHyfa xxapamcbls.
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Tasanay )xaHe KyTiM Xxacay

| bl,D,bICTap,D,bl blObIC XXYFfbILL MalllMHaga Xyyfa 60J'Ia,EI,bI.
K,OJ'IMeH Ta3aslaynbl YCbIHaMbI3.

B blobicTapabl konpaHfaHbin 605FaH COH, cabblHApI bICTbIK CyMeH
»XKyMmcak, rybkaMeH Hemece XyMcak, LLETKaMeH Ta3anaHpls.
TazanafbILL Kypan eHOipyLUiCiHiH, HYCKaynapblH OPbIHAAHbIS.

B KaTTbl Kip4i >kyMcapTy YLUiH blgblcTapabl XibiTiHi3 .

B Ok WweriHainepi MeH naktapabl Miele ycbiHFaH kepaMuka xaHe ToT
bacnaiTbiH bonaTka KyTiM Xacay KypanbiMeH keTipyre 6onaabl.

B Mbicansbl, afbin TypFaH CyOa XYyFbill 3aTTblH, 6apnblk, i3gepiH wawbin
TacTaHbI3.
KocbiMLua kepek-)xapakTap

Miele koMMaHWACHI biAbICTaPAbIH, YIIKEH TaHA4AYbIH YCbIHAAbI.
OnapgbiH, 6apnbiFbl GyHKUMOHANObIFb MeH keneMi bolbiHwwa Miele
KypblnfblnapbliHa OHTaNNaHObIPbINFaH.

Tonblik, aknapaTtTbl Miele KoMMnaHMsACbIHbIH, BeO-caiTbiHOa anyFa bonagpi.
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Drosibas noradijumi un bridinajumi

» Pirms pirmas lietoSanas reizes nomazgajiet édiena gatavosanas
traukus ar mazgasanai ar rokam paredzétu trauku mazgasanas lidzekli

(skatiet sadalu “Tiri8ana un kop$ana”).

> Lietojiet édiena gatavosanas traukus tikai édiena gatavo$anai un
édiena siltuma saglabasanai majas apstaklos. Nekadi citi lietoSanas
veidi nav pielaujami.

> Lai parvietotu édiena gatavoSanas traukus, paceliet tos.

» Optimalai édiena gatavosanas trauku izmantos$anai izvélieties
gatavo$anas zonu / gatavo$anas virsmu ar atbilstoSu diametru.

» Parliecinieties, ka gatavo$anas procesa laika ir pietiekama ventilacija.

> Rokturi sakarst, ja tie ir paklauti tie$ai karstuma (pieméram,
cepesdkrasns vai gazes liesmas) ietekmei. Lai pieskarties karstiem
rokturiem, lietojiet virtuves cimdus vai virtuves dranu.

> Katla vaks nav piemérots cepeskrasnij.
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Tiri$ana un kop$ana

m Ediena gatavo$anas traukus var mazgat trauku mazgajamaja masina.
leteicama mazgasana ar rokam.

m Péc lietoSanas mazgajiet édiena gatavoSanas traukus ar karstu tGdeni
un mikstu sdkli vai mikstu birsti.
Nemiet véra tirisanas lidzekla razotaja noradijumus.

m Stipri piekaltuSu netirumu gadijuma édiena gatavo$anas traukus
vispirms atmeércéjiet.

m Kalka nogulsnes un traipus notiriet ar Miele stikla keramikas un
nerliséjosa térauda tiriSanas lidzekli.

m Visus tiriSanas lidzekla atlikumus notiriet, pieméram, tekosa adent.

Atseviski pasttami piederumi

Miele piedava plasu édiena gatavo$anas trauku izvéli. To funkcijas un
izméri pilniba atbilst lietoSanai Miele iericés.

Sikaka informacija ir pieejama Miele timeklvietné.

43



nl - Pan

Veiligheidsinstructies en waarschuwingen

> Reinig de pannen voor het eerste gebruik met een handafwasmiddel
(zie de paragraaf “Reiniging en onderhoud”).

» Gebruik de pannen uitsluitend in huishoudelijke situaties voor het
bereiden en warmhouden van gerechten. Gebruik voor andere
doeleinden is niet toegestaan.

» Til pannen op als u ze wilt verplaatsen.

> Kies een kookzone/kookgedeelte/kookopperviak met de juiste
diameter om de pannen zo optimaal mogelijk te gebruiken.

» Zorg voor voldoende ventilatie tijdens het koken.

» Grepen worden heet als ze worden blootgesteld aan directe hitte
(bijv. in de oven of door gasvlammen). Als u hete grepen moet
aanraken, gebruik dan ovenwanten of pannenlappen.

» De pannendeksels zijn niet geschikt voor de oven.

a4
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Reiniging en onderhoud

m De pannen zijn geschikt voor reiniging in de vaatwasser.
Wij adviseren om ze met de hand te reinigen.

B Reinig de pannen na het gebruik met een zachte spons of zachte
borstel in heet water met afwasmiddel.
Volg de aanwijzingen van de fabrikant van het reinigingsmiddel op.

B Laat pannen met aangekoekte verontreinigingen eerst inweken.

m Verwijder kalkaanslag en vlekken met de Miele Glaskeramiek- en
RVS-reiniger.

m Verwijder alle resten van reinigingsmiddelen, bijv. onder stromend
water.
Bij te bestellen accessoires

Miele biedt een omvangrijke keuze aan pannen. Zij zijn qua functie en
afmetingen perfect afgestemd op de Miele apparatuur.

Gedetailleerde informatie vindt u op de website van Miele.
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Sikkerhetsregler

> Rengjar kokekar med handoppvaskmiddel fer ferste gangs bruk
(se avsnitt «Rengjering og stell»).

» Bruk kokekar utelukkende i rom hvor det normalt foretas tilberedning
og varmholding av mat. All annen bruk er ikke tillatt.

> Laft kokekaret nar du skal flytte pa det.

» Velg kokesone/kokeomréde med passende diameter, for & utnytte
kokekaret optimalt.

» Sorg for tilstrekkelig lufting under tilberedningsprosessen.

» Handtak blir varme nar de utsettes for direkte varme (f.eks. i
stekeovnen eller fra gassflammer). Bruk grytevotter eller -kluter
dersom du bergrer varme handtak.

> Grytelokket er ikke egnet for stekeovn.
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Rengjering og stell

m Kokekaret er egnet for oppvaskmaskin. Vi anbefaler rengjering for
hand.

m Etter bruk rengjer du kokekaret i varmt oppvaskvann med en myk
svamp eller en myk bgrste.
Folg henvisningene til produsenten av rengjgringsmiddelet.

m Sett kokekaret farst i blet ved hardtsittende smuss.

B Fjern kalkavleiringer og flekker med Mieles rengjaringsmiddel for
glasskeramikk og rustfritt stal.

m Fjern alle rester av oppvaskmiddelet, f.eks. under rennende vann.

Ekstrautstyr

Miele tilbyr et omfattende utvalg av kokekar. Dette er perfekt tilpasset
Mieles produkter nér det gjelder funksjon og mal.

Detaljert informasjon finner du pa nettsiden til Miele.
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Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Przed pierwszym uzyciem umy¢ naczynie do gotowania ptynem do
mycia naczyn (patrz rozdziat ,,Czyszczenie i konserwacja“).

» Stosowac naczynie do gotowania wytgcznie w warunkach domowych
do przyrzadzania potraw i utrzymywania ich w cieple. Wszelkie inne
zastosowania sg niedozwolone.

» W celu przesunigcia naczynia do gotowania nalezy je uniesc¢.

» W celu optymalnego wykorzystania naczynia do gotowania wybraé
strefe grzejng/obszar grzejny/powierzchnie grzejng o pasujgcej
$rednicy.

» Zwrdci¢ uwage na wystarczajgcg wentylacje podczas gotowania.

» Uchwyty sie rozgrzewaja, gdy sg narazone na bezposrednie
oddziatywanie ciepta (np. w piekarniku lub przez ptomienie gazowe).
Gdy dotyka sie gorgcych uchwytéw, nalezy stosowac rekawice lub
tapki do gorgcych garnkéw.

» Pokrywki do garnkéw nie nadajg sie do piekarnika.
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Czyszczenie i konserwacja

Naczynie do gotowania moze by¢é myte w zmywarce do naczyn.
Zalecamy jednak czyszczenie reczne.

Wyczysci¢ naczynie do gotowania po uzyciu za pomocg migkkiej ggbki
lub miekkiej szczoteczki w gorgcym roztworze ptynu do mycia naczyn.
Przestrzegac zalecen producenta $rodka czyszczacego.

Namoczy¢ wczesniej naczynie do gotowania w przypadku mocno
przywartych zabrudzen.

Wyczysci¢ osady z kamienia i plamy za pomocg $rodka Miele do
czyszczenia szkta ceramicznego i stali szlachetne;j.

Usung¢ wszystkie pozostatosci srodkéw czyszczacych, np. pod
biezgcg woda.

Wyposazenie dodatkowe

Miele oferuje bogaty wybdr naczyn do gotowania. Pod wzgledem funkcji
i wymiaréw sg one perfekcyjnie dopasowane do urzadzen Miele.

Szczegdbtowe informacje mozna znalezé na stronie internetowej Miele.
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Medidas de seguranga e precaugdes

>

v

Antes da primeira utilizag&o, lavar o recipiente para cozinhar com
detergente de lavar a louga & mao (consulte a sec¢do «Limpeza e
manutengdo»).

Utilize o recipiente para cozinhar somente a nivel doméstico para
cozinhar e manter os alimentos quentes. Quaisquer outros tipos de
uso ndo sdo permitidos.

Levante o recipiente para cozinhar quando o deslocar.

Para a utilizag&o ideal do recipiente para cozinhar, selecione uma zona
de cozinhar/érea de cozinhar/superficie para cozinhar com didmetro
adequado.

Durante o processo de confe¢do assegure uma ventilagéo suficiente.

As pegas ficam quentes quando est&o sujeitas a calor direto (p. ex., no
forno ou devido a chamas de gés). Se tocar em pegas quentes, utilize
luvas de cozinha ou pegas de cozinha.

As tampas das panelas ndo sdo adequadas para o forno.
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Limpeza e manutengéo

m O recipiente para cozinhar é adequado para a maquina de lavar louga.
Recomendamos uma limpeza manual.

m Apds a utilizagdo, limpe o recipiente com uma esponja macia ou uma
escova macia em agua de lavagem quente.
Observe os dados do fabricante do produto de limpeza.

m Humedega previamente o recipiente para cozinhar no caso de
sujidade fortemente entranhada.

B Limpe os depdsitos de calcario e as manchas com o produto de
limpeza para vitrocerdmica e ago inoxidavel da Miele.

B Remova todos os residuos de detergentes, p. ex., sob dgua corrente.

Acessoérios que podem ser adquiridos

A Miele oferece uma vasta gama de recipientes para cozinhar. Estes sdo
perfeitamente compativeis com os aparelhos Miele no que diz respeito
ao respetivo funcionamento e dimensoes.

Pode encontrar informagdes detalhadas no website da Miele.
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Indicatii de siguranta si avertizari

» Tnainte de prima utilizare, curatati vasele de gatit cu detergent de vase
manual (consultati sectiunea ,,Curatare si ingrijire®).

> Folositi vasele de gatit exclusiv in spatiul casnic, pentru prepararea si
pastrarea la cald a felurilor de mancare. Orice alta intrebuintare este
contraindicata.

> Ridicati vasele de gatit atunci cand le mutati locul.

> Pentru utilizarea optima a vaselor de gétit, alegeti un arzator/o zona de
gtit/o suprafata de gitit cu diametru corespunzétor.

> Asigurati o aerisire suficienta in timp ce gatiti.

» Manerele se infierbanta daca sunt expuse la caldura directa (de ex., in
cuptor sau la flacéarile de gaz). Atunci cand atingeti manerele fierbinti,
folositi manusi de bucatarie sau lavete de bucatarie.

» Capacele oalelor nu sunt potrivite pentru utilizare in cuptor.
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Curatare si ingrijire

m Vasele de gatit sunt potrivite pentru a fi spalate in masina de spalat
vase. Recomandarea noastra este sa fie curatate de mana.

m Dupa utilizare, curatati vasele de gatit cu un burete moale sau o perie
moale si apa fierbinte.
Respectati indicatiile producatorului detergentului.

m Lasati la Inmuiat resturile aderente de murdarie de pe vasele de gatit.

m Curatati depunerile de calcar si petele cu agentul de curatare pentru
ceramica si inox Miele.

m Indepartati toate resturile de agent de curatare, de ex., sub jet de apa.

Accesorii optionale

Miele va oferad o gama larga de vase de gatit. Acestea au functia si
dimensiunile perfect adaptate la aparatele Miele.

Informatii detaliate puteti gasi pe website-ul Miele.
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ru - Kactpionsa

YkasaHusi no 6e3onacHocTv 1 npeaynpexnpeHusa

> lMepeq, NepBbiM UCMONb30BaHMEM MOMONTE KYXOHHYIO MOCYAy
CPEACTBOM 7191 MbiTbst MOCYAbI BPYUHyto (cM. pasgen «OuncTka u
yxom»).

> Vicnonb3yiTe KyXOHHYIO NMocyny UCKTYMTENbHO B ObITOBbLIX YCTOBUSX
019 NPUroTOBNEHUS NULLM N cCoOXpaHeHust e€ B TEnnom Buge. Bece
npoune cnocobbl NPUMEHeHUs HeJoMyCTUMBI.

> [1ns Toro 4tobbl NepemMecTuTb nocymy, NpunogHMManTe eé.

» [1ns onTMManbHOro MCMNonb30BaHMs KYXOHHOM Nocyabl BbibupaiTe
30HY MPUrOTOBNEHUs/30Hy Harpesa/NoBEPXHOCTb MaHen KOHPOPOK
noaxopsLLero onamMeTpa.

> Bo BpeMms npouecca NpPUroToBieHUs creauTe 3a 4OCTAaTOYHOM
BEHTUNIAILMEN MOMELLLeHUS.

> Ecnv pyyky NogBepratoTcs HeNoCpPeacTBEHHOMY BO3OEeNCTBUIO
BbICOKOV TEMMepaTypbl, OHW HarpesatoTcs (HanpuMep, B AyX0BOM
wkady UK OT NiaMeHn rasoBoli koHdopkK). Mpu HarpeBaHNn pydek
NCMOSb3YMTE KYXOHHbIE PYKaBWLbl U NMPUXBATKK.

> Kpbilka A5 KAaCTPONN HEMpPUrogHa A8 UCMNob30BaHKs B AyXOBOM
wkady.
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OuuncTka n yxopn,

B KyxoHHasi nocypa NnogxofuT Af1s MbiTbsl B MOCYA,0MOEYHON MalLHe.
Mbl pekoMeHayeM OUNCTKY BPYUHYHO.

m [locre vcnonb3oBaHWsS MOMONTE KYXOHHYIO MOCYAy ropsiyeil Bogom ¢
NMOMOLLIbIO MSAFKOM FyOKUN U MSITKOW LLETKN.
O3HaKoMbTECb C YKa3aHWsSMN NPOU3BOAUTENS CPELCTBA A151 OUNCTKU.

m [penBapuTesibHO 3aMauvBaiTe KYXOHHYIO MOCYAY C CUMbHbIMU
3arpsA3sHEHNMU.

| Y,El,aﬂﬂVITe MN3BECTKOBbIE OTJIOXKEHUA N NATHa C MOMOLLLbIO CpencTBa O
YNCTKU CTEKITOKEPaAMUKN U Hep)KaBe}OLLI,el‘;I CTanwu.

B YpansiTe Bce OCTaTKy MOIOLLMX CPEACTB, HanpuMep, Mo, NpoTOYHOM
BOOOMW.
LOononHuTenbHo npuobpeTaeMble NPUHAANEXXHOCTU

KomnaHus Miele npepnaraet LWMPOKNN aCCOPTUMEHT KyXOHHOW nocyapl.
OHa onTMMarnbHO NOAXOAUT ANS UCMonb3oBaHus B Nnpubopax Miele
6naropaps ceoei GyHKUMOHANBbHOCTU 1 pa3Mepam.

MoapobHyto MHPOPMaLLMIO MOXHO HalTV Ha Beb-caiiTe Miele.
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sk - Hrniec

Bezpecénostné pokyny a varovné upozornenia

> Pred prvym pouzitim vy€istite riad prostriedkom na ruéné umyvanie
riadu (pozri ¢ast "Cistenie a starostlivost").

» Pouzivajte riad vyhradne v domacnosti na pripravu jeddl a udrziavanie
ich teploty. V8etky ostatné spdsoby pouzitia su nepripustné.

» Riad pri premiestfiovani nadvihnite.

» Vyberte varni zénu/varnu plochu/varni plochu s vhodnym priemerom,
aby ste optimalizovali vyuZitie riadu.

» Pocas varenia zabezpecte dostato¢né vetranie.

» Rukovate sa zahrievaju, ked st vystavené priamemu teplu (napr. v
rire alebo od plynového plamena). Ak sa dotykate horucich rukovti,
pouzivajte rukavice alebo kuchynské chiapky.

» Pokrievky na hrnce nie st vhodné do rury.
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Cistenie a tidrzba
B Riad je vhodny do umyvacky riadu. Odportucame cistit rucne.

m Po pouziti vycistite riad makkou §pongiou alebo méakkou kefou v
horucej vode. Dbajte na udaje vyrobcu Cistiaceho prostriedku.

m Ak je riad velmi znecisteny, najprv ho namocte.

m Cistiacim prostriedkom Miele na sklokeramiku a uglachtilt ocel
vycistite usadeniny vodného kamena a skvrny.

m Odstrante v8etky zvysky Cistiaceho prostriedku, napr. pod te¢tdcou
vodou.
Prislusenstvo na doktpenie

Spolo¢nost Miele ponuka Siroky sortiment kuchynského riadu. To bolo
vzhladom na jeho funkciu a rozmer perfektne prispésobené Miele
pristrojom.

Podrobné informécie ndjdete na internetovej stranke Miele.
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sl - Lonec

Varnostna navodila in opozorila

» Posodo za kuhanje pred prvo uporabo oéistite s Cistilnim sredstvom za
roéno pomivanje posode (glejte odstavek ,,Ci§&enje in vzdrzevanje“).

» Posodo uporabljajte izklju¢no v obsegu, obi¢ajnem za gospodinjstva,
za pripravo in pogrevanje jedi. Dovoljena ni nobena druga vrsta
uporabe.

> Ko Zelite posodo prestaviti, jo dvignite.

» Za optimalno uporabo posode za kuhanje izberite kuhalno polje/
obmogje/povrsino z ustreznim premerom.

» Med kuhanjem poskrbite za zadostno prezracevanje.

> Rodaji se segrejejo, e so izpostavljeni neposredni vrogini (npr. v
pegici ali nad plinskim plamenom). Ce se dotaknete vroéega rocaja,
uporabite zas¢itne rokavice.

» Pokrovi posod niso primerni za uporabo v pedici.
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Ciséenje in vzdrievanje
B Posoda je primerna za pomivanje v pomivalnem stroju.

Priporo¢amo pa ro¢no pomivanje.

m Posodo po uporabi pomijte z mehko gobico ali §¢etko in vro¢o vodo.
Upostevajte napotke proizvajalca Cistilnega sredstva.

m Ce se ostanki umazanije trdno drzijo povrsine posode, jo predhodno
namocite.

B Obloge vodnega kamna in madeze ocistite z Mielejevim Cistilom za
steklokeramiko in plemenito jeklo.

m Odstranite vse ostanke Cistilnih sredstev, npr. pod teko¢o vodo.

Dodatna oprema

V ponudbi podjetja Miele vam je na voljo cela vrsta posod za kuhanje.
Njihova funkcija in mere so optimalno prilagojene aparatom Miele.

Podrobne informacije lahko poi$éete na spletni strani podjetja Miele.
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Sigurnosna uputstva i upozorenja

> Pre prve upotrebe operite posude za kuvanje deterdzentom za ru¢no
pranje posuda (pogledajte odeljak ,,Ciséenje i odrzavanje®).

» Koristite posude za kuvanje isklju¢ivo u uslovima koji su uobicajeni
za pripremu hrane i odrzavanje toplote jela u domadinstvu. Svi drugi
nacini koris¢enja nisu dozvoljeni.

» Kada Zelite da pomerite posude za kuvanje, podignite ga.

» Da biste optimalno koristili posude za kuvanje, izaberite zonu za
kuvanje/oblast za kuvanje/povrsinu za kuvanje odgovarajuéeg preénika.

» Vodite ra¢una o dovoljnoj ventilaciji tokom kuvanja.

» Rucka ¢e postati vruéa kada je izlozena direktnoj toploti (npr. u rerni ili
na plamenu). Ako dodirujete vruce rucke, koristite rukavice za rernu ili
krpe za lonce.

» Poklopci za lonce nisu pogodi za rernu.
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Ciséenje i odrzavanje
m Posude za kuvanje je pogodno za pranje u masini za pranje sudova.

Preporucujemo ru¢no pranje.

m Nakon upotrebe, operite posude za kuvanje mekim sunderom ili
mekom ¢etkom u vruéoj vodi sa sapunicom.
Proditajte podatke koje je naveo proizvodac sredstva za ¢iséenje.

m U slucaju tvrdokorne prljavstine, posude za kuvanje prethodno
natopite.

m Ocistite naslage kamenca i mrlje koriS¢enjem Miele sredstva za
¢iscenje staklo keramike i nerdajuceg celika.

m Uklonite ostatke sredstava za ¢i§éenje, npr. pod mlazom vode.

Pribor koji se naknadno kupuje

Firma Miele ima u ponudi obiman izbor posuda za kuvanje. Ono je
perfektno uskladeno sa Miele uredajima u pogledu funkcije i dimenzija.

Detaljne informacije ¢ete naci na Miele internet stranici.
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Séakerhetsanvisningar och varningar

» Diska kokkérlet med handdiskmedel innan det anvands for forsta
géngen (se avsnittet “Rengdring och skotsel”).

> Kokkarlet ar endast avsett att anvandas for tillagning och varmhalining
av mat i hushall. Inga andra anvandningsomraden ér tilldtna.

> Lyft kokkarlet nar du vill flytta det.

> Valj en kokzon eller kokyta med passande diameter for att kokkarlet
ska anvéndas optimalt.

» Sakerstéll en tillracklig ventilation under matlagningen.

> Né&r handtagen utsétts for direkt varme blir de varma (till exempel i
ugnen eller fran gaslégor). Anvand grytvantar eller grytlappar nar du tar
i varma handtag.

» Stekpannans lock ska inte anvandas i ugnen.
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Rengoéring och skotsel

m Kokkarlet kan inte diskas i diskmaskin.
Vi rekommenderar att det diskas for hand.

m Rengor kokkérlet med en mjuk svamp eller mjuk borste och varmt
vatten blandat med diskmedel efter anvandning.
Folj raden fran tillverkaren av rengéringsmed|et.

B Smuts som har torkat fast i kokkarlet kan du blétlagga innan.

m Ta bort kalkavlagringar och flackar som bildats med Mieles
rengoringsmedel for glaskeramik och rostfritt stal.

m Skolj av rester av diskmedel under rinnande vatten.

Extra tillbehor

Miele erbjuder ett omfattande sortiment av kokkarl. Dessa &r perfekt
anpassade till Mieles produkter vad géller funktion och métt.

Detaljerad information hittar du pé Mieles hemsida.
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tr - Tencere

Giivenlik Talimatlan ve Uyarilar

» ilk kullanimdan énce pisirme kabini elde bulasik deterjani ile
temizleyiniz (bkz. “Temizlik ve bakim” balimi).

» Pisirme kabini sadece normal ev kosullarinda yemek hazirlamak ve
sicak tutmak i¢in kullaniniz. Baska amaglara yonelik kullanimina izin
verilmez.

» Pisirme kabinin yerini pisirme kabini kaldirarak degistiriniz.

> Pisirme kabini en iyi sekilde kullanabilmek igin uygun ¢apta bir ocak
bélmesi/pisirme alani/ocak yiizeyi seginiz.

» Pisirme islemi sirasinda yeterli havalandirma olmasini saglayiniz.

» Kulplar dogrudan isiya maruz kaldiginda isinir (6rn. firnda veya gaz
alevi nedeniyle). Sicak kulplara dokunacaksaniz firin eldiveni veya
tencere tutacag kullaniniz.

» Tencere kapaklari firin igin uygun degildir.
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Temizlik ve bakim

m Pisirme kabi bulasik makinesinde yikanmaya uygundur.
Elde yikanmasini tavsiye ederiz.

m Kullanimin ardindan pisirme kabini yumusak bir siinger veya yumusak
bir firga ile deterjanli sicak suda temizleyiniz.
Temizlik Grlinl Greticisinin talimatlarini dikkate aliniz.

m Yapismis kirleri yumusatmak i¢in suda bekletiniz.

m Kireg birikintilerini ve lekeleri Miele cam seramik ve paslanmaz ¢elik
temizlik Grlnd ile temizleyiniz.

B Tum temizlik Grtnd kalintilarini suya tutarak vs. temizleyiniz.

Sonradan satin alinabilen aksesuarlar

Miele, genis bir pisirme kabi yelpazesi sunar. S6z konusu pisirme kaplari,
fonksiyonlari ve 6lgileri agisindan Miele cihazlariyla mikemmel bir
uyuma sahip.

Ayrintil bilgiler Miele web sitesinde sunulmustur.

65



uk - Kactpyns

66

3axoau 6e3neku Ta 3acTepexxeHHs

> [Mepepn nepLUMM BUKOPUCTAHHSM OYUCTITb Nocyn, 3acobom ans
pyuHoro muTTsa nocyay (ame. posain «YulieHHs Ta gornaao»).

> BukopucToByiiTe nocyp, BUKOYHO B MOGYTOBUX LLiNsSX ANs
NPUroTyBaHHS Ta po3irpiBaHHs cTpaB. YCi iHLWi cnocobu BUKOPUCTaHHS
He O003BONEHi.

» [NepecyBatoun nocyn, nigHimManTe ioro.

> BunbepiTb koHGOPKY/30HY MPUrOTyBaHHS/BapUbHY MOBEPXHIO
BiNOBIOHOroO AiaMeTpy, 06 ONTMMI3yBaTV BUKOPUCTAHHS MOCYay.

> 3abesneyTe 4OCTATHIO BEHTWUISILLIIO MNif Yac MPOLECY MPUTOTYBaHHS.

> Pyu4ku HarpisaloTbCs nig, BNAXBOM NPAMOro Terna (Hanpuknag, B
OyxoBili Wwadi abo Big razosoro nonym’s). AKLLO BM TopkaeTecs
rapsiunx py4ok, BUKOPUCTOBYITE KYXOHHI pyKaBUYKM abo NprxBaTKu.

> KpuLlku Big KacTpynb He NigxoasTh AN BUKOPUCTaHHS B QyXOBil
wadi.
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YuweHHs Ta gornsg,

m [locyn, MOXXHa MUTU B MOCYOOMUIHIN MaLLVHI.
Mwu pekoMeHAYEMO YNLLLEHHS BPYYHY.

B [licns BUKOPWCTaHHSA O4MCTITb Mocy M’sKoto rybKoto abo M’akoto
LLIiITKOIO B rapsvili Bogj.
3BepTaliTe yBary Ha BKasiBku BUPOOHMKA MUIHOTO 3acoby.

m CroyaTky 3aMOMiTb NOCYA, AKLLO BiH Ay>ke 6pyaHWiA.

B OuullyiTe BanHsSHMIA HanMiT i N1SMKU 3a gonoMoroto 3acoby ons
YMLLEHHS CKoKepaMiku 1 HepxkaBgitoyoi cTani Big, Miele.

B Bupanite yci 3anuLLKn MUiHoro 3acoby, Hanpuknag, fig, IpoTOYHO
BOAOlO.
Oopatkose npunapas

KomnaHisi Miele nponoHye wunpokuii acoptumeHT nocyay. Lleii nocyn,
Yy[ooBO NigxoamuTb Ans npunagis Miele 3 nornsay dyHKUioHanbHOCTI Ta

po3Mipy.

[leTanbHi BILOMOCTi MOXHa 3HalTV Ha BebcaiTi komnaHii Miele.
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