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Schneidbrett

Das Schneidbrett ist aus hochwertigem Buchenholz gefertigt.
Da es ein Naturprodukt ist, kann es immer leichte
Farbdifferenzen und UnregelmaBigkeiten aufweisen und im
Laufe der Zeit sein Volumen und die Farbe &ndern. Dies stellt
keinen Mangel dar.

Beachten Sie die folgenden Hinweise fUr eine optimale
Reinigung und Pflege:

— Reinigen Sie das Schneidbrett nach jedem Gebrauch mit
warmem Wasser und einem Spultuch oder Schwamm. Bei
Bedarf kbnnen Sie dem Wasser etwas Handspulmittel
zufugen.

— Trocknen Sie das Schneidbrett mit einem Geschirrtuch vor,
und lassen Sie es senkrecht stehend trocknen.

— Lagern Sie das Brett trocken und luftig.

— Sie kénnen zur Pflege auf das getrocknete Brett etwas
Speisedl auftragen.

Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel.
Spulen Sie das Schneidbrett keinesfalls in der
Spulmaschine.

Lassen Sie das Schneidbrett keinesfalls Gber langere Zeit
in Wasser liegen.
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Nachkaufbares Zubehor

Garbehalter

Passend zu Ihrem Schneidbrett und Ihren Miele Geraten
bietet Miele ein umfangreiches Sortiment an Zubehodren sowie
Reinigungs- und Pflegeprodukten.

Diese Produkte kénnen Sie ganz leicht im Miele Webshop
bestellen:

www.miele-shop.com)

Sie erhalten diese Produkte auch Uber den Miele
Kundendienst und bei lhrem Miele Fachhandler.

Behalter aus rostfreiem Edelstahl, s&ure- und hitzebestandig.
Die Behalter kdnnen im Dampfgarer, Combi-Dampfgarer und
Backofen verwendet werden.

Schnittgut kann direkt nach dem Schneiden ohne I&stiges
Umfullen vom Brett in den Behélter geschoben werden. Abfall
kann in den getrennten Behalter geflllt werden.

Garbehalter mit den folgenden MaBen kénnen verwendet
werden:

Breite: 325 mm
Tiefe: 175 - 265 mm
Hohe:

Oben: 20 - 65 mm
Bei Einschub von 2 Behaltern max. 40 mm
Unten: 20 mm

Multibrater KMB 5000-S

Brater aus Aluguss, antihaftversiegelt, mit Edelstahldeckel.
Geeignet fur alle Miele Herde und Backdfen und die
Braterzone eines Miele Induktions-Kochfeldes.

Nicht geeignet fur Gas-Kochfelder!

Maximale Beflllung: 2,5 kg

Abm: 325 x 260 x 65 mm (B x T x H)
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Chopping board

The chopping board is made from high quality beech wood.
Because it is a natural product, there may be differences in
colour and other irregularities and, over time, its size and
colour may change. This does not indicate a fault.

Cleaning and care:

— Clean the chopping board after each use with warm water
and a dishcloth or sponge. If necessary, you can also use
a little washing-up liquid.

— Wipe the chopping board with a tea towel and leave it to
dry in a vertical position.
— Store the chopping board in a dry, well-ventilated place.

— The dry chopping board can be conditioned with a little
cooking oil.

Do not use abrasive cleaning agents.
Do not wash the chopping board in the dishwasher.
Do not soak the board for long periods.
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Optional accessories

Miele offers a comprehensive range of accessories and
cleaning products for your chopping board and Miele
appliances.

These products can be ordered at:

www.miele-shop.com)

or from Miele or from your Miele dealer.

Cooking containers

Miele stainless steel solid and perforated cooking containers
for use with steam ovens, steam combi ovens and ovens can
be used with this chopping board.

Chopped food can be transferred from the chopping board
directly into the cooking container and scraps into a separate
one.

The runners underneath the chopping board can take
containers of the following dimensions:

Width: 325 mm
Depth: 175 - 265 mm
Height:

Top runner: 20 -65mm
(max. 40 mm when using containers on
both runners)

Bottom runner: 20 mm

Universal dish KMB 5000-S

Die-cast aluminium casserole dish with anti-stick surface and
stainless steel lid. Suitable for all Miele electric ovens and the
extended zone on induction hobs. Not suitable for use with
gas hobs.

Maximum capacity: 2.5 kg

Dimensions: 325 x 260 x 65 mm (W x D x H)
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Tabla de cortar

La tabla de cortar esta fabricada con madera de haya de alta
calidad. Dado que es un producto natural, puede presentar
ligeras diferencias de color e irregularidades y, con el paso
del tiempo, su volumen y color pueden alterarse. Sin
embargo, esto no supone defecto alguno.

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones para un cuidado
y limpieza éptimos:

— Limpie la tabla de cortar después de cada uso con agua
caliente y una bayeta o esponja. En caso necesario,
puede afiadir al agua un poco de detergente suave.

— Seque primero la tabla de cortar con un pafio de cocina y
déjela colocada en posicion vertical para que acabe de
secarse.

— Guarde la table en un lugar fresco y seco.

— Para el cuidado de la tabla, puede aplicarle algo de aceite
cuando esté seca.

No utilice productos de limpieza agresivos.

En ningun caso lave la tabla de cortar en el lavavajillas.
No la deje sumergida en agua durante un tiempo
prolongado.
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Accesorios especiales

Miele ofrece un amplio surtido de accesorios adecuados
para su tabla de cortar y sus aparatos Miele, asi como
productos de limpieza y mantenimiento.

Puede solicitar estos productos facilmente en la tienda online
de Miele.

www.miele-shop.com J

También puede adquirir estos productos a través del Servicio
Post-Venta Miele o su distribuidor Miele.

Recipientes de coccidn

Recipientes de acero inoxidable, termorresistentes asi como
resistentes a acidos. Pueden utilizarse en el horno a vapor,
en el horno a vapor combinado y en el horno convencional.

Los alimentos se pueden colocar directamente en el
recipiente después de cortarlos sin la incomodidad de que
se llene la tabla. Los desechos se pueden depositar en el
segundo recipiente.

Se pueden utilizar recipientes de coccion con las siguientes
medidas:

Anchura: 325 mm
Profundidad: 175 - 265 mm
Altura:

Superior: 20 - 65 mm
Si introduce 2 recipientes max. 40 mm
Inferior: 20 mm

Bandeja para asar multiuso KMB 5000-S

Bandeja para asar de aluminio, antiadherente, con tapa de
acero inoxidable. Adecuada para todo tipo de cocinas y
hornos Miele y para las placas de induccion Miele.

iNo es adecuada para cocinas de gas!

Capacidad méaxima: 2,5 kg

Dimensiones: 325 x 260 x 65 mm



fr

Planche a découper

Cette planche a découper est en bois de hétre de haute
qualité. Le bois étant un matériau naturel, la planche peut
présenter de |égeres nuances de couleur, ainsi que des
petites irrégularités. De plus, avec le temps, son volume et sa
couleur peuvent changer. Ceci n'est pas un défaut.

Veuillez suivre les conseils suivants pour bien nettoyer et
entretenir votre planche :

— Apres chaque utilisation, nettoyez la planche a découper a
I'eau chaude, avec une éponge. En cas de besoin, vous
pouvez ajouter un peu de liquide vaisselle a I'eau.

— Essuyez la planche avec un torchon et faites-la sécher a la
verticale.

— Rangez la planche a un endroit sec et aéré.

— Pour l'entretenir, vous pouvez appliquer un peu d'huile
alimentaire sur la planche seche.

N'utilisez pas de produit nettoyant agressif.

Ne lavez surtout pas la planche a découper au
lave-vaisselle.

Ne laissez jamais la planche a découper tremper dans
I'eau pendant un temps prolongé.
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Accessoires en option

Plats inox

Miele propose un vaste assortiment d'accessoires ainsi que
de produits d'entretien et de nettoyage parfaitement adaptés
a votre planche a découper et a vos appareils Miele.

Vous pouvez tres facilement les commander sur la boutique
Internet Miele :

www.miele-shop.com J

Vous pouvez également vous les procurer aux Pieces
détachées et accessoires Miele et chez votre revendeur
Miele.

Plats en acier inoxydable, résistants a l'acide et a la chaleur.
lls peuvent étre utilisés au four vapeur, au four vapeur
combiné et au four.

Les aliments peuvent étre glissés directement dans le plat
apres découpe, sans risque d'en répandre. Les épluchures
peuvent étre transvasées facilement dans un autre plat.

Les plats de cuisson avec les dimensions suivantes peuvent
étre utilisés :

Largeur : 325 mm
Profondeur : 175 -265 mm
Hauteur :

En haut: 20 - 65 mm
En cas d'insertion de deux plats 40 mm max
En bas: 20 mm

Plat a r6tir KMB 5000-S
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Plat a rétir en fonte d'aluminium, avec revétement antiadhésif,
couvercle inox. Convient a tous les fours et cuisinieres Miele
ainsi que la zone rétisserie d'une table a induction Miele.

Ne convient pas aux tables de cuisson gaz !

Remplissage maxi : 2,5 kg

Dim : 325x260x65 mm (L x P x H)
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Prkénko na krajeni

Prkénko na kréjeni je zhotoveno z kvalitniho dubového dreva.
Jelikoz je to prirodni produkt, mize se u jednotlivych kust lehce
liSit barva a struktura dreva a v pribéhu ¢asu miize prkénko
zménit svij odstin a objem. Tyto zmény nepredstavuji zavadu
produktu.

Pro optimalni Cisténi a oSetfeni dbejte prosim nasledujicich

pokynU:

— Prkénko na krajeni Sistéte po kazdém pouziti teplou vodou a
houbi¢kou na nadobi. Dle potfeby mizete pouzit i trochu
myciho prostfedku na nadobi.

— Prkénko na krajeni osusté utérkou a nechejte jej dosusit ve
svislé poloze.

— Prkénko na krajeni skladujte na suchém a vzdusném misté.
— Na o8etfeni suché desky mUzete pouZit trochu stolniho oleje.
Nepouzivejete zadné agresivni Cistici prostredky.
Prkénko na kréjeni neumivejte nikdy v mycce nadobi.

Prkénko na kréjeni nenechavejete delsi dobu namocené ve
vodg.

11
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PrisluSenstvi k dokoupeni

Naparovaci miska

K Vasemu prkénku na krajeni a Vasim pristrojim Miele nabizi
Miele Siroky sortiment dalsiho vhodného prislusentsvi, stejné
jako mycich a oSettujicich pripravkd.

Tyto produkty si mizete jednoduse objednat pres e-shop Miele:

www.miele-shop.com J

Produkty si mlzete také objednat pres servisni sluzbu Miele
nebo u Vaseho specializovaného prodejce.

Néadoba z nerez oceli, teplotné odolna. MUze se pouzivat v parni
troub&, kombinované parni troubé a pedici troubé.

Nakrajené potraviny se mohou ihned po nakrajeni jednoduse
presunout z prkénka do naparovaci misky. Odpad je mozné
naplnit do oddélené nadoby.

Je mozné pouZit naparovaci misku nasledujicich rozmér(:
Sirka: 325 mm
hloubka: 175 - 265 mm
vyska:
nahore: 20 - 65 mm
PF zasunuti 2 nadob max. 40 mm
dole: 20 mm

Multifunkéni pekaé KMB 5000-S
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Pekacg z tvrzené hlinikové litiny, s nepfilnavym povrchem, s
nerezovou poklici. Vhodny pro vSechny sporaky i pedici trouby a
indukeni varné desky Miele se zénou pro pekac.

Nevhodné pro pouziti na plynovych varnych deskach!

Maximalni napln: 2,5 kg

Rozméry: 325 x 260 x 65 mm (S x h x V)
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Skaerebraet

Skeaerebraettet er fremstillet af farsteklasses bagetree. Da der
er tale om et naturprodukt, kan der forekomme sma
farveforskelle og uregelmaessigheder, og starrelse og farve
kan aendre sig med tiden. Dette er ingen fejl.

Vejledning til opnéaelse af optimal rengering og pleje:

— Renggr skeerebraettet med varmt vand og en karklud eller
svamp, hver gang det har veeret brugt. Vandet kan om
ngdvendigt tilseettes lidt opvaskemiddel til opvask i
handen.

— Tar skeerebreettet af med et viskestykke, og lad det
eftertarre i lodret stilling.

— Opbevar skaerebraettet et tart og luftigt sted.
— Til pleje af skeerebreettet kan det paferes lidt spiseolie.
Undlad at anvende aggressive rengaringsmidler.

Vask aldrig skeerebreettet i opvaskemaskine.
Lad aldrig skeerebreettet ligge i vand i laeengere tid.

13
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Ekstra tilbehor

Fade

Passende til Miele skeerebraet og gvrige Miele produkter kan
der leveres en raekke nyttigt tilbehgr samt rengerings- og
plejeprodukter.

Disse produkter kan bestilles via vor online-shop:

www.miele-shop.com]

Produkterne kan ogsé kabes hos Miele-forhandlere eller ved
telefonisk henvendelse til vor reservedelsekspedition pa tlf.
43 27 13 50.

Fade af rustfrit stal, der er modstandsdygtige over for syre og
kraftig varme. De kan anvendes i dampovne, kombidamp-
ovne og almindelige ovne.

Efter udskeering af madvarerne kan disse nemt og enkelt
skubbes fra skaerebrasttet ned i fadet. Affald kan fyldes i det
separate fad.

Der kan anvendes fade med falgende mal:

Bredde: 325 mm
Dybde: 175 - 265 mm
Hojde:

Foroven: 20 - 65 mm
Ved brug af 2 fade maks. 40 mm
Forneden: 20 mm

Gourmetfad KMB 5000-S

14

Fad af helstgbt aluminium, med slip let-overflade, med l&g af
rustfrit stal. Velegnet til alle Miele komfurer og ovne og til
stegezonen péa en Miele induktionskogeplade.

Ikke egnet til gaskogeplader!

Maks. kapacitet: 2,5 kg

Mal: 325 x 260 x 65 mm (B x D x H)
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ZUAo komng

To EL'J)\O Kot g eival KQTQOKeuaopévo ano uqJn)\hq
nommmq EUNO oEuaq Emeldn npOKelTou Tepl puoIKoU
r[pOLOVToq Umopel va mapouotacel eAAPPLEG DLAPOPES
OTO XPWHA Kal 0TV oumouopcpta Kal pe v Tapodo Tou
XpOvou va Q)\)\GESL 0 OYKOG TOU Kdl TO XPWHa Tou. AUTO
dev anoTeAel Kaveva eEAATTWHA.

AdBeTe UTIOYN 0ag TIC aKOAOUBEG 0dNYieg, Yia IOAVIKO
KaBaplopo Kal eplrmoinon:

- KO@QplCSTS TO Eu)\o Kor[r]q HETA Ao KABE ¥p1on He
(e0TO vEPO Kal £Va TIAVL T OCDOUYYQpl Av XpSLGOTSI
MPOOBETETE OTO vEPO AlyO UYPO CATOUVL THATWY.

— ZKoUTH(eTE TO EUAO KOTING PE PLA TIETOETA TIUATWY KAl
TO OKOUMTATE KABETA Og Pla ETUPAVELA VIO VA OTEYVU-
oclL.

— AnoBnkeUeTe TO EUAO O OTEYVO KAl EUAEPO XWPO.

- Mropeite yla meplroinon va aAeiPete 10 oTeyvo EUAO
pe Alyo Aadt payntou.

Mn XpnoloTioleiTe duvaTA KABAPLOTIKA UALKAL

Mn BaleTe O¢ KAia MePIMTWOon To EUAO KOTMC OTO
TTIAUVTNPLO THATWV.

Mnv adnveTe o€ KAPia MePIMTwon To EUAO KOTING YEOa
o€ vePO YIa PHeYAAO XPOVIKO dlAoTnua.

15
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Ayopd MpooBeTWV €EAPTNHATWV

H Miele r[poocpspel pla geyaAn cuAloyn sEaanuQva
KaBbwg Kal TpolovTa Kaeoplouou Kal r[epmomcmq Ka-
TAAANAQ yia TO EUAO KOTING 0AG KAl TIG OUOKEUES OAQG
Miele.

www.miele-shop.com )

l\/lnopshe va TipopnBsuTelTe AUTA TA TIPOIOVTA ATTd TO
Tpnua AVTOAACKTIKWV TNG Miele (B)\sna eEwdUANO) Kal
anod Ta KATAOTNHATA TIWANONG TeolovTwy Miele.

ZKeUn HAYEIPEPATOG

YKeUn aro avo&eidwTo ATOAAL, avOeKTIKA OTIC UPUNAEQ
Bepuokpaocieg Kat Ta 0&Ea. Mnopouv va xpnotporiomsouv
0e GOUPVOUG ATHOU, poUPVOUG atpou Combi Kat NAEKTPL-
KoUg poUpvouc.

Ta Tepaxlopgeva TPOdIUA unopeth arno 1o EUAO Kor[nq va
Ta ABEIA0ETE AMEUBEIag HEO OTO OKEUOG, AMOPEUYOVTAG
™V ToAamwpia ™G ETAGOPAG TOUG. Ta armoppiygata
UTopeiTe va TA adeldoeTe OTO EEXWPLOTO OKEUOG.

MriopoUv va XpnaolpornoinBouy oKeUn HAYEIPEUATOS PE TIG
akOAoUBEQ BLAOTAOEIG:
MAdTog: 325 XIAOT.
Bdbog: 175 - 265 XIAOT.
Yyoc:
Emavw: 20 - 65 XIAOT.
> TOToBETNON 2 OKEUWV TO AVWTEPO
40 XIAOT.
Katw: 20 XIAOT.

Faotpa moAAamAng xpnong KMB 5000-S

MGOTPA ard XUTO AAOUUIVLO, PE AVTIKOAANTIKN ETHOTPWON,
pe QVOESLéwTo KATIAKL. KAaTaAANAN yia o)\eq TIC KOUCIVEQ
kal poupvoug Miele Kat yia T {ovn PNnoiaTog piag emna-
VWYIKAG oTiag Miele.

Aev gival KATAAANAN yia €0Tieg agpiou!

MEYLIOTN XWPENTIKOTNTA: 2,5 KIAA

dlaoTaoelq: 325 x 260 x 65 XIAoT. (M x B x Y)

16



Tagliere

[l tagliere ¢ realizzato in legno di faggio pregiato. Poiché si
tratta di un prodotto naturale possono comparire leggere
differenze di colore e irregolarita. Inoltre nel corso del tempo
il volume e il colore possono subire modifiche. Non si tratta di
un difetto.

Attenersi alle seguenti avvertenze per la pulizia e la
manutenzione del tagliere:

— dopo l'uso pulire il tagliere con acqua calda e un panno o
una spugna. Qualora necessario aggiungere all'acqua un
po' di detersivo.

— Passare il tagliere con un canovaccio e lasciarlo asciugare
in posizione verticale.

— Conservare il tagliere in un luogo asciutto e aerato.
— Inoltre & possibile distribuire sul tagliere asciutto un po' di
olio alimentare.

Non utilizzare detergenti aggressivi.
Non lavare il tagliere in lavastoviglie.
In nessun caso lasciarlo a lungo in acqua.

17
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Accessori su richiesta

Miele offre un vasto assortimento di accessori e prodotti per
la cura e la pulizia adatti al tagliere e al resto degli
elettrodomestici.

Questi prodotti possono essere facilmente ordinati tramite
internet al sito www.miele-shop.com.

www.miele-shop.com J

In alternativa sono reperibili presso il servizio di assistenza
tecnica autorizzato Miele o presso il proprio rivenditore Miele
di fiducia.

Recipienti di cottura

| recipienti sono in acciaio inossidabile, resistente agli acidi e
al calore. Possono essere utilizzati nel forno a vapore, nel
forno a vapore combinato e nel forno.

Una volta affettati, gli alimenti possono essere versati nei
recipienti senza inutili travasi. Gli scarti possono essere
riposti nei recipienti separati

Possono essere impiegati i recipienti di cottura con le
seguenti misure:
Larghezza: 325 mm
Profondita: 175 - 265 mm
Altezza:
Dall'alto: 20 - 65 mm
Inserendo contemporaneamente 2 recipienti
max. 40 mm
Dal basso: 20 mm

Casseruola multiuso KMB 5000-S

18

Casseruola in ghisa di alluminio, antiaderente, con coperchio
in acciaio inox. Adatta alle cucine elettriche, ai forni e alla
zona rettangolare dei piani di cottura a induzione Miele.

Non adatta ai piani di cottura a gas.

Capacita massima: 2,5 kg

Misure: 325 x 260 x 65 mm (L x P x H)
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Snijplank

De snijplank is van hoogwaardig beukenhout. Omdat hout
een natuurproduct is, zijn kleine kleurverschillen en
onregelmatigheden altijd mogelijk. In de loop van de tijd kan
het volume en de kleur van het hout veranderen. Dit is geen
defect.

Neem voor reiniging en onderhoud de volgende instructies in
acht:

— Reinig de snijplank na elk gebruik met warm water en een
vaatdoekje of spons. U kunt eventueel wat afwasmiddel
aan het water toevoegen.

— Droog de snijplank met een theedoek af. Laat de snijplank
rechtopstaand verder drogen.

— Bewaar de snijplank op een droge, luchtige plek.
— Als de snijplank droog is, kunt u deze eventueel met wat
spijsolie insmeren.

Gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen.
Reinig de snijplank nooit in de afwasautomaat.
Laat de snijplank nooit langdurig in water liggen.

19



nl

Bij te bestellen accessoires

Stoomovenpannen

Speciaal voor uw snijplank en uw Miele-apparatuur biedt
Miele een uitgebreid assortiment aan toebehoren, alsmede
reinigings- en onderhoudsmiddelen.

U kunt deze producten heel eenvoudig via de Miele-webshop
bestellen:

www.miele-shop.com J

De producten zijn ook verkrijgbaar bij Miele en bij uw
Miele-vakhandelaar.

De ovenpannen zijn van roestvrij staal en zuur- en
hittebestendig. U kunt de ovenpannen in een stoomoven,
combi-stoomoven en bakoven van Miele gebruiken.

Voedingsmiddelen kunt u na het snijden zo van de plank in
de ovenpan schuiven. Het snijafval gaat in het aparte bakje.

U kunt ovenpannen met de volgende afmetingen gebruiken:
Breedte: 325 mm
Diepte: 175 - 265 mm
Hoogte:
Boven: 20-65mm
Bij gebruik van 2 pannen max. 40 mm
Onder: 20 mm

Multi-braadpan KMB 5000-S

20

Een speciale aluminium braadpan met anti-aanbaklaag, met
deksel van roestvrij staal. Geschikt voor Miele-fornuizen en
-bakovens en voor de braadzone van een
Miele-inductiekookplaat.

Niet geschikt voor gaskookplaten!

Maximale inhoud: 2,5 kg

Afmetingen: 325x260x65 mm (B x D x H)
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Skjaerebrett

Skjeerebrettet er laget av bgk av hgy kvalitet. Fordi det er et
naturprodukt, kan brettet ha fargeforskjeller og
uregelmessigheter, og med tiden kan det endre starrelse og
farge. Det betyr ikke at det er noe feil med produktet.

Falg rddene nedenfor nar det gjelder rengjering og stell:

Rengjar skjaerebrettet etter hver bruk, med varmt vann og
en oppvaskklut eller svamp. Ved behov kan du ogséa ha litt
oppvaskmiddel i vannet.

Tark brettet med et kjgkkenhandkle og la det sta loddrett
mens det torker.

Oppbevar brettet pa et tart og godt ventilert sted.
For pleie av brettet, kan du smare litt matolje pa brettet nar
det er tort.

Ikke bruk slipende rengjgringsmidler.
Ikke vask skjeerebrettet i oppvaskmaskinen.
Ikke la brettet ligge i vann over lengre tid.

21
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Ekstrautstyr
Mieles sortiment inneholder tilbehar og rengjarings- og
pleiemidler som er tilpasset skjeerebrettet.
Disse produktene kan du enkelt bestille i Mieles nettbutikk:
www.miele-shop.com)
Produktene kan ogsa kjgpes i Mieles deleavdeling.
Panner

Panner av rustfritt stal, syre- og varmebestandige. Kan
brukes i dampkoker, kombidampkoker og stekeovn.

Mat som du har skaret opp, kan enkelt skyves fra brettet og
ned i pannene. Avfall kan fylles i den delte beholderen

Du kan bruke panner med falgende mal:
Bredde: 325 mm
Dybde: 175 - 265 mm
Hayde:
Oppe:  20-65mm
Ved innsetting av to panner maks. 40 mm
Nede: 20 mm

Multifunksjonspanne KMB 5000-S

Panne av stgpegods med antiklebebelegg, med lokk i rustfritt
stal. Egnet for alle Miele stekeovner og stekesonen til Miele
induksjonskomfyrtopper.

Ikke egnet for gasskomfyrtopper!

Maksimal kapasitet: 2,5 kg

Mal: 325 x 260 x 65 mm (B x D x H)
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Deska do krojenia

Deska do krojenia jest wykonana z drewna bukowego wysokiej
jakosci. Poniewaz jest to produkt naturalny, moze wykazywac
drobne réznice w kolorystyce i nieregularnosci a z biegiem
czasu zmieni¢ swojg objetos¢ i kolor. W zadnym przypadku nie
stanowi to wady produktu.

W celu uzyskania optymalnych efektow czyszczenia i
konserwaciji prosze przestrzega¢ nastepujacych wskazowek:

— Deske do krojenia nalezy umy¢ po kazdym uzyciu za pomocag
cieptej wody, korzystajac ze Sciereczki lub zmywaka
gabkowego. W razie potrzeby do wody mozna dodac troche
ptynu do mycia naczyn.

— Osuszy¢ deske Scierka do naczyn i odstawi¢ do wyschniecia
W pOozycji pionowe;.

— Deske przechowywac¢ w miejscu suchym i przewiewnym.
— W celach konserwacyjnych na wysuszong deske mozna
nanies¢ odrobine oleju jadalnego.

Nie stosowac zadnych agresywnych $rodkdw czyszczacych.
W Zzadnym razie nie my¢ deski w zmywarce do naczyn.
Nigdy nie pozostawia¢ deski na dtuzszy czas w wodzie.
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Wyposazenie dodatkowe

Firma Miele oferuje bogaty asortyment wyposazenia
dodatkowego dopasowanego do Panstwa urzgdzenia, jak
rowniez srodki do czyszczenia i konserwacii.

Produkty te mozna tatwo zamowic¢ w sklepie internetowym
Miele:

www.miele-shop.com J

Mozna je réwniez naby¢ w serwisie oraz w specjalistycznych
punktach sprzedazy firmy Miele.

Naczynia do gotowania

Naczynia ze stali nierdzewnej, odporne na dziatanie kwasow i
wysokiej temperatury. Moga by¢ stosowane w urzadzeniach do
gotowania na parze, rowniez typu kombi i w piekarnikach.

Krojona potrawa moze zosta¢ zsunieta do naczynia
bezposrednio po pokrojeniu bez meczacego przektadania.
Odpadkami mozna napetni¢ oddzielne naczynie.

Mozna stosowac naczynia do gotowania o nastepujgcych
wymiarach:
Szerokos¢: 325 mm
Gtebokos¢: 175 - 265 mm
Wysokosc¢:

Gora: 20 - 65 mm

Przy wsuwaniu 2 naczyn maks. 40 mm
Dot 20 mm

Multibrytfanna KMB 5000-S
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Brytfanna z odlewu aluminiowego, z nieprzywierajgcg powtoka,
z pokrywag ze stali szlachetnej. Nadaje sie takze do
zastosowania na kuchence indukcyjnej oraz we wszystkich
piekarnikach i kuchniach Miele.

Nie nadaje sie do zastosowania na ptytach gazowych!
Maksymalna pojemnosc¢: 2,5 kg

Wym.: 325 x 260 x 65 mm (szer. x gt. X wys.)
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Tabua de corte

A tabua de corte é fabricada em madeira de faia. Uma vez
que é um produto natural, pode apresentar ligeiras
diferencas de cor e irregularidades e, com o decorrer do
tempo, alterar o seu volume e mudar de cor. Nao se tratando
no entanto de qualquer defeito.

Observe as indicagdes seguintes sobre limpeza e
manutencao ideal:

Efectue a limpeza da tabua de corte no final de cada
utilizacdo com agua morna um pano ou uma esponja. Se
necessario pode juntar a agua um pouco de detergente
de lavar a louga.

Seque a tabua com um pano da louca e deixe-a secar em
posicao vertical.

Armazene a tdabua em local seco e arejado.
Quando a tabua estiver seca pode passar um pouco de
azeite sobre a superficie.

N&o utilize produtos de limpeza agressivos.

N&o lave a tdbua na maquina de lavar louca.

N&o deixe a tdbua mergulhada em agua durante um
longo periodo de tempo.
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Acessorios opcionais

Recipientes

Na Miele encontra uma série de acessorios assim como
produtos de limpeza adequados a sua tabua de corte.

Estes produtos podem ser adquiridos nos servigos ou
Agentes Miele.

Recipientes em ago inoxidavel, resistentes a acidos e ao
calor. Estes podem ser utilizados no forno a vapor, forno a
vapor combi e no forno.

Apobs cortar os alimentos pode coloca-los directamente no
recipiente. Restos de alimentos s&o colocados a parte.

Podem ser utilizados recipientes com as seguintes
dimensodes:

Largura: 325 mm
Profundidade: 175 - 265 mm
Altura:

emcima: 20-65mm
Ao encaixar 2 recipientes no max. 40 mm
em baixo: 20 mm

Assadeira KMB 5000-S
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Assadeira em aluminio fundido com revestimento
antiaderente e tampa em inox. Adequada para todos 0s

fogdes e fornos Miele e zona oval/rectangular das Placas de

inducao Miele.

N&o é adequada para placas a gas!
Capacidade maxima: 2,5 kg

Dimensoes: 325 x 260 x 65 mm (I x p x a)
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Pa3pneno4yHana gocka

PaznenodHaa oocKa M3roToBMEeHa U3 BbICOKOKAYECTBEHHOM
H6yKOBOW ApeBecuHbl. Tak Kak 3To HaTypasibHbIA MPOAYKT, TO
BO3MOXHbI HEOOMbLUVE LUBETOBbIE OTINYNA, U C TEHEHVEM
BPEMEHM ee pasmepbl U LIBET MOTYT U3MEHATLCA. JTO He
ABNAeTcA nehekToM ToBapa.

YunTbiBanTE Crieaytolime CoBeTbl A8 ONTUMabHOM YNCTKM
n yxopa:

Mocne Kax,aoro NCnonb30BaHNA MOUTE AOCKY TEMon
BOJOW C MOMOLLBKO caneTku unu ryoku. Mpn
HeobxoaMmocTh Bbl MoxkeTe AobaBuTb B BOOY HEMHOMO
0ObIYHOrO MOKOLLErO CpeacTBa AnA PyYHOro MbITbA
nocydbl, KOTOPOe B KOHLE npoLecca Heobxoanmmo
TWaTenbHO CMbITb

MPOMOKHWTE Pa3AenoyHyr0 AOCKY KYXOHHbIM MNOMOTEHLEM
N JanTe el BbICOXHYTb B BEPTUKANBbHOM MOSIOXEHWN.

XpaHuTe Cyxyto pa3aeniovHyro JOCKY B CyXOM U
NpoBETPVBAaEMOM MecCTe.

B kauvecTBe yxoaa Bbl MOXKeTe HaHECTW Ha CyXyro
pasaenoYHyro JOCKY HEMHOMO PacTUTENBHOrO Mmacna.

He ncnonb3ynTe arpeccuBHble MOKOLLME CPeacTBa.

Hwn B Koem cnydae He MOUTe pa3aenoyHyo OOCKY B
nocyA0OMOEYHOWN MalVHe.

He ocTtaBnanTe pa3aenoyHyto 4OCKY Ha OOAroe BpemMA B
BOOE.
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HdononHutenbHo npuobpeTaemMble NPUHAAIEXXHOCTH

Komnanuna Miele npegnaraeT 60NbLLOM aCCOPTUMEHT
NPVHAONEXHOVCTEN /1A O4YUCTKN 1 yX0A4a, NOAXOAALLUMX K
Bawen pazgenoyHon gocke n apyrum npnéopam Miele.

3TV NpoAyKTbl Bbl MOXeETe Nnerko 3akasatb B
NHTepHeT-marasnHe Miele:

www.miele-shop.com J

Bbl CMOXETE Takxke MX KynnUTb Yepes CEPBUCHYHO CITy>KOY
Miele (cm. ynakoBky) nnu y aunepa Miele.

KoHTelHepbl

EMKOCTV 13 Hep KaBeroLLen CTanu, yeTon4mBeble K
BO3AEVCTBUIO KUCNOTbI 1 BbICOKMX TemnepaTyp. OHW MOryT
ObITb MCNOML30BaHbI B MapoBapkax, KOMOW-NapoBapKax u
OyXOBbIX LWKadax.

MpoayKTbl MOTYT cpasy >e Mocfe Hapeskun ObiTb
nepemMelLeHbl C pa3aenoqHon 40CKM B eMKOCTb. OTxobl
MOryT BbITb COBpaHbl B OTAENBHYHO EMKOCTb.

icnonb3BaHbl MOryT ObITb EMKOCTY CRieAyOLLUMX Pa3MepOB:
WnpnHa: 325 mm
nybuHa: 175 - 265 mm
BeicoTa:
Beepxy: 20 -65 mm
[Mpy MCNONb30BaHUN 2 eMKOCTer Makc. 40 Mm
BHM3Y: 20 Mm

MynbTudyHKUMOHanbHbIM npoTuBeHb KMB 5000-S

JIOTOK 13 AMTOro aMtOMUHKA, C aHTUIPUrapHbIM MOKPLITUEM U
KPbILLKOW 13 HepxkaBetoLen ctanu. MNpurogeH AnA roToBKK
BO BCEX AyXOBbIX LWKapax, Ha NHAYKUMOHHbIX NaHenax
KOH(popok 1 nvTax Miele. HenpurogeH anAa ra3oBbIx
naHenen KoHdgopok!

MakcumansHoe HamnomnHeHne: 2,5 kr

Pasmepbl: 325x260x65 mm (LU x [ x B)
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Doska na krajanie

Doska na krajanie je vyhotovena z hodnotného dubového dreva.
Kedze ide o prirodny produkt, méze sa farba a Struktura dreva
pri jednotlivych kusoch liSit a v priebehu ¢asu mdze doska
zmenit svoj odtien a objem. Tieto zmeny nepredstavuju zavadu
produktu.

Pre optimalne Cistenie a starostlivost sa prosim riadte
nasledovnymi pokynmi:

Dosku na krajanie vydistite po kazdom pouziti teplou vodou a
hubkou na umyvanie. V pripade potreby pouzite aj trochu
prostriedku na umyvanie riadu.

Dosku osuste utierkou a nechajte je doschnut v zvislej
polohe.

Dosku skladujte na suchom a vzdusnom mieste.
Na oSetrenie suchej dosky mdZete pouZzit trochu jedlého
oleja.

NepouZivajte Ziadne agresivne Cistiace prostriedky.
Dosku nikdy neumyvajte v umyvacke riadu.

V Ziadnom pripade nenechavajte dosku po dihsi Cas
namocenu vo vode.
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Prislusenstvo na dokupenie

K vaSej doske na krajanie a vasim pristrojom Miele ponuka Miele
Siroky sortiment dalSieho vhodného prislusenstva, ako aj
Cistiacich a oSetrujucich pripravkov.

Tieto produkty si mbzete jednoducho objednat prostrednictvom
e-shopu Miele:

www.miele-shop.com)

Produkty si mbzete taktiez objednat cez servisnu sluzbu Miele
alebo u vasho Specializovaného predajcu.

Naparovacia miska

Nadoba z antikoru, odolna vodi vysokym teplotam. MdZe sa
pouzivat v parnej rdre, kombinovanej parnej rire a v rdre na
pecenie.

Potraviny m&zete ihned po nakrajani jednoducho presunut z
dosky do naparovacej misky. Odpad je mozné naplnit do
oddelenej nadoby.

Mbzete pouzit naparovacie misky nasledujucich rozmerov:

Sirka: 325 mm
hibka: 175 - 265 mm
vyska:

hore: 20 - 65 mm
Pri zasunuti 2 nadob max. 40 mm
dole: 20 mm

Multifunkény pekaé KMB 5000-S

Pekac¢ z tvrdenej hlinikovej liatiny, s neprilnavym povrchom, s
nerezovou pokrievkou. Vhodny pre vSetky sporéky aj rdry na
pecCenie a indukeéné varné dosky Miele so zénou pre pekac.
Nevhodné pre pouzitie na plynovych varnych doskéach!
Maximalna napln: 2,5 kg

Rozmery: 325 x 260 x 65 mm (S x h x v)
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Skarbrada

Skarbréadan ér tillverkad av hogvérdigt boktra. Eftersom det &r
en naturprodukt kan den uppvisa fargskiftningar och
oregelbundenheter och med tiden kan form och farg andras.
Detta ar inget fel.

Folj nedanstaende anvisningar fér optimal rengdring och
skotsel:

— Diska skarbradan i varmt vatten med en disksvamp efter
varje gang du har anvéant den. Vid behov kan du anvanda
lite handdiskmedel.

— Torka av skarbradan med en diskhandduk och 14t
skarbradan sedan sté och torka.

— Forvara skarbradan torrt och luftigt.
— Om skéarbradan &r torr kan du smarja pa lite matolja.
Anvand inga aggressiva rengdringsmedel.

Diska inte skarbradan i diskmaskin.
Lat inte heller skarbradan ligga lange i vatten.
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Extra tillbehor

Tillagningskarl

Till din skarbrada och dina Miele produkter erbjuder Miele ett
stort sortiment av tilloehér samt rengdrings- och vardande
produkter.

Dessa kan du mycket enkelt képa i Mieles webbshop:

www.miele-shop.com)

Du kan aven képa dem via Mieles reservdelsavdelning och
Mieles aterforséljare.

Tillagningskarl i rostfritt st&l som &r syra- och
varmebestandiga. Du kan skjuta in upp till tva karl under
skarbradan. Tillagningskarlen kan du ocksé anvanda i
angkokare, kombiangkokare och ugn.

Livsmedel som du har skurit upp péa skarbradan kan du
enkelt skjuta ner direkt i tillagningskarlet med kniven.

Det gér bra att anvanda tillagningskarl med foljande matt:
Bredd: 325 mm
Djup: 175-265 mm
Hojd:
Upptill:  20-65 mm
Om du anvander 2 karl max 40 mm
Nertill: 20 mm

Multipanna KMB 5000-S
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Ugnsform i aluminiumgjutgods, nonstick-belaggning med
lock i rostfritt. Aven ugnsformen kan skjutas in under
skarbradan. Ugnsformen kan anvandas i alla Mieles ugnar
och pa Mieles induktionshallar.

Den ska inte anvandas péa gashéllar!

Maximal kapacitet: 2,5 kg

Matt: 325 x 260 x 65 mm (bredd x djup x hojd).
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Germany:

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-Stral3e 29
33332 Gutersloh

Tel.: 05241 89-0

Fax: 05241 89-2090
Internet: www.miele.de
E-Mail: info@miele.de

Anderungen vorbehalten / 3311
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