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Sicherheit de

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
® Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

Verwenden Sie das Zubehor nur:

= mit einer Kiichenmaschine der Baureihe MUMS2, MUMSA4,
MUMDB.

= mit Originalteilen und -zubehdr.

m zum Zerkleinern, Hacken, Mixen, Purieren und Emulgieren von
flussigen oder halbfesten Lebensmitteln.

= zum Zerkleinern von Eiswarfeln.

» Beim Reinigen und Entleeren des Mixbechers auf die scharfen
Klingen achten.

» Nie die Klingen mit bloBen Handen berihren.

» Das Zubehdr nie am Grundgerat zusammenbauen.

» Das Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Das Zubehor nur in der daflr vorhergesehenen Arbeitsposition
verwenden.

» Nie in das aufgesetzte Zubehdr greifen.
» Nie das Zubehdr ohne aufgesetzten Deckel betreiben.
» Maximal 500 ml heiBe oder schdumende Lebensmittel einflllen.
» HeiBe Lebensmittel vorsichtig verarbeiten.
» Nicht Uber das Gerat beugen.
Sachschaden vermeiden Symbole
» Keine Lebensmittel verarbeiten, die har- Symbol Beschreibung
te Bestandteile enthalten, z. B. Kno- [:E] Anweisungen in der Ge-
Ch‘?”’ K_norpel oder Kerne. ) brauchsanleitung beachten.
» Keine tiefgefrorenen Lebensmittel ver- - —
arbeiten, ausgenommen Eiswdirfel. Beim Reinigen und Entleeren
» Keine Gegensténde in den Mixbecher des Mixbechers auf die schar-
stecken, z. B. Kochlbffel. fen Klingen achten.
» Vor der Verwendung den Mixbecher é VW Mixbecher aufsetzen ¥ und
auf Fremdkorper tberprifen. festdrehen @
Bestandteile Ubersicht der Grundgerite
—Abb. {i Dieses Zubehdr kann mit verschiedenen
Mixbecher Grundgeraten verwendet werden.

PP— Bereiten Sie Ihre Klichenmaschine vor,
Deckel mit Einfiilléffnung wie abgebildet.

Einfilltrichter - Abb.AA




de Bedienung

Klchenmaschine der Baureihe
MUMS4 oder MUM5

B Klchenmaschine der Baureihe
MUMS2

Bedienung

Mixeraufsatz am Grundgerat anbrin-
gen

-Abb. -
Lebensmittel mit dem Mixeraufsatz
verarbeiten

- Abb. H -

Mixeraufsatz entleeren

—Aob. [l - KA

Tipps

= Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort
alle Teile, damit die Rickstande nicht an-
trocknen.

= F{llen Sie zur Vorreinigung etwas Spul-
lauge in den Mixbecher und schalten Sie
das Gerét einige Sekunden ein.

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie in der
Tabelle angegeben.
—Abb. K3

Anwendungsbeispiele

Beachten Sie die Angaben und Werte in
der Tabelle.

~Abb. (3

» Keine heiBen Lebensmittel Gber 70 °C
im Mixbecher verarbeiten.

Hinweis

Einschrénkungen fur die Verarbeitung:

m Keine Zutaten wie Mandeln, Zwiebeln,
Petersilie und Fleisch zerkleinern.

= Der Mixer kann Aufstriche wie Erdnuss-
butter, Kokosnussbutter oder Nussmus
nicht herstellen.

= [Feste Lebensmittel mit ausreichend Flis-
sigkeit mischen.

= Pylverférmige Lebensmittel vor dem Mi-
xen mit ausreichend Flissigkeit mischen
oder vollstandig in FlUssigkeit 16sen. Pul-
verférmige Lebensmittel sind z. B. Puder-
zucker, Kakaopulver, gerostete Sojaboh-
nen, Mehl, EiweiBpulver.




Safety en

Safety

Read this instruction manual carefully.
Observe the instructions for the main unit.

Only use the accessories:

with a kitchen machine from the same series MUMS?2, MUMS4,
MUMS5.

with genuine parts and accessories.

for cutting up, chopping, mixing, puréeing and emulsifying liquid
or semi-solid food.

for crushing ice cubes.

When cleaning and emptying the blender jug, watch out for the
sharp blades.
Never touch the edges of the blades with bare hands.

» Never assemble the accessories on the main unit.
» Only attach and remove accessories once the drive has stopped

v

and the appliance has been unplugged.
The accessories should only be used in the intended operating
position.

» Never reach into the fitted accessory.

» Never operate the accessory without fitting the lid.

» Add a maximum of 500 ml of hot or frothing food.

» Process hot food carefully.

» Do not lean over the appliance.

Avoiding material damage Symbols

» Do not process food that contains hard Symbol Description
components, e.g. bones, gristle or [:E] Follow the instructions in the
stones. _ _ operating instructions.

» Do not process frozen ingredients, - -
apart from ice cubes. When cleaning and emptying

» Do not insert any objects into the the blender jug, watch out for
blender jug, e.g. wooden spoons. the sharp blades.

» Before use, check the blender jug for 6 v Fit the blender jug ¥ and
foreign objects. screw on securely @

Components Overview of main units

—Fig. i This accessory can be used with different

Blender jug main units.

Lid with filling opening

You can prepare your kitchen machine as
shown.

Funnel —Fig. A




en Operation

Kitchen machine from the MUMS4 or
MUMS5 series

Kitchen machine from the MUMS2
series

Operation

Fitting blender attachment to the
main unit

—Fig. -8
Processing food using the blender at-
tachment

—Fig. A -
Emptying the blender attachment

mdaca 11814

Tips

= (Clean all parts immediately after use so
that residues do not dry on.

= To preclean, pour a little detergent solu-
tion into the blender jug and switch the
appliance on for a few seconds.

Overview of cleaning

Clean the individual parts as indicated in
the table.

—Fig. IH
Application examples

Observe the comments and figures in the
table.

—Fig. lA
» Do not process food that is hotter
than 70 °C in the blender jug.

Note

Restrictions on processing:

= Do not use it to chop ingredients like al-
monds, onions, parsley and meat.

= The blender cannot produce spreads,
such as peanut butter, coconut butter or
nut spreads.

= Use sufficient liquid when mixing solid
food.

= Mix powdered food with sufficient liquid
before blending, or dissolve it entirely in
liquid. Examples of powdered food in-
clude icing sugar, cocoa powder, roas-
ted soybeans, flour, protein powder.



Sécurité  fr

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.
= Observez la notice de 'appareil de base.

Utilisez uniguement I'accessoire :

®m gvec un robot culinaire de la série MUMS?2, MUMS4, MUM5.

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

® pour broyer, hacher, mixer, réduire en purée et émulsionner des
produits alimentaires liquides ou mi-ferme.

= pour broyer des glagons.

» Lors du nettoyage et de la vidange du bol du mélangeur, faire at-
tention aux lames aiguisées.

» Ne jamais toucher les tranchants de la lame a mains nues.

» Ne jamais assembler 'accessoire sur 'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniguement aprés immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Utiliser uniguement 'accessoire dans la position de travail pré-

vue a cet effet.

Ne jamais introduire les doigts dans I'accessoire monté.

Ne jamais utiliser 'accessoire sans que le couvercle soit mis.

Verser au maximum 500 ml de liquide trés chaud ou moussant.

Traiter des aliments chauds avec prudence.

Ne pas se pencher au-dessus de 'appareil.

vV v.v vyY

Prévenir les dégats matériels Symboles
» Ne jamais utiliser d’aliments contenant Sym- Description
des parties dures, p. ex. des os, carti- bole
lages ou noyaux. . Respecter les instructions figu-
» Ne pas traiter d’aliments surgelés (sauf rant dans la notice d’utilisation.
les glagons) Lors du nettoyage et de la vi
» N’introduire aucun objet dans le bol | -
! dange du bol du mélangeur,

mixeur, p. ex. une cuillere en bois.

» Avant |'utilisation, vérifier que le bol faire attention aux lames aigui-

mixeur ne contient pas de corps étran- sees.
gers. é V Poserle bol mixeur ¥, puis le
visser a fond @.
Composants
—Fig. Apercu des appareils de base
Bol mixeur Cet accessoire peut étre utilise avec diffe-
- rents appareils de base.
Couvercle avec ouverture de remplis- Préparez votre robot culinaire, comme
sage illustré.

Entonnoir de remplissage

—Fig. A

11



fr Utilisation

Robot culinaire de la série MUMS4 ou
MUM5

IE1 Robot culinaire de la série MUMS2

Utilisation

Poser le bol mixeur sur I‘appareil de
base

-Fig. F1-

Traiter les aliments avec le bol mixeur
- Fig. H - 3

Vider le bol mixeur

mdacd 118 14

Conseils

= Aprés utilisation, nettoyer immédiate-
ment toutes les piéces afin d’éviter que
les résidus ne se sechent.

= Pour le prénettoyage, verser un peu de
produit de nettoyage dans le bol mixeur
et mettre en marche 'appareil pendant
quelques secondes.

Guide de nettoyage

Nettoyez les différents composants comme
indigqué dans le tableau.

—Fig. l&
Exemples d’utilisations

Respectez les indications et valeurs figu-
rant dans le tableau.

— Fig. ld
» Ne pas traiter d'aliments chauds a plus
de 70 °C dans le bol blender.

Remarque

Conditions d’utilisation :

= Ne pas broyer d'ingrédients tels que
amandes, oignons, persil et viande.

= | e blender ne peut pas fabriquer des
pates a tartiner telles que beurre de ca-
cahuétes, beurre de noix de coco ou
compote de noix.

= Mélanger les aliments durs avec suffi-
samment de liquide.

= Avant de les mixer, mélanger les ali-
ments en poudre avec suffisamment de
liquide ou les dissoudre complétement
dans du liguide. Des aliments en poudre
sont p. ex. du sucre glace, du cacao en
poudre, de la farine, de la poudre de pro-
téine.




Sicurezza

Sicurezza it

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

Utilizzare I'accessorio soltanto:

® con un robot da cucina della serie MUMS2, MUMS4, MUM5.
m con gli accessori e le parti originali.
® Per sminuzzare, tritare, frullare, passare ed emulsionare alimenti

liquidi o semisolidi.

m Per frantumare cubetti di ghiaccio.

» Prestare attenzione alle lame taglienti durante la pulizia € lo
svuotamento del bicchiere frullatore.

» Non toccare mai le lame a mani nude.

» Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.

v

apparecchio scollegato.

vV v vV v VY

Non chinarsi sull'apparecchio.

Prevenzione di danni materiali

» Non lavorare alimenti contenenti parti
dure, ad es. ossi, cartilagine o noccioli.

» Non lavorare ingredienti surgelati (tran-
ne cubetti di ghiaccio).

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel
bicchiere frullatore.

» Prima dell'uso, verificare che il bicchie-
re frullatore non presentino corpi estra-
nei.

Componenti
—Fig. |l
Bicchiere frullatore

Coperchio con apertura di riempi-
mento

Bicchierino dosatore

Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed

Utilizzare I'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.
Non afferrare mai gli accessori inseriti.

Non azionare mai gli accessori senza il coperchio inserito.
Versare max 500 ml di alimenti bollenti o che formano schiuma.
Lavorare gli alimenti caldi con particolare attenzione.

Simboli
Simbolo Descrizione

[:[i] Seguire le indicazioni del libret-
to d’istruzioni.

Prestare attenzione alle lame
> taglienti durante la pulizia e lo
svuotamento del bicchiere frul-
latore.

é& V Applicare il bicchiere frullato-
re ¥ e chiuderlo @.

Panoramica degli apparecchi
base

Questo accessorio pud essere impiegato
con diversi apparecchi base.

Preparare il robot da cucina come illustra-
to.

—Fig. A

13



it Funzionamento

Robot da cucina della serie MUMS4 o
MUM5

IE1 Robot da cucina della serie MUMS2

Funzionamento

Montaggio del kit mixer sull'apparec-
chio base

-Fig. F1-

Lavorazione degli alimenti con il kit

mixer

—Fig. H -

Svuotamento del kit mixer

mdacd 118 14

Consigli

= Pulire tutte le parti subito dopo I'uso per
prevenire l'essiccamento dei residui.

= Per procedere alla pulizia preliminare
versare una piccola quantita di detersivo

nel bicchiere frullatore ed accendere
|'apparecchio per alcuni secondi.

Panoramica per la pulizia

Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

—Fig. I4

Esempi d’impiego

Rispettare le indicazioni e i dati nella tabel-
la.

—Fig. ld

» Non lavorare alimenti caldi con una tem-

peratura superiore a70 °C nel bicchiere
frullatore.

Nota

Limitazioni per la lavorazione:

= non sminuzzare alimenti quali mandorle,
cipolle, prezzemolo e carne.

= || frullatore non & idoneo per produrre
mousse spalmabili come il burro di ara-
chidi, burro di cocco o salsa di noci.

= Mescolare gli alimenti solidi utilizzando
una quantita sufficiente di liquido.

= Prima di frullare, mescolare i cibi in pol-
vere con una quantita di liquido sufficien-
te oppure farli sciogliere completamente.
| cibi in polvere sono ad es. lo zucchero
a velo, il cacao in polvere, germogli di
soia saltati, farina, integratori proteici.




Veiligheid nl

Veiligheid

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Gebruik het toebehoren alleen:

vV v v vyYy

met een keukenmachine van de bouwserie MUMS2, MUMS4,
MUMDB.

met originele onderdelen en accessoires.

voor het fijnmaken, hakken, mixen, pureren en emulgeren van
vloeibare of halfvaste levensmiddelen.

voor het fijnmaken van ijsblokjes.

Let bij het reinigen en leegmaken van de mixkom op de scherpe
lemmeten.

Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisap-
paraat is aangebracht.

Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.
Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand ge-
bruiken.

Nooit in het geplaatste accessoire grijpen.

Nooit het accessoire zonder deksel erop gebruiken.

Maximaal 500 ml hete of schuimende levensmiddelen erin doen.
Hete levensmiddelen voorzichtig verwerken.

Niet over het apparaat heen buigen.

Materiéle schade voorkomen Symbolen

>

Geen levensmiddelen verwijderen die Sym- Beschrijving

harde bestanddelen bevatten, bijv. bool

beenderen, kraakbeen of pitten. Neem de aanwijzingen in de
Geen diepvriesproducten verwerken, [:B] gebruiksaanwijzing in acht.

met uitzondering van ijsblokjes.

Geen voorwerpen, bijv. kooklepel, in de Let bij het reinigen en leegma-
mixkom steken. ken van de mixkom op de

V66r het gebruik de mixkom controle- scherpe lemmeten.

ren op vreemde voorwerpen. ‘ v Mixkom plaatsen ¥ en vast-
draaien @
Onderdelen
—Fio. A Overzicht van de basisappara-
Mixkom ten

Deksel met vulopening

Dit toebehoren kan met verschillende ba-

Vultrechter

sisapparaten worden gebruikt.

15



nl Bediening

Bereid de keukenmachine voor zoals afge-
beeld.

—Fig. A

Keukenmachine van de bouwserie
MUMS4 of MUM5

B Keukenmachine van de bouwserie
MUMS2

Bediening

Mixeropzetstuk op het basisapparaat
aanbrengen

-Ffig. -8
Levensmiddelen verwerken met het
mixeropzetstuk

- Fig. B -

Mixeropzetstuk leegmaken

mdacd 11814

Tips

= Reinig direct na gebruik alle onderdelen
reinigen om het vastkoeken van resten
te voorkomen.

= Doe voor de voorreiniging wat zeepsop
in de mixkom en schakel het apparaat
een paar seconden in.

Reinigingsoverzicht

Reinig de afzonderlijke onderdelen zoals in
de tabel is aangegeven.
—Fig. l@

Toepassingsvoorbeelden

Neem de gegevens en waarden in de tabel

in acht.

—Fig. I3

» Geen hete levensmiddelen heter
dan 70 °C in de mengbeker verwerken.

Opmerking

Beperkingen voor de verwerking:

= (Geen ingrediénten zoals amandelen, ui-
en, peterselie of vlees verkleinen.

= De menger kan geen smeerbeleg zoals
pindakaas, cocosnootboter of notenpas-
ta maken.

= Vaste levensmiddelen met voldoende
vloeistof mengen.

= Poedervormige levensmiddelen voor het
mixen met voldoende vloeistof mengen
of volledig in vioeistof oplossen. Poeder-
vormige levensmiddelen zijn bijv. poe-

dersuiker, cacaopoeder, geroosterde so-
jabonen, meel, eiwitpoeder.



Sikkerhed da

Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.
® | &es vejledningen for motorenheden.

Brug kun tilbehgaret:

= Med en kokkenmaskine af typeraekken MUMS2, MUMS4,
MUMS5.

® med originale dele og tilbehar.

= tj| finhakning, hakning, blanding, purering og emulgering af fly-
dende eller halvfaste fgdevarer.

= til knusning af isterninger.

» Pas pa de skarpe knivklinger, nar blenderbasgeret rengeres og

temmes.

Berar aldrig knivklingerne med de bare fingre.

Tiloehgr méa aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbeharet ma kun sasttes pé og tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stramnettet.

v

v

» Tilbeharet méa kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition.

» Stik aldrig fingrene ind i det pasatte tiloehar.

» Brug aldrig tilbeharet uden pasat lag.

» Pafyld maksimalt 500 ml varme eller skummende fgdevarer.

» Forarbejd varme fadevarer forsigtigt.

» Personer ma ikke laene sig ind over apparatet.

Forhindring af materielle Symboler

skader Symbol Beskrivelse

» Forarbejd ingen madvarer, som inde- EE] Folg instrukserne i brugsan-
holder harde bestanddele, f.eks.knog- visningen.
ler eller kerner. . T

> Feor(;rgejdeiklfe dybfrosne fadevarer, rF]’éars tﬁgnddeefg:erggrgp L\él;lgggreers,

undtagen isterninger. t
» Stik ikke genstande ned i blender- og lemmes. -
baegeret, f.eks. grydeske. é& V S=tblenderbaegeret pa ¥, og

» Kontrollér blenderbasgeret for frem- drej det fast @.
medlegemer fgr anvendelse. Oversigt over motorenheder-

Bestanddele ne
- Fig. i Dette tilbehgr kan bruges sammen med
Blenderbasger forskellige motorenheder.
S " - T Klarger kekkenmaskinen som vist.
Lag med pafyldnings&bning —Fio. A

Pafyldningstragt

Kakkenmaskine i serien MUMS4 eller
MUM5S

IE1 Kgkkenmaskine i serien MUMS2

17



da Betjening

Betjening
Anbringelse af blenderpasatsen pa
motorenheden

-Fio. -8

Forarbejdning af fadevarer med blen-

derpasatsen

mdaed 5 B 10

Tomning af blenderpasatsen

daed 118 14|

Tips

= Renger straks alle dele efter brug, sé re-
sterne ikke tarrer fast.

= Kom en smule sabevand til forrengering

i blenderbasgeret, og teend for apparatet
i nogle sekunder.

Renggringsoversigt

Rengar de enkelte dele som anfert i tabel-
len.

- Fig. I3
Eksempler pa brug

Vaer opmaerksom pa angivelserne og vaer-
dierne i tabellen.

—Fig. lA
» Der ma ikke forarbejdes madvarer, som
er varmere end 70 °C, i blenderglasset.

Bemaerk

Begreensninger for forarbejdningen:

= |ngredienser som mandler, lag, persille
eller kad ma ikke hakkes.

= Blenderen kan ikke bruges til fremstilling
af smerepalaeg som jordngddesmer,
kokossmar eller ngddemos.

= Blend faste madvarer med tilstreekkelig
meget vaeske.

= Bland madvarer i pulverform med til-
streekkelig meget veeske, eller oplgs
dem fuldsteendigt i veeske. Madvarer i
pulverform er f.eks. flormelis, kakaopul-
ver, ristede sojabgnner, mel, proteinpul-
ver.



Sikkerhet

Sikkerhet no

® | es ngye gjennom denne anvisningen.
= Fglg veiledningen for basisapparatet.

Bruk kun tilbehgret:

® med en kjgkkenmaskin i serie MUMS2, MUMS4, MUM5.

= med originaldeler og -tilbehgr.

® il kutting, hakking, miksing, mosing og emulgering av flytende

eller halvfaste matvarer.
= il knusing av isbiter.

» Veer oppmerksom pa de skarpe knivbladene nar du rengjgar og

temmer miksebegeret.

» Du ma aldri bergre knivbladene med bare hender.
» Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet.
» Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-

de apparatet star stille.

» Tilbeharet ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

» Grip aldri inn i pasatt tilbehor.

v

v

Tiloehgret ma aldri brukes uten pasatt lokk.
Fyll pa maks. 500 ml varme eller skummende matvarer.

» Varme matvarer ma bearbeides forsiktig.

v

Boy deg ikke over apparatet.

Unnga materielle skader

» |kke bearbeid matvarer som inneholder
harde komponenter, f.eks. knokler,
brusk eller steiner.

» Det ma ikke bearbeides dypfryste mat-
varer, unntatt isbiter.

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i
miksebegeret.

» Kontroller miksebegeret med tanke pa
uvedkommende gjenstander far bruk.

Komponenter
—Fig. |l

Miksebeger

Lokk med pafyllings&pning

Pafyllingstrakt

Symbol Beskrivelse

Veer oppmerksom pa de
b skarpe knivbladene nar du
rengjer og tammer miksebege-
ret.

‘ v Sette miksebegeret pa ¥ og
skru det fast @

Oversikt over basisappara-
tene

Dette tilbehgret kan brukes med ulike ba-
sisapparater.
Forbered kjgkkenmaskinen som vist pa il-
lustrasjonen.
—Fig. A

Kjgkkenmaskin i serie MUMS4 eller
MUM5

Symboler IE Kjokkenmaskin i serie MUMS2
Symbol Beskrivelse
[:[ﬂ Folg instruksjonene i bruks-

anvisningen.
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no Betjening

Betjening
Montere mikserpasatsen pa basisap-
paratet

-Fio. -8

Bearbeide matvarer med mikserpa-

satsen

mdaed 5 B 10

Tomme mikserpasatsen

daed 118 14|

Tips

= Rengjor alle deler rett etter bruk for &
hindre at rester tarker inn.

= Fyll litt sdpevann pa miksebegeret for &

forrengjere det og sla apparatet pa i
noen sekunder.

Oversikt over rengjoring
Rengjer enkeltdelene som angitt i tabellen.

—Fig. IH
Eksempler pa bruk

Overhold opplysningene og verdiene i
tabellen.

- Fig. Id
» Varme matvarer pa over 70 °C ma ikke
tilberedes i miksebegeret.

Merk

Begrensninger for tilberedning:

= |ngredienser som mandler, lgk, persille
og kjott ma ikke moses.

= Blenderen kan ikke brukes til & lage
palegg som peangttsmar, kokosngtt-
smer eller ngttemasse.

= Faste matvarer ma mikses med tilstrek-
kelig veeske.

= Matvarer i pulverform ma blandes med
tilstrekkelig vaeske far miksing eller lgses
helt opp i vaeske. Matvarer i pulverform
er f.eks. melis, kakaopulver, ristede
soyabgnner, mel og proteinpulver.
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Sakerhet

® | 3s igenom anvisningen noga.

Sakerhet sv

= [3lj bruksanvisningen for motordelen.

Anvand tillbehdren enbart:

= med en hushallsapparat i serien MUMS2, MUMS4, MUM5.
= med originaldelar och originaltillbehor.
m {3r finfordelning, hackning, mixning, mosning och emulgering av

flytande eller halvfasta matvaror.
= {or finférdelning av istarningar.

» Se upp for de vassa klingorna nar du rengdr och tommer mixer-

bagaren.

v

vy

stickkontakten ar uttagen.

v

get.
Ta aldrig i pasatta tillbehor.

vV v.v vyY

Luta dig inte dver enheten.

Undvika sakskador

» Bearbeta inte matvaror med harda be-
standsdelar, t.ex. ben, brosk eller kar-
nor.

» Bearbeta inte djupfrysta matvaror, utom
istarningar.

» Stick aldrig ned foremal, t.ex. slevar. i
mixerb&garen.

» Kontrollera att det inte finns nagra fram-
mande foremal i mixerbdgaren innan
du anvander den.

Bestandsdelar
—Fig. |

Vidror aldrig klingorna med bara hander.
Montera aldrig tilloehdr pa motordelen.
Sétt in och ta ut tillbehdr bara nar drivningen star stilla och nat-

Anvand tillbehoren enbart i det for andamalet avsedda arbetsla-
Anvand aldrig tilloehor utan pasatt lock.

Fyll pa hogst 500 ml varma eller skummande matvaror.
Bearbeta varma matvaror forsiktigt.

Mixerbagare

Lock med péfyliningshal

Pafyliningstratt

Symboler

Symbol Beskrivning

EE] Folj instruktionerna i bruksan-
visningen.

Se upp fér de vassa klingorna
> nar du rengor och tommer mix-
erbagaren.

é V Satt pa mixerbagaren ¥ och
vrid fast den @

Oversikt 6ver grundapparater-
na

Tillbehoéret kan anvandas tillsammans
med olika grundapparater.

Forbered din koksmaskin sa som figuren
visar.

- Fig. A
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sv Anvandning

Kdksmaskin i serie MUMSA4 eller
MUM5

E1 Koksmaskin i serie MUMS2

Anvandning

Montering av mixertillsatsen pa grun-
dapparaten

-Fig. F1-

Bearbetning av matvaror med mixer-

tillsatsen

—Fig. B -Ed

Témning av mixertillsatsen

—Fig. Kl - K3

Tips!

= Rengor alla delar direkt efter anvand-
ningen sé att inga rester torkar in.

= Hall litet diskvatten i mixerbagare som

fordisk och kor apparaten under nagra
sekunder.

Oversikt rengéring

Rengor de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

- Fig. [H
Anvandningsexempel

Folj uppgifterna och vardena i tabellen.
—Fig. 1A

» Bearbeta inga heta livsmedel 6ver 70°C
i mixerbagaren.

Notering

Begransad bearbetning:

= Finférdela inte ingredienser som mand-
lar, 10k, persilja och kott.

= Mixern kan inte géra palagg som jord-
notssmor, kokossmor eller ndGtsmor.

= Blanda fasta livsmedel med ratt mangd
vatska.

= Blanda pulverlivsmedel med ratt mangd
vatska fére mixning eler 16s upp helt i
vatska. Pulverlivsmedel ar t.ex. strosock-
er, kakaopulver, rostade sojabdnor, mjdl,
proteinpulver.
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Turvallisuus
= |_ue tdma ohje huolellisesti.

Turvallisuus  fi

= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

Kayta varustetta vain:

® valmistussarjaan MUMS2, MUMS4, MUM5 kuuluvan yleiskoneen

kanssa.

® valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.
m nestemaisten ja puolikovien elintarvikkeiden hienontamiseen,
silppuamiseen, sekoittamiseen, soseuttamiseen ja emulgointiin.

jaapalojen murskaamiseen.

v v vy

laite irrotettu pistorasiasta.

vV v.vyYy

elintarviketta.

Kun puhdistat ja tyhjennat sekoituskulhon, varo teravia teria.
Ala milloinkaan koske teriin paljain kasin.

Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.
Irrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttéliitanta on pysahtynyt ja

Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttdasennossa.
Ala koske paikoillaan olevan varusteen sisalle.

Ala koskaan kayta varustetta ilman kantta.

Tayta laitteeseen enintaan 500 ml kuumaa tai kuohuvaa

» Kasittele kuumia elintarvikkeita varovasti.

» Al4 kumarru laitteen yldpuolelle.

Esinevahinkojen valttaminen

» Al4 kasittele elintarvikkeita, jotka
sisaltavat kovia aineksia, esim. luita,
rustoja tai siemenia.

» Al4 kasittele pakasteita, paitsi
jaépaloja.

» Ala tydnné sekoituskulhoon esineita,
esim. lastaa.

» Tarkista ennen kayttda, ettei
sekoituskulhossa ole ylimaaraisia
esineita.

Osat
—Kuvalfll

Sekoituskulho

Kansi ja tayttdaukko

Syéttdsuppilo

Symbolit
Symboli Kuvaus
EE] Noudata kayttdohijeita.

Kun puhdistat ja tyhjennat
> sekoituskulhon, varo teravia
teria.
é V Aseta sekoituskulho
paikoilleen ¥ ja kierré se
kiinni @

Yhteenveto peruslaitteista

T&ta varustetta voidaan kayttaa eri
peruslaitteissa.

Valmistele yleiskone kuvan mukaisesti.
—KuvaA

Valmistussarjaan MUMS4 tai MUM5
kuuluva yleiskone

Valmistussarjaan MUMS2 kuuluva
yleiskone
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fi Kéyttd

Kaytto

Tehosekoittimen kiinnittdminen
peruslaitteeseen

-kuvaF]-H
Elintarvikkeiden kasittely
tehosekoittimessa

—-kuvalF-E0

Tehosekoittimen tyhjentdminen

mOZ! 118 14]

Ohjeet

= Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta
elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu
niihin Kiinni.

= Esipuhdista sekoituskulho tayttamalla
sen sisdan hieman astianpesuaineliuosta
ja kytkemalla laite paéalle muutamaksi
sekunniksi.

Puhdistusohjeet

Puhdista yksittaiset osat taulukon tietojen
mukaan.

—Kuval[&

Kayttoesimerkkeja

Noudata taulukossa annettuja tietoja ja
arvoja.

—Kuvallld

» Ala kasittele kuumia elintarvikkeita, yli 70
°C, sekoituskannussa.

Huomautus

Kaytdn rajoitukset:

= Al3 hienonna aineksia kuten manteleita,
sipuleita, persiljaa tai lihaa.

= Sekoittimella ei voi valmistaa levitteita
kuten maapéahkinavoita,
kookospahkinavoita tai pahkindsosetta.

= Sekoita kiinteat elintarvikkeet riittdvaan
nestemaaraan.

= Sekoita jauhemuotoiset elintarvikkeet
ennen tehosekoittimeen laittamista
rittavaan nestemaaraan tai liuota ne
kokonaan nesteeseen. Jauhemaisia
elintarvikkeita ovat esim. tomusokeri,
kaakaojauhe, paahdetut soijapavut,
jauhot, valkuaisjauhe.
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Seguridad es

Seguridad

Lea atentamente estas instrucciones.
Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

Utilizar el accesorio solo:

>

con un robot de cocina de la serie MUMS2, MUMS4, MUMS5.
con piezas y accesorios originales.

para triturar, picar, mezclar, hacer puré y emulsionar liquidos o
alimentos semiblandos.

Para picar cubitos de hielo.

Tener cuidado con la hojas cortantes al limpiar o vaciar el vaso

de la batidora.
No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.
» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento

se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

Utilizar el accesorio unicamente en la posicion de trabajo previs-
ta para ello.

» No introducir nunca las manos en los accesorios montados.
» No utilizar el accesorio sin colocar la tapa.

>
>

Llenar como maximo 500 ml de alimentos calientes o espumo-
SOS.

Procesar cuidadosamente los alimentos calientes.

No inclinarse sobre el aparato.

Evitar danos materiales Simbolos

» No procesar alimentos que contengan Simbolo Descripcion
elementos duros, p. €j., huesos, cartila- El:i:l iObservar estrictamente las
go o huesos de fruta. instrucciones de uso!

No tratar de procesar alimentos conge- - -
lados, excepto cubitos de hielo. Tener cuidado con la hojas
No introducir objetos en el vaso de la cortantes al limpiar o vaciar el
batidora, p. €j., cucharas. vaso de la batidora.

Antes de utilizar, comprobar que no ha- 6 v Montar el vaso de la batido-

ya objetos extrafios en el vaso de la ba- ra¥Wygirarlo @

tidora. .
Vista general de las bases mo-
Componentes trices
~fig. |l Este accesorio se puede utilizar con dis-
Vaso de la batidora tintas bases motrices.

Tapa con boca de llenado

Preparar el robot de cocina tal como se
muestra en la ilustracion.

Embudo de llenado —Fig. A
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es Manejo

Robot de cocina de la serie MUMS4 o
MUM5

IE1 Robot de cocina de la serie MUMS2

Manejo

Montar la batidora en la base motriz
-Fig. -

Procesar los alimentos con la batido-
ra

—Fig. H -4
Vaciar la batidora

mdacd 118 14

Consejos

= | impiar todas las piezas directamente
después de utilizarlas, a fin de evitar que
restos se sequen en la superficie.

= Para limpiarlos previamente, introducir
un tanto de agua con un poco de jabdn
en el vaso de la batidora y encender el
aparato por unos segundos.

Vista general de limpieza

Limpie todas las piezas como se indica en
la tabla.

—Fig. l&
Ejemplos practicos

Tenga en cuenta las indicaciones y los va-
lores de la tabla.

— Fig. ld
» No procesar alimentos calientes por en-
cimade 70 ° C en el vaso de la batidora.

Nota

Limitaciones de cara a la elaboracién:

= no picar ingredientes como almendras,
cebollas, perejil y carne.

= | a batidora no es capaz de elaborar pro-
ductos para untar, como mantequilla de
cacahuete, de coco o de nueces.

= Mezclar los alimentos sdlidos con sufi-
ciente liquido.

= Mezclar los alimentos en polvo con sufi-
ciente liquido antes de mezclarlos o di-
solverlos del todo en liquido. Por alimen-
tos en polvo se entienden azicar glas,
cacao en polvo, habas de soja tostadas,
harina o proteina en polvo, entre otros.
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Seguranca

m | gig atentamente este manual.

Seguranca pt

®m Respeite 0 manual do aparelho base.

Utilize o acessorio apenas:

= com um rob6 de cozinha da série MUMS2, MUMS4, MUMS5.
® COm pecas € acessorios originais.
m para triturar, picar, misturar, fazer purés e emulsionar alimentos

liqguidos ou semissolidos.
® para triturar cubos de gelo.

» Ao limpar e esvaziar o copo misturador, tenha atencao as lami-

nas afiadas.

» Nunca toque nas laminas com as méaos desprotegidas.

» Nunca montar o acessorio no aparelho base.

» Coloque e retire 0 acessorio apenas com o acionamento imobili-
zado e o aparelho desligado da tomada.

» SO utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para o

efeito.

» Nunca toque no acessorio colocado.
» Nunca utilize o acessorio sem a tampa colocada.
» Introduzir o maximo de 500 ml de alimentos quentes ou que for-

mem espuma.

» Processar os alimentos quentes com cuidado.

» N&o se inclinar sobre o aparelho.

Evitar danos materiais

» Nao processar alimentos que conte-
nham componentes rijos, p. ex. 0Ssos,
cartilagens ou carocos.

» N&o processe alimentos ultracongela-
dos, exceto cubos de gelo.

» Nao introduza objetos no copo mistura-
dor, p. ex. colher de cozinha.

» Antes da utilizacdo, verifique o copo
misturador quanto a corpos estranhos.

Componentes
—Fig.

Copo misturador

Tampa com abertura de enchimento

Funil de enchimento

Simbolos

Simbolo Descricdo

[:E] Respeitar as indicacdes das
instrugcdes de servico.

Ao limpar e esvaziar o copo
b misturador, tenha atencéo as
|&minas afiadas.

6 v Coloque o copo misturador ¥
e rode firmemente @

Vista geral dos aparelhos ba-
se

Este acessorio pode ser utilizado com di-
ferentes aparelhos base.

Prepare o robd de cozinha como ilustra-
do.

—Fig. A
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pt Operagéo

Robb6 de cozinha da série MUMS4 ou
MUM5

IE1 Robo de cozinha da série MUMS2

Operacao
Colocar o misturador no aparelho ba-
se

-Fig. F1-
Processar alimentos com o mistura-
dor

—Fig. H -4
Esvaziar o misturador

mdacd 118 14

Dicas

= | impe imediatamente todas as pecas
apos a utilizagao, para que os residuos
nao sequem.

= Para a pré-lavagem, deite um pouco de
solucdo a base de detergente no copo
misturador e ligue o aparelho por alguns
segundos.

Vista geral da limpeza

Limpar cada uma das pec¢as, como indica-
do na tabela.

—Fig. lA
Exemplos de utilizacao

Tenha em atenc¢ao as indicagdes e os valo-
res da tabela.

—Fig. lA
» Nao processar alimentos quentes acima
dos 70 °C no copo misturador.

Nota

Limitagdes ao processamento:

= N3o triturar ingredientes como améndo-
as, cebolas, salsa e carne.

= QO liquidificador ndo consegue produzir
cremes para barrar como manteiga de
amendoim, manteiga de coco ou puré
de frutos de casca rija.

= Misturar alimentos sélidos com uma
quantidade suficiente de liquido.

= Misturar alimentos em p6 com uma
quantidade suficiente de liquido ou dis-
solvé-los completamente em liquido an-
tes de os liquidificar. Alimentos em pé
sdo, p. ex., agucar de confeiteiro, cacau
em po, graos de soja torrados, farinha,
proteinas em po.
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Aopdoieia el

AcpaAeix

AIoBAOTE TTPOOEKTIKO AUTEC TIC 0dnyieg.
[MpooeTte TIC 0dnyiec TNC BOCIKAC OUCKEUNC.

Xpnoipotoleite Ta e€apTHHATA PHOVO:

ge pio koudivopnxovn Tne oeipac MUMS2, MUMS4, MUMS.

Me yvnola e€apTnua Kol TTPOOOPTALIOTA.

[0t TOV TEPOXIOHO, KOTTH, avApeIEn, TTOATOTIOINON KO YOAXKTWHO-
TOTIOINON UYPWV KO NUIOTEPEWY TPOPIUWV.

Mot Tov OpUPPOTIONO TTOYOKURBWV.

Katd Tov Kabopiopd Kol To adelaopa Tou doxeiou avapelénc,
TPOOoEETE TIC KOPTEPEC AeTTiOEC.

Mnv ayyilete OTeE TIC AeTTIOEC PE YUPVA XEPIQ.

» Mn ouvoppoAoyeiTe Ta e€apTHPOTA TTOTE OTN BOOIKI) OUCKEUN.
» TommoBeTeiTe KOI APaIpeiTE T EEAPTAPATO HOVO LE OKIVNTOTIOIN-

vV v.v vyY

HEVO TOV PNXAVIOUO Kivnong Kal pe amoouvdedepevn Tn CUOKEUN.
Xpnolpomoleite Ta eEapTHUOTO HOVO OTNV TTPoBAETTOPEVN YI' QGUTO
Beon epyaoiog.

MnV TAVETE TTOTE YECO OTO TOTTOBETNUEVO EEAPTNHO.

Mn AeiToupyeite ToTE TO €€XPTNHG XWPIC TOTTOBETNPEVO KOTIOKI.
MpooBeTeTe TO peyioto 500 ml KauTa 1 appiovTa TOOPIYA.
EnmegepyaoTeite Ta (EOTG TOOPIUO JE TTPOOOX.

Mn okUBeTe MOvVW OO TN CUOKEUN.

Amro@uyn TwV UAIKWV ZnHIwV ZUuBOA

>

Mnv eneéepyaleoTe TOOPIUO TTOU Tie- ZUpBo- Mepiypagn

PIEXOUV OKANP& CUCTOTIKG, TT.X. KOKKO- Ao

Aai, XOv6pOUG N KoukouTola. [:Iﬂ MPoGEETE TIC UTODEIEEIC OTIC
Mnv ene€epyale0TE KOTEWUYUEVD odnyiec xphone.

TPOPIUG, EKTOC O TTAYOKUBOUG.
Mn BadeTe Kaveéva avTiKeipevo, TI.X. Kou-
TAAQ, HEOO 0TO OOXEI0 AVAUEIENG.

Mpiv TN xpnon eAeyEte To doxeio avapel-
&nc via Tuxov EEva OWUOTO.

KoTd Tov Kabopiopd Kol To
adelooua Tou doxeiou avauer-
&N, mPOOEETE TIC KOPTEPEG Ae-
moec.

é V Tonobernore To oxeio avauer-

ZUOTOTIKX HEPN &nc ¥ Kol opiETe T0 @

—Eix. |l

MoThp! pitep

Emokomnnon Twv BXCIKWV GU-

Kamaki pe oTopio mMANpwong

OKEUWV
AUTO TO €EAPTNUC PTTOPEI VO XPNOIUOTIOIN-

Xwvi mAnpwong Bei e SIAPOPEC BAOIKEC OUOKEULC.

MpoeToIuGOTE TNV KOUJIVOUNXOWVT OOG,
OTWC OTEIKOVICETA.
—Ex. A
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el Xeipiopoe

‘A Koudlivopunxavr Tng oelpac MUMS4 1)
MUM5

=1 KouQvounxavn Tne oeipdc MUMS?2

Xeipiopog
TommoB€Tnon Tou emOEATOG Hikep
OTN BXOIKA CUCKEUN

-« H-B8

Ene&epyacia Tpo@ipwy e TO emide-
Ha pigep

=4 5 B 10 |

AdelaOuX TOU EMOENATOG Hikep

el 11§ 14]

ZupBou)\eq
m KaBopioTe auEows PeTa TN xpnon OAc Ta
eCapTNUaTA, Yo va eprodioeTe TNV &n-
POVON TUXGWV UTTOASIUPATWV.

= [glioTe yIa TOV TTPOKOOAPIOUO Aiyo
OIGAULC ATTOPPUTIOVTIKOU MATWY 0T0 dO-
Xeio avapeIiEne Kol evepyoriolnoTe TN ou-
OKeUN VI Aiyo OeUTEPOAETTTO.

Emokomnnon Kadxpiopou
Kabopilete Ta EexwpIOTA eEQPTAHATA, OTIWG
AVOPEPETAI OTOV TTHVOKA.

= 15 |
NaxpadeiyuaTa epapHOywV

[MpooeLTe TG OTOIXEIO KA TIG TIUEC OTOV TIi-
VOKO.

=4 16 |

» Mnv ene€epyddeoTe KOUTA TPOPIUO TIAVW
a6 70 °C oto doxeio avAapelgng.

Inueinon

[Mepiopiopoi yia TN emeéepyaoia

= Mnv Tepaxidete UNKG OTTWG apUyOaAd,
KOEUPUDIA, PHAIVTOVO KOl KOEOC.

= To pi€ep dev umopei va MopaoKeUAoel
oAeippoTo OTTWC PUOTIKOBOUTUPO, BOUTU-
p0 Kopudac N BouTupo Kapudiou.

= AvopelyvueTe Ta oTeped TPOPIUG LE
ETOPKN TTOOOTNTO UYPOU.

= AvopelyvueTe TO TPOPILO UTIO HoP®pN
OKOVNC TIPIV TNV AVAUEIEN PE ETIOPKI TTO-
0oTNTa UYPOU 1) BI0AUOTE TG eVTEAWG OE
uyPO. TPOPIUG UTTO HOPPH OKOVNG Eivall
T.X. CAaxapn axvn, oKOvn KOKAO, aAe-
opevn KaBoupdiopgvn oodyia, aAeupl,
OKOVN TIPWTEIVNC.
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Emniyet

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

Emniyet tr

m Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUMS2, MUMS4, MUMS5 serisi bir mutfak robotu ile.

m orijinal parcalar ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® Sivi veya yarl katl besinleri dogramak, kiymak, karistirmak, pure
yapmak ve emulsiyon haline getirmek icin.

m Klp buz dogramak icin.

v

dikkat edin.

v

vy

vV v vV v VY

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Ornegdin kemik, kikirdak veya cekirdek
gibi sert parcalar iceren gidalari
islemeyiniz.

» Kip buzlar hari¢ olmak Uzere derin
dondurulmus besinler islemeyin.

» Karistirma kabina herhangi bir cisim
sokmayin, orn. kasik.

» Kullanmadan 6nce karistirma kabinda
yabanci cisim olup olmadidini kontrol
edin.

Yapi parcalari
— Sek.

Karistirma kabini temizlerken ve bosaltirken keskin bicaklara

Bicak aglizlarina asla ¢iplak elle dokunmayin.

Aksesuari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyin.
Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis
durumdayken takin ve c¢ikartin.

Aksesuari sadece dngoértlen calisma konumunda kullanin.
Takili olan aksesuarin igine asla elinizi sokmayin.
Aksesuari asla kapak olmadan calistirmayin.

En fazla 500 ml sicak veya kdpuren besinler doldurun.
Sicak besinleri dikkatli bir sekilde igleyin.

Cihazin Gstline dogru egilmeyiniz.

Semboller

Karistirma kabi

Dolum delikli kapak

Doldurma hunisi

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez.

Sembol Aciklama

[:[i] Kullanim kilavuzundaki
talimatlara uyunuz.

Karigtirma kabini temizlerken

ve bosaltirken keskin bigaklara
dikkat edin.

‘ v Karistirma kabini yerlestirin W
ve gevirerek sikin @

Ana cihaza genel bakis

Bu aksesuar farkli ana cihazlar ile birlikte

kullanilabilir.

Mutfak robotunuzu resimde goésterilen

sekilde hazirlayin.

—Sek. A

MUMS4 veya MUM5 serisi mutfak
robotu

Bl MUMS2 serisi mutfak robotu
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tr Kullanim

Kullanim

Mikser (ist parcasini ana cihaza
takma

—-Sek. -3
Besinleri mikser list parcasi ile
isleme

—sex. H-HU
Mikser st parcasini bosaltma

—Sex. il -HEA

ipuclan

= Artiklarin kuruyarak yapigmasini
engellemek icin tim pargalarn
kullandiktan hemen sonra temizleyin.

= On temizlik igin karistirma kabina biraz
deterjanli su doldurun ve cihazi birka¢
saniye calistirin.

Temizlige genel bakis

Her bir parcay tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

— Sek.

Kullanim oérnekleri

Tablodaki bilgileri ve de@erleri dikkate alin.

—Sek. A

» 70°C Uzerindeki sicak besinleri
karistirma kabinda islemeyiniz.

Not

Isleme icin kisitlamalar:

= Badem, sogan, maydonoz ve et gibi
malzemeleri pargalamayiniz.

= Karistirici yer fistigi ezmesi,
hindistancevizi yagi veya cevizi puresi
gibi gidalar yapamaz.

= Sert besinleri yeterince siviyla karistiriniz.

= Toz bigcimindeki besinleri karistirma
isleminden 6nce yeterince siviyla
karistiriniz veya sivi iginde tamamen
¢6zlnlz. Toz besinler 6rnegin toz seker,
kakao tozu, kavrulmus soya fasulyesi,
un, protein tozu vb.'dir.
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Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

» Nalezy doktadnie przeczytac¢ niniejszg instrukcje.

= Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtéwnego.

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUMS2, MUMS4, MUM5.

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do rozdrabniania, siekania, mieszania, miksowania na puree |
emulgowania ptynnych lub potstatych artykutow spozywczych.

® do rozdrabniania kostek lodu.

» Przy czyszczeniu i oproznianiu pojemnika miksera uwazac na
ostre ostrza.

» Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.

» Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzgdzeniu gtownym.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robo-
cze).

» Nigdy nie wktadac palcoéw do zatozonej przystawki.

» Nigdy nie uzywac przystawki bez zatozonej pokrywy.

» Wlewac do przystawki maksymalnie 500 ml gorgcych lub pieniag-
cych sie artykutow.

» Twarde artykuty spozywcze nalezy przetwarzac bardzo ostroznie.

» Nie pochylac sie nad urzadzeniem.

Zapobieganie szkodom mate- Symbole

rialnym Symbol Opis

» Nie przetwarzaé artykutow spozyw- EE] Stosowac sie do wskazowek
czych zawierajgcych twarde czesci, np. zawartych w instrukcji obstugi.

kosci, chrzastek czy pestek.

» Nie przetwarza¢ zamrozonych artyku-
téw, z wyjatkiem kostek lodu.

» Nie wktadaé do pojemnika miksera
zadnych przedmiotéw, np. chochli.

» Przed uzyciem miksera sprawdzi¢, czy
nie ma w nim obcych przedmiotéw.

Czesci sktadowe
— Rys.

Przy czyszczeniu i oprdznianiu
pojemnika miksera uwazac¢ na
ostre ostrza.

‘ v Zatozy¢ pojemnik miksera W

i dokrecic @
Przeglad urzadzen podstawo-
wych

Tych przystawek mozna uzywac z réoznymi

Pojemnik miksera

Pokrywa z otworem do napetniania

Lej wsypowy

urzgdzeniami podstawowymi.
Przygotowac robota kuchennego w poka-
zany sposob.

—Rys.A
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pl Obstuga

Robot kuchenny z serii MUMS4 lub
MUM5

IE1 Robot kuchenny z serii MUMS2

Obstuga

Zakladanie miksera na korpus urza-
dzenia

-Rys. -1
Przetwarzanie artykutéw przy uzyciu
miksera

-Rys. B -1

Oproéznianie miksera

— Ays. KKl -HE3

Wskazowki

= Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie cze-
Sci, aby nie dopusci¢ do zasychania po-
zostatosci sktadnikow.

= Aby wstepnie oczysci¢ mikser, nalezy
wlac¢ do pojemnika niewielkg ilos¢ wody
z ptynem do mycia naczyn i na kilka se-
kund wtaczy¢ urzadzenie.

Przeglad procesu czyszczenia

Wyczyscié pojedyncze czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.
—Rys.IH

Przyktady zastosowania

Zastosowac sie do informaciji i wartosci po-
danych w tabeli.
—Rys. ld

» Nie przetwarzaé¢ w dzbanku miksera go-
rgcych produktéw spozywczych, ktérych
temperatura przekracza 70°C.

Uwaga

Ograniczenia przetwarzania:

= Nije rozdrabniac¢ takich sktadnikdw jak
migdaty, cebula, natka pietruszki lub
migso.

= Mikser nie moze by¢ uzywany do sporza-
dzania past i muséw, np. masta orzecho-
wego lub kokosowego.

= Produkty spozywcze o konsystencji sta-
tej miesza¢ zawsze z odpowiednig ilo-
Scig ptynu.

= Przed miksowaniem wymieszac¢ produk-
ty spozywcze w proszku z wystarczajgcag
iloscig ptynu lub catkowicie rozpuscic sie
w ptynie. Produkty w proszku to np. cu-
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kier puder, kakao w proszku, prazona
soja, maka, biatko w proszku.



besneka uk

Be3neka

® byab nacka, yBaXKHO MPOYMTaAUTE LIKO iIHCTPYKLIHO.
m KepyWTech iIHCTPYKLiEKD OCHOBHOIO 6/10Ka npuiagy.

KopucTtyrTteca npunagnam Nuile 3a Takux yMOB:

B 3 KYXOHHWMM KombBarnHoM cepii MUMS2, MUMS4, MUM5.

® 3 OpUriHa/IbHUMKM YacTMHaAMK W npunaaaam.

® 1A NoAPiIOHIOBAHHA, pyOaHHA, 3MillyBaHHA, MIOPYBAHHA W eMy/bry-
BaHHA piakux a®o HaniBTBEPAMUX NPOAYKTIB.

® 1A NoApiOHIOBaHHA KYOWKIB Nboay.

» UncTAuM i CnOpOXKHIOOUM Yally OneHagepa, 3BaxanTe Ha rocTpi fe-
3a.
» Hikonu He TopkanTeca nes rosipyu.

» 3a00poHEHO 30upaTH NpunaaaA Ha OCHOBHOMY O/10Li.

» [punagnAa MOXXHa BCTAHOB/KOBATH | 3HIMATU TiJIbKKM 38 HEPYXOMOTO
npvBoAa ¥ yCTaHOBAEHOIO Npuaaay.

» BukopucToByIHTe Npunanas Tibku B nepeadaveHiv podouni nosu-
Lyi.

» He npocoByKTe NanbLiB y BCTAHOBEHE NpUNaaaA.

» Hikonu He 3anyckanTe npunaanaa 6e3 yCTaHOBIEHO! KPULLKMK.

» KinbkicTb rapaumx abo NiHUCTUX NPOAYKTIB HE MaE NepeBuLLlyBaTH
500 mn.

» [apAdi npoaykTn 06pobnarNTe 0OEepPeXHO.

» He Haxunanteca Haa npunagom.

AK YHUKHYTU MaTepianbHUX
30UTKIB

» He obpobnanTte NpoayKT, Lo
MICTATb TBEPAi CKAAAHWKK, AK-OT Ki-
CTKM, XPALLi aB0o KiCTOUKM.

» He 006pobnanTe 3aMOPOXEHI EE]
NPOAYKTH, 38 BUHATKOM KYOUKiB
nboay.

» He BCcTpomMnAnTe B vally 6neHaepa
YKOOHUX NPeaMeTIiB, Hanpukian
yepnakis.

» [lepen KOPUCTyBaHHAM NEPEBIPTE, UM
Hemae B Yalli 6GneHaepa CTOPOHHIX

KDMLIJKa 3 3aBaHTa)XXyBa/IbHUM OTBOPOM

3anuBHa nirika

CumBonu

CumBon Onwuc

JoTpumyihTeca BKagiBoK iH-
CTPYKLUii 3 excnayaradii.

YUCTAUM | CNOPOXKHIOKUK YaLLly
OneHaepa, 3BaxanTe Ha rocTpi
nesa.

é V Vcranosit vawy 6neqnepa Wi
npUKpyTiTh i @

Ornag OCHOBHUX GOKIB

npeameTiB. ) ,
Lle npunaans cymicHe 3 Kinbkoma
CKnagHUKu OCHOBHUMM B/10KaMM.
—Man. MinroTyiTe KyXOHHUI KoMBaWH, Ak

Yawa 6nexagepa

300paxeHo.
—Man. A
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uk Excnnyatauin

KyxoHHui komBaiiH cepii MUMS4 abo
MUM5

IE1 KyxoHHwWii KomBaiiH cepii MUMS2

ExcnnyaTauif

Po3smiweHHA HacaaKku-6neHgepa Ha
OCHOBHOMY 6noui

-Man. F]-B1

O6po6Ka npoayKTiB HacagKoro-6ne-
HAEepoMm

~Mma. H -l

CnopoxHeHHA HacaaKku-6neHgepa

e 118 14

Mopaau

= Opgpasy nicna KOPUCTYBaHHA UNCTLTE
BCi AeTani, Wob 3aMWKK He npucuxa-
.

= [InA nonepeaHboro YMLEHHA HaNnnTe
B yally 6neHgepa TPOXM MUMHOIO Po3-
UMHY 1 YBIMKHITb Npuaaa Ha Kinbka
CeKyH[.

Oornag yvLleHHA

UncTbTe oKpemi aeTani, AK ykasaHo B Ta-
onuui.
— Mann.

Mpuknaau sacTocyBaHHA

3BakanTe Ha BKa3iBKW i 3HAUEHHA,
HaBefeHi B Tabnui.
— Mann.

» He 06pobtoiTe rapadi NnpoaykT 3
Temnepatypoto noHaa 70 °C y yaui
6neHpepa.

HotaTtka

OBMexeHHA ansa BUKOHaHHA 00pOoOKH:

= He noapiBHionTe Taki iHrpenieHTH, Ak
MUraanb, Uudyns, neTpyLika ta M Aco.

= breHaep He Moxe poBuTH nacTu 4nA
HamMasyBaHHA, Taki AK apaxicoBa
nacra, KokocoBe abo ropixoBe mMacso.

= 3MillanTe TBEPAI iHrpedieHTn 3 goctat-
HbOO KiJTbKICTHO PiAWHM.

= [lepl HiX 3MillaTM NOPOLLKONOAIOHI
iHrpedieHTH, aMillanTe iX 3 JOCTaTHBLOLO
KinbkicTio pianHy a®o MOBHICTIO PO3Un-
HiTb B pianHi. [lo nopolukonoai®Hmx
npoAayKTiB HanexaTtb, Hanpukaaa, Uyk-
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poBa nyapa, Kakao-NopoLIOK, CMaxe-
Ha cos, BOPOLIHO, BiNKOBUIK MOPOLLOK.



besonacHocTb ru

Be3onacHoOCTb

BH1MaTEbHO NpounTanTe JaHHOEe PyKOBOACTBO.
Cobntogante MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY O/10KY.

Mcnonb3ynte NPUHAAIEXHOCTHN TOSIbKO:

C KYXOHHbIM Npubopom cepun MUMS2, MUMS4, MUM5;

C OPUTMHA/bHLIMW YaCTAMM U MPUHAANEXHOCTAMM.

ONA n3MenbyeHus, pyoku, nepemMellnBaHusa, MoPUPOBaHUA U OMY/Tb-
rMPOBAHMA XUOKUX UK NOMYTBEPAbIX MPOAYKTOB.

ONA n3MenbyeHna KyOruKoB baa.

[Mpn YMCTKE M ONOPOXKHEHUU cTakaHa BneHaepa GeperntTecb OCTPbIX
NEe3BUN.

» He TporaiTe nes3suna ronbiMm pykamu.
» Hu B KoeM cryyae He cobupanTe NpUHAINEXXHOCTU HA OCHOBHOM

onoke.

MprMHaANEXHOCTU MOXHO YyCcTaHaBAMBaTb M CHUMATb TO/IbKO MOC/e
OCTaHOBKM NpuBOAA M OTCOeaMHEeHUA npudopa OT CETH.
Mcnonb3ynte NpUHaaANEeXHOCTU TObKO B NMPeayCMOTPeHHOM pabo-
YeM MOJIOXKEHMUM.

He npocoBbiBaiTe Nanblbl B YCTAHOB/IEHHbIE MPUHAANEXHOCTH.

» He sanyckanTte NpMHaanexHocT 6e3 yCTaHOBAEHHOW KPbILLKH.
» KO/IMUecTBO ropAYMX UM MEHUCTLIX MPOAYKTOB HE JO/HKHO NPEBbI-

4
4

watb 500 mn.
Cobntofarte 0CTOPOXHOCTb Npu NepepadoTke ropAYMX NPOAyKTOB.
He HaknoHAWTEeChL Haa NPUMOOPOM.

NpepnoTBpalleHue maTepu- CrakaH Gnerpepa
anbHOro yu_lepﬁa Kpbilka ¢ 3arpy304HbIM OTBEPCTUEM
» He nepepabarsiBaite NpoayKThl, Co- 3arpy3ouHan BOPOHKa
Lepxalme TBepable KOMMNOHEHTHI, CUMBOSbI
Hanpumep, KOCTH, XPALLM UK ceme-
Ha. CumBon OnucaHue
» He nepepabartbiBaite rnytokosamo- D}] CobntoaailTe ykasaHua B
POXEHHbIE NMPOLYKThI, KOOME KyOu- WHCTPYKLIMK NO 3KCN/yaTaLum.
KOB Jsibda. MpK YUCTKE 1 OMOPOXKHEHUMU CTa-
» He BcTaBnaiTe B cTakaH 6neHaepa > KaHa 6neHaepa Geperutech
Kakne-nnoo NpeaMeTsl, Hanpumep OCTPbIX 1€3BHH.
yepnac. é& 'V Vcranosure crakan 6nenpepa W
» [Mpexae uem 3anyckartb NprMéop, Npo- 1 NoBEpPHUTE 10 yrnopa @
BEPbLTE, HET /1M B CTakaHe 6neHaepa
OCTOPOHHIX MDEAMETOE, 0630p OCHOBHBIX 65IOKOB NpU-

CocTaBHble YacTu
—Puc. i

6opa
Ota NMPMHaANEeXHOCTb COBMECTUMA C
pPa3IMYHbIMM OCHOBHbIMHA O10KaMu.
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ru OkcnnyaTtauua

MoaroToBbTE KYXOHHLIM KOMOaKH, Kak no-

Kas3aHO Ha pUCYHKe.

—Puc. A

KyxoHHbI kombaiH cepun MUMS4 nnm
MUM5

B | KyxoHHbI KombanH cepumn MUMS2

dxcnnyarauua

PasmeweHue Hacagku-6nengepa Ha
OCHOBHOM 610Ke

-ruc. F1- 3

MepepaboTka NPOAYKTOB HacagKow-
6neHgepom

-ruc. -

OnopoxHeH1e HacaaKku-6neHaepa

~pyc. K- KO0

PexomeHpgauuun

= Cpagy nocne MCrnosb30BaHnA ouun-
LanTe Bce yacTu npudopa, YtToodkl
OCTaTKu MPOAYKTOB HE MPUCHIXaIu.

= [1nA npeaBapuTeibHOW OUUCTKKU Haen-
Te B cTakaH OneHaepa HEMHOMO Mbl/lb-
HOro pacTBOpa U BKOUWTE NPUOOP Ha
HEeCKOJIbKO CeKyH/I.

0630p UMCTKU

OTaenbHble aetanu YUCTATCA CornacHo
Tadnuue.

- Puc. IH
Mpumepbl CNONb30BaHUA

CobntonanTe ykasaHua 1 3HaUeHUA B Ta-
oénuue.

andaen 16 |

» He nepepabarbiBanTe NPOAYKThI, TEM-
nepatypa kotopsbix Bbiwe 70 °C B ua-
we BneHaepa.

MpumeuaHune

MpoaykThl, He noaxoaAwme ana obpa-

B60TKM:

= He M3MeNbYanTe Takme NpoayKTbl, Kak
MUHAAb, NyK, NETpyLLKa U MACO.

= brieHaep He npeaHasHayeH aAnAa nepe-
paboTKK TakmMx CNpeaoBs, Kak apaxuco-
BO€ Mac/i0, KOKOCOBOE Mac/o uau My-
CKaTHbIM Opex.

= [loBaBbTe K TBEPALIM NPOAYKTaM A0-
CTaTOUYHOE KOMMYECTBOM XMOKOCTH.

38

= CmelanTe nopolkoodpasHblie Npo-
OYKTbl C JOCTATOUYHbIM KOIMYECTBOM
XXMOKOCTM MW MNOSHOCTLIO PacTBOPUTE
B )XMAKOCTU. K nopoLkoobpasHbIM
npoayKTaM OTHOCUTCA, Hanpumep, ca-
XapHaA nyapa, Kakao-MopoLLoK, Xape-
Hble coeBble 600bI, Myka, MPOTEenHO-
Bbli MOPOLLOK.
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,0 Thank you for buying a
MyBosch Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

Expert tips & tricks for your appliance
Warranty extension options

Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand
Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgeridte GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

8001348027 (050220)
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