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[de] Weitere Informationen und Erkldrungen finden Sie online. Scannen Sie den QR-Code auf der Titelseite.

[en] Youcanfindadditional information and explanations online. Scan the QR code onthe title page.

[fr]  Vouspouveztrouver d'autres informations et explications enligne. Scannez le code QR sur la page de titre.

[it]  Puoitrovare ulterioriinfo e spiegazioni online. Scansionail codice QR sul frontespizio.

[nl]  Ukuntonline aanvullende informatie en uitleg vinden. Scan de QR-code op de titelpagina.

[da] Derfindesyderligere oplysninger og forklaringer online. Skan QR-koden paforsiden.

[no] Dukanfinne merinformasjon og forklaringer pé Internett. Skann QR-koden patittelsiden.

[sv] Detfinns merinformation och férklaringar online. Scanna QR-koden pa omslaget.

[fi]  Loydétlisatietojaja selityksid verkosta. Skannaa QR-koodn sivun otsikosta.

[es] Sepuedeencontrarinformaciony explicaciones adicionales online. Escanear el codigo QR enla pagina de titulo.

[pt] Podeencontrarinformagdes e explicagdes adicionais online. Leia o codigo QR que figurana pagina de titulo.

[el]  Mnopeire va Bpeite emmAeov mAnpodopies Kai eEnynagic aTo dIadIKTUO (online). Zapwate Tov KwdiKo QR oTn oghida TiTAou.

[tr]  Ekbilgive aciklamalari cevrimici olarak bulabilirsiniz. Baslik sayfasindaki QR kodunu tarayin.

[pl]  Dodatkowe informacjeiobjasnienia sa dostgpne online. Zeskanujkod QR na stronie tytutowe;.

[uk] Zonatkosy iHdopmaLiio i NOACHEHHA MOXHA 3HITI OHNaWH. 3ickaHyiite QR-KOZ Ha TUTYbHIlA CTOPIHLI.

[ru]  JononHutensHyto nHHOPMALIMIO M 0GBACHEHINA MOXHO HaiiTH B ceTi UHTEpHET. CkaHupyiite QR-KOA Ha THTYLHON CTPaHHLE.
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Sicherheit de

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Beachten Sie die zusatzlichen Anleitungen bei Verwendung des
mitgelieferten oder optionalen Zubehors.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fir
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Geréat nur:

= mit Originalteilen und -zubehor.

= zum Ruhren, Kneten, Schlagen, Schneiden und Raspeln von Le-
bensmitteln.

m f(r zusatzliche Anwendungen, die in den Anleitungen von mitge-
liefertem oder optionalem Zubehor beschrieben sind.

= ynter Aufsicht.

= f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m lber dem Meeresspiegel.

Trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung, wenn Sie:
m das Gerat nicht verwenden.

m das Gerat nicht beaufsichtigen.

m das Gerat zusammenbauen.

m das Gerat auseinandernehmen.

m das Gerat reinigen.

® sich rotierenden Teilen nahern.

= \Werkzeuge wechseln.

= mit einem Fehler konfrontiert werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zUglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-
gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-
rat und der Netzanschlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Geréat betreiben.
17
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Sicherheit

Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache be-
treiben.

Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.

Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. - Seite 24
» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild an-

schlieBen und betreiben.

Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchfuhren.

Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» Das Geréat nur in geschlossenen Raumen verwenden.
» Nie das Gerat groBer Hitze und N&asse aussetzen.
» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um

das Gerat zu reinigen.

» Nie das Gerat mit feuchten Handen benutzen.

Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Gerateteilen oder War-
mequellen in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten
in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder veran-
dern.

» Nie das Geréat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.

Beim Einfullen von heiBen FlUssigkeiten in die Kichenmaschine
vorsichtig sein, da heiBer Dampf austreten kann.

Maximal 400 ml heiBe oder schaumende Lebensmittel in den
Mixbecher einfullen.

» Beim Verarbeiten von heiBen Lebensmitteln vorsichtig sein.
» Nicht Gber das Geréat beugen.
» Keine heiBen Lebensmittel Gber 70 °C im Mixbecher verarbeiten.
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Sachschiaden vermeiden
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Sachschaden vermeiden de

Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-
tierenden Teilen fernhalten.

Die Werkzeuge und das Zubehoér nur bei Stillstand des Antriebs
und ausgestecktem Gerat aufsetzen und abnehmen.

Vor dem Werkzeugwechsel oder der Reinigung das Geréat aus-
schalten und vom Netz trennen.

Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder
nicht korrekt sitzen, gegen Originalersatzteile austauschen.

Das Zubehor nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-
wenden.

Nie in den aufgesetzten Mixbecher greifen.

Nie den Mixeraufsatz ohne aufgesetzten Deckel betreiben.

Das Universalmesser nur am Kunststoff fassen.

Nie die Klingen mit bloBen Handen beruhren.

Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern, beim
Leeren des Behélters und beim Reinigen.

Die Zerkleinerungsscheiben nur am Kunststoffring in der Mitte
fassen.

Nicht in den Einflllschacht fassen.

Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.
Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

Kleinteile von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

Die Reinigungshinweise beachten.

Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen, vor
jedem Gebrauch reinigen.

» Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte
Bestandteile enthalten, z. B. Knochen,

Das Gerat nie langer als notwendig be-
treiben.
Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.

» Nie Originalteile und -zubehor fir andere

Knorpel oder Kerne.

Keine tiefgefrorenen Lebensmittel im Mi-
xeraufsatz verarbeiten, ausgenommen
Eiswdrfel.

Gerate verwenden. » Keinen groBen Druck mit dem Stopfer
Die maximalen Verarbeitungsmengen ausuben.

nicht Gberschreiten.

Vor der Verwendung die Schissel und Kennenlernen

das Zubehdr auf Fremdkorper prifen Ubersicht

und diese entfernen.

Nie den Mixbecher Temperaturen Uber
80 °C aussetzen.

Keine Gegenstande in den Behélter oder
den Einflllschacht stecken, z. B. Kochlo6f-
fel, Messer.

Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile
auf Transportschaden und die Vollstandig-
keit der Lieferung.

—Abb. |l

Grundgerat

19



de Kennenlernen

= Werkzeuge' Drehschalter

(@ Zerkleinerungsscheiben' Sym- Beschreibung
Mixeraufsatz bol
Universalzerkleinerer O/off Gerat ausschalten.

Kabelaufbewahrung

Drehschalter

Antrieb

Messerschutz

Universalmesser

Teigwerkzeug

Schlagscheibe

Stopfer und Messbecher

Deckel mit integriertem Einflllschacht

Momentschaltung: héchste Ge-
schwindigkeit, solange der Dreh-
schalter in dieser Position gehal-
ten wird.

Hinweis: Verwenden Sie die Mo-
mentschaltung, um Zutaten nur
kurz oder in Intervallen zu mixen.

M

1 Zutaten mit niedriger Geschwin-
digkeit verarbeiten.
2 Zutaten mit hochster Geschwin-

digkeit verarbeiten.

Schneidwendescheibe dick/dinn

Schneid-Raspel-Wendescheibe

Raspelwendescheibe grob/fein

FEESEERRAEENE0ER

W

Werkzeughalter

Schiissel

Hinweis: Wenn ein Zubehor nicht im Liefer-
umfang enthalten ist, kbnnen Sie es Uber
den Kundendienst bestellen.

Symbole

Ubersicht der Werkzeuge

Bezeich- Verwendung

nung

Universal- Lebensmittel zerkleinern, ha-

messer

cken, rihren und kneten.

Symbol Beschreibung

Nicht in den Einflllschacht
fassen.

£

A

Positionsmarkierung am
Grundgerat

Aufsatz aufsetzen @ und fest-
drenen ¥

o—v

max maximale Fillmenge

Messereinsatz mit Mahlmes-
ser (schwarze Dichtung)

NN

Teigwerk-  Teig kneten und Zutaten un-
zeug termischen, die nicht zerklei-
nert werden sollen (z. B. Rosi-
ﬁ nen, Schokoladenplattchen).
Schlag- EiweiB oder Sahne schlagen
scheibe und Mayonnaise zubereiten.

Empfehlung fir ein optimales

Ergebnis:

= Sahne mit min. 30 % Fett-
gehalt und 4-8 °C verwen-
den.

D

Messereinsatz mit Mixer- und
Zerkleinerungsmesser (rote
Dichtung)

V&

Zerkleinerungsscheiben

Messereinsatz verriegeln oder
entriegeln.

d—8

' Je nach Modell
20

Bezeich- Verwendung

nung

Schneid- Lebensmittel in dicke oder
wende- dinne Scheiben schneiden,
scheibe z. B. Obst und Gemiise.
dick/dinn



Bezeich-
nung

Verwendung

Kennzeichnung:
= COARSE = dicke Scheiben
= FINE = diinne Scheiben

Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Hartkéase,
Brot, Brotchen oder Schokola-
de.

Tipp: Schneiden Sie gekochte
Kartoffeln erst nach dem Aus-
kihlen.

Raspelwen- Lebensmittel in grobe oder
descheibe feine Stlcke raspeln, z. B.
grob/fein Obst, GemUse oder Kase, wie

Gouda oder Edamer.
Kennzeichnung:

= 2 = grobe Seite

= 4 =feine Seite

Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Nissen
oder Hartkase, z. B. Parme-
san.

Tipp: Raspeln Sie Weichkése
mit der groben Seite.

Schneid- Rohe Kartoffeln reiben oder in
Raspel- Scheiben schneiden.
Wende- Hinweis: Nicht geeignet zur

Verarbeitung von sehr faseri-
gen Lebensmitteln, z. B.
Lauch oder Mango.

scheibe

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Die Einschaltsicherung verhindert, dass lhr
Gerat ungewollt eingeschaltet wird.

Wenn die Schissel korrekt aufgesetzt und
der Deckel verriegelt ist, lasst sich das Ge-
rat einschalten und bedienen.

Hinweis: Wenn sich die Schissel 16st oder
der Deckel gedffnet wird, schaltet das Ge-
rat automatisch aus.

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der
Motor und andere Bauteile durch eine zu
hohe Belastung beschadigt werden.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

Bedienung de

Bedienung
Gerat aufstellen

1. Das Gerat auf eine stabile, ebene, sau-
bere und glatte Arbeitsflache stellen.
2. Das Netzkabel auf die benétigte Lange
einstellen.
- Um die Kabellange zu verkilrzen, das
Kabel in das Kabelstaufach schieben.
- Um die Kabellange wieder zu verlan-
gern, das Kabel aus dem Kabelstau-
fach ziehen.
3. Nicht den Netzstecker einstecken.

Schiissel aufsetzen

Tipp: Halten Sie die Schissel beim Aufset-
zen auf das Grundgerat immer gerade.

-Abb. -3

Zutaten mit den Werkzeugen verar-

beiten

Hinweise

= Das Werkzeug immer vor den Zutaten
einsetzen.

m Das Werkzeug mit der korrekten Seite
nach oben und bis zum unteren An-
schlag des Werkzeughalters einsetzen.

Voraussetzung: Die Schissel mit Werk-

zeughalter ist auf dem Grundgerét aufge-

setzt.

—Avb. -
Zutaten mit den Zerkleinerungsschei-
ben verarbeiten

Hinweis: Die gewlinschte Zerkleinerungs-
scheibe mit der bendtigten Seite nach oben
auf den Werkzeughalter setzen.

Voraussetzung: Die Schissel mit Werk-
zeughalter ist auf dem Grundgerét aufge-
setzt.

—Abb. B -Eil
Zubehore

Ubersicht

—Abb. A

Einfiilltrichter

Deckel mit Einfulléffnung
Mixbecher

Messereinsatz mit Mixer-/ Zerkleine-
rungsmesser, rote Dichtung und Sym-
bol &

21



de Mixeraufsatz

Messereinsatz mit Mahlmesser,
schwarze Dichtung und Symbol

I3 Universalzerkleinerer-Becher

Dichtung priifen

» Prifen, ob die Dichtung richtig einge-
setzt ist.
—Abb. E&]
Hinweis: Wenn die Dichtung beschadigt
ist oder nicht richtig aufgelegt wurde,
kann FlUssigkeit auslaufen.

Mixeraufsatz

Verwenden Sie den Messereinsatz mit roter

Dichtung und Symbol ¥&, zum:

= Mixen von flissigen oder halbfesten Le-
bensmitteln,

= Mixen von leichten Teigen,

= Plrieren von Lebensmitteln,

= Zerkleinern von Eiswurfeln.

Einschrankungen fur die Verarbeitung:

m Keine Zutaten wie Mandeln, Zwiebeln,
Petersilie und Fleisch zerkleinern.

= [Feste Lebensmittel mit ausreichend Flus-
sigkeit mischen.

= Pulverférmige Lebensmittel vor dem Mi-
xen mit ausreichend Flussigkeit mischen
oder vollstandig in Flussigkeit [6sen. Pul-
verférmige Lebensmittel sind z. B. Puder-
zucker, Kakaopulver, gerostete Sojaboh-
nen, Mehl, EiweiBpulver.

= Der Mixer kann Aufstriche wie Erdnuss-
butter, Kokosnussbutter oder Nussmus
nicht herstellen.

Mixeraufsatz vorbereiten und aufset-
zen

—Avo. 1 - Edl

Verarbeitungsmengen

Flussigkeiten max. 1000 ml

HeiBe oder schau- max. 400 ml

mende Lebensmittel

Zutaten mit dem Mixeraufsatz verar-
beiten

Hinweis: Den Deckel wahrend der Verar-
beitung festhalten.

mealll 38 B 46 |

22

Mixeraufsatz vorreinigen

» Der Reinigungsanleitung in der Tabelle
folgen.
— Abb.

Universalzerkleinerer

Verwenden Sie den Messereinsatz mit roter
Dichtung und Symbol &, zum Zerkleinern
und Hacken von Fleisch, Hartkase, Zwie-
beln, Krautern, Knoblauch, Obst, Gemise.

Verwenden Sie den Messereinsatz mit
schwarzer Dichtung und Symbol Q, zum
Mabhlen kleinerer Mengen von:

» Gewdlrzen, z. B. Pfeffer, Kreuzkiimmel,
Wacholder, Zimt, trockener Sternanis,
Safran,

= Getreide, z. B. Weizen, Hirse, Leinsamen,

n Kaffee,

= Zucker.

Einschrankungen flr die Verarbeitung:

= Keine sehr trockenen oder festen Le-
bensmittel mahlen, die gréBer als Kaffee-
bohnen sind. Ungeeignete Lebensmittel
sind z. B. Muskatnuss und trockener Ing-
wer.

®  AusschlieBlich gerdstete Kaffee- oder Es-
pressobohnen verarbeiten.

Universalzerkleinerer vorbereiten
und aufsetzen

—Abb. B - ERY
Zutaten mit dem Universalzerkleine-
rer verarbeiten

YN 54 B 59 |
Reinigungsubersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-
le Teile, damit die Ruckstande nicht an-
trocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Rei-
nigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Ticher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

Tipps

= An den Kunststoffteilen kdnnen Verféar-
bungen entstehen, z. B. bei der Verarbei-
tung von Karotten. Entfernen Sie die Ver-
farbungen mit einem weichen Tuch und
einigen Tropfen Speisedl.



» Kunststoffteile im Geschirrsptler nicht
einklemmen, da bleibende Verformun-
gen moglich sind.

Hinweis: Die Messereinsatze oder das Uni-

versalmesser nicht im Wasser liegen las-
sen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-
belle angegeben.

—Abb. [

Hinweis: Alle Teile nach der Reingung
trocknen lassen oder mit einem weichen
Tuch trocknen.

Beispielrezepte

Anwendungsbeispiele de

Anwendungsbeispiele

Beachten Sie unbedingt die Maximalmen-
gen und Verarbeitungszeiten in den Tabel-
len. Wenn Sie die Maximalmenge verarbei-
ten, verwenden Sie die maximale empfohle-
ne Verarbeitungszeit.

—Abb. [l

—Abb.[A

—Abb. [

—Abb. [Z3

S

plte

= 20 g Haselnlsse

Verarbeitung:

Honig-Haselnuss-Brotaufstrich (CNCM12C)

= 50 g Blitenhonig (Raumtemperatur)

= Die Haselnisse auf Stufe M fir 5 Sekunden zerkleinern.

= Den Honig zugeben.

= Den Universalzerkleinerer auf das Grundgerat setzen und warten,
bis der Honig vollstandig nach unten Uber das Messer gelaufen ist.
= Danach alle Zutaten auf Stufe M fiir 5 Sekunden mischen.

HeiBe Schokolade

Verarbeitung:

= 80 g bis 100 g gekiihlte Schokolade
ca. 400 ml heiBe Milch (<70 °C)

= Die Schokolade im Mixeraufsatz auf Stufe 2 zerkleinern.

= Das Gerat ausschalten und die Milch zugeben.

= Die Zutaten kurz mixen.

Schwerer Fruchtkuchen

= 3 Eier
= 1359 Zucker
135 g Margarine
255 g Mehl
10 g Backpulver

150 g Korinthen

Verarbeitung:

150 g gemischte Trockenfriichte

= Alle Zutaten auBer Trockenfriichten und Korinthen einflllen.
= 60-90 Sekunden auf Stufe 1verarbeiten.
= Die Trockenfriichte zugeben und ca. 10 Sekunden auf Stufe 1ver-

arbeiten.

Maximal 1,5-fache Menge gleichzeitig verarbeiten. Die Verarbeitungs-

zeit eventuell verldngern.

Stoérungen beheben
Gerat funktioniert nicht.
Geréat hat keinen Strom.

» Prifen Sie, ob lhr Gerét mit Strom ver-
sorgt ist.

23



de Altgerat entsorgen

Gerat startet die Verarbeitung nicht
oder schaltet wahrend der Verarbei-
tung ab.

Verarbeitungsmenge ist zu hoch oder Ver-
arbeitungsdauer war zu lang.

» Stellen Sie den Drehschalter auf %off.
» Reduzieren Sie die Menge an Zutaten.

» Lassen Sie das Gerat abkihlen, um die
Uberlastsicherung zu deaktivieren.

Gerat oder Zubehdr ist blockiert.
» Stellen Sie den Drehschalter auf %ff.
» Entfernen Sie die Blockade.

Becher, Deckel oder das Zubehor sind
nicht korrekt aufgesetzt.

» Setzen Sie den Becher, den Deckel oder
das Zubehor korrekt auf.

Altgerét entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Ihrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Dieses Gerat ist entsprechend
der européischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE) gekenn-
zeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men flr eine EU-weit gliltige
Rucknahme und Verwertung
der Altgerate vor.

2

Kundendienst

Detaillierte Informationen lber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in Ih-
rem Land erhalten Sie Gber den QR-Code
auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingun-
gen, bei unserem Kundendienst, Ihrem
Handler oder auf unserer Website.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie lUber den QR-Code auf dem beilie-
genden Dokument zu den Servicekontakten
und Garantiebedingungen oder auf unserer
Website.

Die Informationen gemaB Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter
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www.bosch-home.com auf der Produktseite
und der Serviceseite Ihres Geréts bei den
Gebrauchsanleitungen und zusétzlichen
Dokumenten.



Safety en

Safety

® Read this instruction manual carefully.

® Please note the additional instructions when using supplied or
optionally available accessories.

m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

= Wwith genuine parts and accessories.

= for mixing, kneading, beating, cutting and shredding food.

= for additional applications described in the instructions for ac-
cessories that are optional or come with the appliance.

= under supervision.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

= in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

Disconnect the appliance from the power supply when:
= not using the appliance.

= the appliance is unattended.

= assembling the appliance.

® taking the appliance apart.

= cleaning the appliance.

® gpproaching rotating parts.

= changing tools.

= confronted with a fault.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-
dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away
from the appliance and power cord.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.
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>

Safety

Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always
unplug the appliance at the mains.

If the appliance or the power cord is damaged, immediately un-
plug the power cord or switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer services. »Page 31
» Connect and operate the appliance only in accordance with the

specifications on the rating plate.
Repairs to the appliance should only be carried out by trained
specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.
» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be re-

placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.
Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.
» Never expose the appliance to intense heat or humidity.
» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appli-

ance.

» Do not use the appliance with damp hands.
» Never let the power cord come into contact with hot appliance

parts or heat sources.

Never let the power cord come into contact with sharp points or
edges.

Never kink, crush or modify the power cord.

Never place the appliance on or near hot surfaces.

» Be careful if hot liquid is poured into the food processor as it can

vy VYVY
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be ejected out of the container due to a sudden steaming.

Add a maximum of 400 ml of hot or frothing food to the blender
jug.

Be careful when processing hot food.

Do not lean over the appliance.

Do not process food that is hotter than 70 °C in the blender jug.
Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.
Only attach and remove tools and accessories once the drive
has stopped and you have unplugged the appliance.

Before changing tools or cleaning the appliance, switch off and
disconnect it from the mains.

Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly
must be replaced with genuine spare parts.
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Avoiding material damage en

Only use the accessories once fully assembled.

Never place fingers in the attached blender jug.

Never operate the blender attachment without fitting the lid.
Only grip the universal knife by the plastic part.

Never touch the edges of the blades with bare hands.

Care should be taken when handling sharp blades, emptying the
container and during cleaning.

Only grip the cutting discs by the plastic ring in the centre.
Do not reach into the filling shaft.

Only use the pusher to push down ingredients.

Keep packaging material away from children.

Do not let children play with packaging material.

Keep small parts away from children.

Do not let children play with small parts.

Follow the cleaning instructions.

Clean surfaces which come in contact with food before each
use.

Avoiding material damage Familiarising yourself with

>

» Never use genuine parts and accessor-

Never operate the appliance longer than your appliance

necessary. . Overview
Do not operate the appliance at no-load. After unpacking all parts, check for any

X ; damage in transit and completeness of the
ies for other appliances. :

Do not exceed maximum processing — Fig n
quantities. —
Before use, check the bowl and access- Main unit

blender attachment, except for ice
cubes.
Do not apply great force with the pusher.

Universal blade

Dough tool

ory for foreign objects and remove. 2 Tools'

Never expose the blender jug to temper- . X y

atures above 80 °C. Cutting discs

Do not insert objects into the container 51 Blender attachment

or filling shaft, e.g. wooden spoons, I Chopper'

knives.

Do not process food that contains hard Cord storage

components, e.g. bones, gristle or Rotary switch

stones. _ , , Drive

Do not process frozen ingredients in the I3 Blade guard
6 |

Whipping (beating) disc
3 Pusher and measuring cup
] Lid with integrated filling shaft

' Depending on the model
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en Familiarising yourself with your appliance

Reversible cutting disc, thick/thin

Reversible slicing / shredding disc

Reversible shredding disc, coarse/fine

Tool holder

Designa- Use

tion

Bowl

Note: If an accessory is not included in the
scope of supply, it can be ordered from
customer service.

Symbols

Symbol Description
Do not reach into the filling
shaft.

Position marking on main unit

A

Fit the attachment @ and
screw on securely W

o—Vv

Dough tool for kneading dough and mix-
ing in ingredients that are not
ﬁ@ to be cut up (e.g. raisins,
chocolate chips).
Whipping / for beating egg whites or
beating cream and making mayon-
disc naise.
Recommendation for a per-
@ fect result:

= Use cream with a minimum
fat content of 30% and a
temperature of 4-8 °C.

max Maximum quantity

Cutting discs

m Blade insert with grinding Designa- Use
blade (black seal) tion
\?p@ Blade insert with blender and ~ Reversible  Cutting food into thick or thin
chopping blade (red seal) cutting slices, e.g. fruit and veget-
8—d Lock or unlock blade insert. disc, thick/ ables.
Marking:

Rotary switch

thin
= COARSE = thick slices
= FINE = thin slices

Note: Not suitable for pro-
cessing hard cheese, bread,
rolls or chocolate.

Tip: Only cut up cooked pota-
toes once they have cooled
down.

Sym-  Description

bol

O/oﬁ: Switch off the appliance.

M Instantaneous switching (pulse
function): Highest speed as long
as the rotary switch is held in this
position.

Note: Use instantaneous switch-
ing to blend ingredients only
briefly or in intervals.

1 Process ingredients at low speed.

2 Process ingredients at maximum

speed.

Overview of tools

Reversible  Shredding food coarsely or
shredding finely, e.g. fruit, vegetables or
disc, cheese as Gouda or Edam.

coarse/fine Marking:

» 2 =coarse side

= 4 =fine side

Note: Not suitable for pro-
cessing nuts or hard cheese,

e.g. Parmesan.

Tip: Shred soft cheese with
the coarse side only.

Designa- Use

tion

Universal for cutting up, chopping, stir-
blade ring and kneading food.
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Reversible Grating raw potatoes or cut-
slicing / ting into slices.

shredding

disc



Desigha- Use

tion

Note: Not suitable for pro-
cessing very fibrous foods,
e.g. leek or mango.

Safety systems

Start lock-out

Start lock-out prevents your appliance from
being switched on accidentally.

You can switch on and operate the appli-
ance once the bowl has been correctly po-
sitioned and the lid is locked.

Note: If the bowl becomes detached or the
lid is opened, the appliance automatically
switches off.
Overload protection
The overload protection system prevents
the motor and other components from be-
ing damaged through being overloaded.
Operation
Setting up appliance
1. Place the appliance on a stable, level,
clean and flat work surface.
2. Adjust the power cable to the required
length.
- To shorten the cord, push it into the
cord storage compartment.
- To lengthen the cord again, pull it out
of the cord storage compartment.
3. Do not insert the mains plug.

Attaching the bowl

Tip: Always hold the bowl straight when
placing it on the main unit.

~fig. A-B
Processing ingredients with tools

Notes

= Always fit tools before adding ingredi-
ents.

® Fit the tool with the correct side facing up
and push down to the lower stop of the
tool holder.

Requirement:: The bow! with the tool
holder is placed on the main unit.

—Fig. [l -EEl

Printed on 100% recycled paper

Operation en
Processing ingredients with the cut-
ting discs
Note: Place the required cutting disc on the
tool holder with the desired side facing up.

Requirement:: The bowl! with the tool
holder is placed on the main unit.

- Fig. EY - i

Accessories

Overview

—Fig. EA

Funnel

Lid with filling opening

Blender jug

Blade insert with blender/chopping

blade, red seal and & symbol

Blade insert with grinding blade, black
seal and N symbol

A Chopper jug
Checking the seal

» Check whether the seal is inserted cor-
rectly.
— Fig.
Note: If the seal is damaged or not cor-
rectly positioned, liquid may run out.

Blender attachment

Use the blade insert with the red seal and
symbol ¥, for:

= plending liquid or semi-solid food,

= mixing light doughs,

= puréeing food,

= crushing ice cubes.

Restrictions on processing:

= Do not use it to chop ingredients like al-
monds, onions, parsley and meat.

= Use sufficient liquid when mixing solid
food.

= Mix powdered food with sufficient liquid
before blending, or dissolve it entirely in
liquid. Examples of powdered food in-
clude icing sugar, cocoa powder, roas-
ted soybeans, flour, protein powder.

= The blender cannot produce spreads,
such as peanut butter, coconut butter or
nut spreads.
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en Chopper

Preparing and fitting the blender at-
tachment

- Fig. E - Ed

Processing quantities

Liquids max. 1000 ml

Hot or frothing food max. 400 ml

Processing ingredients with the
blender attachment

Note: Hold the lid in position during pro-
cessing.

—rig. [ER - EA
Precleaning the blender attachment

» Follow the cleaning instructions in the
table.

— Fig.
Chopper

Use the blade insert with the red seal and
symbol ¥, for cutting up and chopping
meat, hard cheese, onions, herbs, garlic,
fruit and vegetables.

Use the blade insert with the black seal and

symbol N, for grinding up small quantities

of:

= 3pices, e.g. pepper, cumin, juniper, cin-
namon, dried star anise, saffron,

= cereals, e.g. wheat, millet, linseed,

= coffee,

= sygar.

Restrictions on processing:

= Do not grind very dry or solid food larger
than coffee beans. Unsuitable food in-
cludes e.g. nutmeg and dry ginger.

= Only process roasted coffee or espresso
beans.

Preparing and fitting the chopper
— Fig. EEY - EE

Sample recipes

Processing ingredients with the
chopper

— Fig. E1 - E&
Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that
residues do not dry on.

» Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal ob-
jects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Tips

= \When processing food such as carrots,
plastic parts may become discoloured.
Remove discolouration with a soft cloth
and a few drops of cooking oil.

= Do not wedge plastic parts in the dish-
washer as they could become perman-
ently deformed.

Note: Do not leave blade inserts or the uni-
versal blade in water.

Clean the individual parts as indicated in
the table.

— Fig. Bl

Note: After cleaning, leave all parts to dry
or dry with a soft cloth.

Application examples

Always observe the maximum quantities
and processing times in the tables. When
processing the maximum quantity, use the
maximum recommended time.

- Fig. [l

- Fig.[A

— Fig. [F}

- Fig. (3

= 20 g hazelnuts

Processing:

Honey and hazelnut spread (CNCM12C)

= 50 g blossom honey (room temperature)

= Chop the hazelnuts at setting M for 5 seconds.

= Add the honey.

= Place the chopper on the main unit and wait until all the honey has

run down over the blade.

= Then blend all ingredients at setting M for 5 seconds.
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Troubleshooting en

Hot chocolate

Processing:

= 80 g-100 g cooled chocolate
approx. 400 ml hot milk (< 70 °C)

= Chop the chocolate in the blender attachment at setting 2.

= Switch off the appliance and add the milk.
= Blend the ingredients briefly.

Heavy fruit cake

3 eggs

135 g sugar

135 g margarine
255 g flour

10 g baking powder
150 g currants

Processing:

150 g mixed dried fruit

= Add all ingredients except the dried fruit and currants.

= Process at setting 1for 60-90 seconds.

= Add the dried fruit and process at setting 1for approx. 10 seconds.
Process no more than 1.5 times this quantity each time. Possibly ex-

tend the processing time.

Troubleshooting
The appliance is not working.
Appliance has no power supply.

» Check whether your appliance is sup-
plied with power.

Appliance does not start processing
or switches off during processing.
Processing quantity is too big or pro-
cessing time was too long.

» Set the rotary switch to Ooff.
» Reduce the quantity of ingredients.

» Allow the appliance to cool down to de-
activate the overload protection device.

Appliance or accessory is blocked.

» Set the rotary switch to Yff.

» Remove the blockage.

Jug, lid or accessory is not fitted properly.
» Fit the jug, lid or accessory properly.

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU con-
cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances
as applicable throughout the
EU.

B

Customer Service

Detailed information about the warranty
period and the warranty conditions in your
country is available via the QR code on the
enclosed document on service contacts
and warranty conditions, from our customer
service or on our website.

You can find the contact details for our cus-
tomer service via the QR code on the en-
closed document on service contacts and
warranty conditions or on our website.

You can find the information required as
per Regulation (EU) 2023/826 online at
www.bosch-home.com on the product and
service pages for your appliance, in the
area of user manuals and additional docu-
ments.
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fr Sécurité

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Respectez les notices supplémentaires lors de l'utilisation des
accessoires optionnels ou fournis.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

®» Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a été endommagé du-
rant le transport.

Utilisez I'appareil uniguement :

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

= pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et raper des aliments.

m pour les utilisations décrites dans les instructions des acces-
soires fournis ou disponibles en option.

® sous surveillance.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les pieces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

Débranchez I'appareil du secteur lorsque :
vous n'utilisez pas l'appareil.

vous ne surveillez pas I'appareil.

vous assemblez 'appareil.

vous démontez 'appareil.

vous nettoyez I'appareil.

VOUS vous approchez des piéces en rotation.
vous changez les ustensiles.

vous détectez un défaut.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-
périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles
aient été informées de ['utilisation de 'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I’entretien de I'appareil ne doivent pas étre effec-
tués par des enfants.
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Sécurité  fr

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants
doivent étre tenus a distance de I'appareil et du cordon d’alimenta-
tion secteur.

4
4

v

N'utilisez jamais un appareil endommageé.

Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fissurée
Ou casseée.

Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débran-
cher I'appareil du secteur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.

Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommageé,
débranchez immédiatement le cordon d'alimentation secteur ou
coupez le fusible dans le boitier a fusibles.

Appelez le service apres-vente. »Page 39

» Pour le raccordement et 'utilisation de I'appareil, respectez im-

pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.
Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des répara-
tions sur l'appareil.

Seules des pieces de rechange d'origine peuvent étre utilisées
pour réparer l'appareil.

Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommagé, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.

Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser 'appareil uniqguement dans des piéces fermées.
» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.
» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour net-

toyer 'appareil.

» N'utilisez pas I'appareil avec les mains humides.
» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des

sources de chaleur et des pieces chaudes de l'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
pointes acérées ou arétes tranchantes.

Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimenta-
tion.

Ne jamais poser 'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.

Prudence au moment de verser des liquides trés chauds dans le
robot culinaire car de la vapeur br(lante peut s'en échapper.

33



fr Sécurité

» Verser au maximum 400 ml de liquide trés chaud ou moussant
dans le bol mixeur.

» Faire preuve de prudence lors de la transformation d’aliments
chauds.

» Ne pas se pencher au-dessus de l'appareil.

» Ne pas traiter d'aliments chauds a plus de 70 °C dans le bol
blender.

» Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a
distance des pieces en rotation.

» Mettre en place et retirer les ustensiles et les accessoires uni-
quement apres immobilisation de I'entrainement et débranche-
ment de I'appareil.

» Avant le changement d’ustensile ou le nettoyage, mettre I'appa-
reil hors tension et le débrancher du secteur.

» Les piéces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou
qui sont mal positionnées doivent étre remplacées par des
pieces de rechange d’origine.

» Toujours assembler complétement 'accessoire avant de I'utili-
ser.

» Ne jamais introduire les doigts dans le bol blender mis en place.

» Ne jamais utiliser le bol mixeur sans avoir mis le couvercle en
place.

» Saisir le couteau universel uniguement par la partie en plastique.

» Ne jamais toucher le tranchant des lames a mains nues.

» Prudence lors du maniement de lames tranchantes, du vidage
du bol ainsi que du nettoyage.

» Saisir les disques uniquement au niveau de la bague en plas-
tique située au milieu.

» N’introduisez pas les doigts dans la cheminée de remplissage.

» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-
dients.

» Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des en-

fants.

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

Conserver les petites pieces hors de portée des enfants.

Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites piéces.

Respecter les consignes de nettoyage.

Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-

mentaires avant chaque utilisation.

vy VYVVY
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Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil
plus longtemps que nécessaire.

Ne jamais faire tourner I'appareil a vide.

» Ne jamais utiliser les piéces et acces-
soires d’origine appartenant a d’autres
appareils.

» Ne pas dépasser les quantités maxi-
males indiquées.

» Avant d'utiliser le bol et 'accessoire, vé-
rifier gu’il ne contient aucun corps étran-
ger, et le retirer le cas échéant.

» Ne jamais exposer le bol mixeur a une
température supérieure a 80 °C.

» N'insérez pas d'objet dans le récipient ni
dans le récipient ou la cuve de remplis-
sage, par ex. une cuillére de cuisine ou
un couteau.

» Ne jamais utiliser d’aliments contenant
des parties dures, p. ex. des os, carti-
lages ou noyaux.

» Ne pas traiter d’aliments surgelés dans
le bol mixeur, sauf les glagons.

» Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon poussoir.

Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

» Veuillez éliminer les pieces détachées
apres les avoir triées par matiére.

Prévenir les dégats matériels fr

Rangement du cordon

Interrupteur rotatif

Entrainement

Fourreau de lame

Lame universelle

Accessoire de préparation de pate
Disque-fouet

Pilon poussoir et gobelet gradué
Couvercle avec ouverture pour ajout
Disque réversible a émincer épais / fin
Disque réversible a émincer / raper
Disque réversible a raper grossier / fin
Porte-ustensile

NESEERaRREEEN

Bol mélangeur

Remarque : Si un accessoire n‘a pas été li-
vré d‘origine, vous pouvez le commander
aupres du Service aprés-vente.

Symboles
Symbole

®

A
o—Vv

Description

Ne pas introduire les doigts
dans I'ouverture d’ajout.

Repére de positionnement sur
I’appareil de base

Poser I'accessoire @ puis le
visser a fond ¥

° 2 Eliminez I'emballage en res-
e. pectant I'environnement.

Description de I'appareil
Apercu

Aprés avoir déballé le produit, inspectez
toutes les pieces pour détecter d’éventuels

dégats dus au transport et pour vous assu-
rer de l'intégralité de la livraison.

— Fig.

Appareil de base

=2 Outils’

Disques a réduire’

31 Bol mixeur'

Broyeur universel’

" Selon le modéle

max Contenance maximale

AW
Yo

d—8

Insert de lame avec lame de
mouture (joint noir)

Insert de lame avec couteau
mixeur et couteau broyeur
(joint rouge)

Verrouiller ou déverrouiller le
porte-lame.

Interrupteur rotatif

Sym-
bole

O/Off Mettre I'appareil hors tension.

Description
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fr Description de I'appareil

Sym-  Description Désigna-  Utilisation
bole tion
M Fonctionnement momentané : vi- Marquage :
tesse maximale tant que l'interrup- = COARSE = tranches
teur rotatif est dans cette position. épaisses
Remarque : Utilisez le fonctionne- * FINE = tranches fines
ment momentané pour mixer des Remarque : Ne convient pas
ingrédients brievement ou par in- pour couper le fromage a
termittence seulement. pate dure, le pain, les petits-
1 Traiter les ingrédients a vitesse pains et le chocolat.
faible. Conseil : Ne couper les
2 Traiter les ingrédients a la vitesse pommes de te,rre cuites .
maximale. qu’une fois qu’elles ont refroi-
di.
. Disque ré-  Pour raper les aliments en pe-
Apercu des ustensiles versible & tits et gros morceaux, p. ex.
Désigna-  Utilisation réper gros- les fruits, les légumes ou le
tion sier / fin fromage.
- P - Marquage :
Lame”unl— PourtrthtJllrec,jhaoTler, rntelan— » 2 = cOté grossier
verselle ger et pétrir des aliments. . 4 - coté fin

Accessoire
de prépara-
tion de
pate

Pour pétrir la pate et incorpo-
rer les ingrédients qu'il ne faut
pas broyer (par exemple les
raisons secs, les plaquettes
de chocolat).

A

Battre des blancs d’ceufs ou
de la creme et préparer de la
mayonnaise.
Recommandation pour un ré-
sultat optimal :
= Utiliser de la créme avec
au moins 30 % de matieres
grasses et réfrigérée a
4-8 °C.

Disque-
fouet

S

Disques a réduire

Désigna-  Utilisation

tion

Disque ré-  Pour émincer les aliments en
versible a  tranches fines et épaisses,
émincer p. ex. fruits et Iégumes.

épais / fin

Remarque : Ne convient pas
pour traiter les noix ni les fro-
mages a pate dure, p. ex. le
parmesan.

Conseil : Ne raper le fromage
a pate molle gu’avec le coté
de rdpage grossier.

Disque ré-  Pour raper des pommes de

versible a  terre crues ou les couper en
émin- tranches.

cer / raper Remarque : Ne convient pas

pour traiter les aliments trés fi-
breux, p. ex. le poireau ou la
mangue.

Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

La sécurité anti-enclenchement empéche
que votre appareil se mette en marche de
fagon intempestive.

L’appareil peut étre mis en marche et utilisé
si le bol est placé correctement et si le cou-
vercle est verrouillé.

Remarque : Si le bol se détache ou si le
couvercle est ouvert, 'appareil s’éteint au-
tomatiquement.

Imprimé sur du papier 100 % recyclé



Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le
moteur et d’autres composants ne soient
endommagés suite a une charge trop éle-
vée.

Utilisation

Installer I'appareil

1. Placer I'appareil sur un plan de travail
stable, plan, propre et lisse.

2. Dérouler le cordon d’alimentation a la
longueur nécessaire.

- Pour réduire la longueur du cordon,
repousser le cordon dans le comparti-
ment range cordon.

- Pour réduire la longueur du cordon, le
repousser dans le compartiment de
rangement du cordon.

3. Ne pas brancher la fiche dans la prise
de courant.

Placer le bol mélangeur

Conseil : Tenez toujours le bol bien droit

lorsque vous le posez sur I'appareil de

base.

—Fio. A-8

Traiter les ingrédients avec les usten-

siles

Remarques

= Toujours placer 'accessoire avant les in-
grédients.

® |nsérer I'accessoire avec le bon cbté
vers le haut et jusqu’a la butée inférieure
du support d’accessoires.

Condition : Le bol avec support d’acces-
soires est posé sur I'appareil de base.

—Fig. [ -EE

Travailler les ingrédients avec les
disques a émincer

Remarque : Placer le disque a émincer
souhaité avec le cbté requis orienté vers le
haut sur le support d’accessoires.

Condition : Le bol avec support d’acces-
soires est posé sur I'appareil de base.

- Fig. B - Kl
Accessoires
Apercu

—Fig. EA

Entonnoir de remplissage

Imprimé sur du papier 100 % recyclé

Utilisation fr

Couvercle avec ouverture de remplis-
sage

Bol mixeur

Insert de lame avec couteau mixeur/
couteau broyeur, joint rouge et sym-
bole &

Insert de lame avec lame de mouture,
joint noir et symbole D

A Gobelet du broyeur universel

Vérifier le joint

» Veérifier que le joint est inséré correcte-
ment.
—Fig. EA
Remarque : Du liquide risque de couler
si le joint est endommageé ou s’il n'a pas
été correctement posé.

Bol mixeur

Utilisez le porte-lame avec le joint rouge et

le symbole & pour :

= Mixer des aliments liquides ou semi-so-
lides,

= Mixer des pates légeéres,

= Réduire les aliments en purée,

= Broyer des glagons.

Restrictions d'utilisation :

= Ne pas broyer d'ingrédients tels que
amandes, oignons, persil et viande.

= Mélanger les aliments durs avec suffi-
samment de liquide.

= Avant de les mixer, mélanger les ali-
ments en poudre avec suffisamment de
liquide ou les dissoudre complétement
dans du liquide. Des aliments en poudre
sont p. ex. du sucre glace, du cacao en
poudre, de la farine, de la poudre de pro-
téine.

= | e blender ne peut pas fabriquer des
pates a tartiner telles que beurre de ca-
cahuétes, beurre de noix de coco ou
compote de noix.

Préparer et mettre en place le bol
mixeur

—Fig. 21 - Ed
Quantités a traiter
Liquides max. 1000 ml

Aliments brdlants ou max. 400 ml
moussants
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fr Broyeur universel

Traiter les ingrédients avec le bol
mixeur

Remarque : Tenir le couvercle fermement
pendant I'utilisation.

—rig. [ER - EA
Nettoyer au préalable le bol mixeur

» Suivre les instructions de nettoyage figu-
rant dans le tableau.

—Fig.
Broyeur universel

Utilisez le porte-lame avec joint rouge et le
symbole ¥& pour découper et hacher la
viande, le fromage a pate dure, les oignons,
les herbes, I'ail, les fruits, les légumes.

Utilisez le porte-lame avec joint noir et le

symbole M pour moudre de petites quanti-

tés de:

= [Epices, p. ex. poivre, cumin, geniévre,
cannelle, anis étoilé, safran,

= (Céréales, p. ex. blé, millet, graines de lin,

= Café,

= Sucre.

Restrictions d'utilisation :

= Ne broyez pas les aliments trés secs ou
solides dont la taille est supérieure a
celle des grains de café. La noix de mus-
cade et le gingembre sec sont par
exemple des aliments inadaptés.

= Traiter uniquement des grains de café
torréfiés pour café ou espresso.

Préparer le mini-hachoir et le placer
—rig. B - E&

Traiter les ingrédients avec le mini-
hachoir

dael 54 B 59 |

Exemples de recette

Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immédiatement
toutes les pieces afin d’éviter que les rési-
dus ne seéchent.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de I'alcool a
brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de
produits nettoyants.

Conseils

®» Des décolorations peuvent apparaitre
sur les piéces en plastique, p. ex. lors du
traitement des carottes. Enlevez les dé-
colorations avec un chiffon doux et
quelgues gouttes d’huile alimentaire.

= Ne pas coincer les piéces en plastique
dans le lave-vaisselle, car des déforma-
tions permanentes sont possibles.

Remarque : Ne pas laisser les porte-lame
ou le couteau universel dans I'eau.

Nettoyer les différents composants comme
indiqué dans le tableau.

- Fig. [

Remarque : Laisser sécher toutes les
pieces aprés le nettoyage ou les sécher
avec un chiffon doux.

Exemples d’utilisation

Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énon-
cées dans les tableaux. Si vous traitez la
quantité maximale, utilisez le temps de trai-
tement maximal recommandé.

— Fig.

- Fig.[A

- Fig. [

- Fig. []

=)

it

= 20 g de noisettes

Préparation :

Pate a tartiner au miel et aux noisettes (CNCM12C)

= 50 g de miel de fleurs (a la température ambiante)

= Concasser les noisettes a la vitesse M pendant 5 secondes.

= Ajouter le miel.

= Placer le mini-hachoir sur 'appareil de base et attendre que le miel
se soit entierement écoulé vers le bas sur le couteau.
= Mélanger ensuite tous les ingrédients a la vitesse M pendant 5 se-

condes.
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Dépannage fr

Chocolat chaud

Préparation :

= 80 a 100 g de chocolat froid
env. 400 ml de lait chaud (<70 °C)

= Broyer le chocolat dans le bol mixeur a vitesse 2.

= Eteindre I'appareil et ajouter le lait.
= Mixer les ingrédients brievement.

Gateau aux fruits secs
3 ceufs

135 g de sucre

135 g de margarine
255 g de farine

150 g de raisins secs

Préparation :

10 g de levure chimique

150 g de mélange de fruits secs

= Verser tous les ingrédients a I'exception des fruits et des raisins

Secs.

= Travailler pendant 60 a 90 secondes au niveau 1.
= Ajouter les fruits secs et travailler environ 10 secondes a la vitesse

1

Travailler simultanément au maximum 1,5 fois le volume. Prolonger
éventuellement le temps de traitement.

Dépannage

L'appareil ne fonctionne pas.

L’appareil n’est pas sous tension.

» Vérifiez si 'appareil est bel et bien bran-
ché.

L’appareil ne démarre pas ou s’arréte

pendant le traitement des aliments.

La quantité a traiter est trop importante ou
la durée de traitement est trop longue.

» Amenez l'interrupteur sur Y%ff.
» Réduisez la quantité d’ingrédients.

» Laissez I'appareil refroidir pour désacti-
ver la protection anti-surcharge.

L’appareil ou I'accessoire est bloqué.
» Amenez l'interrupteur sur %ff.
» Supprimez le blocage.

Le gobelet, le couvercle ou I'accessoire est
mal placé.

» Placer correctement le gobelet, le cou-
vercle ou I'accessoire.

Mettre au rebut un appareil

usagé

» Eliminez I'appareil dans le respect de
I’environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de
votre revendeur spécialisé ou de I'admi-
nistration de votre commune/ville.

B

Cet appareil est marqué selon
la directive européenne
2012/19/UE relative aux ap-
pareils électriques et électro-
nigues usageés (waste electri-
cal and electronic equipment -
WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une récu-
pération des appareils usagés
applicables dans les pays de
la CE.

Service aprés-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
scannez le QR code figurant sur le docu-
ment joint afin d'obtenir les coordonnées
du service aprés-vente ainsi que les condi-
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fr Service aprés-vente

tions de garantie, adressez-vous a notre
service apres-vente, votre revendeur ou
consultez notre site web.

Vous trouverez les coordonnées du service
aprés-vente en scannant le QR code figu-
rant sur le document joint relatif aux coor-
données du service aprés-vente et aux
conditions de garantie, ou sur notre site
web.

Vous trouverez les informations relatives au
reglement(EU) 2023/826 en ligne sous
www.bosch-home.com sur la page produit
et la page de service de votre appareil
dans les notices d'utilisation et les docu-
ments complémentaires.
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Sicurezza it

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Osservare le istruzioni aggiuntive durante ['utilizzo degli accesso-
ri forniti in dotazione oppure opzionali.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il tra-
sporto.

Utilizzare 'apparecchio soltanto:

m con gli accessori e le parti originali.

® per miscelare, impastare, montare, tagliare e grattugiare alimen-
ti;

= per ulteriori applicazioni descritte nelle istruzioni di accessori for-
niti in dotazione oppure opzionali.

® sotto sorveglianza;

m per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® |n case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

Scollegare I'apparecchio dall'alimentazione elettrica se:
Non usare l'apparecchio.

I'apparecchio non viene sorvegliato.

I'apparecchio viene rimontato.

I'apparecchio viene smontato.

I'apparecchio viene pulito.

parti rotanti sono vicine.

gli utensili vengono sostituiti.

si verifica un errore.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-
colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-
rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte
0 siano stati istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-
preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini € vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-
tenza dell’'utente.

L’uso di questo apparecchio e vietato ai bambini. Tenere i bambini
lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Non mettere mai in funzione un apparecchio danneggiato.
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Sicurezza

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per stac-
care l'apparecchio dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina
del cavo di alimentazione.

Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione € danneggiato, stac-
care subito la spina di alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. »Pagina 48

» Collegare e utilizzare 'apparecchio solo in conformita con i dati

vV vy vy VYy

>

indicati sulla targhetta identificativa.

Solo il personale adeguatamente specializzato e formato puod
esequire riparazioni sull'apparecchio.

Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati
soltanto pezzi di ricambio originali.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.
Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.
Non usare mai I'apparecchio con le mani bagnate.

Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
fonti di calore o parti dell'apparecchio calde.

Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
spigoli vivi.

Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allaccia-
mento alla rete.

Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici calde.

Prestare attenzione nel versare liquidi molto caldi nel robot da
cucina, in quanto puo fuoriuscire vapore bollente.

Versare max 400 ml di alimenti bollenti o che formano schiuma
nel bicchiere frullatore.

Prestare attenzione durante la lavorazione di alimenti caldi.

» Non chinarsi sull'apparecchio.
» Non lavorare alimenti caldi con una temperatura superiore
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Prevenzione di danni materiali it

Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-
ti.

Applicare e rimuovere gli utensili e gli accessori solo ad ingra-
naggio fermo ed apparecchio scollegato.

Spegnere l'apparecchio e scollegarlo dalla rete prima di sostitui-
re gli utensili o della pulizia.

Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni o
che non possono essere alloggiati correttamente nella propria
sede con ricambi originali.

Utilizzare I'accessorio soltanto in stato di completo assemblag-
gio.

Non introdurre mai le mani nel bicchiere frullatore applicato!
Non azionare mai il kit mixer senza il coperchio inserito.
Afferrare la lama universale solo dalla parte in plastica.

Non toccare mai le lame a mani nude.

Prestare attenzione durante l'afferramento di lame appuntite, 10
svuotamento del contenitore e la pulizia.

Afferrare i dischi sminuzzatori soltanto dall'anello di plastica al
centro.

Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.

Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.

Vietare ai bambini di giocare con materiali d’imballaggio.
Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.

Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.
Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima
di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali " Non introdurre oggetti, ad es. cucchiai e

»

coltelli, nel bicchiere o nel pozzetto di

Non mettere mai in funzione l'apparec- riempimento.

chio per un tempo superiore a quello ne- - » Non lavorare alimenti contenenti parti
cessario. dure, ad es. ossi, cartilagine o noccioli.
Non mettere mai I'apparecchio in funzio-  » Non lavorare ingredienti surgelati nel kit
ne a vuoto. mixer, tranne i cubetti di ghiaccio.

Non utilizzare mai le parti e gli accessori  » Non esercitare una forte pressione con il
originali con altri apparecchi. pestello.

Non superare le quantita massime di la-

vorazione.

Prima dell'uso controllare che la ciotola
e gli accessori non presentino corpi
estranei e se presenti rimuoverli.

Non esporre mai il bicchiere frullatore a
temperature superiori a 80 °C.
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it Conoscere l'apparecchio

Conoscere I'apparecchio

Panoramica

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i
componenti siano presenti e che non pre-
sentino danni dovuti al trasporto.

—Fig. i

Simbolo Descrizione

Gruppo lama con lama di ma-
cinazione (guarnizione nera)

D

Gruppo lama con lama di mi-
scelazione e triturazione
(guarnizione rossa)

Vo

Apparecchio base

Utensili'

d—8

Bloccare o sbloccare il grup-

Dischi sminuzzatori

Kit mixer’

Mini tritatutto '

Portacavo

Manopola

po lame.
Manopola
Sim- Descrizione
bolo
O/Oﬁ: Spegnere l'apparecchio.

Ingranaggio

Coprilama

Lama universale

Utensile per la pasta

Disco sbattitore

Funzionamento "pulse": massima
velocita finché la manopola ¢é te-
nuta in questa posizione.

Nota: Utilizzare il funzionamento

"pulse" per frullare gli ingredienti
solo brevemente o a intervalli.

M

Pestello e misurino

Coperchio con bocca di carico integra-
ta

Disco taglierina spesso/fine

1 Lavorare gli ingredienti a velocita
minima.

2 Lavorare gli ingredienti a massima
velocita.

Disco doppia funzione taglio/grattugia

Disco grattugia fine/grossa

Panoramica degli utensili

Portautensile

NENEE B SERE08N 00 E 0 &

Ciotola

Nota: Se un accessorio non ¢ fornito in do-
tazione, & possibile ordinarlo contattando il
servizio assistenza.

Simboli

Denomina- Utilizzo

zione

Lama uni-  Sminuzzare, tritare, miscelare
versale e impastare alimenti.

Simbolo Descrizione

Non introdurre le mani nel
pozzetto di riempimento.

®

Tacca di posizionamento
sull'apparecchio base

A

Applicare l'accessorio @ e
ruotare per bloccarlo W

o—Vv

maxXx Capacita massima

' A seconda del modello
44

Utensile Lavorare impasti € incorpora-
perlapa- reingredienti che non devono
sta essere sminuzzati (ad es. uva

passa, scaglie di cioccolato).
Disco sbat- Montare albumi o panna e
titore preparare la maionese.

S



Denomina- Utilizzo

zione

Consiglio per un risultato otti-
male:
= Utilizzare panna con
min. 30% di grasso e a
4-8 °C.

Dischi sminuzzatori

Denomina- Utilizzo

zione

Disco ta- Tagliare gli alimenti a fette
glierina spesse o sottili, ad es. frutta e
spesso/fi-  verdura.

ne Identificazione:

= COARSE = fette spesse
= FINE = fette sottili

Nota: Non idoneo per la lavo-
razione di formaggio duro, pa-
ne, panini o cioccolato.
Consiglio: Tagliare le patate
bollite solo a freddo.

Disco grat- Tagliare a julienne gli alimenti
tugia fine/  in fette spesse o sottili, ad es.
grossa frutta, verdura o formaggio,

come Gouda o Edamer.
Identificazione:

= 2 =|ato grosso

= 4 =lato fine

Nota: Non idoneo per la lavo-
razione di noci o formaggio
duro, ad es. Parmigiano.
Consiglio: Grattugiare il for-
maggio tenero con il lato
grosso.

Disco dop- Grattugiare le patate crude o

pia funzio- tagliarle a fette.

netaglio/  Nota: Non idoneo per la lavo-

grattugla razione di alimenti molto fibro-
= si, ad es. porri 0 mango.

Sistemi di sicurezza
Sicurezza d’accensione

Il blocco di accensione previene che I'appa-
recchio venga acceso inavvertitamente.

Stampato su carta riciclata al 100%

Funzionamento it

Se la ciotola é posizionata correttamente e
il coperchio & chiuso, si pud accendere e
utilizzare 'apparecchio.

Nota: Se la ciotola si stacca o si apre il co-
perchio, l'apparecchio si spegne automati-
camente.

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il
motore ed altri componenti vengano dan-
neggiati da un sovraccarico eccessivo.
Funzionamento

Installazione dell'apparecchio

1. Collocare l'apparecchio su un piano di
lavoro stabile, piano, pulito e liscio.

2. Regolare il cavo di alimentazione alla
lunghezza necessaria.

- Per accorciare la lunghezza del cavo,
inserirlo nell'apposito vano.

- Per aumentare nuovamente la lun-
ghezza del cavo, estrarre il cavo dal
vano portacavo.

3. Non inserire la spina di alimentazione.

Inserimento della ciotola

Consiglio: Tenere sempre la ciotola diritta

per inserirla nell'apparecchio base.

-Ffio. -3

Lavorazione degli ingredienti con gli

utensili

Note

= [nserire sempre l'utensile prima degli in-
gredienti.

= |nserire I'utensile con il lato corretto ver-
so l'alto e fino all'arresto inferiore del por-
tautensile.

Requisito: La ciotola con il portautensile &

inserita sull'apparecchio base.

~Fig. |l -KEl
Lavorazione degli ingredienti con i di-
schi sminuzzatori

Nota: Inserire il disco sminuzzatore deside-
rato sul portautensile con il lato necessario
rivolto verso l'alto.

Requisito: La ciotola con il portautensile
inserita sull'apparecchio base.

- Fig. Ed- Kl
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it Accessori

Accessori
Panoramica

—Fig. EA

Bicchierino dosatore

Coperchio con apertura di riempimen-
to

Bicchiere frullatore

Gruppo lama con lama di miscelazio-
ne/triturazione, guarnizione rossa e
simbolo ¥&

Gruppo lama con lama di macinazione,
guarnizione nera e simbolo N

Bicchiere mini tritatutto

Controllo della guarnizione

» Controllare che la guarnizione sia inseri-
ta correttamente.
- Fig. Ed
Nota: E possibile la fuoriuscita di liquido
se la guarnizione € danneggiata o non &
stata applicata correttamente.

Kit mixer

Utilizzare il gruppo lame con la guarnizione
rossa e il simbolo ¥& per:

= Frullare alimenti liquidi o semisolidi,

= | avorare impasti leggeri,

= Passare alimenti,

= Frantumare cubetti di ghiaccio.

Limitazioni per la lavorazione:

= non sminuzzare alimenti quali mandorle,
cipolle, prezzemolo e carne.

= Mescolare gli alimenti solidi utilizzando
una quantita sufficiente di liquido.

= Prima di frullare, mescolare i cibi in pol-
vere con una quantita di liquido sufficien-
te oppure farli sciogliere completamente.
| cibi in polvere sono ad es. lo zucchero
a velo, il cacao in polvere, germogli di
soia saltati, farina, integratori proteici.

= || frullatore non € idoneo per produrre
mousse spalmabili come il burro di ara-
chidi, burro di cocco o salsa di noci.

Preparazione e applicazione del kit
mixer

—rig. 21 - Ed
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Quantita di lavorazione
Liquidi max. 1000 ml

Alimenti bollenti o max. 400 ml
che formano schiu-
ma

Lavorazione degli ingredienti con il
kit mixer

Nota: Tenere il coperchio durante la lavora-
zione.

— Fig. EE1 - E
Lavaggio preliminare del kit mixer

» Seguire le indicazioni per la pulizia della
tabella.

- Fig.
Mini tritatutto

Utilizzare il gruppo lame con la guarnizione
rossa e il simbolo & per sminuzzare e trita-
re carne, formaggio duro, cipolle, erbe aro-
matiche, aglio, frutta, verdura.

Usare il gruppo lame con la guarnizione ne-

ra e il simbolo M per macinare piccole

quantita di:

® Spezie, ad es. pepe, cumino, ginepro,
cannella, anice stellato secco, zafferano,

= Cereali, ad es. frumento, miglio, semi di
lino,

= Caffe,

= Zucchero.

Limitazioni per la lavorazione:

= Non macinare alimenti molto secchi o
solidi che sono piu grandi di un chicco di
caffe. Gli alimenti non adatti includono,
per esempio, la noce moscata e lo zen-
zero essiccato.

= | avorare esclusivamente chicchi di caffe
tostato o di caffé espresso.

Preparazione e applicazione del mini
tritatutto

—Fig. B - EF
Lavorazione degli ingredienti con il
mini tritatutto

—Fig. B4 - Ed
Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo 'uso
per prevenire l'essiccamento dei residui.




» Non impiegare detergenti a base di al-
col.

» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o
metallici.

» Non usare panni o detergenti abrasivi.

Consigli

= Durante la lavorazione, per es. di carote,
sulle parti di plastica si possono formare
macchie colorate. Rimuovere le macchie
con un panno morbido e alcune gocce
di olio da cucina.

= Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo potrebbe
causare deformazioni permanenti.

Nota: Non lasciare in ammollo in acqua i
gruppi lame o la lama universale.

Esempi di ricette

Esempi d'impiego it

Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

- Fig. [}

Nota: Lasciar asciugare tutti i componenti
dopo la pulizia o0 asciugarli con un panno
morbido.

Esempi d’impiego

Osservare assolutamente le quantita massi-
me e i tempi di preparazione riportati nelle
tabelle. Se si lavora la quantita massima,

usare il tempo di lavorazione massimo con-
sigliato.

= 20 gdinocciole

Lavorazione:

Crema spalmabile di miele e nocciole (CNCM12C)

= 50 g di miele millefiori (a temperatura ambiente)

= Sminuzzare le nocciole alla velocita M per 5 secondi.

= Aggiungere il miele.

= Posizionare il mini tritatutto sull'apparecchio base e attendere fin-
ché il miele non € colato completamente in basso sulla lama.
= Quindi miscelare tutti gli ingredienti alla velocita M per 5 secondi.

Cioccolata calda

Lavorazione:

= Da 80ga 100 g di cioccolato raffreddato
ca. 400 ml di latte caldo (< 70 °C)

= Sminuzzare il cioccolato nel kit mixer alla velocita 2.

= Spegnere l'apparecchio e aggiungere il latte.
= Frullare brevemente gli ingredienti.

Torta alla frutta secca
3 uova

135 g di zucchero
135 g di margarina
255 g difarina

150 g di uva passa

Lavorazione:

10 g di lievito in polvere

150 g di frutta secca mista

= Versare tutti gli ingredienti tranne la frutta secca e 'uva passa.
= Lavorare per 60-90 secondi alla velocita 1.
= Aggiungere la frutta secca e lavorare per ca. 10 secondi alla velo-

cita 1.

Lavorare contemporaneamente max 1,5 volte la quantita. Eventual-
mente prolungare il tempo di lavorazione.
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it Sistemazione guasti

Sistemazione guasti
L'apparecchio non funziona.
All'apparecchio non arriva elettricita.

» Controllare che I'apparecchio riceva cor-
rente elettrica.

L'apparecchio non avvia la lavorazio-
ne o si spegne durante la lavorazione.

Quantita di lavorazione eccessiva o durata
di lavorazione eccessiva.

» Portare la manopola su %ff,
» Ridurre la quantita di ingredienti.

» Lasciare raffreddare I'apparecchio per
disattivare la sicurezza di sovraccarico.

'apparecchio o I'accessorio € bloccato.
» Portare la manopola su %bff,
» Rimuovere il blocco.

[l bicchiere, il coperchio o I'accessorio non
sono applicati correttamente.

» Applicare correttamente il bicchiere, il
coperchio o l'accessorio.

Rottamazione di un apparec-
chio dismesso

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-
za.

Questo apparecchio dispone
di contrassegno ai sensi della
direttiva europea 2012/19/UE
in materia di apparecchi elet-
trici ed elettronici (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il rici-
claggio degli apparecchi di-
smessi valide su tutto il territo-
rio dell’lUnione Europea.

B

Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle
condizioni di garanzia in ciascun Paese so-
no reperibili tramite il codice QR sul docu-
mento allegato relativo ai contatti di assi-
stenza e alle condizioni di garanzia, presso
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il nostro servizio di assistenza clienti, il vo-
stro rivenditore o sul nostro sito web.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono reperibili tramite il codice QR
sul documento allegato relativo ai contatti
di assistenza e alle condizioni di garanzia o
sul nostro sito web.

Le informazioni conformi alla normativa
(EU) 2023/826 sono disponibili online alla
voce www.bosch-home.com nella pagina
del prodotto e nella pagina di assistenza
dell'apparecchio nelle istruzioni per l'uso e
nei documenti aggiuntivi.



Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

= Neem de extra gebruiksaanwijzingen van meegeleverd of optio-
neel toebehoren in acht als u dit gebruikt.

m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

m Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= met originele onderdelen en accessoires.

= voor het roeren, kneden, kloppen, snijden en raspen van levens-
middelen.

® vOoor exira toepassingen die in de gebruiksaanwijzingen van
meegeleverde of optionele accessoires zijn beschreven.

= onder toezicht.

® voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Koppel het apparaat van de stroomvoorziening los als u:
® het apparaat niet gebruiken.

® geen toezicht op het apparaat houdt.

= het apparaat in elkaar zet.

® het apparaat uit elkaar neemt.

= het apparaat reinigt.

® draaiende onderdelen nadert.

hulpstukken wisselt.

= met een storing wordt geconfronteerd.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-
gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit
de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.
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>

Veiligheid

Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken opperviak ge-
bruiken.

Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elektri-
citeitsnet te scheiden. Altijd aan de stekker van het netsnoer trek-
ken.

Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct
de stekker van het netsnoer uit het stopcontact halen of de zeke-
ring in de meterkast uitschakelen.

» Contact opnemen met de servicedienst. »Pagina 56
» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-

gevens op het typeplaatje.

Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het
apparaat uitvoeren.

Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden ge-
bruikt voor reparatie van het apparaat.

Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.
» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.
» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het appa-

raat te reinigen.

» Het apparaat nooit met vochtige handen gebruiken.
» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmte-

bronnen in contact brengen.

Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact
brengen.

Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

Wees voorzichtig als u hete vloeistoffen in de keukenmachine
giet, omdat er hete stoom uit kan komen.

Maximaal 400 ml hete of schuimende levensmiddelen in de
mengbeker doen.

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete levensmiddelen.

» Niet over het apparaat heen buigen.
» Geen hete levensmiddelen heter dan 70 °C in de mengbeker
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Materiéle schade voorkomen nl

» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de
buurt van roterende delen houden.

» De hulpstukken en toebehoren alleen bij stilstand van de aandrij-
ving en uit het stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en

verwijderen.

» Voor het verwisselen van hulpstukken of het reinigen het appa-
raat uitschakelen en de stekker uit het stopcontact verwijderen.

» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen
vertonen of niet goed zitten, door originele reserveonderdelen

vervangen.

» Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand ge-

bruiken.

vV v v vY

Nooit in de aangebrachte mengbeker grijpen.

Nooit het mixeropzetstuk zonder aangebracht deksel gebruiken.
Het universele mes alleen bij het kunststof beetpakken.

Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, het

leegmaken van het reservoir en het reinigen.

v

beetpakken.
Niet in de vulschacht grijpen.

vV VvV Vv VY VvYY

elk gebruik reinigen.
Materiéle schade voorkomen

» Het apparaat nooit langer dan noodzake-

lijk laten werken.

» Het apparaat nooit onbelast laten draai-
en.

» Originele onderdelen en toebehoren
nooit voor andere apparaten gebruiken.

» Overschrijd de maximale verwerkings-
hoeveelheden niet.

» Voorafgaand aan het gebruik de kom en
het toebehoren op vreemde voorwerpen

controleren en eventueel aanwezige
vreemde voorwerpen verwijderen.

>

>

De fijnmaakschijven alleen aan de kunststof ring in het midden

Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.
Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.

Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.

Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

De reinigingsinstructies in acht nemen.

Opperviakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor

De mixkom nooit blootstellen aan tempe-
raturen van meer dan 80 °C.

Geen voorwerpen in de kom of vul-
schacht steken, bijv. lepel, mes.

Geen levensmiddelen verwijderen die
harde bestanddelen bevatten, bijv. been-
deren, kraakbeen of pitten.

Geen diepvriesproducten in het mixerop-
zetstuk verwerken, met uitzondering van
ijsblokjes.

Geen grote druk met de stopper uitoefe-
nen.
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nl  Uw apparaat leren kennen

Uw apparaat leren kennen

Overzicht

Controleer na het uitpakken alle onderde-
len op transportschade en de volledigheid
van de levering.

Symbool

¥
88

Beschrijving

Maal-opzetstuk met mixer en
fijnmaakmes (rode afdichting)

Mesinzetstuk vergrendelen of
ontgrendelen.

—Fig. i
Basisapparaat Draaischakelaar
Gereedschappen'’ Sym- Beschrijving
Fijnmaakschijven bool
Mixeropzetstuk O/Off Apparaat uitschakelen.

Universele fijnsnijder

Kabelvak

Draaischakelaar

Aandrijving

Mesbescherming

Universeel mes

Momentschakeling: hoogste snel-
heid, zolang de draaischakelaar in
deze positie wordt gehouden.

Opmerking: Gebruik de moment-

schakeling om ingrediénten
slechts kort of in intervallen te

M

Deeghulpstuk

Gardeschijf

SERANENENE RS

Stopper en maatbeker

[l Deksel met geintegreerde vulschacht

mixen.

1 Ingrediénten op een lage snelheid
verwerken.

2 Ingrediénten op de hoogste snel-

heid verwerken.

Snijschijf dik/dun

Snij-/raspschijt

Overzicht van de hulpstukken

Raspschijf grof/fijn
Hulpstukhouder
Kom

Opmerking: Een accessoire dat niet stan-
daard wordt meegeleverd, kunt u via de
klantenservice bestellen.

Symbolen
Symbool

&

A
o—Vv

max

N

Beschrijving
Niet in de vulschacht grijpen.

Positiemarkering op het basis-
apparaat

Opzetstuk aanbrengen @ en
vastdraaien W

maximale vulhoeveelheid

Maal-opzetstuk met maalmes
(zwarte afdichting)

' Afhankelijk van het model
52

Aandui- Gebruik

ding

Universeel Fijnmaken, hakken, roeren en
mes kneden van levensmiddelen.

Deeghulp- Kneden van deeg en mengen
stuk van ingrediénten die niet fijn-
gemaakt moeten worden (bijv.
ﬁ rozijnen, chocolaatjes).
Gardeschijf Kloppen van eiwit of room, en

bereiden van mayonaise.

Aanbeveling voor een opti-

maal resultaat:

= Room met een vetgehalte
van min. 30% en een tem-
peratuur van 4-8 °C gebrui-
ken.

D




Fijnmaakschijven

Aandui- Gebruik

ding

Snijschijf Levensmiddelen in dikke of
dunne plakken snijden, bij-

dik/dun
e voorbeeld groente en fruit.

Aanduiding:

= COARSE = dikke plakjes

= FINE = dunne plakjes

Opmerking: Niet geschikt

voor de verwerking van harde

kaas, brood, broodjes of cho-

colade.

Tip: Snij gekookte aardappe-

len pas nadat ze zijn afge-

koeld.

Raspschijf
grof/fijn

Levensmiddelen in grove of
fijne stukjes raspen, bijv.
groente, fruit of kaas, zoals
Goudse of Edammer kaas.
Aanduiding:

= 2 =grove zijde

= 4 =fijne zijde
Opmerking: Niet geschikt
voor de verwerking van noten
of harde kaas, bijvoorbeeld
Parmezaanse kaas.

Tip: Rasp zachte kaas met de
grove zijde.

€

Snij-/rasp-
schijf

Ongekookte aardappelen ras-
pen of in plakjes snijden.
Opmerking: Niet geschikt
voor de verwerking van zeer
vezelige levensmiddelen, bij-
voorbeeld prei of mango.

Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

De inschakelbeveiliging voorkomt dat uw
apparaat ongewild wordt ingeschakeld.
Wanneer de kom correct is geplaatst en het
deksel is vergrendeld, kan het apparaat
worden ingeschakeld en bediend.

Opmerking: Als de kom loskomt of het
deksel wordt geopend, wordt het apparaat
automatisch uitgeschakeld.

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Bediening nl

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat
de motor en andere onderdelen door een
te hoge belasting worden beschadigd.
Bediening

Apparaat installeren

1. Het apparaat op een stabiel, horizontaal,
schoon en glad werkvlak neerzetten.

2. Het netsnoer op de benodigde lengte in-
stellen.

- Het snoer in het snoeropbergvak
schuiven om de snoerlengte te ver-
korten.

- Om het snoer weer te verlengen, het
snoer uit het snoeropbergvak trekken.

3. De stekker niet in het stopcontact ste-
ken.

Kom aanbrengen

Tip: Houd de kom altijd recht wanneer u

deze op het basisapparaat aanbrengt.

-Fig. A-B3

Ingrediénten met de hulpstukken ver-

werken

Opmerkingen

= Het hulpstuk altijd voor de ingrediénten
aanbrengen.

= Het hulpstuk met de juiste zijde omhoog
en tot aan de onderste aanslag van de
hulpstukhouder aanbrengen.

Vereiste: De kom met de hulpstukhouder is

op het basisapparaat aangebracht.

—Fig. | -KE1
Ingrediénten met de fijnmaakschijven
verwerken

Opmerking: De gewenste fijnmaakschijf
met de benodigde zijde naar boven op de
hulpstukhouder plaatsen.

Vereiste: De kom met de hulpstukhouder is
op het basisapparaat aangebracht.

- Fig. B - Kl
Toebehoren
Overzicht

— Fig. EA

Vultrechter

Deksel met vulopening
Mixkom
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nl  Mixeropzetstuk

Maal-opzetstuk met mixer-/fijnmaak-
mes, rode afdichting en symbool ¥é

Maal-opzetstuk met maalmes, zwarte
afdichting en symbool N

I3 Universele fijnsnijderbeker

Afdichting controleren
» Controleer of de afdichting correct is ge-

Opmerking: Als de afdichting bescha-
digd is of niet goed wordt aangebracht,
kan er vloeistof vrijkomen.

Mixeropzetstuk

Gebruik het mesinzetstuk met de rode af-

dichting en het symbool ¥ voor het:

= mixen van vloeibare of halfvaste levens-
middelen,

= mixen van licht deeg,

= pureren van levensmiddelen,

= fijnmaken van ijsblokjes.

Beperkingen voor de verwerking:

= Geen ingrediénten zoals amandelen, ui-
en, peterselie of vlees verkleinen.

= Vaste levensmiddelen met voldoende
vloeistof mengen.

= Poedervormige levensmiddelen voor het
mixen met voldoende vloeistof mengen
of volledig in vioeistof oplossen. Poeder-
vormige levensmiddelen zijn bijv. poe-
dersuiker, cacaopoeder, geroosterde so-
jabonen, meel, eiwitpoeder.

= De menger kan geen smeerbeleg zoals
pindakaas, cocosnootboter of notenpas-
ta maken.

Mixeropzetstuk voorbereiden en aan-
brengen

- Fig. E - Ed
Verwerkingshoeveelheden
Vloeistoffen max. 1000 ml

Hete of schuimende max. 400 ml
levensmiddelen

Ingrediénten met het mixeropzetstuk
verwerken

Opmerking: Het deksel tijdens de verwer-
king vasthouden.

daeA 38 B 46 |
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Mixeropzetstuk voorreinigen

» De reinigingsinstructie in de tabel opvol-
gen.
—Fig.

Universele fijnsnijder

Gebruik het mesinzetstuk met de rode af-
dichting en het symbool & voor het fijnma-
ken en hakken van vlees, harde kaas, uien,
kruiden, knoflook, fruit en groente.

Gebruik het mesinzetstuk met de zwarte af-

dichting en het symbool ™ voor het malen

van kleinere hoeveelheden:

= kruiden, bijv. peper, komijn, jeneverbes,
kaneel, droge steranijs, saffraan,

= graan, bijv. tarwe, gierst, lijnzaad,

= koffie,

= suiker.

Beperkingen voor de verwerking:

= Maal geen zeer droge of vaste levens-
middelen die groter zijn dan koffiebonen.
Ongeschikte levensmiddelen zijn bijv.
muskaatnoot en droge gember.

= Alleen gebrande koffie- of espressobo-
nen verwerken.

Universele fijnsnijder voorbereiden
en aanbrengen

daicll 48 B 53
Ingrediénten met de universele fijn-
snijder verwerken

dared 54 B 59|
Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen rei-
nigen om het vastkoeken van resten te
voorkomen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die al-
cohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of meta-
len voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

Tips

= Aan de kunststof onderdelen kunnen
verkleuringen optreden, bijvoorbeeld bij
de verwerking van wortel. Verwijder de
verkleuringen met een zachte doek en
een paar druppels spijsolie.



= Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de vaatwasser, omdat ze dan onher-
stelbaar vervormd kunnen raken.

Opmerking: De mesinzetstukken of het uni-
versele mes niet in het water laten liggen.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals
in de tabel is aangegeven.

- Fig. [

Opmerking: Alle onderdelen na de reini-
ging laten drogen of met een zachte doek
droogmaken.

Voorbeeldrecepten

Toepassingsvoorbeelden nl

Toepassingsvoorbeelden

Neem de maximale hoeveelheden en ver-
werkingstijden uit de tabellen beslist in
acht. Wanneer u de maximale hoeveelheid
verwerkt, gebruik dan de aanbevolen maxi-
male verwerkingstijd.

- Fig. [l

- Fig. [A

— Fig. [

- Fig. [

==

splte

= 20 g hazelnoten

Verwerking:

Honing-hazelnoot-broodbeleg (CNCM12C)

= 50 g bloemenhoning (op kamertemperatuur)

= De hazelnoten op stand M 5 seconden fijnmaken.

= De honing erbij doen.

= De universele fijnsnijder op het basisapparaat plaatsen en wach-
ten tot de honing volledig over het mes omlaag is gelopen.
= Daarna alle ingrediénten op stand M 5 seconden mengen.

Hete chocolade

Verwerking:

= 80 g tot 100 g gekoelde chocolade
ca. 400 ml hete melk (< 70 °C)

= De chocolade in het mixeropzetstuk op stand 2 fijnmaken.

= Het apparaat uitschakelen en de melk erbij doen.
= De ingrediénten kort mengen.

= Zware vruchtencake
3 eieren
135 g suiker
135 g margarine
255 g bloem

10 g bakpoeder
150 g krenten

Verwerking:

150 g gemengde gedroogde vruchten

= Alle ingrediénten behalve de gedroogde vruchten en krenten erin

doen.

= 60-90 seconden op stand 1verwerken.
= De gedroogde vruchten toevoegen en ca. 10 seconden op stand 1

verwerken.

Maximaal 1,5 keer deze hoeveelheid tegelijk verwerken. De verwer-
kingstijd eventueel verlengen.

Storingen verhelpen
Apparaat werkt niet.
Het apparaat heeft geen stroom.

» Controleer of het apparaat van stroom
wordt voorzien.

Apparaat start de verwerking niet of
schakelt tijdens de verwerking uit.
Verwerkingshoeveelheid is te groot of ver-
werkingsduur was te lang.

» Zet de draaischakelaar op Y%ff.
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nl Afvoeren van uw oude apparaat

» Verminder de hoeveelheid ingrediénten.

» Laat het toestel afkoelen om de overbe-
lastingsbeveiliging te deactiveren.

Apparaat of toebehoren is geblokkeerd.
» Zet de draaischakelaar op ff.
» Verwijder de blokkering.

Beker, deksel of toebehoren is niet correct
aangebracht.

» Breng de beker, het deksel of het toebe-
horen correct aan.

Afvoeren van uw oude appa-
raat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in

overeenstemming met de Eu-

ropese richtlijn 2012/19/EU
|

betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appa-
ratuur (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldige
terugneming en verwerking
van oude apparaten.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
duur en de garantievoorwaarden in uw land
ontvangt u via de QR-code op het meegele-
verde document over de servicecontacten
en garantievoorwaarden, bij onze klanten-
service, uw dealer of op onze website.

De contactgegevens van de klantenservice
vindt u via de QR-code op het meegelever-
de document over de servicecontacten en
garantievoorwaarden of op onze website.
De informatie conform verordening (EU)
2023/826 vindt u online op www.bosch-
home.com op de productpagina en de
servicepagina van uw apparaat bij de ge-
bruiksaanwijzingen en aanvullende docu-
menten.
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Sikkerhed da

Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

= Overhold de andre vejledninger, nar der anvendes medfalgende
eller valgfrit tilbehear.

®» Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

= Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:

= med originale dele og tilbehgar.

= Til roring, eeltning, piskning, skaering og raspning af madvarer.

m tjl andre anvendelser, der er beskrevet i vejledningerne til med-
falgende eller valgfrit tilbeher.

= ynder opsyn

= ti| forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

® ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Afbryd apparatet fra stremforsyningen, nar:
apparatet ikke anvendes.

apparatet ikke er under opsyn.

apparatet samles.

apparatet skilles ad.

apparatet renggares.

der skal arbejdes i naerheden af roterende dele.
= der skal skiftes redskaber.

= der opstar en fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Beorn ma ikke bruge apparatet til leg.

Renggaring og brugervedligeholdelse ma ikke udfares af barn.
Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa
sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.
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Sikkerhed

Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets
forbindelse til stramnettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa
traek straks nettilslutningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. —» Side 64

Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.

Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfare reparatio-
ner pa apparatet.

Der méa kun anvendes originale reservedele til reparation af ap-
paratet.

Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undgd, at der opstar fare.
Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og saet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.
» Udseaet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.
» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengere appara-

tet.
Brug ikke apparatet med fugtige haender.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med var-

mekilder eller varme apparatdele.

Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe
spidser eller kanter.

Nettilslutningsledningen ma aldrig knaekkes, klemmes eller a&n-
dres.

Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.

» Veer forsigtig, nar der fyldes varme vaesker i kekkenmaskinen, da

der kan komme varm damp ud.
Fyld maksimalt 400 ml varme eller skummende fadevarer i blen-
derbaegeret.

» Veer forsigtig ved forarbejdning af varme fgdevarer.
» Personer mé ikke laene sig ind over apparatet.
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Der mé ikke forarbejdes madvarer, som er varmere end 70 °C, i
blenderglasset.

Hold haender, har, tgj og andre genstande vaek fra roterende de-
le.
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Forhindring af materielle skader da

Redskaberne og tilbeharet ma kun saettes pa og tages af, nar
drevet star stille, og apparatet er afbrudt fra stremnettet.

Sluk for apparatet, og afbryd det fra stremnettet, for redskabs-
skift eller rengering.

Alle dele, der har spraekker eller andre skader, eller som ikke
sidder rigtigt mere, skal udskiftes med originale reservedele.
Tilbehar ma kun benyttes, nar det er helt samlet.

Stik aldrig fingrene ned i blenderglasset, nar det er sat pa moto-
renheden.

Brug aldrig blenderpadsatsen uden pasat lag.

Rer kun ved kunststofdelene pa universalkniven.

Bergr aldrig knivklingerne med de bare fingre.

Veer forsigtig, nar skarpe skeereknive handteres, beholderen
tommes og under rengaringen.

Tag kun fat i midten pa finhakningsskivernes plastikring.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.

Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt for barn.

Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

Lad ikke barn lege med smadele.

Felg anvisningerne om rengaring.

Renger overflader, som kommer i kontakt med fodevarer, for
hver brug.

H i i » Forarbejd ingen madvarer, som indehol-
F'(()rl‘(;lndl‘lng af materielle der harde bestanddele, f.eks.knogler el-
Skader ler kerner.

» Brug aldrig apparatet i leengere tid end » Forarbejd ikke dybfrosne fadevarer i
ngdvendigt. blenderpdsatsen bortset fra isterninger.
» Brug aldrig apparatet i tomgang. » Udav ikke noget stort tryk pa stopperen.

» Anvend aldrig originale dele eller origi-

nalt tilbehgr til andre apparater. Leer apparatet at kende

Overskrid ikke de maksimale forarbejd- ~ Oversigt

ningsmaengder. Kontrollér alle dele for transportskader efter
Kontrollér skélen og tilbehgret for frem- udpakningen, og om leveringen indeholder
medlegemer, og fiern dem, inden brug. alle dele.

Udseet ikke blenderbaegeret for tempera-  — Fig. |li

turer over 80 °C.

Stik ikke genstande i beholderen eller i Motorenhed
pafyldningsskakten, f.eks. grydeskeer el- Il Veerkioj'

ler knive. Finhakningsskiver

! Afheengigt af model
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da Leer apparatet at kende

3] Blenderpasats’

Minihakker

Sym-  Beskrivelse

bol

Kabelopbevaring

Drejekontakt

Drev

Knivbeskyttelse

Universalkniv

M Momentfunktion: Maks. hastighed
sa leenge drejekontakten holdes i
denne position.

Bemaerk: Anvend momentfunktio-
nen til kun at blende ingredienser
kortvarigt eller med mellemrum.

Dejredskab

N2 REENE@

Piskeskive

[l Stopper og mélebaeger

1 Forarbejdning af ingredienser ved
lav hastighed.
2 Forarbejdning af ingredienser ved

hgjeste hastighed.

B Lag med integreret pafyldningsskakt

Vendbar skaereskive tynd/tyk

Vendbar skaere-/raspeskive

Oversigt over redskaberne

Vendbar raspeskive grov/fin

Redskabsholder

Skal

Bemeerk: Falger et tilbehar ikke med leve-
ringen, kan det bestilles via kundeservice.

Symboler

Beteg- Anvendelse

nelse

Universalk- Finhakning, hakning, rering
niv og &ltning af fadevarer.

Symbol Beskrivelse

Stik ikke fingrene ind i pafyld-
ningsskakten.

®

Positionsmarkering pa moto-
renheden

A

Pasaetning @ og fastdrej-
ning ¥ af pasats

o—Vv

max Maksimal fyldningsmeengde

Knivindsats med malekniv
(sort pakning)

NV

Dejredskab /Eltning af dej og iblanding af
ingredienser, der ikke skal fin-

ﬁ@ hakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade).

Piskeskive Piskning af aaggehvider eller

flade og tilberedning af may-

onnaise.

Anbefaling til et optimalt resul-

tat:

= Brug flede med en fedtpro-
cent pa min. 30 % og en
temperatur pa 4-8 °C.

S

Knivindsats med blender- og
hakkekniv (red pakning)

Vo

Finhakningsskiver

Lasning eller oplasning af kni-

d—8

vindsats.
Drejekontakt
Sym-  Beskrivelse
bol

O/Of'f Sluk for apparatet.

' Afhaengigt af model
60

Beteg- Anvendelse
nelse
Vendbar Skeering af fgdevarer i tykke
skeereskive eller tynde skiver, f.eks. frugt
tynd/tyk og grentsager.

Maerkning:

C = COARSE = tykke skiver

= FINE = tynde skiver



Beteg- Anvendelse

nelse

Bemaerk: Ikke egnet til at
forarbejde hard ost, brad,
rundstykker eller chokolade.

Tip: Skeer forst kogte kartof-
ler, nar de er kalet af.

Raspning af fadevarer i grove
eller fine stykker, f.eks. frugt,
grentsager eller ost sdsom
gouda eller edamer.
Meerkning:

= 2 =grov side

= 4 =fin side

Bemeerk: Ikke egnet til at
forarbejde ngdder eller hard
ost, f.eks. parmesan.

Tip: Rasp blgd ost med den
grove side.

Vendbar ra-
speskive
grov/fin

Vendbar Rivning af ra kartofler eller
skaere-/ra- skeering af dem i skiver.
speskive  Bemaerk: Ikke egnet til at

forarbejde meget fiberholdige
fedevarer, f.eks. porre eller
mango.

Sikkerhedssystemer
Indkoblingssikring

Indkoblingssikringen forhindrer, at appara-
tet teendes utilsigtet.

Nar skalen er sat korrekt pa, og laget er
last, kan apparatet startes og betjenes.

Bemaerk: Hvis skalen Igsner sig eller 1aget
abnes, slukker apparatet automatisk.
Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen forhindrer, at mo-
toren og andre dele bliver beskadiget som
falge af en for hgj belastning.

Betjening

Opstilling af apparatet

1. Stil apparatet pa en stabil, lige, ren og
glat arbejdsflade.
2. Indstil netkablet til den nadvendige leeng-
de.
- Skub kablet ind i kabelrummet for at
forkorte kabellaengden.
- Treek kablet ud af kabelrummet for at
forleenge kabelleengden igen.

Trykt pa 100 % genbrugspapir

Betjening da
3. Seaet ikke netstikket i stikkontakten.

Pasezetning af skal

Tip: Hold altid skalen lige, nar den seettes

pa motorenheden.

-Ffig.A-B3

Forarbejdning af ingredienser med

redskaberne

Bemaerkninger

® Seet altid redskabet i, for ingredienser fyl-
desi.

® Szt redskabet i med den korrekte side
opad og indtil redskabsholderens neder-
ste stop.

Krav: Skalen med redskabsholderen er sat
pa motorenheden.

~Fig. - K&l
Forarbejdning af ingredienser med
finhakningsskiverne

Bemaerk: Saet den gnskede finhakningsski-
ve med den ngdvendige side opad pa red-
skabsholderen.

Krav: Skalen med redskabsholderen er sat
pa motorenheden.

— Fig. E - il

Tilbehor

Oversigt

—Fig. EA

Pafyldningstragt

Lag med pafyldningsabning
Blenderbaeger

Knivindsats med blender-/hakkekniv,
red pakning og symbol ¥+é
Knivindsats med malekniv, sort pak-
ning og symbol

Baeger til minihakker

Kontrol af pakning
» Kontrollér, om teetningen er sat korrekt i.

—Fig. E]
Bemeerk: Hvis pakningen er beskadiget,
eller den ikke lagt rigtigt pa, kan der labe
vaeske ud.

2 &8 82888
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da Blenderpasats

Blenderpasats

Brug knivindsatsen med rgd pakning og

symbol ¥ til:

= blanding af flydende eller halvfaste fade-
varer

= blanding af lette deje

= purering af fadevarer

= knusning af isterninger.

Begraensninger for forarbejdningen:

= |ngredienser som mandler, lag, persille
eller kad ma ikke hakkes.

= Blend faste madvarer med tilstraekkelig
meget vaeske.

= Bland madvarer i pulverform med til-
streekkelig meget veeske, eller oplgs
dem fuldsteendigt i veeske. Madvarer i
pulverform er f.eks. flormelis, kakaopul-
ver, ristede sojabgnner, mel, proteinpul-
ver.

= Blenderen kan ikke bruges til fremstilling
af smerepaleeg som jordngddesmar,
kokossmar eller ngddemos.

Forberedelse og pasaetning af blen-
derpasats

—Fig. 4 - Ed

Forarbejdningsmaengder

Veesker maks. 1000 ml

Varme eller skum- maks. 400 ml

mende fedevarer

Forarbejdning af ingredienser med
blenderpasatsen

Bemaerk: Hold fast pa laget under forar-
bejdningen.

— Fig. X - EA
Forrenggring af blenderpasats

» Folg rengaringsvejledningen i tabellen.
—Fig.

Minihakker

Brug knivindsatsen med rgd pakning og
symbol ¥ til finhakning og hakning af ked,
hard ost, leg, krydderurter, hvidlgg, frugt og
grent.

Brug knivindsatsen med sort pakning og
symbol W til maling af mindre masngder:
= krydderier, f.eks. peber, spidskommen,

enebeer, kanel, terret stjerneanis, safran
= korn, f.eks. hvede, hirse, herfra
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= kaffe
= sukker.

Begraensninger for forarbejdningen:

= Der ma ikke males tarre eller meget har-
de madvarer, der er starre end kaffeban-
ner. Uegnede madvarer er f.eks. muskat-
ngdder og terret ingefeer.

» Forarbejd udelukkende ristede kaffe- el-
ler espressobgnner.

Forberedelse og pasaetning af mini-
hakker

—Fig. 5] - EF
Forarbejdning af ingredienser med
minihakkeren

dalcll 54 B 59
Renggaringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sa re-
sterne ikke tarrer fast.

» Brug ikke rengeringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

» Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengeringsmidler.

Tips

= Der kan opsta misfarvninger pa plastik-
delene, f.eks. nar der forarbejdes gule-
radder. Fjern misfarvningerne med en
blad klud og nogle draber madolie.

® Forsgg ikke at klemme plastdele fast i
opvaskemaskinen, da de kan blive varigt
deformeret.

Bemaerk: Lad ikke knivindsatserne eller
universalkniven blive liggende i vand.

Renger de enkelte dele som anfart i tabel-
len.

— Fig. [

Bemaerk: Lad alle dele tarre efter rengerin-
gen, eller tar dem med en blad klud.

Eksempler pa brug

Overhold altid de maksimale meaengder og
forarbejdningstider i tabellerne. Anvend den
maksimale anbefalede forarbejdningstid,
nar den maksimale maengde forarbejdes.
- Fig. 1

- Fig. [A

- Fig. [E}

— Fig. []



Afhjeelpning af fejl da

Opskrifteksempler

=

Smgrepalaeg med honning og hasselngd (CNCM12C)

= 20 g hasselnagdder

= 50 g blomsterhonning (stuetemperatur)

Forarbejdning:

= Finhak hasselngdderne i 5 sekunder pa trin M.

= Tilsaet honning.

= Saet minihakkeren pa motorenheden, og vent, indtil honningen er
labet helt ned ad kniven.

= Bland derefter alle ingredienserne i 5 sekunder pé trin M.

Varm chokolade
= 80 gtil 100 g kold chokolade

ca. 400 ml varm maelk (<70 °C)
Forarbejdning:
= Finhak chokoladen i blenderpasatsen pa trin 2.
= Sluk for apparatet, og tilseet meelken.
= Blend ingredienserne kortvarigt.

Rig frugtkage

3 &g

135 g sukker

135 g margarine

255 g mel

10 g bagepulver

150 g korender

150 g blandede tgrrede frugter

Forarbejdning:

= Fyld alle ingredienserne i bortset fra terrede frugter og korender.
= Forarbejd i 60-90 sekunder pa trin 1.

= Tilseet de tarrede frugter, og forarbejd i ca. 10 sekunder pa trin 1.
Forarbejd maksimalt en 1,5 gang sa stor meengde pa en gang. For-
leeng eventuelt forarbejdningstiden.

Afhjeelpning af fejl » Fjern blokeringen.

Apparatet virker ikke.
Apparatet far ikke strem.

» Kontrollér, om der er stramforsyning til

apparatet.

Baegeret, laget eller tilbeharet er ikke sat
korrekt pa.

» Saet baegeret, laget eller tilbehgret kor-
rekt pa.

Apparatet starter ikke forarbejdnin-  Bortskaffelse af udtjent appa-
gen eller slukker under forarbejdnin-  rat

gen.

Forarbejdningsmangden er for hgj, eller

» Bortskaf apparatet miljorigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordninger-

forarbejdningsvarigheden var for lang. ne, og om hvor genbrugspladserne er
» Stil drejekontakten pa Y%ff. placeret, s& kan forhandleren, kommu-

» Reducér maengden af ingredienser.
» Lad apparatet afkale for at deaktivere

Apparatet eller tilbeharet er blokeret.
» Stil drejekontakten pa %ff.

nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr

; o Dette apparat er klassificeret
overbelastningssikringen. E int. det europasiske direktiv
I
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da Kundeservice

(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammer-
ne for indlevering og recycling
af kasserede apparater geel-
dende for hele EU.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land via QR-koden pé det medfgl-
gende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa
vores website.

Der findes kontaktdata til kundeservice via
QR-koden pa det medfglgende dokument
om servicekontakter og garantibetingelser
eller pa vores website.

Oplysningerne om forordning (EU)
2023/826 findes online under www.bosch-
home.com pa produktsiden og servicesi-
den for apparatet under brugsanvisninger
0g andre dokumenter.
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Sikkerhet no

Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

® Fglg de andre veiledningene nar du bruker tilbehgr som fulgte
med eller ekstrautstyr.

= Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

= |kKke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehar.

= til raring, elting, pisking, skjeering og rasping av matvarer

m til andre anvendelser som er beskrevet i veiledningene for in-
kludert tilbeher eller ekstrautstyr.

= ynder tilsyn.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

= opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Koble apparatet fra stramforsyningen nar du:
ikke bruk apparatet.

ikke har tilsyn med apparatet.

monterer apparatet.

tar apparatet fra hverandre.

rengjor apparatet.

kommer i naerheten av roterende deler.
skifter verktay.

star overfor en feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel péa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-
ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-
paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke foretas av barn.
Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-
paratet og stremkabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.
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Sikkerhet

Dra aldri i stremledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra
stremnettet. Dra alltid i pluggen pa stremledningen.

Hvis vaskemaskinen eller stramledningen er skadet, ma du dra
ut stapselet eller sla av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.
Ta kontakt med kundeservice. »Side 72

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene

pa typeskiltet.
Kun oppleert fagpersonell skal utfere reparasjoner pa maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av

v

maskinen.

Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, ma den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.

» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.
» |kke bruk dampstréle eller haytrykksspyler for & rengjere appara-

tet.

» Du ma aldri bruke maskinen med vate hender.
» La aldri stramkabelen veere i kontakt med varme maskindeler el-

>

>

>

>

ler varmekilder.

La aldri stremkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller
kanter.

Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre strom-
kabelen.

Apparatet ma aldri plasseres pa eller i neerheten av varme over-
flater.

Veer forsiktig nar du fyller varme veesker pa kjgkkenmaskinen, da
det kan slippes ut damp.

Fyll maks. 400 ml varme eller skummende matvarer pa miksebe-
geret.

Veer forsiktig nar du arbeider med varme matvarer.

» Boy deg ikke over apparatet.

>

>

>
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Varme matvarer pa over 70 °C ma ikke tilberedes i miksebege-
ret.

Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.

Verktay og tilbehgr méa kun settes pa og tas av nar drevet og det
frakoblede apparatet star stille.
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Unngéa materielle skader no

Sla apparatet av og koble det fra nettet far du bytter verktoy eller

rengjar.

Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter
korrekt, med original-reservedeler.

Tiloehgret ma kun brukes i komplett montert tilstand.

Grip aldri ned i det pasatte miksebegeret.

Mikserpadsatsen ma aldri brukes uten pasatt lokk.

Grip kun i plasten pa universalkniven.

Du ma aldri berare knivbladene med bare hender.

Vaer forsiktig nar du bruker skarpe kniver, nar du tammer behol-

deren og ved rengjaring.

Grip kun tak i kutteskivene pa plastringen i midten.

lkke grip inn i pafyllingssjakten.

Bruk kun steteren for & skyve inn ingrediensene.

Hold emballasjen borte fra barn.

Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

Hold smadeler borte fra barn.

Ikke la barn leke med smadeler.

Folg rengjeringsanvisningene.

Overflater som kommer i kontakt med neeringsmidler skal

rengjeres fer hver bruk.

Unnga materielle skader

>

Du mé& aldri bruke apparatet lenger enn
ngdvendig.

» Apparatet ma aldri brukes ubelastet.
» Originaldelene og -tilbehgret ma aldri

brukes for andre apparater.

Ikke ga over maksimal bearbeidings-
mengde.

For du bruker bollen og tilbehgret, ma du
se etter og fjerne eventuelle fremmedle-
gemer.

Utsett aldri miksebegeret for temperatu-
rer pa over 80 °C.

Ikke stikk noen gjenstander inn i behol-
dere eller pafyllingssjakten, f.eks. sleiver
eller kniver.

Ikke bearbeid matvarer som inneholder
harde komponenter, f.eks. knokler, brusk
eller steiner.

Det ma ikke bearbeides dypfryste mat-
varer i mikserpasatsen, unntatt isbiter.

' Avhengig av modell

» |kke utev stort press med stateren.

Bli kjent med

Oversikt

Etter fierning av emballasjen ma du
kontrollere alle delene med henblikk pa
transportskader og forvisse deg om at in-
gen deler mangler.

—Fig. |l

Grunnapparat

= Verktoy'

Kutteskiver

IB] Mikserpasats'

= Universalkutter!

Kabeloppbevaring

Dreiebryter

Drev

3 Knivbeskyttelse
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no Bli kjent med

A Universalkniv

A Deigverktoy

Sym-  Beskrivelse

bol

Piskeskive

3 Stoter og malebeger

Bearbeid ingrediensene med
hayeste hastighet.

D Lokk med integrert pafyllingssjakt

Skjeerevendeskive, tykk/tynn

Oversikt over verktoyet

Skjeere-/raspe-vendeskive

Raspevendeskive, grov/fin

Verkteyholder

Bolle

Merk: Dersom et tilbehar ikke hgrer med til
leveringsomfanget, kan du bestille dette
hos kundeservice.

Betegnel- Bruk

se

Universal-  Skjeere opp, hakke, rare og
kniv elte.

Symboler

Symbol Beskrivelse
Ikke grip inn i pafyllingssjak-
ten.

A

Posisjonsmarkeringer pa
grunnapparatet

Sett pa pasatsen @, og skru
den fast' ¥

o—Vv

max Maksimal fyllmengde

Deig- Elting av deig og & blande inn

verkigy ingredienser som ikke skal
kuttes opp (f.eks. rosiner, sjo-

FAEBZ  koladebiten)

Piskeskive Stivpisking av eggehvite eller
krem og tilberedning av majo-
Anbefaling for et optimalt
resultat:

= Bruk kremflate med
min. 30 % fett og 4-8 °C.

Knivinnsats med malekniv
(svart pakning)

N

Kutteskiver

Knivinnsats med mikse- og
kuttekniv (red pakning)

Vo

Las eller las opp knivinnsat-

d—8

Betegnel- Bruk
se
Skjaereven  Skjeer matvarene i tykke eller
deskive, tynne skiver, f.eks. frukt og
tykk/tynn gregnnsaker.

———~. Merking:
—_—

= COARSE = tykke skiver
= FINE = tynne skiver

Merk: Ikke egnet til bearbeid-
ning av hard ost, bred, rund-
stykker eller sjokolade.

Tips: Vent med & skjeere

kokte poteter til de er blitt kal-
de.

sen.

Dreiebryter

Sym-  Beskrivelse

bol

O/Off Sl4 av apparatet.

M Momentkobling: hgyeste hastighet
sd lenge dreiebryteren holdes i
denne posisjonen.

Merk: Bruk momentkoblingen for
kun & mikse ingrediensene kort el-
ler i intervaller.

1 Bearbeid ingrediensene med lav

hastighet.
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Ras- Rasp matvarene i grove eller
pevende-  fine stykker, f.eks. frukt,
skive, grov/ grennsaker eller ost, som

fin gouda eller edamer.

Merking:
= 2 =grov side
= 4 =fin side




Betegnel- Bruk
se
Merk: Ikke egnet til bearbeid-
ning av natter eller hard ost,
f.eks. parmesanost.
Tips: Rasp myk ost med den
grove siden.
Skjaere-/ Riv ra poteter, eller skjeer dem
raspe- i skiver.
vendeskive Merk: Ikke egnet til bearbeid-
@\ ning av matvarer med spesielt

mye fiber, f.eks. purrelgk eller
mango.

Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring

Innkoblingssikringen hindrer at apparatet
slas pa utilsiktet.

Nar bollen er satt korrekt pa og lokket er
last, kan apparatet slas pa og betjenes.

Merk: Dersom bollen Igsner eller lokket
apnes, kobles apparatet automatisk ut.
Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen hindrer at moto-
ren og andre komponenter far skader pa
grunn av for hgy belastning.

Betjening

Oppstilling av apparatet

1. Plasser apparatet pa en stabil, flat, ren
og glatt arbeidsflate.

2. Juster strgmkabelen til ngdvendig
lengde.

- Skyv kabelen inn i rommet for oppvik-
ling av kabelen for & forkorte
kabellengden.

- Trekk kabelen ut av rommet for opp-
vikling av kabelen for & forlenge
kabellengden igjen.

3. Ikke sett i stopselet.

Sette pa bollen

Tips: Hold alltid bollen rett pa grunnappara-

tet nar du setter den pa.

-rig. A-B

Bearbeide ingredienser med verktoy-

ene

Merknader

= Sett alltid verktayet inn fgr ingrediensene
has i.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Betjening no

= Sett verktgyet inn med korrekt side vendt
opp og til nederste stopper i verktayhol-
deren.

Forutsetning: Bollen med verktgyholdern
er satt pa grunnapparatet.

—Fio. i -KE1

Bearbeide ingredienser med kutte-
skivene

Merk: Sett ansket kutteskive pa verktgyhol-
deren med ngdvendig side vendt opp.

Forutsetning: Bollen med verktgyholdern
er satt pa grunnapparatet.

- Fig. B9 - il

Tilbehor

Oversikt

- Fig. EA

Pafyllingstrakt

Lokk med pafyllingsapning
Miksebeger

Knivinnsats med mikse-/kuttekniv, rad
pakning og symbolet ¥é

Knivinnsats med malekniv, svart
pakning og symbolet D

Beger péa universalkutter

Kontrollere pakningen

» Kontroller om pakningen er satt korrekt
inn.
— Fig.
Merk: Dersom pakningen er skadet eller
ikke er lagt skikkelig pa, kan det renne ut
vaeske.

Mikserpasats

Bruk knivinnsatsen med rgd pakning og

symbolet ¥ til:

= miksing av flytende eller halvfaste mat-
varer

= miksing av lett deig

= mosing av matvarer

= knusing av isbiter

Begrensninger for tilberedning:

= |ngredienser som mandler, lgk, persille
og kjett ma ikke moses.

= Faste matvarer ma mikses med tilstrek-
kelig veeske.

= Matvarer i pulverform ma blandes med
tilstrekkelig veeske fer miksing eller lgses
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no Universalkutter

helt opp i veeske. Matvarer i pulverform
er f.eks. melis, kakaopulver, ristede
soyabgnner, mel og proteinpulver.

= Blenderen kan ikke brukes til 4 lage
palegg som peangttsmer, kokosngtt-
smar eller ngttemasse.

Klagjore og sette pa mikserpasats
—Fig. 24 - Ed

Arbeidsmengder

Veesker maks. 1000 ml

Varme eller skum- maks. 400 ml

mende ingredienser

Bearbeide ingredienser med mikser-
pasatsen

Merk: Lokket ma alltid holdes fast under
bearbeidingen.

—rig. [EA - EA
Forrengjoring av mikserpasatsen

» Folg veiledningen om rengjering i
tabellen.
—Fig.

Universalkutter

Bruk knivinnsatsen med rgd pakning og
symbolet ¥ til kutting og hakking av kjett,
hard ost, lgk, urter, hvitlgk, frukt og grenn-
saker.

Bruk knivinnsatsen med den svarte paknin-

gen og symbolet W til maling av mindre

mengder av:

= krydder, f.eks. pepper, spisskummen, ei-
nerbeer, kanel, tarket stjerneanis, safran

= korn, f.eks. hvete, hirse og linfra

= kaffe

= sukker

Begrensninger for tilberedning:

= |kke kvern sveert tgrre eller faste varer
som er starre enn kaffebgnner. Uegnede
matvarer er f.eks. muskatngtt og torket
ingefeer.

Eksempel pa oppskrifter

= Det ma kun bearbeides ristede kaffe- el-
ler espressobgnner.

Klargjore og montere
universalkutteren

—Fig. 5] - EF
Bearbeide ingredienser med
universalkutteren

dalcll 54 B 59
Oversikt over rengjoring

Rengjar alle deler rett etter bruk for & hindre
at rester tgrker inn.

» |kke bruk rengjeringsmidler som innehol-
der alkohol eller sprit.

» |kke bruk skarpe, spisse gjenstander el-
ler metallgjenstander.

» lkke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

Tips

= Det kan oppsta misfarging av plast-
delene, f.eks. nar det bearbeides gulrgt-
ter. Fjern misfarging med en myk klut og
noen draper matolje.

» Plastdelene méa ikke klemmes fast i opp-
vaskmaskinen, for da kan de bli varig
deformert.

Merk: La ikke knivinnsatsene eller
universalkniven ligge i vannet.

Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.
— Fig.

Merk: La alle delene tgrke etter rengjerin-
gen, eller tark av dem med en myk klut.

Eksempler pa bruk

Det er veldig viktig & overholde den
maksimale mengden og bearbedingstidene
i tabellene. Nar du bearbeider maksimal
mengde, ma du bruke maksimal anbefalt
bearbeidingstid.

- Fig. 1

- Fig. [A

- Fig. [E}

— Fig. []

= 20 g hasselngtter
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Honning-/hasselngttpalegg (CNCM12C)

= 50 g blomsterhonning (romtemperatur)



Bearbeiding:

Utbedring av feil no

= Hasselngttene kuttes i 5 sekunder pa trinn M.

= Tilsett honningen.

= Sett universalkutteren pa grunnapparatet, og vent til honningen har
rent helt ned over kniven.
= Miks deretter alle ingrediensene i 5 sekunder pé trinn M.

Varm sjokolade

Bearbeiding:

= 80 gtil 100 g avkjolt sjokolade
ca. 400 ml varm melk (< 70 °C)

= Kutt opp sjokoladen pa trinn 2 i mikserpasatsen.

= S|4 apparatet av, og tilsett melken.

= Miks ingrediensene kort.

A= Tung fruktkake
3egg

135 g sukker
135 g margarin
255 g mel

10 g bakepulver
150 g korinter

Bearbeiding:

150 g blandet tarr frukt

= Fyll pa alle ingrediensene, bortsett fra tarr frukt og korintene.

= Bearbeid i 60-90 sekunder pa trinn1.

= Tilsett tarket frukt og bearbeid i ca. 10 sekunder pé trinn1.
Bearbeid maks. 1,5 ganger mengde samtidig. Forleng barbeidings-

tiden ved behov.

Utbedring av feil
Apparatet virker ikke.
Apparatet tilfares ikke stram.

» Kontroller om apparatet forsynes med
strem.

Apparatet starter ikke bearbeidnin-
gen, eller slas av under bearbeidnin-
gen.

Bearbeidningsmengden er for stor, eller
arbeidstiden var for lang.

» Sett dreiebryteren pa Yoff,
» Reduser mengden av ingredienser.

» La apparatet avkjoeles for & deaktivere
overlastvernet.

Apparatet eller tilbeharet er blokkert.
» Sett dreiebryteren pa Yoff,
» Fjern blokkeringen.

Beger, lokk eller tilbehar er ikke satt korrekt
pa.

» Sett begeret, lokket eller tilbehgret kor-
rekt pa.

Avfallsbehandling av gammelt
apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i

henhold til det europeiske

direktivet 2012/19/EU om av-
]

hending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste elect-
rical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

71



no Kundeservice

Kundeservice

Du finner detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-
koden i det vedlagte dokumentet om
servicekontakter og garanti, hos
kundeservice, forhandler eller pa nettsiden
var.

Du finner kontaktinformasjonen til
kundeservice ved a skanne QR-koden i det
vedlagte dokumentet om servicekontakter
og garanti eller pa nettsiden var.

Du finner informasjonen i henhold til for-
skrift (EU) 2023/826 pa nettet under
www.bosch-home.com pa produktsiden og
servicesiden til apparatet ditt, i bruksanvis-
ningen og tilleggsdokumenter.
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Sakerhet sv

Sakerhet

® | 3s igenom anvisningen noga.

® FOlj de extra anvisningarna nar du anvander tillbehdr som med-
foljer eller som ar tillval.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara enheten for:

= med originaldelar och originaltillbehor.

m f3r omrdrning, knadning, vispning, skarning och strimling av livs-
medel.

m {Or ytterligare tillampningar som beskrivs i bruksanvisningarna
fér medfoljande eller tillvalda tilloehdr.

= ynder tillsyn.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt fdrekommer i hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Koppla bort apparaten fran elnatet nér du:
= bOr apparaten inte anvandas.

inte har tillsyn 6ver den.

= satter ihop den.

® tar isar den.

= rengOr den.

= kommer i narheten av roterande delar.
= pyter verktyg.

m rakar ut for ett fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,
om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-
ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-
hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengdring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten
och anslutningsledningen.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.
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Séakerhet

Dra aldrig i sladden f6r att gbéra maskinen stromlds. Dra alltid |
kontakten, inte sladden.

Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sdkringen i proppska-
pet om maskin eller sladd ar skadade.

» Ring service. »Sid. 79
» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-

ten.
Det &r bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.
» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for

att risker ska forhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.
» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.

Anvand inte angrengdring eller hogtryckstvatt for att rengora ap-
paraten.

» Anvand inte maskinen med fuktiga hander.
» Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller

vV v.vyYy
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varmekallor.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kan-
ter.

Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Stall aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.

Var forsiktig nar du fyller pa varma vétskor i kbksmaskinen efter-
som het &nga kan stromma ut.

Fyll pa max. 400 ml heta eller skummande ingredienser i mixer-
bagaren.

Var forsiktig vid bearbetning av varma matvaror.

Luta dig inte dver enheten.

Bearbeta inga heta livsmedel 6ver 70°C i mixerbagaren.

Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i narhe-
ten av roterande delar.

Sétt in och ta bort verktyg och tilloehor bara nar apparaten star
stilla och natstickkontakten ar uttagen.

Stang av apparaten och ta ut natstickkontakten fére verktygsbyte
eller rengoring.

Byt delar som ar spruckna eller skadade pa annat satt, eller som
inte sitter fast korrekt, mot originalreservdelar.
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Undvika sakskador sv

Anvand tillbehdren enbart i komplett hopsatt tillstand.

Stick aldrig ned handen i mixerbagaren néar den sitter pa motor-
delen.

Anvand aldrig mixertillsatsen utan lock.

Ta bara i plasten pa universalkniven.

Vidror aldrig klingorna med bara hander.

Var forsiktig nar du hanterar vassa knivar, nar du témmer kéarlet
och vid rengdring.

Fatta finférdelningsskivorna bara i plastringen i mitten.

Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.

Lat inte barn komma i narheten av forpackningsmaterial.

Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

Lat inte barn leka med smadelar.

FOlj rengdringsanvisningarna.

Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt
med matvaror.

Undvika sakskador Lar kdanna
» Kor aldrig apparaten langre tid &n ndd- Oversikt

vandigt. Kontrollera efter uppackningen att inga de-
» Kor aldrig apparaten pa tomgang. lar &r transportskadade och att leveransen

» Anvénd aldrig originaldelar och original-  &r komplett.

tillbehdr som &r avsedda for andra appa-  — Fig. Kl
rater.

Overskrid inte de maximala bearbet- Motordel
ningsmangderna. =1 Verktyg'
Kontrollera fore anvéndningen om det Riv- och skarskivor
finns frammande féremal i skalen/tillbe- 1 Micerti ]
horen och ta bort dessa. Mixertillsats
Utsatt aldrig mixerbagaren for tempera- A Minihackare'
turer 6ver 80 °C. Kabelfack
Stick inte in nagot i behallare eller pafyll- —
ningsrér som t.ex. slevar, knivar. Strémvred
Bearbeta inte matvaror med héarda be- Drivning
sténdsdelar, t.ex_. ben, brqsk elle_zr kérnpr. Knivskydd
Bearbeta inga djupfrysta ingredienser i - -
mixertillsatsen, undantaget isbitar. Universalkniv
Tryck inte hart pa pamataren. A Degkrok
Vispskiva

X Pamatare och matbagare
R Lock med inbyggt matarrér

' Beroende pa modell
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sv Larkanna

Skarvandskiva tjock/tunn

Oversikt 6ver verktygen

Vandbar skar- och strimlingsskiva

Strimlingsvandskiva grov/fin
Verktygshallare
Skal

Notering: Om ett tillbehér inte ingér i leve-
ransen kan du bestalla det fran kundtjans-
ten.

Symboler
Symbol

®

A
o—v

max

NN

¥
a8

Beskrivning

Stoppa inte ned handen i pa-
fyllningsroéret.

Positionsmarkering pa motor-
delen

Satt pa tillsatsen @ och skruva
fastden ¥

max. pafyliningsmangd

Knivinsats med malkniv (svart
tatning)

Knivinsats med mixer- och fin-
fordelningskniv (rod tatning)

Las eller las upp knivinsatsen.

Stromvred

Sym-  Beskrivning

bol

O/Off Sténg av apparaten.

Momentkoppling: Hogsta hastig-
het nar du haller vredet i detta l&-
ge.

Notering: Anvand momentkopp-
lingen for att mixa ingredienser
kortvarigt eller med mellanrum.

M

1 Bearbeta ingredienser pa lag has-
tighet.

2 Bearbeta ingredienser pa maxhas-
tighet.
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Beteck- Anvandning

ning

Universal-  Anvands for att finfordela,
kniv hacka, blanda och knada.

Degkrok Anvéands for att kndda deg
och blanda ner ingredienser

ﬁ som inte ska finférdelas (t.ex.
russin, chokladknappar).

Vispskiva  Anvands for att vispa aggvita

eller gradde och tillaga ma-
jonnas.
Rekommendation for optimalt
resultat:
= Anvand gradde med
minst 30 % fetthalt och med
en temperatur pa 4-8 °C.

S

Finférdelningsskivor

Beteck- Anvéndning

ning

Skarvand-  Skarning av matvaror i tjocka
skiva tjock/ eller tunna skivor, t.ex. frukt

och grénsaker.

Markning:

= COARSE = tjocka skivor

= FINE = tunna skivor
Notering: Ldmpar sig inte for
bearbetning av hardost, brod,
smafranska eller choklad.

Tips!: Skér inte kokt potatis
férran den har svalnat.

Strimlings-
vandskiva
grov/fin

Strimling av matvaror i grova
eller fina bitar, t.ex. frukt, gron-
saker eller ost som Gouda el-
ler Edamer.

Markning:

= 2 =grov sida

= 4 =fin sida

Notering: LAmpar sig inte for
bearbetning av notter eller
hardost, t.ex. parmesan.

Tips!: Strimla mjukost med
den grova sidan.




Beteck- Anvéndning

ning

Vandbar Riv ra potatis eller riv den i
skar- och skivor.

strimlings-  Notering: Inte lamplig for be-

arbetning av mycket fiberrika
matvaror, t.ex. purjolok eller
mango.

Sékerhetssystem

Startsparr

Startsparren forhindrar att apparaten star-
tas oavsiktligt.

Nar skalen sitter korrekt och locket har
spérrats kan apparaten slas pa och anvéan-
das.

Notering: Apparaten stdngs av automatiskt
om skalen lossnar eller om locket 6ppnas.
Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och
andra komponenter skadas pa grund av
alltfér hog belastning.

Anvandning

Uppstiéllning av apparaten

1. Stall apparaten pa en stabil, vagrat, ren
och slat arbetsyta.
2. Stall in natkabeln till den langd som be-
hovs.
- Om du vill férkorta kabelldngden skju-
ter du in kabeln i kabelfacket.
- Om du vill férlanga kabellangden igen
drar du ut kabeln ur kabelfacket.
3. Satt inte in natstickkontakten.

Satta pa skalen

Tips!: Hall alltid skalen rakt nar den place-
ras pa motordelen.

-rig. A-8

Bearbetning av ingredienser med

verktygen

Noteringar

= Satt alltid in verktyget innan ingredienser-
na tillsatts.

m Satt in verktyget med réatt sida vand upp-
at och till verktygshallarens nedre stopp.

Krav: Skalen och verktygshallaren har pla-
cerats pa motordelen.

— Fig. i -EEl

Tryckt pa 100 % returpapper

Anvandning sv

Bearbeta ingredienser med riv- och
skarskivor

Notering: Placera 6nskad riv-/skérskiva pa
verktygshallaren. Se till att ratt sida ar vand
uppat.

Krav: Skalen och verktygshallaren har pla-
cerats pa motordelen.

- Fig. B9 - il
Tillbehor

Oversikt

- Fig. EA

Pafyliningstratt

Lock med pafyliningshal
Mixerbagare

Knivinsats med mixer-/finférdelnings-
kniv, roéd tatning och symbol &

Knivinsats med malkniv, svart téatning
och symbol

A Bagare till minihackaren

Kontrollera tatningen

» Kontrollera att tatningen ar ratt insatt.
— Fig. EE}
Notering: Om tatningen &r skadad eller
inte lagts pa ratt, s& kan vatska rinna ut.

Mixertillsats

Anvand knivinsatsen med réd tatning och

symbol ¥ for att:

= blanda flytande eller halvfasta livsmedel

blanda latta degar

= gora puré

= Kkrossa isbitar.

Begransad bearbetning:

= Finfordela inte ingredienser som mand-
lar, 10k, persilja och kott.

= Blanda fasta livsmedel med ratt mangd
vatska.

= Blanda pulverlivsmedel med ratt méangd
véatska fore mixning eler 16s upp helt i
vatska. Pulverlivsmedel ar t.ex. strésock-
er, kakaopulver, rostade sojabdnor, mjdl,
proteinpulver.

= Mixern kan inte gdra palagg som jord-
notssmor, kokossmor eller ndétsmor.

Foérbereda och sétta pa mixertillsat-
sen

- Fig. B - Eid
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sv  Minihackare
Bearbetningsméangder:

Vatskor

Varma eller skum-
mande matvaror

Bearbeta ingredienser med mixertill-
satsen

Notering: Hall fast locket under bearbet-
ningen.

— Fig. X - EA
Férberedande reng6ring av mixertill-
satsen

» Foblj rengdringsinstruktionen i tabellen.
—Fig.

Minihackare

Anvand knivinsatsen med réd tatning och
symbol ¥ for att finférdela och hacka kott,
hard ost, 16k, Orter, vitlok, frukt, gronsaker.

Anvand knivinsatsen med svart tatning och

symbol W for att mala sma mangder av:

= kryddor, t.ex. peppar, spiskummin, en-
bér, kanel, torkad stjarnanis, saffran,

= sid, t.ex. vete, hirs, linfron

= kaffe

= socker.

Begransad bearbetning:

= Mal inte véldigt torra eller harda livsme-
del som ar stdrre an kaffebdnor. Olampli-
ga livsmedel ar t.ex. muskotnot och tor-
kad ingefara.

= Bearbeta endast rostade kaffe- och es-
pressobdnor.

max. 1000 ml
max. 400 ml

Bearbeta ingredienser med minihack-
aren

— Fig. E1 - E&
Rengoringsoversikt

Rengdr alla delar direkt efter anvandningen
sa att inga rester torkar in.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengdrings-
medel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metal-
liska foremal.

» Anvand inga trasor eller rengdringsme-
del som kan repa apparaten.

Tips!

= Missfargningar kan uppkomma pa plast-
delarna, t.ex. vid bearbetning av morét-
ter. Ta bort missfargningarna med en
mjuk trasa och nagra droppar matolja.

= Klam inte fast plastdelar i diskmaskinen,
da de kan deformeras.

Notering: Lat inte knivinsatserna och uni-
versalkniven ligga i blét.

Rengdr de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

— Fig. [l

Notering: L4t alla delar torka efter reng6-
ringen eller torka dem med en mjuk duk.

Anvéandningsexempel

De storsta mangderna och langsta bearbet-
ningstiderna som anges i tabellerna méaste
féljas. Nar du bearbetar maximal mangd
ska du anvanda rekommenderad max. be-
arbetningstid.

Forbereda och sétta pa minihackaren _, 1y i

dared 48 B 53 | —Fig. [A

—Fig.

— Fig. [

Receptexempel
ﬁ @ Honungs-/hasselnotspalagg (CNCM12C)
TN ) = 20 g hasselnétter

Gi'@ = 50 g blomsterhonung (rumstemperatur)

Bearbetning:

= Finférdela hasselnétterna pa lage M i 5 sekunder.

= Tillsatt honungen.

= Satt p4 minihackaren pa motordelen och vanta tills honungen full-
standigt runnit ner dver kniven.
= Blanda sedan alla ingredienser pa lage Mi 5 sekunder.
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Avhjalpning av fel sv

Varm choklad
= 80 gtill 100 g kall choklad
ca 400 ml varm mjoélk (< 70 °C)
Bearbetning:
= Finférdela chokladen i mixertillsatsen pa lage 2.
= Stdng av apparaten och tillsatt mjolken.

= Blanda ingredienserna kortvarigt.

Tjock fruktkaka
3agg

135 g socker
135 g margarin
255 g mjol

10 g bakpulver
150 g korinter

Bearbetning:

150 g blandad torkad frukt

= Tills&tt alla ingredienser utom den torkade frukten och korinterna.
= Bearbeta i 60-90 sekunder pa lage 1.
= Tills&tt den torkade frukten och bearbeta i ca 10 sekunder pa lage

1

Bearbeta max. 1,5 ganger méngden samtidigt. Forlang eventuellt be-

arbetningstiden.

Avhjalpning av fel

Apparaten fungerar inte.

Apparaten far ingen stréom.

» Kontrollera om din enhet far stréom.
Apparaten startar inte bearbetningen
eller stangs av under bearbetningen.

For stor bearbetningsméngd eller for lang
bearbetningstid.

» Stéll vridreglaget i lage bff.
» Minska mangden ingredienser.

» Lat apparaten svalna sa att Overlastsak-
ringen avaktiveras.

Apparaten eller tillbehdren ar blockerade.
» Stéll vridreglaget i lage bff.
» Ta bort blockeringen.

Bagare, lock eller tillbehor sitter inte kor-
rekt.

» Satt pa bagaren, locket eller tilloehdret
korrekt.

Omhéndertagande av begag-

nade apparater

» Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering

kan du fa hos aterforséljare och kom-
mun.

B

Denna enhet & markt i enlig-
het med der europeiska direk-
tivet 2012/19/EU om avfall
som utgdrs av eller innehaller
elektroniska produkter (waste
electrical and electronic e-
quipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av ut-
tjanta enheter.

Kundtjanst

Utférligare information om garantitid och
-villkor i ditt land hittar du med QR-koden
pa medfdljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor, hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsajt.

Service kontaktinfo hittar du med QR-koden
pa medfdljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor eller pa var
webbsajt.
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sv Kundtjanst

Information enligt férordning (EU)
2023/826 hittar du online under
www.bosch-home.com péa enhetens pro-
dukt- och servicesida bland bruksanvis-
ningar och évrig dokumentation.
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Turvallisuus  fi

Turvallisuus

= |_ue tdma ohje huolellisesti.

® Jos kaytat toimitukseen sisaltyvia tai valinnaisia lisavarusteita,
noudata lisaksi niiden ohjeita.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempaa kayttotarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

® Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Kayta laitetta vain:

® valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

m ¢lintarvikkeiden sekoittamiseen, vatkaamiseen, viipalointiin ja
raastamiseen seka taikinan vaivaamiseen.

= muihin kayttétarkoituksiin, jotka on kuvattu toimitukseen
sisaltyvassa kayttdohjeessa tai lisdvarusteiden ohjeissa.

= valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston
suljetuissa tiloissa huonelampdétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Katkaise laitteen virransyotto, kun:
Ala kayta laitetta.

et valvo laitetta.

kokoat laitetta.

irrotat laitteen osia.

puhdistat laitetta.

lahestyt pyorivia osia.

vaihdat tyékaluja.

havaitset virheen.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitdan kayttajalle
kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja
litantdjohdon l&hettyvilté.

» Al4 kayta viallista laitetta.
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fi

Turvallisuus

Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sitd ei saa missaan
tapauksessa kayttaa.

Ala veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkoéverkosta.
Veda aina verkkojohdon pistokkeesta.

Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke
tai kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. - Sivu 88

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sdhkdverkkoon.

» Laitteen korjaustditd saavat tehda vain alan ammattilaiset.
» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.

vV vy vy VvVYy

v vy VYVYY
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Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista
vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

Ala altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.
Ala kayta laitteen puhdistukseen hoyry- tai painepesuria.

Ala kayta laitetta kostein kasin.

Varmista, ettd verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai
lAammadnlahteisiin.

Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai
reunoihin.

Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eikd muuttaa.

Al4 koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai
laheisyyteen.

Ole varovainen, kun lisdat kuumia nesteita yleiskoneeseen, silla
laitteesta saattaa tulla kuumaa hoyrya.

Tayta sekoituskannuun enintaan 400 ml kuumaa tai vaahtoavaa
elintarviketta.

Ole varovainen, kun kasittelet kuumia elintarvikkeita.

Alé kumarru laitteen ylapuolelle.

Ala kasittele kuumia elintarvikkeita, yli 70 °C, sekoituskannussa.
Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.

Irrota ja kiinnita valineita ja varusteita vain, kun kayttoliitanta on
pysahtynyt ja laite irrotettu pistorasiasta.

Ennen valineiden vaihtoa ja puhdistusta kytke laite pois
toiminnasta ja veda pistoke pistorasiasta.



v

Esinevahinkojen vélttdaminen fi

Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat ole

kunnolla kohdallaan, on vaihdettava valmistajan alkuperaisiin

varaosiin.

» Kayté varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen

kiinnitettyina.

vV v v vYvY

Alé laita sormia paikalleen kiinnitettyyn sekoituskannuun.
Ala kayta tehosekoitinta koskaan ilman kantta.

Tartu yleisteraan vain muoviosasta.

Ala milloinkaan koske teriin paljain kasin.

Muista olla varovainen, kun késittelet teravia leikkuuteria,

tyhjennat kulhoa ja puhdistat laitetta.

Noudata puhdistusohjeita.

vV VvV VvV vV ¥V v vVvY

Tartu hienonnusteriin vain keskella olevasta muovirenkaasta.
Ala laita sormia tayttdaukkoon.

Kun lisdat aineksia, kayta aina syottopaininta.

Pida pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

Al4 anna lasten leikkid pakkausmateriaalilla.

Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

Al4 anna lasten leikkia pienillé osilla.

Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat

kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

Esinevahinkojen valttaminen

» Laitetta ei saa kayttaa pitempaan kuin on
tarpeen.

» Alé koskaan kayté laitetta tyhjakéaynnilla.

» Ala koskaan kayta alkuperaisia osia ja
varusteita muiden laitteiden kanssa.

» Ala ylitd enimmaiskasittelymaaria.

» Tarkista ennen kayttda, ettei kulhossa ja
valineessa ole vieraita esineitd, ja poista
ne.

» Ala koskaan altista sekoituskulhoa yli
80 °C lampdatiloille.

» Al tydnna mitdan esineita astiaan tai
tayttdaukkoon, esim. lusikkaa, veistéa.

» Ala késittele elintarvikkeita, jotka
sisaltavat kovia aineksia, esim. luita,
rustoja tai siemenia.

» Al késittele tehosekoittimella
pakasteita, paitsi jaapaloja.

» Syottdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

" Mallista riippuen

Tutustuminen

Yleiskatsaus

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissé ole
kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat ovat
mukana.

—Kuvaill

Peruslaite

= Tyokalut'
Hienonnusterét '
5] Tehosekoitin'

I3 Minileikkuri'
Johdon silytystila
Kierrettava valitsin
Moottori
Teransuojus
VYleistera
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fi Tutustuminen

A Taikinatera

Vatkainkiekko

Symb Kuvaus
oli

El syottopainin ja mitta-astia

Kansi, jossa on integroitu syéttdsuppilo

Ainesten kasittely suurimmalla
nopeudella.

Kaannettava viipalointiterd paksu/ohut

Kaannettava viipalointi- ja raastintera

Yhteenveto vilineista

Kaannettava raastintera karkea/hieno

Nimi Kéaytto

Pidin

RIEISIEAS]

Kulho

Huomautus: Jos jokin lisdvaruste ei kuulu

Elintarvikkeiden
hienontaminen, silppuaminen,
sekoittaminen ja vaivaaminen.

Yleistera

laitteen vakiovarusteisiin, voit tilata sen Taikinatera Taikinan vaivaaminen ja
huoltopalvelusta. sellaisten ainesten
. ﬁ@ sekoittaminen, joita ei tarvitse
Symbolit hienontaa (esim. rusinat,
Symboli Kuvaus suklaalastut).
Al3 laita sormia Vatkainkiek Valkuaisvaahdon tai kerman
tayttéaukkoon. ko vatkaaminen ja majoneesin

Kohdistusmerkki
peruslaitteessa

A

Valineen asettaminen
paikalleen @ ja
kiinnittaminen W

o—Vv

max maksimi tayttomaara

valmistaminen.

Suositus optimaalisen

tuloksen saavuttamiseksi:

= Kayta kermaa, jonka
rasvapitoisuus on
vahintaan 30 % ja lampotila
4-8 °C.

S

Ter&osa, jossa jauhintera
(musta tiiviste)

N

Teréosa, jossa on sekoitus- ja
hienonnustera (punainen
tiiviste)

V&

Hienonnusterat

Terédosan lukitseminen tai
lukituksen avaaminen.

G-

Kierrettava valitsin

Symb Kuvaus
oli

Kytke laite pois paalta.

Oloff

Pitoasento: suurin nopeus niin
kauan kuin kiertovalitsinta
pidetdan tdssa asennossa.

Huomautus: Kayta pitoasentoa
sekoittaaksesi aineksia vain
hetken kerrallaan tai jaksottain.

M

1 Ainesten késittely alhaisella
nopeudella.
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Nimi Kaytto
Kaannettdv Leikkaa elintarvikkeet, esim.
a hedelmat ja vihannekset
viipalointite ohuiksi tai paksuiksi
ra paksu/  viipaleiksi.

Merkintéa:

= COARSE = paksut viipaleet
= FINE = ohuet viipaleet

Huomautus: Ei sovellu kovan
juuston, leivan, sampyléiden
tai suklaan viipalointiin.
Ohije: Viipaloi keitetyt perunat
vasta, kun ne ovat jaahtyneet.
Kaannettav Elintarvikkeiden, esim.
a hedelmien, vihannesten tai
raastinterd  juuston kuten goudan tai
karkea/ edam-juuston karkea tai hieno
hieno raastaminen.
Merkinta:
= 2 =karkea puoli
= 4 =hieno puoli




Nimi Kayttd

Huomautus: Ei sovellu
pahkindiden tai kovan
juuston, esim. parmesaanin
viipalointiin.

Ohje: Raasta pehmeada
juustoa teran karkealla
puolella.

Kaannettdv Raakojen perunoiden
& viipalointi- raastaminen tai viipaloiminen.
la Huomautus: Ei sovellu hyvin
raastintera  gajkeisten elintarvikkeiden,

< esim. purjon tai mangon
kasittelyyn.

Turvajarjestelmat

Turvalukko

Turvalukko estaa laitteen tahattoman
paallekytkemisen.

Kun kulho on asetettu oikein paikalleen ja
kansi on lukittu, laite voidaan kytkea paalle
ja sita voidaan kayttaa.

Huomautus: Jos kulho irtoaa tai kansi
avataan, laite kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja
muiden osien vioittumisen lilan suuren
kuormituksen seurauksena.

Kaytto
Laitteen asennus

1. Aseta laite tukevalle, tasaiselle ja
puhtaalle ty6tasolle.

2. Saada verkkojohto tarvittavaan
pituuteen.

- Voit lyhentdd johtoa tyontamalla sita
sailytyslokeroon.

- Jos haluat jatkaa johdon pituutta
uudelleen, veda johtoa ulos
sdilytyslokerosta.

3. Ala liita pistoketta pistorasiaan.

Kulhon asettaminen paikalleen

Ohije: Pid4 kulho aina suorassa, kun asetat
sen peruslaitteeseen.

A OZ] 2 B 6 |

Painettu 100 % kierratyspaperille

Kaytts  fi

Ainesten kasittely valineilla

Huomautukset

= Aseta véline paikalleen aina ennen kuin
lisdat aineksia.

= Aseta valine paikalleen oikea puoli
ylospéin niin, ettéd se vastaa pitimen
alareunaan.

Vaatimus: Kulho ja pidin on kiinnitetty

peruslaitteeseen.

—Kkuvald- K
Ainesten kasittely hienonnusterilla

Huomautus: Aseta haluamasi
hienonnustera pitimen paalle tarvittava
puoli yldspain.

Vaatimus: Kulho ja pidin on kiinnitetty
peruslaitteeseen.

S OIZ] 20 B 31|
Varusteet
Yleiskatsaus

—Kuva kAl
Syéttdsuppilo

Kansi ja tayttdaukko

BN

Sekoituskulho

Terdosa, jossa on sekoitus- ja
hienonnustera, punainen tiiviste ja
symboli ¥é

Terdosa, jossa jauhinterd, musta
tiiviste, ja symboli

A Minileikkurin kulho

Tiivisteen tarkistus
» Tarkista, onko tiiviste oikein paikallaan.

—Kuva[EE}

Huomautus: Jos tiiviste vioittuu tai ei ole
oikein paikallaan, nestetta voi vuotaa
ulos.

Tehosekoitin

Ter&dosaa, jossa on punainen tiiviste ja

symboli ¥&, kaytetdan:

= nestemaisten ja puolikiinteiden
elintarvikkeiden sekoittamiseen

= kevyiden taikinoiden sekoittamiseen

= ¢lintarvikkeiden soseuttamiseen

= j33palojen murskaamiseen.

Kayton rajoitukset:

= Al3 hienonna aineksia kuten manteleita,
sipuleita, persiljaa tai lihaa.
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fi  Minileikkuri

= Sekoita Kiinteat elintarvikkeet riittdvaan
nestemaaraan.

= Sekoita jauhemuotoiset elintarvikkeet
ennen tehosekoittimeen laittamista
rittavaan nestemaaraan tai liuota ne
kokonaan nesteeseen. Jauhemaisia
elintarvikkeita ovat esim. tomusokeri,
kaakaojauhe, paahdetut soijapavut,
jauhot, valkuaisjauhe.

= Sekoittimella ei voi valmistaa levitteita
kuten maapéahkinavoita,
kookospahkinavoita tai pahkindsosetta.

Tehosekoittimen valmistelu ja
asettaminen paikalleen

~Kuva 21 - EX

Kasittelymaarat

Nesteet maks. 1000 ml

Kuumat tai kuohuvat maks. 400 ml
elintarvikkeet

Ainesten késittely tehosekoittimessa

Huomautus: Pida kannesta kiinni kaytén
aikana.

Rz 38 B 46
Tehosekoittimen esipuhdistus

» Noudata taulukossa olevia
puhdistusohjeita.
—Kuva |

Minileikkuri

Teraosaa, jossa on punainen tiiviste ja
symboli &, kédytetaan lihan, kovan juuston,
sipulien, yrttien, valkosipulin, hedelmien ja
marjojen seka kasvisten hienontamiseen ja
silppuamiseen.

Terédosaa, jossa on musta tiiviste ja symboli

), kaytetddn seuraavien pienten méarien

jauhamiseen:

= mausteet, esim. pippuri, kumina, kataja,
kaneli, kuivattu tahtianis, sahrami

= vilja, esim. vehn4, hirssi, pellava

= kahvi

= sokeri.

Kayton rajoitukset:

= Al4 jauha hyvin kuivia tai kiinteita
elintarvikkeita, jotka ovat kahvinpapuja
kookkaampia. Tarkoitukseen
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sopimattomia elintarvikkeita ovat
esimerkiksi muskottipahkinét ja kuiva
inkivaari.

= Kasittele laitteella vain paahdettuja kahvi-
tai espressopapuja.

Minileikkurin valmistelu ja
asettaminen paikalleen

~ Kuva ] - EE

Ainesten kasittely minileikkurilla
~Kuva B -
Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta

elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin

Kiinni.

» Ald kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kayta teravareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

» Al3 kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Ohjeet

= Muoviosiin voi tulla varjaantymia, jos
kasittelet esimerkiksi porkkanoita. Poista
varjaantymat pehmeadlla liinalla ja tipalla
ruokaodljya.

= Varo, ettd muoviosat eivét jaa
puristuksiin astianpesukoneessa, niiden
muoto saattaa muuttua pysyvasti.

Huomautus: Al4 jat4 terdosia tai yleisteraa
likoamaan veteen.

Puhdista yksittaiset osat taulukon ohjeiden
mukaan.

—Kuva[{]

Huomautus: Anna kaikkien osien kuivua
puhdistuksen jalkeen tai kuivaa ne
pehmealld liinalla.

Kayttéesimerkkeja

Noudata ehdottomasti taulukoissa
annettuja maksimimaaria ja kéasittelyaikoja.
Kun kéasittelet maksimimaaraa, kayta pisinta
suositeltua késittelyaikaa.

—Kuva [l

—Kuva[A

—Kuva[F)
—Kuva [}



Reseptiesimerkkeja

Toimintahairididen korjaaminen  fi

=

Kasittely:

Hunaja-hasselpahkina-levite (CNCM12C)
= 20 g hasselpahkinéita
= 50 g kukkaishunajaa (huoneenlampoisena)

= Hienonna hasselpahkinoité 5 sekuntia teholla M.

= |isda joukkoon hunaja.

= Aseta minileikkuri peruslaitteeseen ja odota, kunnes hunaja on
valunut kokonaan teran péalle.
= Sekoita sitten kaikkia aineksia 5 sekuntia teholla M.

Kuuma suklaajuoma

Kasittely:

= 80-100 g jaahdytettya suklaata
noin 400 ml kuumaa maitoa (< 70 °C)

= Hienonna suklaa tehosekoittimessa teholla 2.

= Kytke laite pois paalta ja lisda maito.
= Sekoita ainekset nopeasti.

Meheva hedelmékakku
3 kananmunaa

135 g sokeria

135 g margariinia
255 g jauhoja

10 g leivinjauhetta
150 g korintteja

Kasittely:

150 g kuivattuja sekahedelmia

= |aita kulhoon kaikki muut ainekset paitsi kuivatut hedelmét ja

korintit.

= K3sittele 60-90 sekuntia teholla 1.
= | isda kuivatut hedelmat ja kasittele noin 10 sekuntia teholla 1.
Kéasittele kerrallaan enintaan 1,5-kertainen annos. Pidenna

k&sittelyaikaa tarvittaessa.

Toimintahairididen
korjaaminen

Laite ei toimi.

Laite ei saa virtaa.

» Tarkista, onko laite kytketty
virtal&hteeseen.

Laite ei aloita kasittelya tai kytkeytyy

pois toiminnasta kaytén aikana.

Késiteltdvd maara on liian suuri tai

késittelyaika liian pitka.

» Ka&aanna kierrettava valitsin asentoon Obff.

» Pienenné ainesten maaraa.

» Anna laitteen jaahtya, jotta
ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.

Laite tai varuste on jumiutunut.
» Kaanna kierrettava valitsin asentoon Oboff,
» Avaa jumiutunut kohta.

Kulho, kansi tai valine ei ole oikein
paikoillaan.

» Aseta kulho, kansi tai valine oikein
paikalleen.

Kaytosta poistetun laitteen

havittaminen

» Havita laite ymparistdystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat

kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.
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fi Huoltopalvelu

electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden palautus-
ja kierratys-saanndkset koko
EU:n alueella.

Taman laitteen merkinta

perustuu kaytettyja sahko- ja

elektroniikkalaitteita (waste
|

Huoltopalvelu

Lisétietoja kayttbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja
takuuehtoja koskevassa dokumentissa,
huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Huoltopalvelun yhteystiedot saat QR-
koodista, joka on mukana olevassa
huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja
koskevassa dokumentissa, tai
verkkosivultamme.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot
|6ytyvét verkosta osoitteesta www.bosch-
home.com laitteesi tuotesivulta ja
huoltosivulta kayttéohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.
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Seguridad es

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

® Tener en cuenta las instrucciones de uso adicionales al utilizar
los accesorios suministrados u opcionales.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafios du-
rante el transporte.

Utilizar el aparato unicamente:

® CON piezas y accesorios originales.

® para mezclar, amasar, batir, cortar y rallar alimentos.

® para usos adicionales que se encuentran descritos en las ins-
trucciones de uso de los accesorios opcionales suministrados.

® bajo la supervision de una persona.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
doméstico.

® en el uso domeéstico privado y en espacios cerrados del entorno
domeéstico a temperatura ambiente.

= hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

Desconectar el aparato de la fuente de alimentacion cuando:
No utilizar el aparato.

no se esté vigilando el aparato.

se esté montando el aparato.

se esté desmontando el aparato.

se esté limpiando el aparato.

se aproximen elementos rotativos.

se estén cambiando los accesorios.

se encuentre un error.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de experien-
cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifos jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-
ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por nifos. Mantenga a los nifios
alejados del aparato y del cable de conexion.

» No ponga nunca en funcionamiento un aparato danado.
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es

Seguridad

No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrieta-
da o rota.

No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para de-
senchufar el aparato. Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

Si el aparato o el cable de conexion de red estan danados, de-
senchufar inmediatamente el cable de conexion de red o desco-
nectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica. »Pdgina96
» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-

>

midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la repara-
cion del aparato.

Si el cable de conexion de red de este aparato resulta dafado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavajillas.

Utilizar el aparato solo en espacios interiores.

» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.
» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion pa-

ra limpiar el aparato.
No usar nunca el aparato con las manos humedas.

» Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-

>

>

>
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to con piezas calientes del aparato o fuentes de calor.

Evite siempre que el cable de conexion de red entre en contacto
con esquinas o bordes afilados.

No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de
red.

No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-
tes.

Tener cuidado al introducir liquidos calientes en el robot de coci-
na, ya que podria salir vapor caliente.

Llenar como maximo 400 ml de alimentos calientes o espumo-
sos en el vaso de la batidora.

Tener precaucion al elaborar alimentos calientes.



Evitar dafios materiales es

» No inclinarse sobre el aparato.
» No procesar alimentos calientes por encima de 70 ° C en el va-

so de la batidora.

Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-
dos de las piezas giratorias.

Montar y desmontar las herramientas y los accesorios solo
cuando el accionamiento se haya detenido completamente y se
haya extraido el enchufe del aparato de la toma de corriente.
Antes de cambiar las herramientas o de limpiar el aparato, apa-
gar el aparato y desconectarlo de la red.

Piezas que presenten grietas u otros danos, o bien que no
asienten correctamente, deben cambiarse por piezas de repues-
to originales.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

v

v vy vy

No introducir nunca las manos en la jarra batidora estando esta

en el aparato.

No utilizar la batidora sin colocar la tapa.

Agarrar la cuchilla universal solo por el plastico.

No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

Prestar atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como al
vaciar y limpiar el recipiente.

Sujetar los discos picadores solo por el anillo plastico en el me-

dio.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

v

vV vy vV v vY

Usar siempre el empujador para introducir posteriormente 10s in-
gredientes.

Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con el embalaje.

Mantener las piezas pequenas fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con piezas pequenas.
Respetar las indicaciones de limpieza.

Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-
to con alimentos.

Evitar dafios materiales > D;)ti?éceda las cantidades maximas de

» No usar nunca el aparato mas tiempo de » Antes ael uso, comprobar si hay cuer-
lo necesario. pos extrafios en el recipiente de mezcla

» No poner nunca en marcha el aparato y el accesorio y, en caso afirmativo, eli-
en vacio. minelos.

>

No utilizar nunca piezas y accesorios ori- » No exponer nunca el vaso de la batidora
ginales en otros aparatos. a temperaturas por encima de 80 °C.
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es Familiarizandose con el aparato

» No introducir objetos como cucharas o
cuchillos en el recipiente ni en la boca
de llenado.

» No procesar alimentos que contengan
elementos duros, p. €j., huesos, cartilago
o huesos de fruta.

» No procesar alimentos congelados en la
batidora, excepto cubitos de hielo.

» No ejercer demasiada presion con el
empujador.

Familiarizandose con el apara-
to

Vista general

Al desembalar el aparato, comprobar que
estén todas las piezas y que no presenten
dafios ocasionados durante el transporte.

—Fig. K

Base motriz

Accesorios'’

Discos picadores'

Batidora'

Accesorio picador universal

Recogida del cable

Mando giratorio

Accionamiento

Protector de la cuchilla

Cuchilla universal

Accesorio para amasar

Disco para batir

Empujador y vaso medidor

Tapa con boca de llenado integrada

Disco cortador reversible con dos gro-
sores (fino y grueso)

Disco reversible para cortar y rallar

Disco rallador reversible con dos gro-
sores (fino y grueso)

Soporte de herramienta

NE B E 5 IEERRESENEEE RS

Recipiente de mezcla

Nota: Si su aparato no incluye alguno de
los accesorios descritos, puede solicitarlos
al servicio de asistencia técnica.

" En funcién del modelo
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Simbolos

Simbolo

&

A
o—Vv

max

D

Y
8d

Descripcion

No introducir las manos en la
boca de llenado.

Marca de posicion en la base
motriz

Colocar el accesorio @y gi-
rarlo hasta que quede fijo W

Capacidad maxima

Accesorio de cuchilla para
moler (junta negra)

Accesorio de cuchilla para
batir y triturar (junta roja)

Bloguear o desbloquear la cu-
chilla.

Mando giratorio

Sim-  Descripcion
bolo
O/Oﬁ: Desconectar el aparato.

Modo rapido: funcionamiento a
maxima velocidad mientras el
mando giratorio se mantiene en
esta posicion.

Nota: Utilice la conmutacion de
par para mezclar los ingredientes
solo brevemente o0 en intervalos.

1 Procesar los ingredientes con una
velocidad baja.

M

2 Procesar los ingredientes con la
velocidad maxima.

Vista general de las herramientas

Denomina- Utilizacién

cion

Cuchilla Triturar, picar, batir y amasar
universal alimentos.




Manejo es

Denomina- Utilizacion Denomina- Utilizacion

cion cion

Accesorio  Amasar masas y mezclar in- racortary Nota: No es adecuado para

para ama- gredientes que no deben pi- rallar procesar alimentos muy fibro-

sar carse (por ejemplo, uvas pa- S0S, COMO mango 0O puerro.
sas, laminas de chocolate).

Disco para Batir claras de huevo o natay Sistemas de seguridad

batir preparar mayonesa. Dispositivo de seguridad de conexion

Recomendacion para un re-

sultado éptimo:

= Utilizar nata con min. un
30 % de contenido de gra-
say a una temperatura de
4-8 °C.

S

Discos picadores

Denomina- Utilizacion

cion

Disco cor-  Cortar los alimentos en roda-

tador rever- jas gruesas o finas, p. €j., fru-

sible con tas y verduras.

dos groso- Identificacion:

res (finoy = COARSE = rodajas grue-
sas

grueso)
~. * FINE =rodajas finas

Nota: No es adecuado para
procesar queso curado, pan,
panecillos ni chocolate.

Consejo: Cortar las patatas
cocidas solo una vez que se
hayan enfriado.

Rallar alimentos en trozos
gruesos o finos, p. ej., frutas,

Disco ralla-
dor reversi-

ble con verduras 0 quesos, Como
dos groso- gouda o edam.
res (finoy  Identificacion:

grueso) = 2 =parte gruesa

= = 4 =parte fina
Nota: No es adecuado para
procesar nueces 0 queso Cu-
rado, p. €j., queso parmesa-
no.

Consejo: Rallar el queso

blando solo con la cara grue-
sa del disco.

Rallar las patatas crudas o
cortarlas en rodajas.

Disco re-
versible pa-

Impreso sobre papel reciclado 100 %

El seguro de conexion evita que su aparato
se conecte involuntariamente.

Si el recipiente de mezcla esta bien coloca-
doy la tapa esta bloqueada, el aparato
puede conectarse y manejarse.

Nota: Si se suelta el recipiente de mezcla o
se abre la tapa, el aparato se apaga auto-
maticamente.

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el
motor y otros componentes se dafien debi-
do a una carga demasiado elevada.
Manejo

Colocar el aparato

1. Colocar el aparato sobre una superficie
de trabajo estable, plana, limpia y lisa.

2. Ajustar el cable de alimentacion a la lon-
gitud necesaria.

- Parareducir la longitud del cable de
conexion, introducir el cable en el
compartimento para el cable.

- Para volver a alargar la longitud del
cable, extraer el cable del comparti-
mento para el cable.

3. No introducir el enchufe en la toma de
corriente.

Colocar el recipiente de mezcla sobre
el aparato

Consejo: Mantener el recipiente de mezcla
siempre en posicion recta al colocarlo so-
bre la base motriz.

-Fig. -3

Procesar los ingredientes con las he-
rramientas

Notas

= Montar siempre la herramienta antes de
introducir los ingredientes.
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es Accesorios

= Colocar la herramienta con el lado co-
rrecto hacia arriba y hasta el fondo del
soporte de herramienta.

Requisito: El recipiente de mezcla con el
soporte de herramienta esta montado en la
base motriz.

~Fig. |l -EEl
Procesar los ingredientes con los
discos picadores

Nota: Colocar el disco picador deseado so-
bre el soporte de herramienta con el lado
necesario hacia arriba.

Requisito: El recipiente de mezcla con el
soporte de herramienta estda montado en la
base motriz.

~Fig. Bl - K
Accesorios

Vista general

— Fig.

Embudo de llenado

Tapa con boca de llenado
Vaso de la batidora

-~ ffol -

Accesorio de cuchilla para batir y tritu-
rar, junta roja y simbolo ¥é

Accesorio de cuchilla para moler, junta
negra y simbolo

Vaso del accesorio picador universal

Verificar el estado de la junta

» Comprobar si la junta esta bien coloca-
da.
— Fig. E&}
Nota: Si la junta estuviera defectuosa o
no se hubiera colocado correctamente,
pueden producirse fugas de liquido du-
rante el trabajo.

Batidora

Usar el accesorio de cuchilla con junta roja

y el simbolo ¥, para:

= mezclar liquidos o alimentos semiblan-
dos,

= mezclar masas ligeras,

= hacer puré con alimentos,

= picar cubitos de hielo.

Limitaciones de cara a la elaboracién:
= no picar ingredientes como almendras,
cebollas, perejil y carne.
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= Mezclar los alimentos sdlidos con sufi-
ciente liquido.

= Mezclar los alimentos en polvo con sufi-
ciente liquido antes de mezclarlos o di-
solverlos del todo en liquido. Por alimen-
tos en polvo se entienden azlcar glas,
cacao en polvo, habas de soja tostadas,
harina o proteina en polvo, entre otros.

= | a batidora no es capaz de elaborar pro-
ductos para untar, como mantequilla de
cacahuete, de coco o de nueces.

Preparar y colocar la batidora
—Fig. - Ed

Cantidades para procesado:
max. 1000 ml
max. 400 ml

Alimentos liquidos

Alimentos calientes
0 con propension a
formar espuma

Procesar los ingredientes con la bati-
dora

Nota: Sujetar la tapa durante la prepara-
cion.

- Fig. EE1 - EA

Limpiar la batidora antes de su uso

» Seguir las instrucciones de limpieza de
la tabla.

—Fig.
Accesorio picador universal

Usar el accesorio de cuchilla con junta roja
y el simbolo & para cortar y picar carne,
queso, cebollas, hierbas aromaticas, ajo,
fruta y verdura.

Usar la cuchilla con junta negra y el simbo-

lo A, para moler pequefias cantidades de:

® gspecias como pimienta, comino, ene-
bro, canela, anis estrellado seco, aza-
fran,

= cereales como trigo, mijo, lino,

= café,

= azlcar.

Limitaciones de cara a la elaboracion:

= No moler alimentos muy secos o sdlidos
con un tamano superior al de los granos
de café. Algunos alimentos no apropia-
dos son, por ejemplo, la nuez moscada
y el jengibre seco.

® Procesar Unicamente granos de café
tostado o espresso.




Preparar y colocar el accesorio pica-
dor universal

—rig. E - EA
Procesar los ingredientes con el ac-
cesorio picador universal

ndaied 54 B 59
Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente des-
pués de utilizarlas para evitar que los res-
tos se sequen en la superficie.

» No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

» No utilizar pafos ni productos de limpie-
za abrasivos.

Consejos

® | as piezas de plastico pueden adquirir
un color rojizo, p. €j., al procesar zanaho-
rias. Eliminar las decoloraciones con
unas gotas de aceite comestible y un pa-
Ao suave.

Recetas de ejemplo

Vista general de la limpieza es

= Al colocar las piezas de plastico en el la-
vavajillas, prestar atencion a no aprisio-
narlas, de lo contrario podrian deformar-
se irreversiblemente.

Nota: No dejar los accesorios de cuchilla ni
la cuchilla universal en el agua.

Limpiar todas las piezas como se indica en
la tabla.

—Fig. [§d

Nota: Tras la limpieza, dejar secar todas
las piezas o secarlas con un pafio suave.

Ejemplos practicos

Observar estrictamente las cantidades ma-
ximas admisibles y los tiempos de elabora-
cién de los alimentos indicados en las ta-
blas. Si procesa la cantidad maxima, utilice
el tiempo de procesamiento maximo reco-
mendado.

- Fig. 1

- Fig. [A

- Fig. [F}

— Fig. [}

= 20 g de avellanas

Elaboracion:

Crema de miel y avellana para untar en el pan (CNCM12C)

= 50 g de miel de flores (a temperatura ambiente)

= Picar las avellanas a potencia M durante 5 segundos.

= Afnadir la miel.

= Colocar el accesorio picador universal sobre la base motrizy
aguardar a que la miel haya fluido completamente hacia abajo, cu-

briendo la cuchilla.

= A continuacion, mezclar todos los ingredientes a potencia M du-

rante 5 segundos.

Chocolate caliente

Elaboracion:

= de 80 ga 100 g de chocolate refrigerado
aprox. 400 ml de leche caliente (<70 °C)

= Picar el chocolate en la batidora a potencia 2.

= Apagar el aparato y agregar la leche.
= Batir los ingredientes brevemente.

Pudin de frutas deshidratadas
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es Solucionar pequefas averias

3 huevos

135 g de azucar
135 g de margarina
255 g de harina

Elaboracion:

10 g de levadura en polvo
150 g de pasas de Corinto
150 g de mezcla de frutas deshidratadas

= Agregar todos los ingredientes, excepto las frutas deshidratadas y

las pasas de Corinto.

= Procesar los ingredientes durante 60-90 segundos a potencia 1.
= Agregar las frutas deshidratadas y procesarlas durante

aprox. 10 segundos a potencia 1.
Se puede procesar como maximo 1,5 veces la cantidad indicada al
mismo tiempo. En caso necesario, prolongar el tiempo de procesa-

miento.

Solucionar pequefias averias

El aparato no funciona.

El aparato no tiene corriente eléctrica.

» Compruebe si el aparato recibe corrien-
te.

El aparato no inicia el procesamiento

o se desconecta mientras procesa.

La cantidad de alimentos para la el proce-
samiento es excesiva o el tiempo de proce-
samiento muy largo.

» Colocar el mando giratorio en la posi-
cion off,

» Reducir la cantidad de ingredientes.

» Dejar enfriar el aparato para que se de-
sactive el seguro contra sobrecarga.

El aparato o un accesorio esta blogueado.

» Colocar el mando giratorio en la posi-
cion off,

» Retirar el elemento de blogueo.

El vaso, la tapa o el accesorio no estan

bien montados.

» Colocar correctamente el vaso, la tapa o
el accesorio.

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacioén sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.
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Este aparato esta marcado
con el simbolo de cumpli-
miento con la Directiva Euro-
pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y elec-
tronicos usados (Residuos de
aparatos eléctricos y electro-
nicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en todo
el ambito de la Unidon Europea
para la retirada y la reutiliza-
cioén de los residuos de los
aparatos eléctricos y electro-
nicos.

Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de garantia y las condiciones de
garantia en su pais, utilizar el cédigo QR
del documento adjunto sobre contactos de
servicio y condiciones de garantia, contac-
tar con nuestro servicio al cliente, con su
distribuidor o visitar nuestra pagina web.
En el documento adjunto sobre contactos
de servicio y condiciones de garantia o en
nuestra pagina web figuran los datos de
contacto del servicio al cliente mediante el
codigo QR.

La informacidn conforme a los reglamentos
(EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.bosch-home.com en las secciones
referentes al producto y servicio al cliente,
en el area de manuales y documentos.
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Seguranca pt

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

® Respeite 0s manuais adicionais para a utilizacdo do acessorio
fornecido ou opcional.

m Guarde estas instrucdes e as informagdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, néo ligue o aparelho.

Utilize o aparelho apenas:

® COm pecas € acessorios originais.

® para mexer, amassar, bater, cortar e raspar alimentos;

® para utilizacdes adicionais descritas nos manuais dos acessori-
os fornecidos ou opcionais.

= s0b supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso domeéstico e em espacos fechados domésticos a tem-
peratura ambiente.

= 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligue o aparelho da corrente quando:
= n3o utilizar o aparelho.

® n3o vigiar o aparelho.

= montar o aparelho.

desmontar o aparelho.

limpar o aparelho.

se aproximar de pecas em rotacao.
substituir a ferramenta.

for confrontado com um erro.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas

sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instrui-

das sobre 0s perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencéao pelo utilizador n&do podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho ndo pode ser utilizado por criangas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligacéo.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou que-
brada.
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Seguranga

Para desligar o aparelho da fonte de alimenta¢c&o nunca puxar
pelo cabo elétrico. Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.
Se o aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo
ou a ficha da tomada ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. —»P4dgina 104
» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indica-

cdes na placa de caracteristicas.

As reparacgdes no aparelho apenas podem ser realizadas por
técnicos qualificados.

Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas so-
bresselentes originais.

Se o cabo de alimentacéo deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.

» Nunca exponha o aparelho a calor intenso e humidade.
» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao pa-

ra limpar o aparelho.

» Nao utilizar o aparelho com as maos humidas ou molhadas.
» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-

tacto com componentes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com pontas afiadas ou arestas vivas.

Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado,
esmagado ou modificado.

Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.

Ter cuidado ao deitar liquidos quentes no robd de cozinha, pois
pode sair vapor quente.

Introduza no maximo 400 ml de alimentos quentes ou que for-
mem espuma no copo misturador.

» Processar alimentos quentes com cuidado.

Nao se inclinar sobre o0 aparelho.

» Nao processar alimentos quentes acima dos 70 °C no copo
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Evitar danos materiais pt

Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios

afastados das pecas em rotacéo.

Cologue e retire as ferramentas e 0s acessorios apenas com 0O
acionamento imobilizado e o aparelho desligado da tomada.
Antes de trocar a ferramenta ou de proceder a limpeza, desligue
o aparelho e desconecte-o0 da rede elétrica.

Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que néo es-
tejam colocadas corretamente, tém de ser substituidas por pe-

cas sobressalentes originais.

Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.
Nunca inserir a mao no copo misturador montado.

Nunca utilize o misturador sem a tampa colocada.

Segurar a lamina universal so pela parte de plastico.

Nunca toque nas laminas com as maos desprotegidas.
Cuidado ao manusear laminas de corte afiadas, bem como ao

esvaziar o recipiente e ao limpar.

Segure os discos de triturar apenas pelo anel de plastico no

centro.

Nao toque no canal de enchimento.

Utilize apenas o calcador para adicionar ingredientes.

Manter o material de embalagem fora do alcance das criancas.
Nao permitir que as criancas brinquem com o material de emba-

lagem.

Manter as pecas pequenas fora do alcance das criancgas.

Nao permitir que as criancas brinquem com pecas pequenas.
Ter em atencédo as indicacdes de limpeza.

Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

antes de cada utilizacao.

Evitar danos materiais

»

Nunca utilize o aparelho durante mais
tempo do que o necessario.

» Nunca utilize o aparelho em vazio.
» Nunca utilize as pecas e 0s acessorios

originais para outros aparelhos.

N&o exceder as quantidades maximas
de processamento.

Antes de utilizar a tigela e os acessorios,
verifigue a eventual presenca de corpos
estranhos e remova-os.

Nunca submeta o copo misturador a
temperaturas superiores a 80 °C.

N&o introduzir objetos no recipiente nem
no canal de enchimento, p. ex., colher
de cozinha, faca.

Nao processar alimentos que conte-
nham componentes rijos, p. ex. 0Ssos,
cartilagens ou carogos.

N&o processe alimentos ultracongela-
dos no misturador, exceto cubos de ge-
lo.

Nao exercer muita pressao com o calca-
dor.
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Familiarizacao
Vista geral
Depois de desembalar o aparelho, ha que

verificar todas as pegas quanto a danos de
transporte e se o material fornecido esta

Aparelho base

Ferramentas'

Discos de triturar’

Simbolo

W
Y&

d—8

Descricao
Elemento com lamina de mo-
er (vedante preto)

Elemento com lamina para
misturador e triturar (vedante
vermelho)

Bloguear e desbloguear as |&-
minas.

Seletor rotativo

Tampa com canal de enchimento inte-
grado

Misturador Sim-  Descricdo
Picador universal’ bolo
Arrumacao do cabo O/Oﬁ: Desligue o aparelho.
Seletor rotativo M Ligagdo momentanea: velocidade
Acionamento maxima enguanto o seletc_)r~rotat|—
Prolocdo da [am VO permanecer nesta posigao.
rotegdo da lamina L R
— ¢ : Nota: Use a ligagéo instanténea,
Lamina universal para misturar os ingredientes ape-
Ferramenta de amassar nas brevemente ou em intervalos.
Disco de bater 1 Processar os ingredientes com
- uma velocidade mais baixa.
Calcador e copo medida - -
2 Processar os ingredientes com a

velocidade maxima.

Disco reversivel de cortar grosso/fino

Disco reversivel de cortar/ralar

Vista geral das ferramentas

Disco reversivel de ralar grosso/fino

Suporte de acessorios

NEESE 8 SREanyNEn s

Tigela

Nota: Se um acessdrio ndo estiver incluido
no fornecimento, é possivel encomenda-lo
através do Servico Assisténcia Técnica.

Simbolos

Designa-  Utilizacao

cao

Lamina uni- Para ralar, picar, bater e
versal amassar alimentos.

Simbolo Descricao
Nao toque no canal de enchi-
mento.

A

Marcacéo de posicao no apa-
relho base

Cologue o acessorio @ e
aperte ¥

o—v

max quantidade maxima

" Conforme o modelo
100

Ferramenta Para amassar massas pesa-

de amas-  das e para misturar ingredien-

sar tes que nao devam ser tritura-
dos (p. ex. passas de uvas,

ﬁ pedagos de chocolate em fo-
lha).

Disco de Bater claras ou natas em cas-

bater telo ou fazer maionese.

D



Designa-
cao

Utilizacao

Recomendacéao para um re-

sultado ideal:

= Utilizar natas com um min.
de 30% de gordura e a
4-8 °C.

Discos de triturar

Designa-  Utilizacao
cao
Discore-  Corte os alimentos em rode-
versivel de las finas ou grossas, p. ex. fru-
cortar gros- ta e legumes.
so/fino Marcacéo:

— = COARSE = rodelas gros-

sas

» FINE = rodelas finas

Nota: Nao adequado para
processar queijo rijo, pao,
péezinhos ou chocolate.
Dica: Corte batatas cozidas
apenas depois de arrefece-
rem.

Disco re- Triture alimentos em pedacos
versivel de  grossos ou finos, p. ex. fruta,
ralar gros- legumes ou queijo, como
so/fino Gouda ou Edam.

Marcacéao:

= 2 =l|ado grosso

= 4 =lado fino

Nota: Nao adequado para
processar nozes ou queijo ri-
jo, p. ex. parmesao.

Dica: Rale queijos moles com
o lado mais grosso.

Rale batatas cruas ou corte
em rodelas.

Nota: Nao adequado para o
processamento de alimentos
muito fibrosos, p. ex. alho-
francés ou manga.

Disco re-
versivel de
cortar/ralar

Sistemas de seguranca

Protecao de ligacdo

A protecao de ligag&do impede que o seu
aparelho se ligue acidentalmente.

Impresso em papel 100% reciclado

Operagao pt

Quando a tigela estiver corretamente colo-
cada e a tampa blogueada, é possivel ligar
e operar o aparelho.

Nota: Se a tigela se desenroscar ou a tam-
pa for aberta, o aparelho desliga-se auto-
maticamente.

Protecao contra sobrecarga

A protecao contra sobrecarga impede que
0 motor e outros componentes fiquem da-
nificados devido a uma carga demasiado
elevada.

Operacao

Instalar o aparelho

1. Coloque o aparelho sobre uma bancada
estavel, plana, limpa e lisa.

2. Ajustar o cabo elétrico para o compri-
mento pretendido.

- Para encurtar o comprimento do ca-
bo, insira o cabo no respetivo com-
partimento para o cabo.

- Para prolongar novamente o compri-
mento do cabo, puxe o cabo para fo-
ra do respetivo compartimento.

3. N&o ligue a ficha de rede a tomada.

Colocar a tigela

Dica: Segure a tigela sempre direita ao co-
loca-la no aparelho base.

~rig.A-H
Processar ingredientes com as ferra-
mentas

Notas

= Coloque a ferramenta sempre antes dos
ingredientes.

= Coloque a ferramenta com o lado corre-
to para cima e até ao batente inferior do
suporte de acessorios.

Requisito: A tigela com o suporte de aces-
sdrios esta colocada no aparelho base.

- Fig. [ -KEl
Processar ingredientes com os dis-
cos de triturar

Nota: Segure no disco de triturar pretendi-
do e cologue no suporte de acessorios
com o lado necessario para cima.
Requisito: A tigela com o suporte de aces-
sorios esta colocada no aparelho base.

—Fig. Bl - Kl
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Acessorios
Vista geral

—Fig. EA

il Funil de enchimento

Tampa com abertura de enchimento

1]

Copo misturador

Elemento com lamina para misturador/
triturar, vedante vermelho e simbolo
¥é

Elemento com I[amina de moer, vedan-
te preto e simbolo W

Copo do picador universal

Verificar vedante

» Verificar se o vedante esta bem coloca-
do.
- Fig. E]]
Nota: Se o vedante estiver danificado ou
nao estiver bem colocado, pode ser der-
ramado liquido.

Misturador

Use as laminas com vedante vermelho e

simbolo ¥é, para:

= misturar alimentos liquidos ou semissoli-
dos,

= misturar massas leves,

= reduzir a puré alimentos,

= friturar cubos de gelo.

LimitacGes ao processamento:

= N3o triturar ingredientes como améndo-
as, cebolas, salsa e carne.

= Misturar alimentos sélidos com uma
quantidade suficiente de liquido.

= Misturar alimentos em p6 com uma
quantidade suficiente de liquido ou dis-
solvé-los completamente em liquido an-
tes de os liquidificar. Alimentos em po6
sdo, p. ex., agucar de confeiteiro, cacau
em po, grdos de soja torrados, farinha,
proteinas em po.

= (O liquidificador ndo consegue produzir
cremes para barrar como manteiga de
amendoim, manteiga de coco ou puré
de frutos de casca rija.

Preparar e montar o misturador

—rig. 4 - Ed
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Quantidades
Liquidos

Alimentos quentes
ou que formem es-
puma

Processar ingredientes com o mistu-
rador

Nota: Segurar a tampa durante o processa-
mento.

a4 38 B 46
Realizar a limpeza prévia do mistura-
dor

» Seguir as instrugdes de limpeza na tabe-
la.

—Fig.
Picador universal

Use as laminas com vedante vermelho e
simbolo ¥&, para triturar e picar carne,
queijo duro, cebolas, ervas aromaticas,
alhos, fruta, legumes.

Use as laminas com vedante preto e sim-

bolo ), para moer pequenas quantidades

de:

®  especiarias, p. ex. pimenta, cominhos,
zimbro, canela, estrela de anis seca,
acafrao,

® cereais, p. ex., trigo, milho-mitdo, linha-
ca,

= café,

= gcucar.

LimitacOes ao processamento:

= N&o deve moer alimentos demasiado
secos ou solidos que sejam maiores do
que graos de café. Alimentos inapropria-
dos séo, p. ex., noz-moscada e gengibre
Seco.

® Preparar exclusivamente graos de café
torrado ou gréos de café expresso.

Preparar e colocar o picador univer-
sal

dared 48 B 53|

Processar ingredientes com o pica-
dor universal

- Fig. E3-E1

max. 1000 ml
max. 400 ml




Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas
apos a utilizacéo, para que os residuos nao
sequem.

» N&o utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

» Na&o utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

» Nao utilizar panos ou detergentes abra-
sivos.

Dicas

= Podem formar-se manchas nas pecas
de plastico, p. ex. ao processar cenou-
ras. Remova as manchas com um pano
macio e algumas gotas de 6leo alimen-
tar.

= N&o entalar as pegas de plastico dentro
da maquina de lavar loica, pois podem
verificar-se ligeiras deformacoes.

Exemplo de receita

Vista geral da limpeza pt

Nota: Nao deixe as laminas ou a lamina
universal dentro de agua.

Limpe cada uma das pecas, como indica-
do na tabela.

- Fig. B

Nota: Apds a limpeza, deixe secar todas as
pecas ou seque-as com um pano macio.

Exemplos de utilizacao

Respeitar impreterivelmente as quantida-
des maximas e os tempos de preparacao
indicados nas tabelas. Se processar a
quantidade maxima, utilize o tempo de pro-
cessamento maximo recomendado.

—Fig.

- Fig. [A

- Fig. [

- Fig. [}

= 20 gde avelas

Pasta de mel e avela para barrar no pao (CNCM12C)

L= = 50 g de mel de flores (temperatura ambiente)

Processamento:

= Triturar as avelas na fase M durante 5 segundos.

= Adicione o mel.

= Coloque o picador universal no aparelho base e aguarde até o
mel descer completamente através da lamina.
= Depois misturar todos os ingredientes durante 5 segundos na fa-

se M.

Chocolate quente

Processamento:

= 80ga 100 g de chocolate frio
aprox. 400 ml de leite quente (<70 °C)

= Ralar o chocolate no misturador na fase 2.

= Desligue o aparelho e adicione o leite.
= Misturar brevemente os ingredientes.

Bolo de fruta pesado
3 ovos

135 g de agucar
135 g de margarina
255 g de farinha

10 g de fermento em po
150 g de passas de Corinto
150 g de mistura de frutos secos
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pt Eliminar falhas

Processamento:

= Deite todos os ingredientes exceto os frutos secos e as passas de

Corinto.

= Processe durante 60-90 segundos na fase 1.
= Junte os frutos secos e processe durante aprox. 10 segundos na

fase 1.

Processe no maximo 1,5 quantidades em simultadneo. Se necessario,
prolongue o tempo de preparacao.

Eliminar falhas

O aparelho nao funciona.

O aparelho n&o tem corrente.

» Verificar se o aparelho recebe energia
elétrica.

O aparelho nao inicia o processamen-
to ou desliga-se durante o processa-
mento.

A quantidade de processamento € demasi-
ado elevada ou a duracéo do processa-
mento é demasiado longa.

» Coloque o seletor rotativo em %off.
» Reduza a quantidade dos ingredientes.

» Deixe o aparelho arrefecer para desati-
var a protecao contra sobrecarga.

O aparelho/acessoério esta bloqueado.
» Coloque o seletor rotativo em Ooff.
» Remova o blogueio.

O copo, a tampa ou 0 acessorio nao esta
bem colocado.

» Coloque o copo, a tampa ou o0 acessorio
corretamente.

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacéao,
contacte o seu Agente Especializado ou
os Servigos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado
em conformidade com a Di-
rectiva 2012/19/UE relativa
aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o qua-
dro para a criacdo de um sis-
tema de recolha e valorizacao

2
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dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Pode obter informacdes detalhadas sobre
a duracéo e as condi¢des de garantia no
no seu pais junto do nosso servigo de
apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cddigo
QR no documento em anexo referente aos
contactos de servigo e condigdes de ga-
rantia.

Pode encontrar os dados de contacto do
servico de apoio ao consumidor por meio
do cédigo QR no documento em anexo re-
ferente aos contactos de servigo condigdes
de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informagdes de acordo com o Re-
gulamento (EU) 2023/8260nline em
www.bosch-home.com, na pagina do pro-
duto e na pagina de servico do seu apare-
Iho no manual de instrugdes e documentos
adicionais.



Aopoieia el

AcpaAeix

= AiIaBGOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyiec.

m [1pooelTe TIC MPOOBEeTEC 0dNYiEC Oe TTEPITTWON XPNONC TwV OU-
VNUPEVWY I EVOAOKTIKQV EEXOTNUATWV.

= QuAaETE TIC 00NYieC KOOBWCE Kal TIC TTANPOPOPIES TTPOIOVTOC VIO
LETETIEITO XPNON N VIO TOV EMOUEVO KOTOXO TNG OUOKEUNC.

= Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN O€ TIEPITTWON CNUIGC KOTO TN HETOPO-
Q.

XpNOoIUOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO:

= Me yvnoia eEApTNUO KOl TIPOOOPTIHOTO.

® v TNV avadeuon, To CUPWHPA, TO XTUTTNPA, TNV KOTIN KOl TO TRIYI-
O TPOPILWV.

® [0 EMMAEOV EPOPUOVYEC, TTOU TTEPIYPAPOVTAI OTIC 0dNYiec cuUTO-
PadIBOUEVWV 1N TTPORIPETIKWY EEXPTALATWV.

B KATW oMo emMTAPNON.

® [0 TOOOTNTEC KO XPOVOUC €Teepyaoiac, ouvrnoeIC yia TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IQIWTIKA VOIKOKUPIA KOl 0€ KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC O BepuoKpaoia dWUOTIOU.

m pexpl eva uypog ommo 2000 m mavw amd TNV empaveia TNS BGAao-
OGC.

ATIOOUVOEETE TN OUCKEUN OTTIO TNV TPOPOO0OCIa PEUUATOC OTOV:

B N XPNOIYOTIOINOETE TN CUOKEUN.

® Aev EMTNPEITE TN OUOKEUN.

® > UVOPUOAOYEITE TN CUOKEUN.

= ATTOOUVOPUOAOYEITE TN OUOKEUN.

m KaBapileTe TN OUOKeUN.

m [1ANOIAGCeTE OE TIEPIOTPEPOUEVA UEPN.

= AVTIKOBIOTOTE €pyaAeia.

= EpxO0OQ0TE QVTIUETWITOl JE EVOL OPAALIO.

AUTA N OUOKeUN PITOPEI va XpnolpoToindei amd ATopo Pe TTepIopl-

OUEVEC (PUOIKEC, A10ONTNAPIEC 1) TIVEULOTIKECG IKOVOTNTEC 1 UE ave-

TTOPKN EUTIEIPIO KOI/T) QVETIOPKEIC YWWOEIC, OTAV EMTNEOUVTAI N

EXOUV evNUEPWOEI OXETIKG PE TNV QOPOAN XPoN TNG CUOKEUNC KOl

€X0OUV KaTovonoel Touc moavouc omd Tn XPrion TG CUOKEUNG KIv-

duvouc.

Ta maudiax dev eMTPEMETAI VO TTAICOUV UE T CUOKEUN.

O KaBopIopoC Kol N cuvThpnon amo To xpNoTn Ogv EMTPETETAI VO

ekTeAeiTal amo maidia.
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el Aoopaheia

H ouokeur) dgv eMTPETETAI VO XPNOIWoToleiTal oo maudid. KpoTare

To TSI HOKPIG OTIO TN CUOKEUN Kl TO KOAwOIO ouvdeonC.

» Mn AeIToupyeiTE TTOTE PIO CUOKEUN TTIOU €XEl UTTooTEl CNUIA.

» Mn AeITOUpPYEITE TTOTE PYIG OUOKEUN PE PAYIOUEVN I OTIAOUEVN ETTI-
(PAVEIQ.

» Mnv TpaBaTe MoTE TO KOAWDIO OUVAEDNC, VIO VO OTTOOUVOEOETE
TN CUOKEUN aTmo Tol OIKTUO TOU PeUPOTOC. TPaRATE TTOVTOTE TO
PIC TOU Kohwdiou ouvdeong.

» OTav n ouokeun N 1o KoAwdIo cuvdeonc exel nuIG, TpaRBnETe
QHEOWC TO PIC TOU KaAhwdiou ouvdeonc N KateBaoTe TNV
OOPAAEIC OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.

» KoAeoTe TNV unnpeoia e€unnpeTnong meAaTwv. »2eAida 113

» 2UVOEOTE KOI XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO CUUPWVA UE TO
OTOIXEIO TTOU QVAPEPOVTAI OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

» MOvVO eKaIdOEUPEVO YI' QUTO, €IBIKEUPEVO TIPOOWTTIKO EMTPETETA
VO TIPOYUOTOTIOINOE! ETTIOKEUES OTN CUOKEUN.

» MOVO yvNoIo avTOAOKTIKG ETIITPETETAI VO XOPNOIWOTIOINO0oUV VIO
TNV €TMIOKEUN TNG OUOKEUNC.

» Eav 10 KOAwdIO ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPATOC QUTAC TNC
OUOKeUNC umooTei (NI, TTPETIEl VO BVTIKATOOTOOEI OTIO TOV KOTO-
OKEUOIOTN ) TNV uTnpeoia e€UTTNEETNONG TIEAGTWY TOU I OTTO VO
QVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO OTOHO, VIO TNV ATTOPUYN EMKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.

» H ouokeun Kol To KoAwdio ouvdeong oTo OiKTUO TOU PEUPOTOC
dev emTpemovTal va BubidovTal TTOTE HEOCO OE VEPO OUTE VO
TTAEVOVTOI OTO TIAUVTH QIO TTIGTWV.

» XPONOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO O€ KAEIOTOUC XWPOUC.

» Mnv eKBETETE TN OUOKEUN TTIOTE O€ PeyOGAn (0T Kal UYPOoial.

» Mn xPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC EKTOEEUONG OTHOU I OUOKEUEC KO-
BopiopoU UYPNANC TTieonc, VIO va KaBapIioeTe TN OUOKEUN).

» Mn xPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN TIOTE PE UYPQ XEPIOL.

» Mn @pepveTe MOTE TO KOAWDIO OUVOEONC OF ETTOPN HE KAUTH HeEPN
OUOKEUWV I TTNyEC BeppoTNTOC.

» Mnv aprivete moTe To KOAWDIO ouvdeong oTo BIKTUO va £pOel oe
ETTOPI PE QIXUNPEC HUTEC I KOPTEPEC OKUEC.

» Mnv ToakideTe, un ouvOAiBeTe N Un UETATPETETE TTOTE TO KAAWDIO
ouvdeong oTo BIKTUO.

» Mnv TOTTOBETEITE TN OUOKEUIN TTIOTE ETTAVW I KOVTA OE KAUTEC ETTI-
(PAVEIEC.
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Aopoieia el

[Mpoooxn KOTA TNV TMANPWON KAUTWV UYPWV 0TNV KOUIVOUNXOv,
emeldn pmopei va diapuyel KAUTOC OTHOC.

MpooBeoTe TO MOAU 400 Ml KauTa 1) appilovTa TPOPING OTO OO-
XEI0 avapeIEnc.

» [1pooexeTe KATA TNV enelepyaoio (EOTWV TPOPIPWV.
» Mn okURBeTe TTAGvVW OTIO TN CUOKEUN.
» Mnv enelepyadeoTe KAUTA TPOPIUA TTavw oo 70 °C oTto doxeio

4

avapeliEnc.

KpaTOTe TO XEPIQ, TO HOANIQ, TGO pOUXT KO GAAG QVTIKEIPEVD PO
KPIO OO TO TIEPIOTPEPOUEVD LEPN.

TomoBOEeTEITE KOI QPAIPEITE TO EPYOAEIT KO TO eEQPTHHATO HOVO
LE OKIVNTOTIOINUEVO TOV UNXAVIOUO Kivnong Kol ye armoouvoede-
LEVN TN CUOKeEUN.

Mpiv TNV aAAaYN TWV EPYOAEIWV 1 TTPIV TOV KABOPIOHUO ATTEVEPYO-
TTOINOTE TN OUOKEUN KOl amoouvOEoTE TNV a0 TO NASKTPIKO Oi-
KTUO.

AVTIKOTOOTNOTE €E0PTNUOTA, TO OTTOIG EPPAVICOUV PWYHEC N G-
Aec ¢nuiec 1 dev MPOoOPUOCOVTOI OWOTA, HE YVNOIO AVTOAOKTI-
KO

Xpnolportoleite Ta e€0pTNUOTA HOVO O€ TTANPWC OUVAPHOAOYN-
eV KOTAoTOON.

» Mnv mMAveTe TOTE YEOO OTO TOTTOOETNUEVO DOXEIO Hikep.
» Mn AeiToupyeite TTOTE TO emiBepa pifep XwPIC TOTTOBETNUEVO KO-

TTOKI.

» [TidveTe TO POXaipl YEVIKNG XProNG HOVO OTTO TO TTAGOTIKO PEPOC.
» Mnv ayyileTe TTOTE TIC AeTTiOEC PUE YUUVG XEPIQL.
» [1p000OXM KOTA TN XPNON KOPTEPWV POXAIPIWV KOTING, KATA TO

adeloopa Tou doxeiou KaBWC Kal KOTA TOV KaBapIooO.
MaveTe Toug BIOKOUC KOTING HOVO ammod ToV MAGOTIKO OOKTUAIO
oTn peon.

» Mnv MAvVETE HEOO OTO OTOUIO TIANPWONG.

v

v vV v v vY

Xpnolpotoleite pOvo To eEGPTNUO WONONG, VIO VO EavaoTToWEETE
UAIKQL.
KpoTaTe T UNIKG OUOKEUOIOIOG HOKPIO oo Ta TaIBIA.
Mnv a@rveTe To MTIdIG va TaiCOUV PE TOH UNKO OUOKEUGIOIOG.
KpaTOTe TO PIKPO KOUUATION HOKPIG OTTO T TTAHOIA.
Mnv aprveTe Ta TaIdIG Vo TTAICOUV PE PIKPG KOUUOTIO.
MpooexeTe TIC uodei&elc KaBaplopou.
KaBapileTe TIC EMEPAVEIES, TTOU EPXOVTOI OE ETIAPN UE TOOPILA,
TpIv omo KAOe Xpnon.
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el Amopuyn Twv UNKWV {NUIOV

Amo@uyr TwV UAIK®QV ZNHIOV

» Mn AeiToupyeiTe TN OUCKEUN TIOTE TTEPIO-
00TEPO O’ O,TI €ival aTaPAITATO.

» Mn AeIToupyeiTe TOTE TN OUOKEUN XWPIC
TPOPIPO (KeVA AeiToupyiar).

» Mn xPNOIUOTIOIEITE TTIOTE YVNOIO EEXPTH-
HUOTO KO TIPOOOPTHATO GANWY OU-
OKEUWV.

» Mnv urepPaiveTe TIC PEYIOTEC TTOOOTNTEG
enelepyaoiag.

» [piv amd Tn xpnon, EAEYETE TO PTTOA KOl
TOL EEAPTAUATA VIO EEVA OWPOTO KO EV-
OEXOUEVWC QPAIPEDTE TO.

» Mnv eKOETETE TOTE TO TTOTNPI Wiep oe
Oeppokpoaoiec avw Twv 80 °C.

» Mn BadeTe KavEVA OVTIKEIUEVO OTO DO-
xeio i y€oa 01O OTOUIO TARPWONG, TI.X.
KOUTOAQ, paxaipl.

» Mnv enelepydleoTe TPOPIUD TTOU Tie-
PIEXOUV OKANPG CUCTATIKA, TI.X. KOKKOAQ,
XOVOPOUG ) KOUKOUTOIO.

» Mnv enelepydleoTe KOTEWUYLEVA TOOPI-
pot 0TO OOXEIO AVALEIENG, EKTOC OO TTO-
yOkuBoug.

» Mnv e€aokeite pe To e€dpTnua wOnong
Kopio peyaAn mieon.

MNvwpipia
Emokomnon

MeTd To EeTmaKeTAPIOUO eAeYETE OAOL TOH

peEPN via evoexopeveg CNUIEC UETAPOPAG
KaOWG Kal yio TNV MTANEOTNTA TNG ARG 0-

ong.

AiOKOG XTUTIAUOTOG

EEdpTnua wOnong Kol KUTTEANO UETPN-
ong

Kookl pe eVOWHOTWHEVO OTOUIO TTAN-
pwoNgG

Aiokog Kot AIMARG Oywng, XovTpr/Ae-
TITr) KOTIN

AioKOG KOTTNG-TPIYiPaTOG, OIMANG OYng

Aiokoc TpiyigoTog SIMAAC dyng, Xo-
VTPO/AeTTTO TRIYILO

STAPIVUO EQYOAEIWV

MrToA

ZnUeinon: Ze TEPIMTWOoN TIoU &val eERPTNUA
Oev mrepINapBAveTal OTOl UNIKG TToipadoong,
UTTOPEITE VO TO TTAPOYYEIAETE HEOW TNG UTIN-
peoiag eEUTNPETNONC TIEAATOV.

ZUppoAa

SupBoho  Meprypagn
Mnv md&veTe yEoO OTO OTOUIO
TANPwWOoNG.

A Mapkapiopa 8éong otn Baok-
KN OUOKEUN

Tomo®étnon @ kai opi&ipo W
TOU TTPOCAPTAUATOG

o—Vv

max HEYIOTN TOoOTNTO TTAMPWONC

‘EvOeTO pOXOIPIOU e HoXaipIot
aAeonc (Houpn oTeyoavoroin-
on)

A\

—Eix. |l Q?ﬂ© EVOETO HOXAIPIOU pE HoXaipl

BaoIkr OUOKEUN AVAUEIENC KAl JOXAP! TEHOIXI-
— OUOU (KOKKIVN OTEYOVOTIOIN-

= Epyoreia an)

Aickol ko' g—o AcQANIoN 1) amacPANION TOU

B Emibepo pitep' EVOETOU LOXOIPIOU.

I3 Kogtng vevikng xpnong '

DUAGEN KaAwBioU MNepioTpe@OPEVOG BIXKOTITNG

MeploTpe@OUeVOC BIGKOTTNG Z0p- MNepiypopn

MnXaviopdg Kivnong Bolo

MpoaTaoia LoxaIpIoU O/Off ATTeveQYOTIOINOTE TN OUOKEUN.

Maixaip! yevikng xpnong M ITiypiaio evepyoroinon: Méyiotn

A Epyoieio ZUunc TOXUTNTO, OO0 O TIEPICTPEPOUEVOC

T AvdAoya e TO PHOVTEAO
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Xeipiopog el

Tup-
BoAo

Neprypaen

OIOKOTITNC OIOTNPEITAI O QUTH TN
Beon.

Znueinon: XpnoIuomoInoTe T
OTIVHIOia AsIToupyid, VIO VO avopei-
EeTe TO UNKGL pOVO ouvToua N Olo-
KOTITOUEVAL.

1 Eme€epyaoia TV UNK®V PE XOHNAN
ToXUTNTO.

2 Emnegepyaoia TwV UNKWV pe TNV
uwnAOTEPN TOXUTNTOL.

Emokonnon Twv epyaAsinv
Ovouaoiax  Xprion

Moixaipl ye- ©PUUHOTIONOC, TEUOXIOUOG,
VIKIG XPr-
ong

QVOKATEUO KOl CUUWUO TOOPI-
HWV.

EpvoAeio Mo CUpwpa CUPNG Kol TNV
auuncg avapelEn UNKav, Ta oroio dev
TIPETEI VO KOTTOUV (TT. X. OTOPI-
% BeC, KOUUOTAKIO COKOAATAC).
AIOKOG XTU-  XTUTINUG QoTTRASIO QUYWV 1
TNUOTOC KPEUO YGAGKTOC KOl TIOPO-

OKeun poyiovedag.
2UoToon yia éva 10avVIKO aro-
TEAEOHO:
= XPNOIYOTIOINOTE KPEUOC
YOAOKTOC E TOUAGIXI-
oTov 30 % Amopd Kol
4-8 °C.

S

Aiokol Kot g

Ovopaoix  Xprion

Kot ToopilwV o€ XOVTPES N
AETITEC PETEC, TI.X. PPOUTA KOl
AOXOVIKO.

XopoKTNPIoPOC:

= COARSE = xovTpec ¢peTeC
» FINE = Aerttéc peTeg
Znueinon: AKATGMNAa yia
TNV eneepyaoio OkANPoU Tu-
P10U, YWHIOU, HIKPWV WWHIWV
Il COKOAGTOC.

AioKkog Ko-
¢ OImANRGg
owng, xo-

vTn/AerTm)

ExTunmwpevo oge 100 % avokKUKAWUEVO XopTi

Ovopaocia  Xprion

SupBoUAR: KoBeTe TIg Bpo-
OpEVEC TIOTATEC HOVO GpoU
KPUWOOUV.

AioKoG TPI-  ZUOIUO TPOPIUWVY OE XOVTPA 1)
wipgoTog O1-  AeTIT& KOPPATIO T.X. PPOoUTd,
TANC OYNGg, AOXQVIKA I TUpI, OTIWC YKOU-
XOVTPO/Ae-  vTa 1) €vTOo.

TITO TPIYIHO  XAPOKTNPIOUOG:

= 2 = XovTpr) MAeup&

= 4 = Aenttr) mMAeup&
Znueinon: AKaTdMnAa yia
TNV eneéepyaoia Kapudiwv N
OKANPWV TUPIWV, TI.X. TIOPHE-
cava.

TupPBoUAN: ZUCTE TO HOAOKO
TUPI HOVo pe TNV MASUPA VIa
XovTpO Euoluo.

Aiokocg Ko-  TpiyTe TIC WHEC TTATATEC N
TNG-TPIY-  KOWTE TIC OE PETEC.

HOTOG, O Fhusiwon: AKOTAMNAG Via
TANG OWNG 1y emefepyaoia VSOV TOO-

PILWV, T.X. TPAOO N HAVYKO.

ZUOTHHOTX XOPAAEIRG

Acp&Aeix evepyomoinong

H aopaieia evepyomoinong eumodidel Tnv
0OEANTN evepyOTTOINGON TNC CUCKEUNC OOC.
‘OT0v TO PO avapeiEnc eival cwoTd ToTo-
BETNUEVO KO TO KATIOKI €ivail KAEIOWUEVO, N
OUOKeUn Propei va evepyoroinBdei Kal va
XeIp100¢el.

Znueinon: Otov XoAapwaoel TO UToA R avoi-
&el TO KATIOKI, AITEVEPYOTIOIEITOI N OUOKEUN
QUTOUOTAL.

AGQEAEIX UTTEPPOPTWONG

H aopdieia ueppopTwonc eumodidel TNV
TPOKANON CNUIGV OTOV KIVNTAPO KAl OTO OA-
Ao eE0PTAMOTO AOYW eVOC TTOAU uynAoU
(popTiou. ,

Xeipiopog

TomoB£TNoN TNG CUCGKEUNG

1. TomoBeTrOTE TN CUOKEUN EMAVW OE HIt
oTaOepn), eminedn, KaOaPEN Kal Acia eTTi-
(PAVEIQ EQYAOIAG.
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el EEopTthuata

2. PuBpiote 10 NAeKTPIKO KOAWSIO OTO OTIO-

PaITNTO PAKOG.

- o Vo HIKPUVETE TO PAKOC TOU KOAWOI-
ou, oPwWETE TO KAAWDIO OTN OfKN KO-
Awdiou.

- Ta va peyohwoTe Eava TO UAKOG TOU
KoAwdiou, TPARNETE TO KOAWDIO OO
™ 6nKn KoAwdiou.

3. Mn B&Aete TO PIc oTnVv TPIda.
Tormo0£Tnon TOU PTTOA

TuppouAn: KpaTdTe TO UMOA KOTA TNV TO-
moBeTNoN 0T BAOIKI OUOKEUN TTAVTG O Op-
Oia Beon.

-+ -8B

Ene&epyaoix TwV UAIKWV HE TX EPYX-

Asiax

INUEIWOEIG

= TomoBeTeiTe MAVTA TO EPYOAEIO TIPIV OTIO
TOL UNIKOL.

= TomoBeTHoTE TO PYAAEIO e TN OWOTH
TTAEUPA TTPOG T TIAVW KAl UEXPI TOV KATW
OVOOTOAEQ TOU OTNPIYUOTOC TOU EPYCAEI-
ou.

MpolmoBeon: To UMoA Ye TO OTAPIYUC TOU

epyoAeiou gival TomoOeTNPEVO TTAVW OTN Bo-

OIKI OUOKeUm.

=4 7 B 19|
EneEepyaoix Twv UAMIKWV i€ TOUg &i-
OKOUG KOTTAG

Znueiwon: Midote Tov emoupunTd dioKOo Ko-
TING OO TNV GKEN Kol TOTTOBETHOTE TOV e
TNV aMaEAiTNTN TASUPA TTPOC TO ETTAVW
TGV OTO OTHPIYUO TOU EPYOAEIOU.
MpolméBeon: To UMoA e To OTHPIYUO TOU
epyoAeiou eival TOTOBETNPEVO TIAVW OTN Bo-
OIKI OUOKeUn.

gl 20 B 31
EExpTnuaTa
Emokomnnon
—Eix. EA

Xwvi TARpwong

Kamaki pe otouio MARpwong
Motnp! pitep
‘EvBeTO poxapIoU pe paxaipl avapel-

&NG/TepaIopoU, KOKKIVN OTEYQVOTTOIN-
on Kol cUpBoAo ¥é

‘EvBeTO poxaipiol pe paxaipio Gheong,
paupn oteyavoroinon Kol oUUBoA0 N

I Noxeio moAukopTN

‘EAeyX0G TNG oTEYAVOTIOINONG

» EAeyETe, €AV n oTEYOUOTIOINON EiVal OW-
OTG TOTTOOETNUEVN.
= 33 |
Inueiwon: Edv n oteyavormoinon eivail
KOTEOTPOPEVN 1) Oev TOTTOOETNONKE OW-
OT&, Umopei va xubei uypo.

Emifepa pHigep

XpNOIUOoTTIoINOoTE TO EVOETO POXAIPIOU Pe TNV

KOKKIVN OTEYAVOTIOINON Kol TO OUUBOAC ¥,

yio:

= AVAPEIEN UYPWV I NUICTEPEWV TPOPIUWY,

= AvapeiEn ehappwv CUPOY,

= [JoATOTIOINON TPOPIUWY,

" QPUUPOTIOUO TTAYOKUBWV.

Mepiopiopoi yia TNV eneéepyoaoia:

= Mnv Tepaxidete UNKO OTIWC auUySOAa,
KPeUUUOBIa, HaivTOvO KOl KPEXG.

= AVOpEIYVUETE T OTEPER TPOPIUG e
ETTAPKN TTOOOTNTA UYPOU.

= AvapelyVUETE TG TOOPIUO UTTO HOPPN
oKOVNG TIPIV TNV QvOUEIEN e ETTAPKT TTO-
oO0TNTO UYPOU 1) OIGAUOTE TO EVTEAWG O€
uypPO. TPOPIUG UTTO HOPPN OKOVNC eival
.X. COXapn GxXVN, OKOVN KOKAO, OAe-
opevn KaBoupdiopévn ooyia, GAeUpl,
OKOVN TTPWTEIVNC.

m To pi€ep Oev PTopeEi va TTopaoKeUAoe!
oAeippoTa OTIWC PUOTIKOBOUTUPO, BOUTU-
0 Kapudag ) BouTupo Kapudiou.

MpoeToIHOCIxX KXI TOTTOBETNGN TOU

eMOEPATOG HiEEP

~ew -6

MocoTnTeg eme&epyaciog

Yyp& gey. 1000 ml
Kauta n appifovta pey. 400 ml
TOOPIPO

EneEepyaoix UNMK®OV PE TO EMOEPX
Higep

Inueinon: Kata Tn SidpKeia TG emeéepyo-
olog KPOTATE TO KOTIOKI OTOOEPA.

ezl 38 B 46



MPoKAOUPIGHOG TOU EMOENATOG Hi-
&ep
» Akohoubnorte TIC odnyiec kabapiopou
OTOV TTVOKO.
— EIK.

KogTng yevikng xpnong

XpnoipomolnoTe To eVOETO PoxalploU Pe TNV

KOKKIVI OTEYOVOTIOINON Kl TO OUUBOAC ¥,

VIO TEUOIXIOHO KOl KOTTN KPEATOC, OKANPOU

TUPIOU, KPEUPUDIWY, OPWHOTIKWY PUTRY,

OKOPOOU, PPOUTWV, AOXOVIKWV.

XpnolpomoInoTe To eVOETO poxXapIoU Pe TN

paupn oteyavoroinon Kol To oUpBoro W,

yIot GAE0N PIKPWYV TTOCOTATWY OTTWG:

= MMIoxXopIKQ, TL.X. TITIEPI, KUHIVO, KEOPOUN-
A, KAVEAD, ENPOC aoTEPOEIONC YAUKAVI-
00C¢, KPOKOG,

= AnunTPIOKA, T.X. OITA&EI, KEXPI, Aivo-
poOoTIoPOI,

= Kogeg,

= ZA&xopen.

Meplopiopoi yia TNV emne€epyaoiat:

= Mnv oAEBeTe TOAU OTEYVA N OTEPED
TPOPIUQL, TTOU gival peyoAUTeEPO OO KOK-
KOUG KOpE. AKATGAMNAC TOOPILO €ivall
TM.X. TO HOOXOKGPUOO KOl TO OTeYVO TCiv-
TCep (MMepdPIlR).

» EnelepydleoTe OmOKAEIOTIKG KOBoupdI-
OUEVOUC KOKKOUG KOE I EOTTPEDO.

MpoeTOINXGIt KXI TOTTOOETNON TOU

KOQTN YEVIKNG XPNong

md=0d 48 B 53

Ene&epyacia TwV UANIKWV HE TOV

KOQTN YEVIKNG XPNong

md=0d 54 B 59

MapaAdEiYHATX CUVTRYWV

Koetng vevikng xpnong el

Emokomnnon Kxaxpiopou
KobopileTe apeows YETA TN XpNon OAa Ta
efapTnuaTa, yio va eumodioeTe TnVv ERpavon
TUXQV UTTOASIUPATWV.

» Mnv xpnaolyoroleite KaBAPIOTIKA TTOU Tie-
PIEXOUV OGAKOOAN 1 OIVOTIVEUUAL.

» Mn XPNOIUOTIOINOETE KAVEVA KOPTEPO,
AIXUNPEO 1 HETOAIKO QVTIKEIUEVO.

» Mn XpNOoIUOTIOIEITE OKANPA TTAVIA 1 ATTOP-
PUTIOVTIKA.

ZUlPOUAEQ

= Mnopei va dnuioupynBouv oAOIWOEIC
TOU XPWUOATIOUOU OTO TIAGOTIKG PEQEN, TTL.X.
KOTA TNV eMeEepyaoia KAPOTWY. ATIOUO-
KPUVETE TIC GAOIWOEIC TOU XPWHIOTICUOU
He €val UOAOKO TTOVI KOl UEPIKEG OTAYOVEG
Aadiou paynTou.

= Mn HOYKWOETE TO TTAGOTIKG UEEN OTO
TTAUVTAPIO TIATWY, €TTEION UTIAPXE! KivOU-
VOG VIO JOVIUEC TIOPGLOPPWOEIG.

Inueinon: Mnv agrveTe Ta EVvOETA LOXOI-

pIoU KOl TO HOIXTP! YEVIKAC XPNOoNg HEoO oe

vepo.

Kabopiote Ta EexWPIOTA PEPN, OTIWC OVO-

(PEPETAI GTOV TTHVOIKOL.

—Eix. [

Inueinon: Apnote OAa Ta eEaPTAUOTO pE-
TO TOV KOBOPIOPO VO GTEYVWOOUV 1) OTe-
YVWOTE TO PE EVO HOAOKO TIOWVI.

NapaxdEiYHATX EPAPHOYWV
[MpoogxeTe OMWOONTOTE TIC PEYIOTEC TTO-
00TNTECG KAl XpOVOUG eme€epyaoiog oToug
mivakeg. Edv enelepyaoTeite TN peyIoTn To-
o0TNTA, XPNOIUOTIOINOTE TOV PEYIOTO OUVI-
OTWHEVO XPOVO ETEEEPYOOINC.

= 61|

—fix.[A

= 63 |

— Eix. []

= 20 g pOUVTOUKIO

AAEIPUX YWUI0U pe MEAI Kxi pouvToUKI (CNCM12C)

= 50 g avBopelo (Beppokpaocia dWUOTIOU)



el AmokoraoTtaon BAaBwv

Eneepyaoia:

= TegpaxioTe To pouvToUKIO 0Tn Boduida M yia 5 deutepdAemTa.

= [1p00BOEOTE TO PEAIL

= TomoBeTOTE TOV KOPTN YEVIKNC XONONC 0TN BOCIKA UNXovn Kol Tre-
pILEVETE, UEXP! VO TPEEEI OAO TO UEN TIPOG TO KATW TTAVW OTTO TO

goxaipl.

= MeTd avapeiéte OAa T UNIKG oTn BaBpida M yia 5 deutepOAeTTO.

Eneepyaoia:

KauTo po@nua COKOAXTHG
= 80 ewg 100 g maywPevn COKOAGTO
mep. 400 ml kowuTd yoAa (<70 °C)

= TepoxioTe TN OOKOAGTO OTO eMiBepa piep oTn Babuida 2.

= ATIEVEPYOTIOINGOTE TN CUCKEUN KOl TTPOCOEOTE TO YAAQ.
= Avopei&Te CUVTOUO T UNIKA.

BapU YAUKO e ppoUTx
3 auyd

135 g ¢axopn

135 g papyopivn

255 g aAelpl

10 g umeikiv maouvTep

Eneepyaoia:

150 g EavOieg oTapideg
150 g avaueiKTo amoénpaueva gpouTa

= [1p00BE0TE OO TG UNIKG, EKTOC OTTO TOl OTTOENPOUEVT PPOUTA KOl

TIC EavOiec oTapideC.

. EmnelepyoaoTteite Ta yio 60-90 deuTtepoAenTa otn Badpuida 1.

= [1p00BEOTE TO AMTOENPAPEVD PPOUTO KOl ETIEEEQYQOTEITE T TIEPI-
mou viat 10 deutepoienTa oTn Baduida 1.

EnelepyaoTeite TOUTOXPOVA TO TIOAU 1,5 pOPEC TNV TTooOTNTA. EVvde-

XOHEVWC TIOPOTEIVETE TOV XPOVO eeepyaoiag.

AmokaT&oTaon BAxBwv

H ouokeun de AeiToupyei.

H ouokeun dev &xel KaboAou pella.

» EAéyETe, edv n cuokeun ooc TpopodoTei-
Tal pe pelya.

H ouokeun dev EeKIv& TNV emeEepya-

Cid I} ATTEVEPYOTTOIEITAI KATX TN

SIXPKEIX TNG EMEEEPYATING.

H moootnTa Twv enelepyalduevwv UNKWOV

eival TOAU peyaAn 1 n xpovikr OIGPKEI eTTe-

Eepyaoiac NTav TTOAU peyaAn.

> O£0Te TOV TTEPIOTPEPOPEVO OIOKOTITN OTO
Oloff,

» MelwoTe TNV MTooOTNTA TWV UAIKWV.

» AQrOTe TN CUOKEUN VO KPUWOEI, VIO TNV
QTTeVEPYOTTOIiNOoN TNG GOPAAEIOC UTIEP-
POPTWONG.

112

H ouokeun 1) To e€dpTnUa eival UMAOKOPI-

opévn.

» O€OoTe TOV TIEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN OTO
Oroff.

» ATIOHOKPUVETE TNV EUTIAOKN.

To doxeio, To KOTAKI 1 Ta eEXPTHHOTO deV

£X0oUuV ToTToBeTNOEI OWOTA.

» TomoBeTroTe TO BOXEID, TO KATIAKI I TO
eEaPTAPOATA OWOTA.

Amrocupon MoAIXG CUCKEUNG

» ATOOUPETE TN OUOKEUN CUPPWVO UE TOUC
KOVOVEG TTPOOTAOING TOU TTEPIBAAOVTOC.
[MANPOPOPIEC OXETIKG LE TOUC ETIKAIPOUC
Tpomoug amoouponc Ba Bpeite oTo €10I-
KO KOTAOTNUO 1 GTNV GpUOdIa TOTTIKN An-
HOTIKN ApxXN 00G.



Yrnpeoia eEUTNEETNONG TIEAGTV

AUTI N OUOKEUN XopaKTNPIle-

TOI CUPPWVA PE TNV EUPW-

maikn odnyia 2012/19/EE me-
I

O NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVI-
KWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Ta
TAQICIO VIO JIG aTTOCUPON KAl
a&lomoinon Twv MOAIWY CU-
OKeUWV e 1oxXU o’ OAn Tnv EE.

Yrinpeoia e§unnpernong me-
ATV

NETITOUEPEIC TTANPOPOPIEC VIG TOV XPOVO ev-
yUnong Kail Toug OPOoUG eyyunong OTh XwPo
00c¢ Oa A&BeTe peow Tou KwdikoU QR oto
OUVNUPEVO €yYPOPO VIO TIC ETTAPEC 0EPPIC
KOl TOUC OPOUC €yyUNnong armmod TNV ulnpecia
e€umNPETNONG TIEAOTWY TNG ETAIPEING YOG,
TOV EUTIOPO OOC N TNV I0TOOEAIDO PAC.

Ta oToIxeia EMKOIVWVIOC TNG UTINPEeoiag e&u-
peETNoNng meAaTov Ba 6o BpeiTe peow Tou
KwOIKOU QR 0TO CUVNUPEVO EYYPAPO VIO TIC
EMAPEC O0EPPIC KAl TOUC OPOUC eyyunong n
oTNV I0TOGEANIOT POC.

O1 mMAnpoPopiec oUUPWVG PE TOV KOVOVIOUO
(EU) 2023/826 BpiokovTal online K&Tw amo
www.bosch-home.com oTtn oeAida TTPoi-
OVTOC Kol oTn 0eAida GEPPIC TNG OUOKEUNC
00C OTIC 0dnyieg XxPHong Kol OTa TPOoBeTa
EYYPOPO.

el
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tr Glvenlik

Givenlik

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Urun ile birlikte teslim edilen veya opsiyonel olarak sunulan
aksesuarlar! kullanirken ilave talimatlar da dikkate alin.

= Kilavuzu ve Uran bilgilerini, ileride kullanmak icin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihazi sadece su amagla kullaniniz:

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

m yiyecekleri karistirmak, yogurmak, cirpmak, kesmek ve
rendelemek igin.

® teslim edilen veya opsiyonel olarak tedarik edilen aksesuarlarin
kullanim kilavuzlarinda aciklanan ilave uygulamalar igin kullanin.

® gOzUnUzu cihazdan ayirmadan kullanin.

m evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicakhginda.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m yukseklige kadar kullanin.

Asagidaki durumlarda cihazin elektrik baglantisini ayirin:
cihazi kullanmayin.

cihazi gbzlem altinda tutmadiginizda.

cihazi birlestirirken.

cihazin parcalarini ayirirken.

cihazi temizlerken.

doner parcalara yaklastiginizda.

m aletleri degistirirken.

® bir hatayla karsilastiginizda.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da
deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu
bir Kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin gtvenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim ¢alismalari cocuklar
tarafindan yapiimamalidir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Gocuklar cihazdan
ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniilmamalidir.

114 AEEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB igermez.
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Gulvenlik tr

YUzeyi ¢catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle
kullanmayin.

Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak icin kesinlikle sebeke
baglanti kablosundan tutularak ¢ekilmemelidir. Her zaman
sebeke baglanti kablosunun fisinden tutularak cekilmelidir.
Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal
cekilmeli veya sigorta kutusundan sigorta kapatiimaldir.

» MUsteri hizmetlerini arayiniz. -Sayfa121
» Cihaz sadece tip plakasindaki bilgilere gére baglanmali ve

>

>

isletilmelidir.

Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar
yapabilir.

Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar
kullaniimalidir.

Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi
icin, Uretici, mUsteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

Cihazi veya elekirik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Cihazi yalnizca kapall alanlarda kullanin.
» Cihazi kesinlikle asin sicakhga ve i1slakliga maruz birakmayin.
» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya ylksek basingli

temizleyiciler kullanmayin.

» Cihaz nemli veya islak ellerle kesinlikle kullaniimamalidir.
» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya Isi

>

>
>
>

kaynaklari ile temas etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunu asla bukmeyiniz, ezmeyiniz veya
degistirmeyiniz.

Cihazi kesinlikle sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz.

Mutfak robotuna sicak sivilar doldururken dikkatli olun, disari
sicak buhar cikabilir.

Karistirma kabina en fazla 400 ml kadar sicak veya kopuklu
besin doldurunuz.

Sicak yiyecekleri islerken dikkatli olunuz.

Cihazin Gstline dogru egilmeyiniz.

70°C Uzerindeki sicak besinleri karistirma kabinda islemeyiniz.
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Maddi hasarlarin 6nlenmesi

Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi

doner parcalardan uzak tutun.

» Aletleri ve aksesuarlari sadece tahrik duruyorken ve cihaz
cikartilmis durumdayken takin ve ¢ikartin.
» Alet degisiminden veya temizlikten énce cihazi kapatip

sebekeden ayirin.

Gozle gorulur renk degisimleri, catlaklar veya baska hasarlar
olan veya yerine dogru oturmayan parcalar orijinal yedek

parcalarla degistirin.

» Aksesuarl sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.
Kesinlikle cihaz Uzerine takilmis mikser kabinin igine elinizi

v

vV vy VvYyYy

vV VY VvV v VvY

sokmayiniz.

Mikser Ust parcasini asla kapagini takmadan calistirmayiniz.
Cok amacl bicagi sadece plastik kismindan tutunuz.

Bicak aglizlarina asla giplak elle dokunmayin.

Kabi bosaltirken ve temizleme sirasinda keskin bicaklara dikkat

ediniz.

Dograma disklerini sadece ortadaki plastik bilezikten tutun.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

Malzemeleri eklemek igin sadece tikaci kullanin.

Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak tutun.

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyin.
Klguk parcalari cocuklardan uzak tutun.

Cocuklarin ki¢cuk parcalarla oynamasina izin vermeyin.

Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleri ile temas eden yuzeyleri her kullanimdan 6nce

temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

>

>

>

Cihazi kesinlikle gerekenden uzun sire
calistirmayin.

Cihazi kesinlikle malzemesiz
calistirmayin.

Orijinal malzemeleri ve aksesuarlari
kesinlikle bagka cihazlarda kullanmayin.
Azami isleme miktarlari asilmamalidir.
Cihazi kullanmadan 6nce kapta ve
aksesuarda yabanci cisim olup
olmadigini kontrol ediniz ve varsa bunlari
cikariniz.

Karistirma kabini asla 80 °C Uzeri
sicakliklara maruz birakmayiniz.

Kaba veya dolum agdzina kasik, bicak
gibi herhangi bir cisim sokmayiniz.
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» Ornegdin kemik, kikirdak veya cekirdek
gibi sert parcalar igceren gidalari
islemeyiniz.

» Kip buzlar disindaki dondurulmus
gidalari mikser Ust pargasinda
islemeyiniz.

» Tikag ile ¢ok fazla baski uygulamayin.

Cihazi tanima

Genel bakis

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadidini ve parcalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.
—Sek.H

Ana cihaz




Aletler’

Cihazitanima tr

Doéner salter

Dograma diskleri’

Mikser Ust parcasi'

Genel dograyici’

Semb Aciklama
ol
O/Off Cihazi kapatiniz.

Kablo muhafaza bolimu

Doéner salter

Tahrik

Bicak korumasi

Universal bigak

Hamur aleti

Cirpma diski

Tikag ve dlgme kabi

Entegre doldurma agizli kapak

Anlik devreye alma: Doner salter
bu pozisyonda tutuldugu slrece
en yltksek hiz.

Not: Anlik ¢alistirma kademesini
sadece malzemeleri kisa sire igin
veya aralikli olarak karistirmak icin

M

kullaniniz.

1 Malzemeleri en disik hizda
isleme.

2 Malzemeleri en ylksek hizda
isleme.

Gevrilebilir kesme diski kalin/ince

Kesmek ve raspalamak icin geuvrilir
disk

Cevrilebilen rendeleme diski kaba/ince

W

Alet mesnedi

NES 5 SRR E5E NS0 E = E

2] Kap

Not: Bir aksesuar teslimat kapsaminda yer
almiyorsa, bu aksesuari musteri
hizmetlerinden siparis edebilirsiniz.

Semboller

Sembol Aciklama
Elinizi besin doldurma agzina
sokmayin.

Ana cihazdaki konumlandirma
isareti

Ust parcayi yerlestiriniz @ ve
cevirerek sabitleyiniz' W

maksimum dolum miktari

A
o—Vv
max

N

Ogiutme bicakl bicak iinitesi
(siyah conta)

Aletlere genel bakis

Tanim Kullanimi
Universal  Besinleri dograma, kesme,
bicak karistirma ve yogurma.

Hamur aleti Hamur yogurma ve
dogranmamasi gereken

ﬁ@ malzemeleri (6rnegin kuru
Uzum, ¢ikolata parcaciklari)
karistirma.

Cirpma Yumurta aki veya kremayi

diski cirpma ve mayonez

hazirlama.

En iyi sonug igin dneri:

= Yag orani en az %30 ve
sicakligi 4-8°C arasinda
olan krema kullaniniz.

S

Dograma diskleri

Mikser ve ufalama bicakli
bigak Unitesi (kirmizi conta)
Bicak Ust parcasini kilitleyiniz
veya kilidini aciniz.

Vé
88

" Modele bagl

Tanim Kullanimi
Cevrilebilir  Ornedin meyve ve sebze gibi
kesme besinleri kalin veya ince

diski kalin/  dilimler halinde kesin.
ince

Tanimlama:
= COARSE = kalin dilimler
= FINE = ince dilimler
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tr Kullanim

Tanim Kullanimi
Not: Sert peynir, ekmek,
sandvi¢c ekmegi veya cikolata
islemek icin uygun dedgildir.
ipucu: Pismis patatesleri
ancak soguduktan sonra
kesin.

Cevrilebilen Besinleri kaba veya ince

rendeleme parcalar halinde rendeleyin,

diski kaba/ 6rn. meyve, sebze veya
Gouda ya da Edamer gibi

ince
> peynir gesitleri.

Tanimlama:

= 2 = kaba taraf

= 4 =ince taraf

Not: Findik veya Parmesan

gibi sert peynirleri islemek icin

uygun degildir.

ipucu: Yumusak peyniri kaba

taraf ile rendeleyin.

Kesmek ve Cig patatesleri rendeleyin
raspalama veya dilimler halinde kesin.
kigin Not: Pirasa veya mango gibi

gevrilir disk ook |ifli besinleri islemek igin
uygun degildir.

Emniyet sistemleri

Calisma emniyeti sistemi

Calisma emniyet sistemi, cihazin
istenmeyen sekilde ¢alismaya baslamasini
engeller.

Kap dogru sekilde yerlestirilip kapak
kilitlendikten sonra cihaz acilabilir ve
calistirlabilir.

Not: Kabin yerinden ¢ikmasi veya kapagdin
aclimasi durumunda cihaz otomatik olarak
kapanir.

Asin yiiklenme emniyeti

Asirl yikleme emniyeti, motorun ve diger
parcalarin ¢ok ytksek yiiklenme nedeniyle
hasar gérmelerini dnler.

Kullanim

Cihazin kurulmasi

1. Cihazi dengeli, diiz ve temiz bir calisma
alani Gzerine yerlestirin.
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2. Elektrik kablosunu gereken uzunluga
ayarlayiniz.

- Kablo uzunlugunu kisaltmak igin
kabloyu kablo gbéziintn igine dogru
itiniz.

- Kablo uzunlugunu tekrar uzatmak igin
kabloyu kablo géztinden ¢ekiniz.

3. Elektrik fisini takmayin.

Kabin yerlestiriimesi

ipucu: Kabi ana cihazin iizerine
yerlestirirken daima diz tutunuz.

—Sek. -3
Malzemelerin aletler ile islenmesi

Notlar

= Aleti her zaman malzemelerden 6nce
yerlestiriniz.

= Aleti, dogru tarafi yukari bakacak sekilde
alet mesnedinin alt dayanagdina kadar
yerlestiriniz.

Gereklilik: Kap, alet mesnedi ile birlikte ana

cihaza yerlestiriimistir.

—sex. i -EE1

Malzemelerin dograma diskleri ile
islenmesi

Not: istediginiz dograma diskini,
kullanacaginiz tarafi yukari bakacak sekilde
alet mesnedinin Uzerine yerlestiriniz.

Gereklilik: Kap, alet mesnedi ile birlikte ana
cihaza yerlestirilmistir.

- sex. B -
Aksesuarlar
Genel bakis

—Sek. EA

Doldurma hunisi
Dolum delikli kapak
Karistirma kabi

Mikser/ufalama bigakli bigak Unitesi,
kirmizi conta ve sembol ¥é

Ogutme bicakl bicak initesi, siyah
conta ve sembol D

I3 Universal dograma kabi

Mihriin kontrol edilmesi

» Contanin dogru yerlestirilip
yerlestiriimedigini kontrol ediniz.

— Sek. E&]

%100 geri dontsimli kagit Gzerine basiimistir



Not: EJer conta hasarliysa veya dogru
yerlestiriimemigse, disariya sivi sizabilir.

Mikser Ust parcasi

Kirmizi mihirli ve & sembolll bicak Ust
parcasini asagidakiler igin kullaniniz:

= Sivi veya yari kati besinlerin karistirimasi,
= Civik hamurlarin karistiriimasi,

= Besinlerin pure edilmesi,

= Kip buzlarin parcalanmasi.

isleme icin kisitlamalar:

= Badem, sogan, maydonoz ve et gibi
malzemeleri parcalamayiniz.

= Sert besinleri yeterince siviyla karigtiriniz.

= Toz bigimindeki besinleri karistirma
isleminden 6nce yeterince siviyla
karistiriniz veya sivi iginde tamamen
¢6zUnUz. Toz besinler érnegin toz seker,
kakao tozu, kavrulmus soya fasulyesi,
un, protein tozu vb.'dir.

= Karistirici yer fistigr ezmesi,
hindistancevizi yagi veya cevizi puresi
gibi gidalar yapamaz.

Mikser list parcasinin hazirlanmasi ve
yerlestirilmesi

—gex. 1 - Exd

islenecek miktarlar

Sivilar maks. 1000 ml

Sicak veya képlren maks. 400 ml
besinler

Malzemelerin mikser st parcasi ile
islenmesi

Not: Calisma esnasinda kapagdi sabit
tutunuz.

dod 38 B 46|
Mikser (ist parcasinda 6n temizlik
yapilmasi
» Tablodaki temizleme talimatini takip
ediniz.
— Sek.
Genel dograyici
Kirmizi mihrli ve & sembolll bigak Ust
parcasini et, sert peynir, sogan, otlar,
sarimsak, meyve ve sebzelerin dogranmasi
ve kiyllmasi i¢in kullaniniz.

Mikser Ust pargasi tr

Siyah muharli ve D semboll( bigak Ust

pargasini asagidaki besinlerin kiglk

miktarlarda 6gattlmesi icin kullaniniz:

= Biber, kimyon, ardi¢, tarcin, kuru yildiz
anason, safran gibi baharatlar,

= Bugday, dari, keten tohumu gibi tahillar,

= Kahve,

= Seker.

isleme icin kisitlamalar:

» Kahve ¢ekirdeginden blyik boyuttaki
cok kuru veya ¢ok kati besinleri
6gutmeyiniz. Uygun olmayan besinler
orn. muskat cevizi veya kuru zencefildir.

= Yalnizca kavrulmus kahve veya espresso
cekirdekleri kullaniniz.

Genel dograyicinin hazirlanmasi ve
yerlestirilmesi

—sek. IE-E&
Malzemelerin genel dograyici ile
islenmesi

- Sek. HY- B3
Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tUm parcalari kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri u¢lu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullaniimamalidir.

ipuclari

» Plastik pargalarda, 6rneg@in havug isleme
sonucu renk degisimleri olabilir. Renk
degisimlerini yumusak bir bez ve birkag
damla yemeklik yag ile temizleyin.

= Plastik parcalar bulasik makinesine
yerlestirirken sikismamalarina dikkat
ediniz, kalici deformasyonlar s6z konusu
olabilir.

Not: Bicak Ust parcalarini veya genel

amacl bicagi su icerisinde birakmayiniz.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde

temizleyiniz.

—Sek. [

Not: TUm pargalari temizledikten sonra

kurumaya birakiniz veya yumusak bir bezle

kurulayiniz.
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tr Kullanim érnekleri

Kullanim érnekleri Azami miktari islediginizde, 6nerilen azami
] S isleme slresine uyunuz.
Tablolarda verilen azami miktarlara ve - Sek. i
isleme slrelerine mutlaka dikkat ediniz. — Sek.[A
— Sek. [
—Sek. [
Ornek tarifler
ﬁ @ Balli findik ezmesi (CNCM12C)
S L) = 20 g findik
ﬁ'@ = 50 g gigek ball (oda sicakliginda)
Isleme:

= Findiklari Kademe M ayarinda 5 saniye slreyle pargalayiniz.

= Ball ekleyiniz.

= Genel dograyiclyr ana cihazin Uzerine yerlestiriniz ve balin asagi
dogdru bicagin Gzerinden tamamen akmasini bekleyiniz.

= Ardindan tim malzemeleri Kademe M ayarinda 5 saniye
karistiriniz.

Sicak cikolata
= 80gila 100 g sogutulmus cikolata
yakl. 400 ml sicak stit (< 70 °C)
isleme:
= Cikolatayl mikser Ust parcasinda Kademe 2 ayari ile pargalayiniz.
= Cihazi kapatip st ekleyiniz.
= Malzemeleri kisa stre karistiriniz.

Agir meyveli kek

3 yumurta

135 g seker

135 g margarin

255gun

10 g kabartma tozu

150 g kus Gzimi

= 150 g karigik meyve kurusu

Isleme:

= Kurutulmus meyveler ve kus Uzimu disindaki tim malzemeleri
doldurunuz.

= Malzemeleri 60-90 saniye slreyle Kademe 1ayarinda isleyiniz.

= Kurutulmus meyveleri ekleyiniz ve yakl. 10 saniye sireyle Kademe
1ayarinda isleyiniz.

Bir seferde en fazla 1,5 kat malzeme isleyiniz. Gerekiyorsa isleme

suresini buna gdre uzatiniz.

Arlzalarl giderme Cihaz |§Iemey| ba§|atm|y0r veya

Cihaz calismiyor.
Cihaza glc gitmiyor.
» Cihaziniza akim gidip gitmedigini kontrol

ediniz.
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isleme sirasinda kapaniyor.
isleme miktari cok yliksek veya isleme
suresi ¢ok uzun.

Déner salteri %ff konumuna getirin.
» Malzeme miktarini azaltin.

» Asir yliklenme emniyetinin devre digl
kalmasi i¢in cihazin sogumasini
bekleyiniz.



Cihaz ve aksesuar bloke olmus.

» Doner salteri %ff konumuna getirin.

» Blokaji kaldirin.

Kap, kapak veya aksesuar dogru sekilde

yerlestiriimemis.

» Kabi, kapagi veya aksesuari dogru
sekilde yerlestiriniz.

Eski cihazlan atiga verme

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde
imha ediniz.
Glncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek igin litfen yetkili saticiniza
veya bagh oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine basvurunuz.

ve iklim Degisikligi Bakanlg
tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin
Kisitlanmasina iliskin
Yonetmeligi’'nde belirtilen
zararli ve yasakli maddeleri
icermez”.

AEEE y6netmeligine
uygundur.

Bu drln, geri dénisimli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden Udretilmistir. Bu
nedenle, Uriny, hizmet
Oomrindn sonunda evsel veya
diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénistmu icin
bir toplama noktasina
g6turin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel
yénetime sorun. Kullaniimig
drinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun.
Urlini atmadan énce
cocuklarin glvenligi icin
elektrik fisini kesin ve kilit
mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.

ﬁ Bu Uriin T.C. Gevre, Sehircilik
|

%100 geri dontsumlu kagit Gzerine basiimigtir

Eski cihazlari atiga verme  tr

Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrnintil bilgileri
ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden, muUsteri hizmetlerimizden, yetkili
saticimizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatci Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51 .

Umraniye-Istanbul-Tirkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki
belgede yer alan QR kodu araciligiyla
servis iletisim kisilerine ve garanti
kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden veya Web sitemizde
bulabilirsiniz.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

SGM-2024/5 ybnetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Urin sayfasinda ve servis
sayfasinda www.bosch-home.com altinda
cevrimigi olarak ilgili kullanim talimatlarinda
ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

Garanti Sartlari

Kullanim Siresi: 10 YIL (Urinin
fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parca bulundurma siresi).
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

m Nalezy doktadnie przeczytac¢ niniejszg instrukcje.

® Przy korzystaniu z dostarczonych z urzgdzeniem albo opcjonal-
nych akcesoriow nalezy sie stosowac¢ do dodatkowych instrukciji.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informacji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie
wolno go podtgczac.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

m 7z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

= do mieszania, zagniatania, ubijania, krojenia i wiorkowania arty-
kutow spozywczych.

» do dodatkowych zastosowan opisanych w instrukcjach obstugi
dostarczonych albo opcjonalnych akcesoriow.

® ciggle je nadzorujgc.

® do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie nalezy odtgczac od zrodta zasilania prgdem, gdy:
® nie uzywac urzgdzenia.

® nie jest nadzorowane.

m jest sktadane.

® jest rozktadane.

® jest czyszczone.

m uzytkownik zbliza sie do obracajgcych sie czesci.

= yzytkownik wymienia narzedzia.

= yzytkownik napotkat btad.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-
czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzadzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych 0sob lub zostaty poinstruowane
w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia
Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-
kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.
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Bezpieczenstwo pl

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Dzieciom nalezy
uniemozliwi¢ dostep do urzadzenia i jego przewodu zasilajgcego.
» Nigdy nie witgczac uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jezeli jego powierzchnia jest pek-
nieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnac¢ za przewdd przytgczeniowy, aby odtgczy¢
urzgdzenie od sieci. Zawsze ciggngc za wtyczke przewodu przy-
tgczeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgcze-
niowego nalezy natychmiast wyciggngc¢ wtyczke przewodu przy-
tgczeniowego lub wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczni-
kowej.

» Wezwac serwis. —»Strona 130

» Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe,;.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wy-
kwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac¢ urzadzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzadzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.

» Nigdy nie narazac¢ urzgdzenia na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgoci.

» Nie uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia myjek parowych ani ci-
sSnieniowych.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z gorgcymi czesciami urzadzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z przedmiotami zakonczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawe-
dziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniatac¢ ani nie modyfikowac przewo-
du przytgczeniowego.

» Nigdy nie ustawiac¢ urzgdzenia na gorgcych powierzchniach ani
w ich poblizu.
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>

Podczas napetniania robota kuchennego gorgcymi ptynami nale-
zy zachowac ostroznosc¢, poniewaz moze z niego nagle ujs¢ go-
rgca para.

Wlewac do pojemnika miksera maksymalnie 400 ml pienigcych
sie lub gorgcych artykutdw spozywczych.

Zachowywac ostroznos¢ przy przetwarzaniu gorgcych artykutow
spozywczych.

Nie pochylac sie nad urzgdzeniem.

» Nie przetwarzac¢ w dzbanku miksera gorgcych produktéw spo-

vV v.vyYy

vV vy VY v

v vy VY

zywczych, ktorych temperatura przekracza 70°C.

Do obracajgcych sie czesci nie zblizac¢ rgk, wtosow, czesci odzie-
zy oraz innych przybordw.

Zaktadac i zdejmowac narzedzia oraz przystawki tylko przy nieru-
chomym napedzie i wtyczce urzgdzenia odtgczonej od sieci elek-
trycznej.

Przed zmiang narzedzi lub rozpoczeciem czyszczenia nalezy wy-
tgczy¢ urzgdzenie i odtgczy¢ je od sieci elektryczne;.

Czesci posiadajgce pekniecia lub inne uszkodzenia albo niepo-
prawnie zamocowane muszg zosta¢ wymienione na oryginalne
czesci zamienne.

Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.
Nigdy nie wktadac rgk do natozonego dzbanka miksera.

Nigdy nie uzywac¢ miksera bez zatozonej pokrywy.

Noz uniwersalny chwytac tylko za czes¢ wykonang z tworzywa
sztucznego.

Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.

Zachowywac ostroznos¢ przy postugiwaniu sie ostrymi nozami,
przy oproznianiu pojemnika i przy czyszczeniu.

Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko srodkowy pierscien z two-
rzywa sztucznego.

Nie wktadac¢ palcéw do otworu do napetniania.

Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac popychacza.
Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.
Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegolnie
folig.

Drobne czesci nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe drobnymi czesciami.
Nalezy przestrzegac¢ wskazéwek dotyczgcych czyszczenia.
Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed
kazdym uzyciem.
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Zapobieganie szkodom mate-
rialnym

» Nie witgczac urzgdzenia na czas dtuzszy,
niz jest to konieczne.

» Nigdy nie wtgczac pustego urzadzenia.

» Nigdy nie uzywac oryginalnych czesci i
przystawek przeznaczonych dla innych
urzadzen.

» Nie przekracza¢ maksymalnych przetwa-
rzanych ilosci.

» Przed uzyciem sprawdzié, czy w misce i
akcesoriach nie znajdujg sie obce przed-
mioty i usung¢ te przedmioty.

» Pojemnik miksera nie powinien by¢ wy-
stawiany na dziatanie temperatur powy-
zej 80 °C.

» Nie wktadaé do pojemnika ani do otworu
do napetniania zadnych przedmiotéw,
np. chochli, noza.

» Nie przetwarza¢ artykutéw spozywczych
zawierajacych twarde czesci, np. kosci,
chrzastek czy pestek.

» Nie przetwarza¢ w mikserze zamrozo-
nych artykutow spozywczych, z wyjat-
kiem kostek lodu.

» Nie naciska¢ zbyt mocno na popychacz.

Poznawanie urzadzenia
Przeglad
Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszyst-

kie czesci pod katem ewentualnych uszko-
dzen podczas transportu.

—Rys. |l

Korpus urzadzenia

IE3 Narzedzia'

@]

Tarcze rozdrabniajgce’

Przystawka miksujgca

Rozdrabniacz uniwersalny’

Schowek dla kabla

Przetgcznik obrotowy

Naped

Ostona noza

N6z uniwersalny

225280 E

Narzedzie do ciast

"W zalezno$ci od modelu

Zapobieganie szkodom materialnym pl

Tarcza do ubijania
Bl Popychacz i miarka

9 Pokrywa ze zintegrowanym otworem
do napetniania

Tarcza dwustronna do krojenia grubo/
cienko

Tarcza dwustronna, tngca na plaster-
ki / widrki

Tarcza dwustronna do widrkowania
grubo/drobno

Uchwyt do narzedzi

Miska

Uwaga: Jezeli element wyposazenia nie na-
lezy do zakresu dostawy, mozna go zamo-
wi¢ za posrednictwem serwisu.

Symbole
Symbol

®

A
o—Vv

max

NN
Yo

d—8

Opis
Nie wktadac¢ palcéw do otwo-
ru do napetniania.

Oznaczenie pozycji na korpu-
sie urzadzenia

Zatozy¢ naktadke @ i dokre-
cic' ¥

maksymalna pojemnosé

Wktadka nozowa z nozem do
mielenia (czarna uszczelka)

Wktadka nozowa z nozem do
miksowania i rozdrabniania
(czerwona uszczelka)

Zablokowad lub odblokowaé
naktadke tnaca.

Przetacznik obrotowy

Sym- Opis
bol
O/Of'f Wytaczy¢ urzadzenie.

Dziatanie chwilowe: najwyzsza
predkosé tak dtugo, jak diugo
przetgcznik obrotowy znajduje sie
w tej pozyciji.

M
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pl Obstuga

Sym-  Opis Oznacze- Zastosowanie
bol nie
Uwaga: Chwilowe wigczanie stuzy Wskazowka: Gotowane ziem-
tylko do krétkiego mieszania niaki kroi¢ dopiero po wysty-
sktadnikow lub w odstepach cza- gnieciu.
Su. Tarcza Grube lub drobne widrkowa-
1 Mieszanie sktadnikdw przy niskiej  dwustronna nie artykutdw spozywczych,
predkosci obrotowe;j. do widrko- np. owocéw, warzyw albo se-
2 Mieszanie skiadnikéw przy najwyz- Wania gru- - row takich jak gouda czy eda-
bo/drobno  mer.

szej predkosci obrotowe;j.

Przeglad narzedzi

Oznacze- Zastosowanie

nie

N6z uniwer- Rozdrabnianie, siekanie, ucie-
salny ranie i zagniatanie.

Narzedzie  Zagniatanie ciast i mieszanie
do ciast sktadnikow, ktdre nie powinny
ulec rozdrobnieniu (np. ro-
FAEBZ dyynki, patki czekoladowe).
Tarcza Ubijanie biatek jaj lub smieta-
do ubijania ny i przygotowywanie majone-

Zu.

Jak uzyskac¢ optymalny rezul-

tat:

= Uzywacd $mietany o min. za-
wartosci 30% ttuszczu i
temperaturze 4-8°C.

S

Tarcze rozdrabniajace

Oznacze- Zastosowanie

nie

Tarcza Krojenie artykutow spozyw-
dwustronna czych na cienkie lub grube
do krojenia plasterki, np. owocow i wa-
grubo/cien- rzyw.

ko Oznaczenie:

= COARSE = grube plasterki
= FINE = cienkie plasterki
Uwaga: Nie nadaje sig do
przetwarzania twardych se-
row, chleba, butek i czekola-
dy.
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Oznaczenie:

= 2 =strona gruba

» 4 =strona drobna

Uwaga: Nie nadaje sie do
przetwarzania orzechow i
twardych serdw, np. parmeza-
nu.

Wskazoéwka: Miekkie sery

trze¢ przy uzyciu strony do
grubego krojenia.

Tarcza Surowe ziemniaki zetrze¢ lub
dwustron-  pokroi¢ w cienkie plasterki.
na, tnaca  ywaga: Nie nadajg sie do
na plaster-  przetwarzania widknistych

Ki/wiorki produktow, np. pora czy man-

go.

Systemy zabezpieczajgce

Blokada wigczenia

Blokada witgczenia uniemozliwia przypad-
kowe wtgczenie urzadzenia.

Po prawidtowym ustawieniu miski i zabloko-
waniu pokrywy urzgdzenie mozna wtgczyd i
obstugiwac.

Uwaga: W razie odtgczenia sie miski albo
otwarcia pokrywy urzadzenie wytgcza sie
automatycznie.

Zabezpieczenie przed przecigzeniem
Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapo-
biega uszkodzeniu silnika i innych czesci
przez nadmierne obcigzenie.

Obstuga
Ustawianie urzadzenia

1. Postawi¢ urzadzenie na stabilnej, pozio-
mej, czystej i rownej powierzchni.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu



2. Ustawi¢ kabel zasilajacy na odpowiednig
dtugosé.
- Aby skrécié kabel, wsung¢ go cze-
sciowo do schowka na kabel.
- Aby ponownie przedtuzy¢ kabel, wy-
sung¢ go ze schowka na kabel.
3. Nie podtgczac¢ wtyczki do gniazda siecio-
wego.

Zakladanie miski
Wskazowka: Podczas zaktadania miski na

korpus urzadzenia nalezy trzymac miske
prosto.

-Rvs H-B3

Przetwarzanie skladnikow przy uzy-

ciu narzedzi

Uwagi

® Zawsze wktadacd narzedzie przed sktad-
nikami.

= \Wktadac narzedzie prawidtowg strong
do gdry i dosuwac je do dolnego ogra-
nicznika uchwytu narzedzi.

Wymaganie: Miska z uchwytem narzedzi

jest zatozona na korpus urzadzenia.

- Rys. [ -EE

Przetwarzanie skladnikéw z uzyciem
tarcz rozdrabniajgcych

Uwaga: Zatozy¢ zgdang tarcze rozdrabnia-
jaca na uchwyt narzedzi zgdang strong do
gory.

Wymaganie: Miska z uchwytem narzedzi
jest zatozona na korpus urzgdzenia.

—Rys. Ed-El

Akcesoria

Przeglad

- Rys. EA

Lej wsypowy

Pokrywa z otworem do napetniania

Akcesoria pl

Kontrola szczelnosci

» Sprawdzi¢, czy uszczelka jest prawidto-
wo wtozona.
—Rys. KX}
Uwaga: Gdy uszczelka jest uszkodzona
lub nieprawidtowo natozona, wtedy moze
wyptynac¢ ptyn.

Przystawka miksujgca

Uzywac naktadki tngcej z czerwong

uszczelkg i symbolem & do:

= miksowania ptynnych lub potstatych arty-
kutéw spozywczych,

= mieszania lekkich ciast,

= miksowania artykutow spozywczych na
puree,

= rozdrabniania kostek lodu.

Ograniczenia przetwarzania:

= Nije rozdrabniac takich sktadnikdow jak
migdaty, cebula, natka pietruszki lub
mieso.

= Produkty spozywcze o konsystencji sta-
tej mieszac zawsze z odpowiednig ilo-
Scig ptynu.

= Przed miksowaniem wymieszac¢ produk-
ty spozywcze w proszku z wystarczajgca
iloscig ptynu lub catkowicie rozpuscic sie
w ptynie. Produkty w proszku to np. cu-
kier puder, kakao w proszku, prazona
soja, maka, biatko w proszku.

= Mikser nie moze by¢ uzywany do sporza-
dzania past i muséw, np. masta orzecho-
wego lub kokosowego.

Przygotowywanie i zaktadanie mikse-
ra

- Rys. E1-Ed
Przetwarzane ilosci
Ptyny maks. 1000 ml

Gorace lub pienigce maks. 400 ml
sie artykuty

Pojemnik miksera

Wktadka nozowa z nozem do mikso-
wania/rozdrabniania, czerwona
uszczelka i symbol ¥é

Wktadka nozowa z nozem do mielenia,
czarna uszczelka i symbol

I3 Pojemnik rozdrabniacza uniwersalnego

Przetwarzanie skladnikow przy uzy-
ciu miksera

Uwaga: Podczas przetwarzania artykutow
zawsze przytrzymywac pokrywe.

e 38 H 46
Wstepne czyszczenie miksera

» Zastosowac sie do instrukcji czyszczenia
podanej w tabeli.
—Ays.
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Rozdrabniacz uniwersalny

Uzywad naktadki thacej z czerwong
uszczelkg i symbolem & do rozdrabniania
i siekania miesa, twardego sera, cebuli,
Ziot, czosnku, owocow, warzyw.

Uzywac naktadki tnacej z czarng uszczelkg

i symbolem X do mielenia i rozdrabiania

mniejszych ilosci:

= przypraw, np. pieprzu, kminku, jatowca,
cynamonu, suszonego anyzu, szafranu,

= 7zboza, np. pszenicy, prosa, siemienia
Inianego,

= kawy,

= cukru.

Ograniczenia przetwarzania:

= Nie mieli¢ bardzo suchych lub statych
produktéw spozywczych, ktdre sa wiek-
sze niz ziarna kawy. Nieodpowiednie
produkty to np. gatka muszkatotowa i su-
chy imbir.

= Przetwarzac¢ wytgcznie kawe palong lub
kawe ziarnistg espresso.

Przygotowywanie i zaktadanie roz-
drabniacza uniwersalnego

el 48 B 53

Przetwarzanie sktadnikow przy uzy-
ciu rozdrabniacza uniwersalnego

N 54 B 59
Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci,
aby nie dopusci¢ do zasychania resztek
sktadnikow.

Przyktadowe przepisy

» Nie uzywac srodkdw czyszczgcych za-
wierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych czy me-
talowych przedmiotéw.

» Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
srodkéw do szorowania.

Wskazowki

= Na elementach plastikowych mogg po-
wstawac przebarwienia, np. przy prze-
twarzaniu marchewek. Przebarwienia
usuwac¢ miekka sciereczkg z kilkoma
kroplami oleju spozywczego.

= Nie dopusci¢ do zakleszczenia elemen-
téw z tworzywa sztucznego w zmywarce,
poniewaz mogg one wskutek tego ulec
trwatej deformaciji.

Uwaga: Nie pozostawia¢ naktadek tngcych
ani noza uniwersalnego w wodzie.
Wyczyscié¢ poszczegdlne czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.

—Rys. [

Uwaga: Po umyciu wszystkie elementy po-
zostawi¢ do wyschniecia albo wytrze¢ do
sucha miekka Sciereczka.

Przykiady zastosowan

Stosowacd sie scisle do podanych w tabe-
lach maksymalnych ilosci i czaséw przetwa-
rzania. Przetwarzajac ilosci maksymalne na-
lezy wykorzystywac¢ maksymalny zalecany
czas przetwarzania.

—Ays.

—Rys. [A

- Rys.[H

—Rys. [3

==

Miodowo-orzechowa pasta kanapkowa (CNCM12C)
= 20 g orzechow laskowych

L= = 50 g miodu wielokwiatowego (o temperaturze pokojowej)

Przygotowanie:

= Rozdrabniac¢ orzechy laskowe na poziomie M przez 5 sekund.

= Dodac¢ midd.

= Zatozy¢ rozdrabniacz uniwersalny na korpus urzgdzenia i zacze-
kac, az miod catkowicie sptynie w dot i na néz.
= Nastepnie mieszac¢ wszystkie sktadniki na poziomie M przez 5 se-

kund.
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Goraca czekolada

Przygotowanie:

= 80 g do 100 g schtodzonej czekolady
ok. 400 ml gorgcego mleka (<70°C)

= Czekolade rozdrobni¢ w mikserze na poziomie 2.

= Wytgczy¢ urzadzenie i wla¢ mleko.
= Krotko zmiksowac sktadniki.

Ciezkie ciasto owocowe
3jajka

135 g cukru

135 g margaryny

255 g maki

g

10 g proszku do pieczenia
150 g rodzynek korynckich

= 150 g mieszanych owocéw suszonych

Przygotowanie:

= Dodac wszystkie sktadniki z wyjgtkiem suszonych owocow i rodzy-

nek korynckich.

» Przetwarzac przez 60-90 sekund na poziomie 1.
= Dodad suszone owoce i miesza¢ dalej przez ok. 10 sekund na po-

ziomie 1.

Przetwarza¢ maksymalnie 1,5-krotng ilo$¢ jednoczesnie. W razie po-
trzeby wydtuzy¢ czas przetwarzania.

Usuwanie usterek
Urzadzenie nie dziala.
Prad nie dochodzi do urzadzenia.

» Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest zasilane
pradem.

Urzadzenie nie zaczyna pracowac i
wylacza sie podczas pracy.

Za duza ilos¢ sktadnikow lub za diugi czas
przetwarzania.

» Ustawi¢ przetacznik obrotowy na Ooff,
» Zmniegjszy¢ ilos¢ sktadnikow.

» Zaczekac, az urzadzenie ostygnie, co
spowoduje dezaktywacje systemu za-
bezpieczajgcego przed przecigzeniem.

Urzadzenie lub przystawka sg zablokowa-
ne.

» Ustawié przetgcznik obrotowy na %ff,
» Usuna¢ blokade.

Pojemnik, pokrywa lub akcesoria nie sg po-

prawnie zatozone.

» Poprawnie zatozy¢ pojemnik, pokrywe
lub akcesoria.

Utylizacja zuzytego urzadzenia

» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepi-

sami o ochronie srodowiska naturalne-
go.

Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

B

To urzadzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywg Europej-
skg 2012/09/UE oraz polska
Ustawag z dnia 29 lipca 2005r.
»0 zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzacy zbieranie, w
tym lokalne punkty zbiorki,
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pl Serwis

sklepy oraz gminne jednostka,
tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowa-
nie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego kon-
sekwencji, wynikajgcych z
obecnosci sktadnikéw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji w danym kraju mozna
uzyskac, korzystajgc z kodu QR na zataczo-
nym dokumencie dotyczgcym kontaktow
serwisowych i warunkdw gwarancji, od pra-
cownikdw naszego serwisu, od sprzedawcy
lub znalez¢ na naszej stronie internetowe;.
Dane kontaktowe obstugi klienta mozna
znalez¢ za pomoca kodu QR w zatagczonym
dokumencie dotyczgcym kontaktéw serwi-
sowych i warunkéw gwaranciji lub na naszej
stronie internetowe;.

Informacje zgodne z Rozporzgdzeniem
(EU) 2023/826 mozna znalez¢ online pod
adresem www.bosch-home.com na stronie
produktu i stronie serwisowej urzgdzenia, w
obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych
dokumentow.
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Be3neka

® byab nacka, yBaXXHO NPOYMTaAUTE LI IHCTPYKLIHO.

= KOpUCTYrOUMCh Npuaaaaam, Wo BXxoanao Ao KomnaekTy ado 6yno
npuadaHe okpemo, KepynTteca BianoBiAHUMU AOAATKOBUMMU iH-
CTPYKLIAMMW.

m 30epexiTb iHCTPYKLiKO ¥ iIHpOopMaLiito Npo Npuaaa ana ni3Hiloro
KopucTyBaHHA a®o Ana HAaCTYyMHOro BacHWKa npuiaay.

® He nigkntoyanTe npunaa, AKLWO MOro NOWKOMKEHO Nif Yac TpaHc-
NOPTYBaHHA.

KopucTtyrTteca npunaaom avile 3a Takmnx yMOB:

® 3 OpUriHa/IbHUMKM YacTMHaAMK 1 npunaaaam.

® /1A NepeMillyBaHHA, 3aMillyBaHH#A, 30MBaHHA, HApi3aHHA W WaTKy-
BaHHA NPOAYKTIB XapuyyBaHHA.

® 007 IHWKX LiNen, Aki onMcaHi B iHCTPYKLiAX npuiaaas 3 OCHOBHOMO
KomnaekTy abo npunanan-onLin.

® ig HaArnAQoM.

= 118 00p0oOKK NPOAYKTIB Y Ki/IbKOCTI | 3 TOMBasICTIO, 3BUYaHUMK A1A
AoMallHbOro rocnoaapcTea.

=y [IPUBATHMUX JIOMOrOCNOAapCTBax i B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX
noOyTOBOro NpPU3HaYeHHa 3a KiMHaTHOI TemnepaTtypu.

® Ha BMCOTI WoHanbinbwe 2000 M Haa piBHEM MOPS.

Bin'eaHynte npunan Big enekTpoMepexi, KO Bu:
He BMKOPUCTOBYMTE Npunam.

3anuvwiaeTe npunaa 6es Harnaay.

306upacTe npunag.

po3bupaeTte npunaa.

yncTUTE NPUaa.

HabnuxaeTeca [0 AeTanew, Wwo odepTaTbCH.
3aMiHAETe 3HapAaaA.

3ITKHY/INCA 3 HECMNPAaBHICTHO.

Ocobu 3 GiBUYHUMU, CEHCOPHMMM aB0 MeHTa/lbLHUMK Bagamu ado

ocobu, AKMM Bpakye 3HaHb Ta JOCBiAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCA Mpua-

[IOM NuLe nig Harnagom ado AKLWO BOHW NPOWLLAM NMiAroToBKY 3 6e3-

NeYyHoro KOPUCTYBaHHA NPUIaAOM Ta PO3YMitOTb MOX/IMBY HeOesneky.

[itAm 3aB0pOoHEHO rpatnca 3 NpuIazomMm.

[iTAM 3a00POHEHO UMCTUTK M 0OCIyroByBaTH Npuna.

[itam 3aBopoHeHOo KopucTyBaThcaA Unm npunaaom. MNpunan i kadens

XWBNEHHA cnif 6epertu Bia AiTew.

» HiKO/M HE KOPUCTYMTECA NOLKOMKEHUM Npuaagom.

» 3a060pPOHEHO KOPUCTYyBaTMCA MPUAaAoM, MOBEPXHA AKOro TPiCHyNa
un 3namanacs.
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>

v

He TArHiTh 3a MepexHuii kabens, Woo Bia’eaHaTv npunaa Big mepe-
Xi. 3aBXau TATHITb TiNbKKW 32 MEPEXHUN LITEKED MEPEXHOIO
kabento.

Ao npunan abo mepexxHn kadeb NOLWKOMKEHUH, HEranHO
BiA'eqHaANTe MepexeBun LTekep po3noainibHoro 61oka abo Bu-
MKHIiTb 3an00iXHWK Y pO3MNoaibHOMY 610U,

3atenedoHyWTe 4O CEPBICHOrO LEeHTPY. = CropiHka 138

Mpunan 4O3BOMEHO NiAKAKOYATH OO ENEKTPOMEPEXI M eKcnya-
TyBaTu MLLE BiANOBIAHO A0 AAHMX, 3a3HAYEHMX Ha 3aBOACHKIM Ta-
OnunuLi.

3ab0opoHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npuaaay B NpUMILLEHHAX, Ae
enekTpuyHa mepexa He obnagHaHa 3a3emntoBasIbHUM NPOBOAOM.
PemoHTyBaTV npunaa 403BONEHO Ti/IbKK G axiBUAM.

[na peMoHTy npunany A03BOJIAETLCA BUKOPUCTOBYBATH NIULLIE OPU-
riHa/IbHI 3aN4YacTUHM.

o6 yHUKHYTM HeBeanek, y pasi NoWKOAXKEHHA KaOento XUBNEHHA
LibOro npunany noro 3amiHy Mae BUKOHYBaTU BUPOOHMK, CEPBICHMM
LeHTp abo ocoba 3 BiANOBIAHOW KBasidikali€eto.

Hikonu He 3aHyptoiTe Hi npunag, Hi kabesnb XUBNEHHA Yy BOAY W He
MUWTE B NOCYAOMUMHIA MaLLUHI.

BukopucToByrTe npunan nvue B 3aKpUTUX MPUMILLIEHHAX.

BepexiTb Npunaz Bia BUCOKOI Temnepartypu 1 BOMOTU.

He MoXHa YnCTUTV Npunaa 3a JoNOMOrol napoBoro abo BUCOKOTH-
CKOBOrO npunagy.

B »xogHomy pasi He KOPUCTYHUTECA NPWUAaa0OM, KOJM Ballli PyKX BOO-
ri.

He gonyckanTe KOHTaKTy Kabento XMBAEHHA 3 rapAYMMM YacTUHAMM
npunNaay Yy iHWWMK JKepenamu Tenna.

He gonyckanTe KOHTaKTy MEPEXHOro Kabesnto 3 roCTPpUMU
npeaMeTamu.

He nepernHanTte, He nepeTUckanTe n He NnepeobnagHyrTe kadenb
YXMBNIEHHA.

Y »KOAHOMY pagsi He cTaBTe npuaad Ha rapadvi NoBepxHi abo Nodmay
HMX.

MoTpiBHa 0OepeXxHICTb Mid Yac 3aMBaHHA rapAYMX PiANH 10 KYXOH-
HOro kombarnHa, 3BaXkaroun Ha MOX/IMBICTb BUAINEHHA rapayol napu.
KinbkicTb rapaumnx abo NiHUCTUX NPOAYKTIB Y yalli 6neHaepa He Mae
nepesuulysati 400 mn.

O6pobnatoun rapadi NPoaykTH, ByasTe 0OepexHi.

He HaxunAanTeca Haa NpuaaaoMm.

He oBpobntoiTe rapadi npoaykti 3 Temnepatypoto noHag 70 °Cy
yalwi 6neHgepa.

132



VY vV VYV VYV VY

AK YHUKHYTM MaTepianbHux 30MTKiB  uk

Pyku, Bonocca, ogar Towo cnia TpumaTt Ha 6e3neyHin BiacTaHi Big
yacTuH nNpunaay, wo obepratoTbCA.

3HapAanna v npunaana MoXxHa BCTAHOBMOBATH | 3HIMATK Ti/TbKKM 3a
HEepPYXOMOro npmMBoaa n yCTaHOBMEHOro npuaaay.

Mepuw Hix 3amiHOBaTK 3HaApPAAAA a0 NOYMHATU UYMLLEHHSA, BUMKHITb
npwnag i Biag’eaHanTe MOro Bif ENEKTPOMEPEXI.

YacTuHM, L0 MatOTb MOMITHI TPILUMHM UM iHLLI MOLIKOMKEHHA abo X
He TPpUMatoTbCA AK CAif, HeOOXiAHO 3aMIHUTU OPUTiHa/IbHUMU 3ar-

YaCTUHaMMu.

BukopucToBy#WTE NpWiaaan TiflbkW B MOBHICTIO 3i0paHoMy CTaHi.
Hikonu He onyckanTe pyku y BCTAHOBMEHY yally 6n1eHaepa.
Hikonu He 3anyckanTe Hacaaky-6neHaep 6e3 yctaHOBNEHO! Kpu-

LLKHW.

Bepitb YHIBEPCANbHMI HiX TiNbKK 3a niacTtMacy.

Hikonm He TopkanTeca Nnes3 ronipyu.

Bynbte obepexHi, konu 6epeTte rocTpi HOXi, CMOPOXHIOETE NOCYAn-

HY W UnCTUTe npuniag.

BepiTb noapiGHtOBasIbHI AUCKK TiNbKK 3a N1aCTMacoBe KinbLe

nocepeauHi.

He npocoBynTe pyKy B 3aBaHTaXyBaslbHY FOP/I0BUHY.
MiaWTOBXYWUTE IHFPEOIEHTH TINIbKK LUTOBXAYEM.

BepexiTb nakyBasibHi Matepianu Big AiTen.

He no3BonanTe AitAM rpatuca 3 nakyBaJ/lbHUM Matepianiom.

Bepexite ApiOHI geTani Bia AiTew.

He nosBonAanTte AitAM rpatuca 3 ApiOHUMK AeTanaMu.

BUKOHYWTE BKa3IiBKK 3 UMLLIEHHA.

[MOBEPXHI, AKI KOHTAKTYOTb 3 XapuYOBUMMK NPOAYKTAMMU, CAid YNCTUTH

nepen KOXXHMM KOPUCTYBaAHHAM.

AK YHUKHYTU maTepianbHUX

36

>

UTKIB

He kopucTtyrTeca npuiagom OOBLUE,
Hi>K MOTPIBHO.

3abopOoHEeHO BMUKATU MOPOXHIN Npu-
nag.

3a00pOHEHO BUKOPUCTOBYBATU OpH-
riHaNbHI YaCcTWHW 1 Npunaaan, Npu-
3HAYEHI 4NqA IHWKX Npuaaais.

He nepeBuLlyiTe MakCcUMasbHy Ki-
NbKiCTb NepepoB/IoBaHOrO NPOAYKTY.
[Mepen BUKOpUCTaHHAM NMEPEBIPTE, UM
Hema B yalli M npunanai CTOPOHHIX
npeaMeTiB; AKLLO BOHM €, NPUOEPIT iX.

Hikonu He nignaBanTe yally Mikcepa
Temnepartypi suule 80 °C.

He BcTaBnanTe npeameTu, AK-0T
yepnaku, HoXi, y EMHICTb abo 3aBaHTa-
XyBasIbHY TOP/IOBUHY.

He 0BpobnarTte npoaykT, WO MiCTATb
TBEPAI CKAaAHUKM, AK-OT KICTKK, XPALL
abo KicTouku.

He o6pobnaiite B Hacaui-OneHaepi
3aMOPOXXEHi NPOAYKTH, 38 BUHATKOM
KyOuKiB Nboay.

He TUCHITL WTOoBXauemM HaaToO CUMbHO.
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uk 3HanomCcTBO

3HaNMOMCTBO

Oornan

[TicnAa po3nakyBaHHA NepeBIpTe, Yn
KOMMAEKT MOBHWM i UM HE MOLIKOAMIO
AKICb YaCTUHM Mg Yac TpaHCNOPTyBaHHA.
- Ma.

>

OcHoBHuIi 610K Npunamy

Hacagku '

Moapi®HIoBaNbHI AMCKK

Hacagka-6nenaep

YHiBepcanbHuii noapidHosauy '

Micue ana 36epiraHHa kadento

[ToBOPOTHMI NepeMmnkau

[MpunBoa

3axmCHUIA KOXYX HOXa

YHiBEpCanbHU Hix

Hacapgka ona Ticta

[uck ana séuBaHHA

LLIToBxay i MipHWUIM CcTakaH4nk

Kpuluka 3 y6yaoBaHOO 3aBaHTaxy-
Ba/IbHOIO FOP/IOBUHOLO

ofjcli~flolofl~ il - miiofolell>

Cumson Onuc

max

N\

Y
88

MakcrmManbHuii 06’em 3anoBHe-
HHA

Hix-BCTaBKa 3 HOXeM /1A nepe-
MeoBaHHA (YOPHWUI YLLiNbHIO-
Bau)

Hixx-BcTaska 3 Hoxxem BneHgepa
i HOXXeM A71A NoAPIOHEHHA
(YepBOHMH yLLiINbHIOBAY)

Oikcauin ado BianyckaHHA pixy-
Yoi BCTaBKM.

MoBopoTHUI NepemMUKay

Cum-
BON

Oloff
M

Onuc

BumkHiTL npunaa.

MomeHTanbHe BBIMKHEHHS: HanBu1La
LLIBMAKICTb, MOKX MOBOPOTHWI NMepe-
MUKaY YTPUMYETLCA B LiIbOMY MO/O-
YKEHHI.

HotaTtka: BukopucTtoByiTe Mo-
MeHTa/IbHE YBIMKHEHHA, 100
IHrPEeaiEHTV 3MillyBaNnCA nuwe
KOPOTKO i 3 iHTepBasamu.

[BOGIYHUIA AUCK AN1A TOBCTOrO/TOHKOMO 1 Ob6pobKa iHrpedieHTIB Ha HUXKUIN
Hapi3aHHA LUBMIKOCTI.
[BOGIYHUI pisanbHO-LIATKYBa/IbHUIA ANCK 2 O6pobka iHrpedieHTIB Ha BULLK LLBH-
[BOGIUHKMI WaTKyBaNbHUIA AUCK, rpyOui/ AKOCTI.
OpPiGHWIA
Tpumau Hacagok ornag 3HapAgb
HYawa HaiimeHy-  3acTocyBaHHA
Hotatka: Ao npunanns BiACyTHE B BaHHA
KOMMAEKTI, WOro MO)XHa 3aMOBWUTH uepes3  YHi- Moapi6HeHHA, HapisaHHA, nepe-
CEPBICHWIt LEHTP. BEpCa/lbHUA  MillyBaHHA 1 BUMILLYyBaHHA
CumBonM HixX NPOAYKTIB.
CumBon Onuc

He npocoBy#Te pyKy B 3aBaHTa-
XyBasibHY rOPIOBUHY.

®

MosHauka NoMoXEeHHA Ha
OCHOBHOMY 67101 Npunaay

A

YcTaHoBiTh Hacaaky @ i
3aKpyTiTh i o ynopy W

o—Vv

Hacanka
ana Ticta

A2

BumilnyBaHHA TicTa W nigmiwyBsa-
HHA IHFPEaIEHTIB, AKi HE NOBUHHI
noapiéHoBaTUCA (Hanpwknaa,
POA3MHOK, LLOKONAAHWUX NAacTi-
BLIB).

' 3anexHo Bia Moaeni
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HanmeHy- 3acTocyBaHHA

BaHHA

Ouck ana 3061BaHHA AEYHMX Binkis ado
30MBaHHA BEPLLKIB | NpUroTyBaHHA Ma-

NoHesy.

PekomeHpauia ana

onTUManbHOro peaynbraTy:

= BUKOPWUCTOBYMTE BEPLLKM XM-
PHICTIO He MeHLwe Hix 30 % i
Temneparypoto 4—8 °C.

S

Monpi6bHIOBanNbHI AUCKK

HanmeHy- 3acTocyBaHHA

BaHHA

[BoOiuHuii  HapisaHHA NpoayKTiB, AK-OT
anck ana OBOUYI | GPYKTH, TOBCTUMM ab0o
TOBCTOr0/  TOHKMMMW CKMOKaMM.

TOHKOro MapkyBaHHs:

HapizaHHA ® COARSE = TOBCTi CKMOKMU
= FINE = ToHKi cknbku

HoTtaTtka: He nigxoauts, wob
00p0oONATH TBEPAMH CcHp, X0,
Oy0UKM 1 LWoKoNaa.

Mopana: BapeHy kapTtonao Mo-
)XHa Hapi3aTu, TiIbKM KOIM BOHa
OXOJIOHE.

[BoGiununii  LLlaTkyBaHHA NPOAYKTIB, AK-OT
laTky- 0OBOUi, PPYKTH abo cup (Hanpu-
Ba/IbHWM knap, rayna abo egam) Ha rpyoi
ANCK, abo ApiGHi wWmatku.
royouii/ MapkyBaHHs:

= 2 =rpybui Bik

LPiBHMM
= = 4 = pibHui Oik

HoTtatka: He nigxoauts, woo

00p0oONATU ropixu ado TBepaui

cup (Hanpvknaa, napMesaH).

Mopana: M’AKui cup aTtkymTe

©OKOM 3 BE/IMKUMMK OTBOPaMM.

[BoBiuHnii  HatrpaHHA a®o Hapi3aHHA cu-
pi3anbHO- poi kapToni.

warky- - HotaTtka: He nigxoants
BasibHAK 06pOBNATU Ay>KE BONOKHMUCTI
Ancx NpoayKTH, AK-OT LnByNo-Nnopen
— ) M MaHro.

CucTtemu 6esneku
3axucT Bia yBiIMKHEHHA

3axucT Big yBIMKHEHHsA 3anobirae Heba-
XaHOMY BBIMKHEHHIO npuaagy.

HaapykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobeHoMy 3 nepepodneHoi makynaTypu

Ekcnnyartauia uk

AKLLO yalla BCTaHOBEHa NPaBK/IbLHO, a
Kpullka sadnokosaHa, npwiaa MoXxHa
BBIMKHYTHW i BAKOPUCTOBYBATU.

HotaTtka: Akio 3HATK Yally abo BiagUMHK-
TM KPUWLLKY, Npnaag aBTOMaTU4YHO BU-
MKHETLCA.

3axucTt Bi.ﬂ nepeBaHTaXeHHA

3axucT Bi nepeBaHTaxeHHsA 3anobirae
MOLLKOMKEHHIO ABUIYHA W IHLUMX YaCTUH
yepes 3aBNCOKE HaBaHTaAXEHHHA.
Excnnyarauif

YcTaHOBNEHHA npunagy

1. MNocTasTe npunag Ha CTikKy, PiBHY, Uu-
CTy Vi rnafky pofouy NoBePXHIO.
2. Bigperyntoite kadenb XWBIEHHA Ha
NMOTPIBHY JOBXMHY.
- UWo6 ykopoTuTh Kabenb, YaCTKOBO
3acyHbTe Woro y Biacik ana sdepira-
HHA.
- o6 3HOBY 30iNbWIMTU JOBXUHY
kadento, BUTATHITL Kadenb 3 BiACiKy.
3. He BcTaBnAnTe WTENCENb Y PO3ETKY.

BcTaHoBNEeHHA yalli

Mopana: BcraHostooum yally Ha
OCHOBHWI 610K Npunazay, 3aRxav Tpu-
MaMnTe ii piBHO.

-Mar. -3

O6po6Ka iHrpegieHTIB 3HapAAAAMMU.

HoTtaTku

= 3aBXxau BCTAHOB/OWTE Hacaaky 4o To-
ro, AK 4oJaBaTtv iHrpeadieHTw.

= PO3MICTITb HacaaKy NpaBw/IbHUM
OOKOM Yropy 1 yCTaHOBITb 0 HUKHBO-
ro ynopy TpMmaua Hacaaok.

Bumora: Yalwa 3 Tpumauem Hacaaok

BCTAHOB/IEHA HA OCHOBHWI B/10K Npuna-

ay.

-Man. d -1

O6pobka iHrpeaieHTiB noapibHIO-

BaJIbHUMHU AUCKaMU

HotaTtKa: YcTaHoBIiTb NOTPIOHUI No-

ApiGHIOBaNbHUIA AMCK Ha TPMMay Hacadok

Tak, oo GaxaHui 6ik ByB 3ropw.
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uk [punaaaa

Bumora: Yawa 3 Tpumauem Hacaaok
BCTAHOB/IEHA Ha OCHOBHUI 610K Npuna-

ay.

- Man. B - Elll
Mpunaann
Ornan

—Mas. EA

18 3anusha nirika

Kpuuwka 3 3aBaHTaXXyBaJ/IbHUM OTBOPOM

NS

Yalwa 6neHaepa

Hixx-BcTaska 3 Hoxxem OneHgepa / Hoxem
1A NoAPIOHEHHA, YUePBOHWIA YLLiMIbHIOBAY
i cumeon ¥é

>

Hix-BCTaBka 3 HOXeM 417 nepemMentoBaH-
HA, YOPHWA YLLiNbHIOBAY | CUMBOS

2 &

CrakaH yHiBepcasibHoro noapidHiosaya

MNMepeBipKa yLlinbHOBa4va

» [lepeBipTe, un NpPaBW/IbHO BCTAHOB/E-
HWW YLLiNBHIOBAY.
- Ma. E&]
Hotatka: Y pasi nowkomkeHHs abo
HEeMNpPaBWIbHOrO PO3MILLEHHA YLLiNbHE-
HHA MOXXE BUTIKATK pignHa.

Hacanka-6neHgep

Pixxyua BCTaBka 3 YepBOHMM YLLiNbHIOBA-

yeM i CUMBOIOM & Ma€e Take NpusHaueH-

HA:

= 3MillyBaHHA PiaKMx abo HaniBTBEpAUX
npoayKTiB;

= 3MillyBaHHA JIENKOro TiCTa;

= [PUrOTYBaHHA MOPE;

= noapibHIOBaHHA KyOWKiB 1boay.

OBMmexeHHA A1A BUKOHaHHA 00pPOOKMU:

= He noapiBHtonTe Taki iHrpenieHTu, Ak
Muraans, uMdyns, neTpyLika ta M’Aco.

= 3millanTe TBepi iHrpedieHTr 3 gocrar-
HbOO KiSIbKICTIO PiAVHM.

= [lepl HiK 3MillaT NOPOLIKOMNOAiOHI
iHrpeaieHTH, 3milanTe iX 3 JOCTaTHLOK
KiNIbKiCTIO piAMHKM 200 NMOBHICTIO PO3UU-
HiTb B piavHi. 1o NopowWwKonoaidHnx
NPOAYKTIB HanexaTb, Hanpukiaa, Lyk-
poBa nyapa, kakao-NnopoLoK, CMaxe-
Ha cos, BOPOLLHO, BiNKOBMK MOPOLLOK.
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= BneHaep He Moxe poBuUTK nacTv anq
HamasyBaHHA, Taki AK apaxicoBa
nacra, Kokocose ado ropixose macso.

MiarotoBKa 1 ycTaHOBNEeHHA Hacag-
Ku-6nengepa

—Ma. ] - Ed

O6pob6ntoBaHa KinbKicTb

PianHun makc. 1000 mn
FapAdi abo niHuCTI makc. 400 mn
npPoAyKTH

O6pobka iHrpeaieHTiB HacagKoto-
6nenHgepom

Hotatka: lig yac 06pobKu NpUTpUMyITE
KPULLKY.

~man. B -ER
MonepenHe unLLEHHA HacaaKu-6ne-
HAOepa
» [loTpuMyihTeCcA HaBeaeHuX y Tadnumui
IHCTPYKLIW i3 unLleHHs.
— Man.

YHiBepcanbHuit noapibHroBau

Pixyua BCcTaBka 3 UEPBOHMM YLLi/IbHIOBA-
yeM i CUMBOJIOM ¥é npusHayeHa, Wwoo no-
[OpiBHIOBaTK M Hapizatn M'AcCo, TBEpaui
cup, Unbynto, 3eeHb, YaCcHUK, PPYKTH W
OBOU.

Pixxyua BCTaBka 3 YOPHUM YLLiIbHIOBAYEM
i cumBosIoM W NpusHaueHa, Wod Moot
HEBENMKI Ki/IbKOCTi TaKMX MPOAYKTIB:

= [IPAHOLLi, AK-OT Nepeub, 3ipa, AniBeLb,
KOpULA, CYLLEHWI aHic, WwadpaH;

= 3epHO, AK-OT MLIEHULA, NPOCO, N1AHE
HaCIiHHA;

= KaBa;

" LyKop.

OBMexeHHA AnA BUKOHaHHA 00po0K#U:

» He noapidHtolTe cyxi abo TBepai
NpoayKTM PO3MIPOM Bifblie KaBOBUX
3epeH. HenpuaaTHUMK NpoaykTamu €,
Hanpukaaa, MyckaTHUIM ropix Ta iMoéump.

= OBpobAATM MOXKHA TiNIbkM 0OCMaXKeHI
KaBOBI 3epHa.

MiarotoBKa ¥ ycTaHOBAEHHA YHi-
BepcanbHoro nogpiéHoBaua

—Man. EE] - E-



O6pobka iHrpeieHTIB yHi-
BepcanbHUM noapibHioBauem

- Ma. Y-
ornag YULLEeHHA

Opapasy nicnA KOPUCTYBaAHHA OYUCTLTE
BCi AeTasli, W00 3anMLLIKKM He MpUCHUXau.

» He BMKOpUCTOBYITE 3aC00M AnA
OUMLLEHHA, LLIO MICTATb CMKPT.

» He BMKOPUCTOBYITE 3arocTpeHi abo
MeTaneBi NPeaMETH.

» He BMKOPWUCTOBYWTE XXOPCTKI raHuipku
ab0 3acobu 4NA OUMLLEHHA.

Mopaau

= Ha nnacTMacoBux AeTanax MOXyTb
YyTBOPOBATUCA KOMbOPOBI NAAMM, Ha-
npvknag, y pasi o6podku Mopkeu. Ko-
JIbOPOBI NMIAMU MOXHa NpudunpaTtu
M’AKOIO raH4YipKOo 3a 4ONOMOrOH Ki-
JIbKOX Kpanesib ofil.

= He 3aTtuckanTe N1acTMacoBi e/leMEHTH
B NMOCYJOMUMHIW MaLluHi, 60 Lie MoXe

Mpuknanu peuenTiB

Ornag umwenHa  uk

npu3BecTH A0 iX 6e3noBOPOTHOI Ae-
dopmauit!
HoTartka: He 3anvwalniTe pixyui BCTaBku
abo yHiBepcaslbHUi HiXk 1exxaTu y BoAi.

[TouncTtbTe okpeMmi geTani, AK ykasaHo B
Tadnuui.

- Man. [

Horatka: lNicna uvwenHA ganTe aetanam
BMCOXHYTH aB0 NpoTPiTh M’AKOLO
CEPBETKOIO.

an Knaaun 3aCcToCyBaHHA

HeoaMiHHO 3BaXkanTe Ha MakCcUMasbHy
KifIbKiCTb i yac 0BpoOKK, ykasaHi B Tabnu-
uax. Y pasi o06podku makcUManbHOT Ki-
NIbKOCTI AanTe npunaay nonpawdiosaTu
MaKCUMasbHUI PeKOMEeH10BaHWI yac.

- Man. [l

- Man. [A

- Mas. [F)

—Mar. [ 1]

ﬁ MepoBo-ropixoBa nacta (CNCM12C)
S (©) = 20 r NnicoBWX ropixis
ﬁ'@ = 50 r KBiTKOBOro Meay (KiMHaTHOI Temneparypw)

Obpoodka:

= [loapidHioiTe ropixu Ha weuakocti M npotarom 5 c.

= [lonanTe meq.

= YCTaHOBITb YHiBEpCasibHWIM NoapiOHIOBaY Ha OCHOBHWI G0K Npunaay i
3ayekanTe, 0KM Me MNOBHICTIO CTEYE HOXEM YHU3.
= [loTiM 3MilWyiTe BCi iHrpeadieHT 5 cekyHa Ha wsuakocTi M.

FapAunn Wokonan

Obpobka:

= 80—100 r ox0NnomKeHoro wokonaay
npudn. 400 mn rapadyoro monoka (< 70 °C)

= [loapiBHiTh WoOKOMNAA Y HacaaLi-OneHaepi Ha WBKMAKOCT 2.

= BuMKHITb npunaa i 3anmiTe MOIOKO.
= HenoBro no3MiwymnTe iHrpedieHTH.

CUTHUI pYKTOBUI NUPIr
= 3Aanua

1351 uykpy

135 r maprapvHy

255 r 6opollHa

10 r po3nyuwyBava

Ssk

150 1 ApiOHMX POA3MHOK
150 r cymiwi cyxoppyKkTiB
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uk YcyHeHHA HecnpaBHOCTEW
Obpoodka:

® [lonanTe BCi iHrpedieHTH, OKpiM CyXOp PYKTIB i POASUHOK.
= O6pobnaiTte 60—90 ¢ Ha weuakocTi 1.
= [logaviTe cyxodpykTv; npndnuaHo 10 cekyHa o6pobnaiTe Ha WBKUA-

kocTi 1.

OnHovacHo 06podNATH MOXHA MakcumMyM 1,5-pasoBy KinbkicTb. Y pasi no-
Tpebu 36inbllyinTe yac 0BPOBKU.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEH

Mpunana He npautoe.

Mpunan 3HECTPYMEHO.

» [lepeBipTe, Un OTPUMYE NMpunian
€NEKTPOXMBNEHHS.

Mpunag He 3anyckae 06pobKy abo

BMMMWKaETbLCA Nif Yac 06POOGKH.

3aBenvika KinbKicTb NpoaykTiB a6o HaAToO

[0Bra TpuBanicte 06poOKH.

» YCTaHOBITb NOBOPOTHMIK NepemMmkay y
noaudito Yoff.

» 3MeHLTE KiNbKIiCTb iHrPEeaieHTIB.

» [laiTe npunany oxonoHyTH, Woo ae-
akTWBYBaTU 3aXMCT Bifl NepeBaHTaXKeH-
HA.

Mpunan ado npwnanaa 3adaokKysasno.

» YCTaHOBITb NOBOPOTHMI NepemMmkay y
noaudito Yoff,

» YcyHbTe 6/10KYBaHHA.

Yalwuy, kpuiiky abo npunaaas XubHo

BCTAHOB/EHO.

» [1paBWIbHO BCTAHOBITH Yallly, KPULLKY
abo npunaaan.

YTunisauia crapux npunagis

» YTunisynTe npunaa ekoaoriyHnm
cnoco6om.
[HdopMaLito LWOAO aKTyabHUX
cnocobiB yTunizadii MoXxHa oTpumaTt y
npoaasus npunaay abo opraxis
MiCLIEBOrO caMOBpAAYBaHHA.

B

Llen npunaa mapkipoBaHo
3rigHO NOIOXEHb EBPOMENCHKOI
OupekTnen 2012/19/EU
CTOCOBHO E/IEKTPOHHMX Ta
enekTponpunaais, Wwo Oynuy Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). InpekT1Boto BU3Hauato-
TbCA MOXJ/IMBOCTI, AKi € AiNCHK-
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MU Y Mexax EBPOnNencbkoro
COt03Y, WOA0 NPUUHATTA Hasan
Ta ytunisauii OyBLIKX Y BUKOPH-
CTaHHi npunagis.

CepBiCHi LleHTpH

[na oTpumaHHA AetanbHOl iHpopmalii
NpPO rapaHTiiHWI TEPMIH Ta YMOBM ra-
paHTii y Balin kpaiHi, 6yab nacka, BU-
kopucToByhTe QR-k0A Ha BK1aAEeHOMY
NOKYMEHTI 3 iIHhopMaLlietd Npo CepBiCHI
KOHTaKTW Ta YMOBW FrapaHTii, 3B'AXiTbCA 3
HaLLOMO CEePBICHOIO CNY>XO0t0, BalLUMM An-
nepom ado Biasinarite Hal Bed-cauT.
BupobHuk: "BCX Xaysrepete MMOX" Bys.
Kapn-Bepi-LUTtpace, 34, M. MtoHxeH,
81739, Himeuunna

IMnopTtep: TOB "BCX NobyTtoBa TexHika",
03124, m.KuiB, Byn.BonHoBackka, 10/14
kopn.b, YkpaiHa

Bu MOoXxeTe 3HaWTM KOHTaKTHI AaHi
cepBicHOI cnyx6u 3a gonomoroto QR-
KOAY Ha JOKYMEHTI 3 iHpopmauieto Npo
CEPBICHI KOHTAKTK Ta rapaHTiiHi YMOBH,
AKUI goaaeTbeA, aBo Ha Hallomy Bed-
cawTi.

IHpopmaLito 3rigHo 3 pernameHTom (EU)
2023/826 MOXHa 3HaWTU B MepeXi
IHTEpPHET 3a aapecoto www.bosch-
home.com Ha CTOpiHLi BUPOOY 1
CEepPBICHIW CTOPIHL BaWOro npunaay B iH-
CTPYKLiAX 3 ekcnayaTauii i B 40AaTKOBKX
[OKYMEHTax.



besonacHoctb ru

Be3onacHoOCTb

= BHMMaTenbHO NpoynTanTe JaHHOe PyKOBOACTBO.

= [1pK UCNONb30BaAHWM NMpUaratoLMxca UM OnUMOHasIbHbIX akceccya-
pOB cobntoaanTe AONO/THUTETbHbIE MHCTPYK LMK,

» CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO U MHGOPMaLMIo 0 Npubope AnA AanbHewn-
LIero UCnosb30BaHWA AKX ANA nepeaadv cneayrolemy Bnaaenbly.

= B cnyuae oOHapyXeH1A NoBPeXaeHUI, CBA3AHHbLIX C TPAHCNOPTU-
POBKOW, He noAk/touanTe npuoop.

Mcnonb3ynte npubop TONLKO:

B C OPUTMHA/IbHBIMKM YaCTAMMU U MPUHAONEXHOCTAMM.

= /1A NnepemMellMBaHna, 3aMellMBaHnsa, B30MBaHUA, HAPE3KU U LLIWH-
KOBKW MPOAYKTOB.

® 117 JONOSHUTENBHBIX CNyYaeB NPUMEHEHUA, ONMUCAHHbIX B UHCTPYK-
LUMAX K npuiararoWwmmMca nam onumMoHabHbIM NPUHAANEXHOCTAM;

® 104 NPUCMOTPOM,;

= 114 nepepadoTKu KoMuYecTBa NpoayKToB U BpeMeHn 00padoTKHy,
XapakTepHbIX 471 JOMAaLIHErO XO3AWCTBa;

® B ObITOBbIX YC/IOBUAX U B 3aKPbITbIX MOMELLEHMAX OMaLLHUX XO-
3AWCTB NPW KOMHATHOW TeMnepaType.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypoBHEM MOpPA.

OtcoeamHuTe Npubop OT NoJaun dNEeKTPOIHEPTUU, ECNN Bbl:
He ncnonb3lymnTe Nprodop.

ocTasnaeTe npndop 6e3 NPMcMoTPa;

cobupaeTe nproop;

pasbupaeTte npuoop;

ouulaeTe nNpuodop;

npUONMXKaeTech K BpallaroWwmMca AeTanaM;

MEHAeTe Hacaaku;

pasbupaeTech C HenonaaKkomn.

3T10T NPUOOP MOryT UCMONB30BATL /MLA C OrPaHUYEHHBIMU PU3UYE-

CKUMW, CEHCOPHBLIMWU UK YMCTBEHHBIMU CMOCOOHOCTAMMU UM HE UMELD-

LWMMM JOCTATOYHOIO OMbITa UK BHAHWW, €C/IM OHU HaxoAATCcA noa

NPUCMOTPOM W/IM MOC/IE NOJTyYEHUA yKasaHui no 6e3onacHoOMy UC-

No/Ib30BaHMIO NprMdopa 1 Noc/e Toro, Kak OHW OCO3Ha/IM OMNAaCHOCTH,

CBA3aHHbIE C HenpaBU/IbHbIM UCMONb30BAHUEM.

[eTtam sanpelleHo urpatb ¢ NpMOOPOM.

OumncTky 1 obcnyxuBaHue npuodopa sanpeLlaeTca BbiMNO/HATL AeTAM.

Mpubop Henb3A MCnonbL30BaTh AeTAM. He aonyckanTe geten k npudo-

Py M €ro ceTeBomy NpoBoay.

» KaTteropuuecku sanpeliaeTca 9KCrayaTMpoBaTh NOBPEXAEHHbI
npuoop.
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ru besonacHocTb

>

Kateropuuecku sanpetyaerca akcrnayartauma npuodopa, noBepx-
HOCTb KOTOPOIro UMEET TPELLUMHbI /M MOBPEXAeHa.

3anpeljaeTtca TAHYTb 3a ceTeBoW Kabesb, UTOObI OTCOEANHWUTL NMPK-
Oop OT CETU B1EKTPONUTaHUA. BbiIHUMaNTe U3 PO3ETKK BUJIKY ceTe-
BOro kadens.

B cnyuae nospexaeHunsa npubopa unmn ceteBoro kabena Hemeanex-
HO BbIHbTE BW/IKY CETEBOr0 Kabena U3 po3eTKW WK OTKIIOUNTE
npeaoxpaHnTent B 610ke NpeaoxpaHuTenew.

Ob6paTtuTech B cepBUCHYIO cnyx0y. — CrparHuya 147

Mpv noaktoueHun npudopa n ero akcnayarauuu codntoganTe gaH-
Hble, MPUBEAEHHbIE HA PUPMEHHOM TabnuKe.

PemMoHT1poBaTb NpMOOP paspellaeTca TONbKO KBaTMPULMPOBaH-
HbIM cneuuanmMcTam.

[na pemoHTa npudopa MOXHO UCMONb30BATL TO/ILKO OPUTMHasIbHbIE
3anyacTu.

Bo nsbexaHne onacHoCTelr 3ameHa NnoBpeXxXaeHHOro CeTeBoro Ka-
6ena aaHHoro npudopa MoXeT ObITb BbINO/IHEHA TOMBKO NPOWU3BOAM-
Tenem unv aBToOpPU3OBaAHHON UM CEPBUCHOM CYXXO0M MO0 STMLIOM,
MMEIOLLIMM aHaNOTrMUHYO KBaMUKaLMIO.

Kateropuuecku sanpeljaetca norpyxxats npuéop B BOAY UKW NOMe-
aTb ero B NocyJOMOEYHYIO MaLLUHY.

Mcnonb3ynte npudop TONLKO B 3aKPbITOM NMOMELLEHWM.

He nonb3ynTtech NprOOpOM Npu CAULWKOM BbICOKOW Temneparype
WU BNaXKHOCTM.

He ncnonbayiite Ana o4McTku npudopa napoouncTUTENN MU OUn-
CTUTE/IM BbICOKOIrO JaB/eHu1A.

3anpellaeTtca 6paTbca 3a NPUOOP BAKHBIMU PyKaMM.

Hu B kOoeM cryyae He JonycKkanTe KOHTakTa ceteBoro kabena ¢ ro-
PAYMMM YacTAMM Npudopa UM C UCTOUHUKaMK Tenna.

Hu B KOeM cryyae He JonycKkanTe KOHTakTa ceTeBoro kabena ¢
OCTPbIMU KOHLIAMKW UM KDOMKaMMU.

Banpeljaetca neperndaTh, 3aleMnaTb UK nepeodopyaoBaTh ceTe-
BOW Kabenb.

Hukoraga He cTaBbTe NpPUOOP Ha ropAaYMe NOBEPXHOCTU MW PAAOM C
HUMM.

Mpwv 3aIMBaHWM B KYXOHHbIM KOMOaWH ropaYnx XUAKOCTEN cneayeT
cobntogatb OCTOPOXXHOCTb, TaK Kak Hapy»y MOXeT BblpBaTbCA nap.
B ctakaH 6neHaepa cneayet 3anvBaTtb He 6onee 400 M ropAYmx
WU NEeHALMXCA NPOAYKTOB.

Mpu nepepadoTke ropaYMx NPoAyKTOB cneayet cobntoaars OCTo-
POXHOCTb.

He HaknoHAnTech Haa npubopomM.

140



VY vV VYV VYV VY

MpeaoTspalleHne maTepuansHoro yilepba ru

He nepepabaTbiBakiTe NpoayKThl, TEMAepartypa KOTOPbIX Bbl-

we 70 °C B vawe 6neHaepa.

He gponyckanTe KOHTaKkTa pyK, BO/IOC, OAEX/dbl M APYrMX NpeamMeToB
C BpaljatolmMmMmca aetanamu.

Hacaaku u npuHaaneXXHoCTM MOXHO YCTaHaBNMBaTb M CHUMATb
TONbKO MOCNe 0cTaHOBa NpMBoAa M 0TCOeaAMHEeHUn Npudopa oT ce-
™.

Mepen 3ameHoM Hacaaok Wav nepen OYMCTKOM BbIKOUUTE Mprbop
OTCOEMHUTE Ero OT INEKTPOCETH.

Yactn npubopa ¢ TpelmHaMm Uan ApyruMmu NoBpeXaeHnaMH, a Tak-
e C HenJIoTHOM NocaKoW A0/KHbI ObiTb 3aMeHeHbl OpPUrMHaIbHbI-
MW YaCTAMM.

[MprHaAANEXHOCTM MOXHO MCMO/b30BaTh TONBKO B MO/THOCTLIO CO-
OpaHHOM BUE.

Hu B KOEM C/lyyae He onycKawTe PyKu B YCTAHOB/IEHHYHO yally
oneHpepa.

Hu B kOoeM cnyyae He 3anyckanTe Hacaaky-6neHaep 6e3 yctaHoB-
JIEHHOW KPbILLIKMK.

Bepute HOX-M3MENTBbUYMTEND TONBKO 3a NI1ACTMACCOBYHO YacCTb.

He TporawTte ne3Bua rosibiIMn pyKkamu.

Cobntoatb OCTOPOXHOCTb NPK 0OpaLleHU C OCTPLIMU PEXYLLMMU
HOXaMmu, a Tak)Xe BO BPEMA OMOPOXXHEHUA EMKOCTU U MPU OUNCTKE.
Bepute OAMCKU-M3MENBYMUTENMN TONBKO 3a N1acTMacCOBOE KO/bLO MOo-
cepeamHe.

He onyckanTe pyku B 3arpy304HbIiM CTBOJI.

[na noatankmMBaHWA MHIPEaANEHTOB UCMO/b3YUTE TONBKO TOIKATEb.
He noanyckanTte aeten K ynakOBOYHOMY MaTepuany.

He nosBonAanTe AeTAM urpatb C yNnakoOBOUHbIM MaTtepuasiom.

He noanyckanTte aeten K Menkum aeTtanam.

He nosBosiAnTe AeTAM UrpaTb C MEJIKUMU AETaANIAMM.

Cobntofante ykasaHua No o4YnUCTKe.

[MOBEPXHOCTH, KOHTAKTUPYIOLME C MPOAYKTaMK MUTaHWA, CneayeT
ouuLlatb Nepen KaxabiM MCMNONL30BAHUEM.

I'IpeAOTBpau.leHMe mMaTepuanb- » He npeBblllanTe MakCuMasbHbI nepe-

pabdaTtbiBaeMblii 0OBEM.

HOro yu.|ep6a » [lepen ncnonb3oBaHWeEM NPOBEPLTE,

» He ucnonsayite Nnpudop fonblle, YeM HET /1M B Yalle v Ha NPUHAAIEXHOCTAX
HY>XHO. NMOCTOPOHHWX NPEAMETOB; EC/IN OHM

» Hukoraa He BKtouanTe Npruoop BXO- eCTb, yoepuTte ux ottyaa.
JTOCTYIO. » Hukoraa He noasepraiTe cTakaH

» Hu B KOEM cyyae He UCMOoNb3yITe 6neHaepa BO3AEUCTBUIO TEMNepaTyp
OpPUIMHasIbHbIE AeTas v U NPUHAINEX- 6onee 80 °C.

HOCTM 1A APYrMX NPpMOOPOB.
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ru 3HaKOMCTBO C NPUOOPOM

» 3anpeLleHo BCTaBIATb MOCTOPOHHWE
npeameTsl, Hanpumep, NOIOBHWUK UK
HOX, B EMKOCTb WX B 3arpy304Hbli
CTBOJ1.

» He nepepabatbiBaiiTe NPoOayKThl, CO-
fepxalime TBepable KOMMOHEHTHI,
HanpumMep, KOCTH, XPALLM WK CemeHa.

» He nepepabdarsiBarite HacagKkomn-
OneHaepoM rny0oKo3amMopPOXKEHHbIE
npPoAyKTbl, KPOME KYOUKOB Nbaa.

» He HagaBnMBanTe Ha TONKATENb CANLL-
KOM CUJIbHO.

3HaKomcTBO ¢ npubopom

O630p

Mocne pacnakoBku NpoBepLTe BCe AeTa-
1N Ha OTCYTCTBME TPaHCMOPTHbLIX NMOBPE-
)K,EleHIAVI, a Tak>XXe KOMMMAEeKTHOCTb NoCTaB-

- Puc. i

MpumeuaHue: Ecnv ogHa n3 npuHagnex-
HOCTEeW He BXOLMT B KOMMIEKT NOCTaBKH,
ee MOXHO 3aKkasaTtb B CEPBUCHOW CTyX-
Be.

YcnoeHble 0603HaueHun

Cumson OnucaHue

He onyckaiTe pyku B 3arpy3ou-
HbI CTBOJI.

&

MeTka NosIoXXeHWAa Ha OCHOB-
HOM Bn10Ke

A

YcraHosuTe noactasky @ v 3a-
kpytTe fo ynopa W

o—Vv

MakcumMmasibHaA BMEeCTUMOCTb

max

Hox-BcTaBka ana nepemasbia-
HWA (YepPHbIV YNIOTHUTENb)

N

Hox-BcTaBka ana 6neHnepa u
ONA n3MenbYeHuA (KpacHblv
YNAOTHUTENb)

&

>

bnok gsurarena

NHCTPYMEHTH!

3abnokupyiTe uun pasdnoku-
pyWTe HOXEBYIO BCTaBKY.

d—8

[uckn-mamensumtenn '

Hacapnka-6nenaep'

MoBOpOTHLIM Nepekntoyartenb

YHUBEPCabHbIA M3MEeNbunTes '

OTcek ana XpaHeHunA kabenn

Cum- OnucaHue

BOn

[ToBOPOTHLIN NepekatoYaTens

Bbikntounte npuodop.

O/off

[MpuBoa

3allWTHBIA KOXYX HOXa

YHMBEpCanbHbIA HOX

Hacapnka ona tecta

[wvck ona B3OuBaHuA

Tonkartenb ¥ MEPHbIN CTakaHuMK

MrHOBEHHOE BK/IOUEHWE: MaKCH-
Ma/lbHaA CKOPOCTb, NMoka rnosBopoT-
HbIV Nepek/oyaTesb yaepXxueaeTca
B 9TOM MOJIOXEHUMU.

MNpumeyaHue: Micnonbayite MoMeH-
TanbHOE BK/OUYEHUE TOMBKO A/1A
KpPaTKOBPEMEHHOIrO UK MHTEPBasIb-
HOrO CMELUMBaHWA MHIPEONEHTOB.

M

Kpbillka co BCTPOEHHbIM 3arpy304HbIM
CTBOJSIOM

BEREEEENE®E S

[BYCTOPOHHWUI AMCK A71A TONCTOW/TOHKOM
Hape3Ku

1 MepepadoTka MHIPEANeHTOB Ha HU3-
KOV CKOPOCTMH.
2 [MepepadoTka MHIPEOUEHTOB Ha Bbl-

COKOW CKOPOCTH.

[1BYyCTOPOHHUI ANCK-PEesKa/-LUMHKOBKA

[IBYyCTOPOHHWI AUCK AnA rpyOoi/Menkon
LUMHKOBKM

Lepxatens Hacaaok

NE 8 |8 8

CmecuTensHas valwa

' B 3@aBUCMMOCTH OT MOZESM
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0630p Hacanok

O6o3Haue- [MpumeHeHne

HUe

YHuBep- Mamenbuerue, pybka, nepeme-
CaslbHbIN LimBaHWe u 3amMmelinBaHue npo-
HOX OYKTOB.

Hacagka 3amelmBaHve TecTta v godas-

ONATecTa  NIeHWEe UHIPEOUEHTOB, KOTOPbIe
He NO/IKHbI M3MeNbYaThCs

%@ (Hanp.: nstoma, LLOKONaaHbIX
NNacTUHOK).

Ouck onAa BsbuBaHne 6enka wam CamBok,

B3OMBAHMA & Takxe NPUroToBJeHne Mano-

Hesa.

CoBeT ana AOCTUXKEHUA ONTH-

MasibHOro peaynbrara:

= 1ICMOJIb3YNTE CIMBKM C XKUP-
HOCTbtO MUH. 30 % 1 Temne-
paTypown 4-8 °C.

S

JAUCKU-U3MenbymuTenm

O6osHaue- [pumeHeHue

Hue

[BycTo- Hapeska npoaykToBs, Hanpumep
POHHWI ®PYKTOB M OBOLLEN, TONCTLIMU
ANCK OnA NN TOHKUMU TOMTUKAMMU.
TONCTON/ MapkupoBka:

ToHKOW Ha- ® COARSE = tonctble nTOMTHKH

= FINE = TOHKME NOMTHKM

Mpumeuanue: He noaxoaut ana
nepepadoTKK TBEPAOro ChIpa,
xneba, BynoyeKk Uau Wokonaaa.

PekomeHgauuma: BapeHbii
KapTodeb MOXHO HapesaTb
NIOMTUKaAMM TObKO NOCAE oXNa-
XOEHWA.

[BycTo- LLInHkOoBKa NpoayKTOB, HaNpu-
POHHUI Mep G PYKTOB, OBOLLEN WK Cbl-
avMck ana pa (Takoro Kak rayaa, 3aam)
rpy6oin/ KPYMHbIMU WM MESTKUMU KYCOY-
MESIKON Kamu.

LLIMHKOBKM MapkupoBska:

® 2 = KpynHaa CTOpoHa
= 4 = Mefikana CTopoHa

Mpumeuanue: He noaxoaut ana
nepepadoTKK OPEXOB UK
TBEPOOro Chipa, TaKOro Kak
napmesaH.

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % “3roToB/IEHHOW 13 BTOPCHIPbA

OkcnnyaTauusa  ru

O6osHaue- [pumeHeHHe
Hue
PekomeHgauma: MArkui cbip
LUMHKYWTE Ha CTOPOHE C KPYr-
HbIMWU OTBEPCTUAMM.
[eycTto- HaTtupaHnue unu Hapesanve
POHHWW IOMTUKaMW CbIpOro kaptodens.
AMCK-DES-  Mpumeuanue: He nogxoaut ana
Ka/-LUMHKOB-

nepepadoTkh OUeHb BOMIOKHU-
CTbIX MPOAYKTOB, TAKMUX KaK JyK-
nopen UAn MaHro.

Cuctembl 6e30MacHOCTH

Bnouuposua BKJIFOUEHUA

BnoknpoBKa BK/HOUEHMA NPEnATCTBYeT
HexxenaTeIbHOMY BK/IIOUYEHWIO Ballero
npudopa.

MprBOop MOXHO BKAOUATL U 0OCTYKMBATb
NPV NPaBK/IbHO YCTAaHOBEHHOW CMEcH-
TeNbHOM yalle 1 3adUKCUPOBAHHOM
KpbILWKE.

Mpumeuanue: [pn OTCOEANHEHUU CME-
CUTENbHOM Yallm WK OTKPLIBEHWK KPbILL-
Kv NprOOp aBTOMATUUECKH BbIK/OUYAET-
cA.

3aluuTa OT neperpysKu

3alumTa OT Neperpysku NPenaTcTByeT no-
BPEXAEHUIO 3N1EKTPOMOTOPA 1 APYTMX
KOMMOHEHTOB BCNEACTBUE C/IMLLKOM Bbl-
COKOM Harpysku.

OKcnnyatauua

YctaHoBKa npubopa

1. YcTaHaBnuBavTe Nnproop Ha NMPOYHYIO,
POBHYIO, YUUCTYIO W rNaiKyto padouyto
NMOBEPXHOCTb.

2. YcTaHOBWTE CeTeBOM Kadesb Ha HyX-
HYIO A/IMHY.

- Y706kl yMEHbLLUNTL ANKMHY Kabens,
NPOBUHLTE €ro B oTcek AnA kabe-
nA.

- UYTtoObl CHOBA YBE/IMUMTL [/IMHY Ka-
6enn, BLITAHWTE ero U3 otceka ana
kabens.

3. He BcTaBnAanTe BUIKY CETEBOMO WHypa
B PO3ETKY.
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ru [TpMHaONEexHOCTU

YcTaHOBKa CMeCUTENbHOM YaLlu

PekomeHpgauusa: pn yCTaHOBKE CMECHK-
TEeNbHOW Yaln Ha OCHOBHOW B10K AEPXH-
Te ee POBHO.

-ruc. -3

MepepaboTka MHrpeAMEHTOB Nocpea-
CTBOM HacaJoK

YKasaHuA

= Hacaaky cnegyet yctaHaBAMBaTh A0
3arpysku MHrPeaneHToB.

= YCcTaHOBUTE HacaaKy NpaBwW/IbLHOW CTO-
POHOW BBEPX, MPOABUHYB 0 HUKHEro
yrnopa aepxarensa Hacaaok.

TpebosaHue: CmecuTe/IbHAA Yalla ¢

nepxxaTenem Hacaaok ycTaHaBInBaeTcA

Ha OCHOBHOW O/10K.

—ruc. d -EE1
NepepaboTka MHrpeaueHTOB nocpen-
CTBOM AUCKOB-U3MenbuuTenen

MpumeyaHue: YCTaHOBUTE HYXXHbIW ANCK-
U3MeNbUMTENb Ha AepXaTe/b HacalokK
TpeOyemMon CTOPOHOW BBEPX.

Tpe6osaHue: CmecuTe/bHaA yalla ¢
AepxaTtesieM HacaoK yCcTaHaB/IMBaeTCA
Ha OCHOBHOW G/OK.

—Puc. Eq- il
anHaﬂﬂe)K HOCTHU
O630p

—Puc. FAA

3arpy3ouHaﬂ BOPOHKa

KpblIlKa C 3arpy304HbIM OTBEPCTHEM

CrakaH 6neHaepa

A CrakaH yHMBepCasbHOrO U3MENbUMTENA

lNMpoBepKa NnpoKnaaku

» [1poBepbTE, NPaBUIBLHO JIM BCTAB/EH
YNNOTHUTE b,
- Puc. EX1
MpumeuaHue: B ciyyae nospexaeHuns
UM HeNpaBW/IbHOrO pas3MeLleHns
YNIOTHUTENA MOXET BblITEKATb XW-
KOCTb.
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Hacagka-6neHpep

Mcnonb3yrnTe HOXEBYIO BCTaBKY C Kpac-

HbIM YMJTOTHUTENEM U CUMBOJSIOM & ANA:

= epeMeLIMBaHNA XUOKUX UK NONY-
TBEPAbIX NPOAYKTOB,

= epemMeLlIMBaHuA Nerkmnx BUAOB TeCTa,

= IOPUMPOBaHKUA NPOAYKTOB,

= yM3MesbueHnA KyOUKOB fbaa.

MpoayKThbl, He noaxoadAwmMe ans odpa-

OOTKM:

= He U3MebyanTe Takne NpoayKThl, Kak
MWHOANb, NyK, NeTpyLKa 1 MACO.

» [lo6aBbTe K TBEPALIM NPOoAYyKTaM [0-
CTaTOYHOE KO/MYECTBOM XMAKOCTHU.

= CMmelanTe nopolkoodpasHble nNpo-
OYKTbl C JOCTATOUYHbIM KOMYECTBOM
XWOKOCTM MW MOSTHOCTLIO pacTBOpUTE
B Xnakoct. K nopolkooBpasHbim
npoaykTaM OTHOCMUTCA, Hanpumep, ca-
XapHanA nyapa, Kakao-nopoLLoK, Xape-
Hble coeBble 600bI, MyKa, MPOTEUHO-
BbIVi MOPOLLOK.

= bieHaep He npeaHasHaveH ana nepe-
paBoTKu Takux CrpeaoB, Kak apaxmco-
BOE Mac/o, KOKOCOBOE Mac/10 Un My-
CKaTHbIM Opex.

MoaroToBKa U ycTaHOBKa HacafKu-
6neHgepa

—Puc. E-Ed

KonuuectBo ana nepepaboTku

makc. 1000 mn
makc. 400 mn

>Kuakoctn

[opAYMe nam neHu-
CTbl€ NPOAYKTHI

MepepaboTka MHrpeAUEHTOB Nocpea-
CTBOM Hacaaku-6neHgepa

MpumeuaHue: Bo BpemA nepepadoTky
BCerga npuaepXXuBamTe KpPbILLKY.

—puc. B -
MpeaBapuTenbHaA OUMCTKA HacaaKu-
6neHgepa
» CneaywTte ykasaHWAM MHCTPYKLUK MO
OuMCTKE, NPUBEAEHHbIM B TadnuLe.
— Puc.




YHuBepcanbHbIM U3MENbYK-
Tenb

Mcnonb3yrTe HOXEBYIO BCTaBKY C Kpac-

HbIM YMTOTHUTENEM M CUMBOJIOM & ANA

n3mesibueHua u pyoku maca, TBepaoro

chlpa, Nyka, TpaB, YeCHOKa, G PYKTOB,

OBOLLEN.

Mcnonb3ynTe HOXEBYHO BCTaBKY C Yep-

HbIM YNIOTHUTENEM Y CUMBOSIOM W ANA

nepemMasnbiBaHUA MasblX KONMYECTB:

® MIPAHOCTEW, Hanpumep, nepua, KM1Ha,
MOMXOKEBEIbHMKA, KOPULIbl, CYyXOro aHu-
ca, WwagppaHa,

® 3epHa, Hanpumep, NWeHUL b, neHa,
CceMsH fbHa,

= Kode,

= caxapa.

MpoaykThl, He noaxoaAwme ana odpa-

60TKM:

= He namenbyanTe 3acylleHHble Un
TBEpAble NPOAYKTbl pasMepoM Oosblie
KOdenHbIX 3epeH. [1na namenbuyeHns
He NoAXoAAT, HanpPUMep, MyCKaTHbIN
OpEeX U CYLLIEHbIH UMOUPS.

= [lepepabatbiBaiiTe TOLKO XKapeHble
KOdenHble 3epHa WK 3epHa acnpec-
co.

MoaroToBKa U ycTaHOBKa YyHUBEp-
canbHOro U3menbuuTena

—Puc. B -

MepepaboTka MHrPeAMEHTOB Nocpea-
CTBOM YHUBEpPCanbHOro U3MesnbuuTe-
na

a2 54 B 59
0630p OUMCTKH

Cpagy nocne “CnonbL30BaHWA ounLlanTe
BCe YyacTu npubopa, 4ToBbl OCTATKK NPO-
[YKTOB HE MpuChIXanu.

Mpumepsbl peuenToB

YHUBEPCANbHbIM UBMETBUNTENL  FU

» He ucnone3ynte Motolwmne cpeacTaa,
coaepxatlime ankorosb WA CmpT.

» He ucnonbaynte meTaniMyeckue u
OCTPOKOHEYHblEe MPEAMETbI, a TaKXe
npeamMeTbl C OCTPLIMU KPOMKaMMK.

» He npumeHsaiiTe rpyoyto TkaHb UIu
abpasuBHble UMCTALLE cpeacTBa.

PekomeHnpauuu

= Ha nnactmaccoBbIX AeTasiAX MOXeT
BO3HWKATb LIBETHOW HaneT, Hanpumep,
npuv nepepadotke MopKosu. Hanet
yaanAeTcA MArkow TPAMKOW ¢ NOMO-
LLiblO Kanaun pacTuTensHoro Macna.

= He 3axvMarb N1acTMaccoBble AeTanu
B MOCYAOMOEYHOW MallMHe, Tak Kak
BO3MOXXHa MX HeycTpaHuman aepop-
maumal

MpumeyvaHue: He oCcTaBNANTE HOXEBLIE
BCTaBKW WM YHUBEPCA/bHBIM HOX Niexartb
B BOJE.

OTOenbHble AeTany ouuLiaroTCcA cornac-
HO Tabnumue.

a8 60 |

MpumeuaHue: [Nocne 0UMCTKM BCE YacTu
NPOCYLUIXTE UM NPOTPUTE UX MATKOW Ma-
TepuaTton candeTKkomn.

Mpumepbl MCNONb3OBaHUA

Ctporo cobnojante ykasaHHoe B Tabsiu-
Liax MakCUMalbHOE KOMUYECTBO MHIpeau-
€HTOB U BpeMa nepepadoTkun. Ecu Bbl
nepepabdatbiBaeTe MakCUMabHbIN
00beM NPOAYKTOB, UCMOL3YMTE MaKCH-
MasibHOe peKkoMeHJOBaHHOE BpeEMA
nepepadoTku.

=

Q-_o

Bytep6ponHan Macca ¢ megom U necHbimu opexamu (CNCM12C)
@ v,%’@ = 20 r IeCHbIX OPEXOB
= = 50 uBeToyHoro meaa (KOMHaTHOM TeMnepaTypsbl)
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ru YCTpaHeHWe HEWCMPaBHOCTEN

MepepabdoTka:

= JlecHble opexu u3menbyatb 5 cekyHa B pexume M.

= Jlo6aBuTb Mes.

= YCTaHOBWUTb YHUBEPCA/IbHbIV M3Me/bUNTENb Ha OCHOBHOM 610K M MOA0-
»XAatb, Noka Mea NOIHOCTbIO CTEYET BHWU3 MO/ HOX.

= [locne 9TOro nepemMellmnBaTth BCe MHIpeaneHTbl 5 cekyHa B pexknme M.

FopAuuMi WoKonan
= 80-100 r oxnaxaeHHOro wokonaaa
oK. 400 mn ropavero monoka (<70 °C)
MepepadoTka:
= I3MenbunThb LOoKONad Hacaakon-01eHAepoM B pexume 2,
= BhIK/IIOUMTL NPUOOP 1 A0OaBKUTb MOOKO.
= BLICTPO CMellaTh MHIPEAUEHTbI.

MnoTHLIN GPYKTOBLIN NUpPOT

= 3anua

135 caxapa

135 maprapuHa

255 myku

10 r nekapckoro nopotuka

150 r KOPUHKMK

150 r cmecu cyxodpyKTOB

MepepadoTka:

= 3arpysuTb BCE MHIPEANEHTbI, KDOME CYXODPYKTOB U KOPHUHKMU.

= [lepepabatbiBats 60-90 cekyHa B pexuvme 1.

= [lo6aBuTb CyXodPYyKThl M NepepabatbiBath B TeueHne 10 cekyHa B pe-
xume 1.

OnOHoBPEMEHHO MOXHO NepepadaTbiBate MakcuMym 1,5-kpaTHoe Konuue-

cTBO. ECnu HyXHO, NpoanuTb BpemMa nepepadoTku.

YcTpaHeHue HeucnpaBHocTen ~ CHUMMTE ONOKMPOBKY.

Mpubop He paboTaer.
HeT sanektponuTaHua npubopa.

» [lpoBepbTe, NOAaeTCA M NEKTPOMM-
TaHue Ha Ball nNpudop.

Mpubop He 3anyckaeT nepepaboTKy

CrakaH, KpblWKa nin npuHagIexHoCTu
YCTaHOB/1EHbI HEMPAaBWU/1bHO.

YCTaHOBUTE CTakaH, KPbILWKY WK npu-
HaONEXHOCTU NpaBu/1bHO.

YTunusauua ctaporo 6bITOBOro

WIU BblKNIFOYaeTcA BO BpemA nepepa- npuéopa

60TKU.

» YTunuaupynte npnbop B COOTBETCTBUM

Cnvuwkom 60nbLIon 06bem nepepaéaTbl— C 3KOJ/IOTMYECKMMU HOPMaMMU.

BaeMbIX NPOAYKTOB UK C/IMWLIKOM OO/To€e

Bpemsa nepepadoTKu.

» YcTaHoBMTE NOBOPOTHLIM NEpPeEK/IoUa-
Tesb Ha Y%bff.

» CokpaTtuTte 06beM MHIPEeaUEeHTOB.
» Yr1o6bl AEaKTMBMPOBATL 3alLUWUTY OT

neperpysku, HeoOxoaMmo AaTtb Nproo-

pYy OCTbITb.

MpuBOP WK NPUHAONEXHOCTL BNOKUPO-
BaHbl.

» YcTaHoBMTE NOBOPOTHLIM NEpek/toua-
Tesb Ha Y%ff.
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CsefileH1A 0 BOSMOXHbIX criocobax
YTUAN3ALMK MOXHO MOMYUMTh B CHeLu-
aM3MpoBaHHOM TOProBOM Npeanpua-
U, a TaKXKe B PaMOHHbIX UK FO-
POMACKMX OopraHax yrnpas/ieHuA.

[aHHbIVi Nprdop MMEET OTMETKY
O COOTBETCTBWUM EBPONENCKUM
Hopmam 2012/19/EU ytnnusa-
LMK DNEKTPHUUECKUX U BNEKTPOH-
HbIX NprbopoBs (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

[aHHble HoOpMbI onNpeaenatT
NEeNCTBYIOLLIME HA TEPPUTOPUHN



CepsucHan cnyxoa

EBpocotosa npasuna Bosspara
W YTUIK3aLMK CTapbiX NPUOO-
poB.

CepBucHan cnymba

Moapo6Hyto MHPOPMAaLMIO O rapaHTUi-
HOM CPOKE W YC/IOBUAX rapaHT1K B BalLen
CTpaHe MOXHO MOJyUYnTb, OTCKaHMPOBAaB
QR-koa B npunaraeMon JoKyMeHTauUunu ¢
MHbOPMaLMENR O CEPBUCHON cyxbe u
YCNOBUAX rapaHTuu, B Hallen CepBUCHOM
cnyx06e, y Ballero aunepa Uiy Ha Haliem
Beb-caliTe.

KoHTaKTHbIe AaHHbIe CEePBUCHOW CYXObl
MOXHO MOJyYMnTh, OTCKaHWpoBas QR-koa
B nMpuaaraemMown JoKyMeHTauum ¢ uHoop-
MauWen 0 CepBUCHON cnyxbe 1 yCnoBuaX
rapaHTUu UK Ha Hallem Bed-canTe.

[na nocTtyna K KoHTakTam Cnyx0 KaneHT-
CKOr0O CepBu1Ca, Bbl TAKXKE MOXETE UC-
nonbL3oBaTh AaHHbIM QR Kog.
https://www.bosch-home.ru

MmnopTep/Opranmsaumsa, npuHMmatoLan
npeteH3uun no kavectry/ TOO «BSH
Home Appliances (ECX Xoym
AnnanaHcac)» Pecny6nunka KasaxcrtaH, T.
Anmartel, yn. Xamkn MykaHna, 22/5, 7
aTax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx0bl yCTpoWcTBa — 7 NeT.

Ha tepputopun Pecnydnunkn Kasaxcran,
npu oOHapPyXeHUU HEUCTNPABHOCTH, 3BO-
HWTE B CEPBUCHbIA KOHTAKT-LeHTP 5454
(TONbKO ANA MOBUIbHBLIX TENEPOHOB).
CnenaHo B CnoBeHmu

ru
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https://www.bosch-home.ru
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’0 Thank you for buying a
MyBosch Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

Expert tips & tricks for your appliance
Warranty extension options

Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand
Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgeridte GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

8001348097 (050226)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar
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