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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln
und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt.

Gerat nur fur haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen. Das Gerat ist geeignet zum Verruhren, Schlagen und
Mixen von weichen Nahrungsmitteln und Flissigkeiten sowie zum
Kneten von weichem Teig. Mit dem Schnellmixstab ist das Gerat
zum Zerkleinern bzw. Vermischen von Lebensmitteln geeignet. Das
Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen Substanzen bzw.
Gegenstanden benutzt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder
sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und dirfen das
Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

Sicherheitshinweise

/\ Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

Das Gerat nur in Innenrdumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshohe verwenden. Gerat nicht auf oder in die
Nahe heilRer Oberflachen, wie z. B. Herdplatten, stellen.

Gerat nur gemal} Angaben auf dem Typenschild anschliel3en und
betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in Berlhrung
bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat
nicht mit feuchten Handen benutzen. Das Gerat nicht dber die
Verbindungsstelle Schnellmixstab-Grundgerat in Flussigkeit
eintauchen.



de Sicherheitshinweise

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren Steckdosen
anschlie3en. Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet
und lauft nach der Unterbrechung wieder an. Gerat sofort
ausschalten. Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen!
Das Gerat niemals langer eingeschaltet lassen, wie fur die
Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Nach dem unmittelbaren
Einsatz des Gerates den Stillstand des Antriebes abwarten. Vor dem
Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt
werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden. Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates aufsetzen und
abnehmen — nach dem Ausschalten lauft das Gerat kurze Zeit nach.
Das Gerat nicht im Leerlauf betreiben. Niemals in rotierende Teile
greifen. Nie in das Messer im Mixful® greifen. Messer nie mit bloRen
Handen reinigen. Blrste benutzen. Lange Haare oder lose
Kleidungsstucke schitzen, damit sie nicht in die rotierenden
Werkzeuge gelangen. Das Gerat nur mit Originalteilen und -zubehor
benutzen. Nur Werkzeuge des gleichen Typs (z. B. 2x Knethaken)
paarweise einsetzen. Niemals Werkzeuge und in der Heckoffnung
eingesetztes Zubehor gleichzeitig verwenden.

A Verbrennungsgefahr!

Vorsicht bei der Verarbeitung von heillem Mixgut. HeilRes Mixgut
kann bei der Verarbeitung spritzen.

A Wichtig!

Bei Verwendung des Schnellmixstabs im Kochtopf, den Topf
vorher von der Kochstelle nehmen. Der Mixbecher ist nicht fur die
Verwendung in der Mikrowelle geeignet.

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-
gebrauch unbedingt wie beschrieben reinigen. =» ,Nach der Arbeit/
Reinigen“ siehe Seite 6



Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
= Bild N

Grundgerat

1 Auswurftaste
Zum Abnehmen der Werkzeuge

2 5-Stufen-Schalter + Momentschaltung
Zum Ein- und Ausschalten des
Gerates und Anpassen der
Arbeitsgeschwindigkeit.
0/off = ausgeschaltet
1 = niedrigste Drehzahl
5 = hdéchste Drehzahl
M = Momentschaltung (héchste
Drehzahl), nach links driicken und
festhalten

3 Netzkabel

4 Heckoffnung mit Verschluss
zum Einsetzen von Zubehor,
z.B. Schnellmixstab

5 Entriegelungstasten
zum Abnehmen von Zubehor von der
Heckoffnung. Beide Tasten gleichzeitig
dricken.

6 Offnungen zum Einsetzen der
Werkzeuge

Inhalt de

Werkzeuge
7 Riihrbesen
8 Knethaken

bei einigen Modellen:

9 Schnellmixstab

10 Mixbecher

11 Universalzerkleinerer
(separate Gebrauchsanleitung)

Wenn Universalzerkleinerer oder Schnell-
mixstab nicht im Lieferumfang enthalten
sind, kdnnen diese Uber den Kundendienst
bestellt werden.

Bedienen

Grundgerat mit Werkzeugen

Mit den Werkzeugen wird ein besonders
gutes Ergebnis bei folgenden Anwendun-
gen erreicht.

Riihrbesen fiir:

Sofden, Eischnee, Kartoffelplirree, Cremes,
Mayonnaise, Sahne und leichte Teige, wie
z. B. Ruhrteig.

Ruhrbesen sind zur Verarbeitung von
schweren Teigen nicht geeignet.

Knethaken fiir:

feste Massen wie Mirb-, Hefe- und Kartof-
felteig sowie zum Mischen von schweren
Hackfleischteigen, Pasten oder Brotteig.
Die maximale Verarbeitungsmenge
betragt 500 g Mehl und Zutaten.

Wichtiger Hinweis: Bei gedffneter
Heckoffnung lasst sich das Geréat nur

in der Momentschaltung betreiben. Die
Stufenschaltung 1-5 ist nicht in Funktion.
Verschluss der Heckoffnung nur in Schalter-
position 0/off 6ffnen und schlielen.



de Nach der Arbeit/Reinigen

/\ Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!
Nie in das Messer im Mixful? greifen.
Messer nie mit bloRen Handen reinigen.
Burste benutzen. Nie in die rotierenden
Werkzeuge greifen. Werkzeuge nur bei
Stillstand des Gerates aufsetzen und
abnehmen — nach dem Ausschalten lauft
das Gerat kurze Zeit nach. Lange Haare
oder lose Kleidungsstiicke schiitzen, damit
sie nicht in die rotierenden Werkzeuge
gelangen konnen.
m Vor dem ersten Gebrauch Grundgerat
und Werkzeuge reinigen.

= Bild &

m Netzkabel vollsténdig abwickeln.

m Das gewinschte Werkzeug auf das
Grundgerat setzen und bis zum
Einrasten andriicken.

Form der Kunststoffteile an den
Werkzeugen beachten, um Verwechs-
lungen zu vermeiden (siehe Bild [E-1)!

m Netzstecker einstecken.

m Lebensmittel in ein geeignetes Gefal®
einflllen.

m  Werkzeuge in das GefaR einflhren
und das Gerat auf gewiinschte Stufe
schalten.

Stufe 1, 2:

zum Einarbeiten und Untermischen.
Stufe 3, 4, 5:

zum Kneten und Schlagen.

m Nach der Arbeit Schalter auf 0/off
stellen und die Werkzeuge mit der Aus-
wurftaste [6sen und abnehmen.

Achtung:
Die Auswurftaste 1asst sich nicht betatigen,
wenn der Schalter nicht auf 0/off steht.

Hinweis: Grundgerat immer abschalten,
bevor es aus dem Mixgut herausgenommen
wird.

Schnellmixstab

(je nach Modell)

Zum Mixen von Mayonnaisen, Saucen,
Suppen, Mixgetranken, Babynahrung und
zum Zerkleinern von Eis, gekochtem Obst
und Gemlse.

6

Wichtiger Hinweis: Bei gedffneter
Heckoffnung lasst sich das Geréat nur

in der Momentschaltung betreiben. Die
Stufenschaltung 1-5 ist nicht in Funktion.
Verschluss der Heckoffnung nur in Schalter-
position 0/off 6ffnen und schlieRen.

= Bild

m Verschluss der Heckéffnung bis zum
Einrasten nach oben schieben.

m Schnellmixstab einsetzen und einrasten
lassen.

m Lebensmittel in den Mixbecher einfiillen.

m Schalter nach links auf Moment-
schaltung stellen und festhalten.

m Nach der Arbeit Schnellmixstab durch
gleichzeitiges Driicken der beiden
Entriegelungstasten abnehmen.

m Verschluss der Heckdffnung schlieRen.

Hinweis: Um das Spritzen des Mixguts zu
vermeiden, Geréat erst einschalten, wenn
der Schnellmixstab in das Mixgut einge-
taucht ist.

Nach der Arbeit/Reinigen

Wichtiger Hinweis: Das Gerat ist war-
tungsfrei. Griindliche Reinigung bewahrt
das Gerat vor Schaden und erhalt die
Funktionsfahigkeit.

Achtung!

Das Grundgerat nie in Wasser tauchen und

nicht in der Spllmaschine reinigen. Keinen

Dampfreiniger benutzen!

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat feucht abwischen und
anschlieRend trockenreiben.

m  Werkzeuge und Schnellmixstab in der
Spllmaschine oder mit einer Biirste
unter flieBendem Wasser reinigen.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z.B.
Rotkohl entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kénnen.

Zum Aufbewahren kann man das Kabel
aufwickeln (siehe Bild [3]).



Abhilfe bei Storungen

Storung:

Schalter I&sst sich nicht auf Stufe 1 bis 5
bewegen.

Abhilfe:

Bei gedffneter Heckoffnung ist die Stufen-
schaltung 1 bis 5 nicht in Funktion. Ver-
schluss muss vollstandig geschlossen sein.

it

Rezepte

Schlagsahne

— 100-500 g Sahne

m Sahne Y bis 5 Minuten auf Stufe 5,
je nach Menge und Eigenschaften
der Sahne, mit dem Rihrbesen
verarbeiten.

Eiweil

— 1-5 Eiweil} OO

m Eiweil 2 bis 5 Minuten auf Stufe 5
mit den Ruhrbesen verarbeiten.

Biskuitteig

Grundrezept

— 2 Eier OO

— 2-3 EL heiltes Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 70 g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit dem
Ruhrbesen schaumig schlagen.

m Gerat auf Stufe 1 schalten, gesiebtes
Mehl und Starkemehl in ca. ¥ bis
1 Minute l6ffelweise untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Riihrteig

Grundrezept

— 125 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 1 Packchen Vanillezucker oder Schale

von Yz Zitrone

— 125 g Butter oder Margarine

(Raumtemperatur)

— 2 Eier

Abhilfe bei Stérungen de

— 250 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 60 ml Milch

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Rihrbesen verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Miirbeteig

Grundrezept

— 125 g Butter (Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Boden fiir Obstkuchen

Grundrezept

— 2 Eier

— 125 g Zucker

— 125 g gemahlene Haselnisse

— 50 g Semmelbrosel

m Eier und Zucker 3-4 Minuten auf Stufe 5
schaumig schlagen.

m  Gerat auf Stufe 1 schalten, Haselnlsse
und Semmelbrdsel dazugeben und
eine %2 Minute mit dem Rihrbesen
verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Hefezopf

Grundrezept

— 250 g Mehl

— 1 Packchen Trockenhefe

— 110 ml warme Milch

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— 40 g Zucker

— 30 g zerlassenes und abgekuhltes Fett

— Schale einer halben Zitrone, gerieben

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,

dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit

dem Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept



de Entsorgung

Pizzateig é é

Grundrezept

— 250 g Mehl

— 1 Packchen Trockenhefe

— 1 TL Zucker

— 1 Prise Salz

— 3ELOI

— 125 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Grundrezept

— 500 g Mehl

— 14 g Zucker

— 14 g Margarine

- 7gSalz

— 1 Packchen Trockenhefe

— 250 ml Wasser

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Brotteig % %

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
ﬁ umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm  entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege

bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zusténdigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Intended use en

Intended use

Read and follow the instruction manual carefully and keep for
later reference! Enclose these instructions when you give this
appliance to someone else.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is intended for domestic use only.

Use the appliance only for processing normal amounts of food and for
normal amounts of time for domestic use.

The appliance is suitable for stirring, beating and mixing soft food-
stuffs and liquids, and for kneading soft dough. When used with the
high-speed hand blender, the appliance is suitable for cutting or
mixing food. The appliance should not be used for processing other
substances or objects.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Children must not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
performed by children.

Safety instructions

/\ Risk of electric shock and fire!

Only use the appliance indoors at room temperature and up to

2000 m above sea level. Do not place the appliance on or near hot
surfaces, e.g. hobs.

Connect and operate the appliance only in accordance with the speci-
fications on the rating plate. Do not use the appliance if the power
cord and/or appliance are damaged. Only our customer service may
repair the appliance, e.g. by replacing a damaged power cord, in
order to avoid hazards. The power cord must not come into contact
with hot parts or be pulled across sharp edges. Never immerse the
base unit in water or place it in the dishwasher. Do not steam-clean
the appliance. Do not use the appliance with damp hands. Do not
immerse the appliance in liquid above the joint between the high-
speed hand blender and base unit.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event of
an error, the appliance must always be disconnected from the mains.



en Safety instructions

/\ Risk of injury!

Never connect the appliance to timer switches or remote-controllable
sockets. If the power is interrupted, the appliance remains switched
on and restarts when the power is restored. Switch off the appliance
immediately. Never leave the appliance unattended while it is
switched on! Never leave the appliance switched on for longer than is
necessary to process the ingredients. Immediately after using the
appliance, wait for it to stop. Before replacing accessories or addi-
tional parts, which move during operation, switch off the appliance
and disconnect from the power supply. Do not attach or remove tools
until the appliance is at a standstill — when switched off, the appliance
continues running briefly. Do not operate the appliance at idle speed.
Keep hands clear of rotating parts. Never grip the blade in the blender
foot. Never clean blades with bare hands. Use a brush. Protect long
hair or loose items of clothing to prevent them from becoming caught
in the rotating tools. Use the appliance only with genuine parts and
accessories. Only insert tools of the same type (e.g. 2x kneading
hooks) in pairs. Never simultaneously use tools and an accessory
inserted in the rear aperture.

/\ Risk of scalding!
Take care when processing hot food. Hot food may splash during
processing.

/\ Important!

Before using the high-speed hand blender in a cooking pot, take
the pot off the hotplate. The blender jug is not suitable for use in the
microwave.

It is essential to clean the appliance as described after each use or
after it has not been used for an extended period. = “After using
the appliance/cleaning” see page 12

Congratulations on the purchase of Content

your new Bosch appliance. You can find Intended use 9

further information about our products piended u t ............................................. :
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Overview en

Overview

Please fold out the illustrated pages.
= Fig.

Base unit

1 Ejector button
For removing the tools

2 5-level switch + instantaneous
switching
For switching the appliance on and off
and adjusting the operating speed.
0/off = switched off
1 = lowest speed
5 = highest speed
M = instantaneous switching
(highest speed), press left and
hold down

3 Power cord

4 Rear aperture with lock
For inserting accessories,
e.g.the high-speed hand blender

5 Release buttons
For removing accessories from
the rear aperture. Press both buttons
simultaneously.

6 Apertures for inserting the tools

Tools
7 Stirring whisks
8 Kneading hooks

For some models:
9 High-speed hand blender
10 Blender jug
11 Universal cutter
(separate instruction manual)

If the universal cutter or high-speed hand
blender is not included in the product
package, these can be ordered from
customer service.

Operation

Base unit with tools

An especially good result is achieved
if the tools are used for the following
applications.

Stirring whisks for:

Sauces, egg whites, mashed potatoes,
creme fraiche, mayonnaise, cream and light
dough, e.g. cake mixture.

Stirring whisks are not suitable for
processing heavy dough.

Kneading hooks for:

Stiff mixtures such as short pastry, yeast
dough and potato dough as well as for
mixing heavy mincemeat dough, pasta or
bread dough.

The maximum processing quantity is
500 g of flour and ingredients.

Important note: When the rear aperture is
open, the appliance can be operated using
instantaneous switching only. Selector
switch 1-5 will not function. Open and close
the lock on the rear aperture only when

the switch is in position 0/off.

A\ Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never grip the blade in the blender foot.

Never clean blades with bare hands. Use a

brush. Never grip the rotating tools. Do not

attach or remove tools until the appliance is
at a standstill — when switched off, the appli-
ance continues running briefly. Protect long
hair or loose items of clothing to prevent
them from becoming caught in the rotating
tools.

m Before using the appliance for the first
time, clean the base unit and tools.

= Fig. @

m  Completely unwind the power cord.

m Place the required tool on the base unit
and depress until it locks into position.
Note the shape of the plastic parts on
the tools to prevent mixing them up
(see Fig. E-1)!

m Plug into the mains.

m Place the food in a suitable receptacle.

11



en After using the appliance/cleaning

m Insert tools into the receptacle and
switch on the appliance at the required
level.

Level 1, 2:

For working in and mixing in.
Level 3, 4, 5:

For kneading and beating.

m After working, set the switch to 0/off
and release and remove the tools with
the ejector button.

Caution:
The ejector button cannot be actuated
unless the switch is in the 0/off position.

Note: Always switch off the base unit before
taking it out of the blended food.

High-speed hand blender
(depending on the model)

For blending mayonnaise, sauces, soups,
mixed drinks, baby food and for crushing
ice and cutting cooked fruit and vegetables.

Important note: When the rear aperture is
open, the appliance can be operated using
instantaneous switching only. Selector
switch 1-5 will not function. Open and close
the lock on the rear aperture only when

the switch is in position 0/off.

= Fig.

m Push up the lock on the rear aperture
until it locks into position.

m Insert the high-speed hand blender and
lock into position.

m Put the food in the blender jug.

m  Move the switch to the left to
instantaneous switching and hold
in place.

m After working, remove the high-speed
hand blender by simultaneously
pressing both release buttons.

m Close the lock on the rear aperture.

12

Note: To prevent the food from splashing,
first immerse the high-speed hand blender
into the food, then switch on the appliance.

After using the appliance/
cleaning

Important note: The appliance is main-
tenance-free. Thorough cleaning protects
the appliance from damage and keeps it
functional.

Caution!

Never immerse the base unit in water and

do not clean in the dishwasher. Do not

steam-clean the appliance!

m  Pull out the mains plug.

m  Wipe the base unit with a damp cloth
and then wipe dry.

m Clean the tools and high-speed hand
blender in the dishwasher or with
a brush under running water.

Note: when processing food such as red
cabbage, the plastic parts may become
discoloured, however this can be removed
with a few drops of cooking oil.

The power cord can be wound up to facili-
tate storage of the appliance (see Fig. ).

Troubleshooting

Fault:
Switch cannot be moved to Levels 1 to 5.

Remedy:

When the rear aperture is open, the selec-
tor switch will not function between Levels 1
and 5. The lock must be completely closed.



Recipes

Whlpped cream
100-500 g whipped cream

m Cream with the stirring whisk for %2
to 5 minutes at Level 5, depending
on the quantity and properties
of the cream.

Egg whites

— 1-5 egg whites

m Using the stirring whisks, beat
the egg whites for 2 to 5 minutes
at Level 5.

Sponge mixture

Basic recipe

— 2eggs

— 2-3 tbsp hot water

— 100 g sugar

— 1 sachet vanilla sugar

— 70gflour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the stirring whisk for
approx. 3-4 minutes at Level 5 until
frothy.

m  Switch appliance to Level 1, mix sifted
flour and cornflour by the spoonful within

approx. ¥z to 1 minute.

bt

ot
bt

Maximum quantity: 2x basic recipe

Cake mixture

Basic recipe

— 2eggs

— 125 g sugar

— 1 pinch of salt

— 1 sachet of vanilla sugar or peel from
Y2 lemon

— 125 g butter or margarine (room
temperature)

— 250 g flour

— 1 sachet of baking powder

— 60 ml milk

m  Mix all ingredients with the stirring whisk
for approx. %2 minute at Level 1, and
then for approx. 3-4 minutes at Level 5.

Maximum quantity: 2x basic recipe

Recipes en

Shortcrust pastry

Basic recipe

— 125 g butter (room temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Mix all ingredients with the kneading
hook for approx. ¥2 minute at Level 1,
then for approx. 3-4 minutes at Level 5.

Maximum quantity: 2x basic recipe

Base for fruit flan

Basic recipe

— 2eggs

— 125 g sugar

— 125 g ground hazelnuts

— 50 g breadcrumbs

m Beat eggs and sugar for 3-4 minutes
at Level 5 until frothy.

m Switch appliance to Level 1, add hazel-
nuts and breadcrumbs and process for
2 minute with the stirring whisk.

Maximum quantity: 2x basic recipe

Plaited loaf

Basic recipe

— 250 g flour

— 1 sachet dried yeast

— 110 ml warm milk

- 1egg

— 1 pinch of salt

— 40 g sugar

— 30 g melted, cooled fat

— Peel of half a lemon, grated

m Mix all ingredients with the kneading
hook for approx. ¥2 minute at Level 1,
then for approx. 3-4 minutes at Level 5.

Maximum quantity: 2x basic recipe
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en Disposal

Pizza dough

Basic recipe é é

— 250 g flour

— 1 sachet dried yeast

— 1 tsp sugar

— 1 pinch of salt

— 3tbsp all

— 125 ml warm water

m  Mix all ingredients with the kneading
hook for approx. %2 minute at Level 1,
then for approx. 3-4 minutes at Level 5.

Maximum quantity: 2x basic recipe

Bread dough

Basic recipe

— 500 g flour

— 14 g sugar

— 14 g margarine

— T7gsalt

— 1 sachet dried yeast

— 250 ml water

m  Mix all ingredients with the kneading
hook for approx. %2 minute at Level 1,
then for approx. 3-4 minutes at Level 5.

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
ﬁ mentally-friendly manner. This
=mm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.
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Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.



Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les ins-
tructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I’'appa-
reil change de propriétaire, lui remettre cette notice.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les dom-
mages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique et
non professionnelle.

Utiliser cet appareil uniquement pour des quantités de préparations
culinaires courantes et pour des durées de service normales.
L'appareil est congu pour mélanger, battre et mixer des aliments
tendres et des liquides ainsi que pour pétrir des pates molles. Muni
du pied mixeur rapide, 'appareil convient pour broyer et mélanger
des produits alimentaires. L'appareil ne doit pas servir a transformer
d’autres substances ou objets.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inexpeéri-
mentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles aient été
informées de l'utilisation de 'appareil et qu’elles comprennent les
risques inhérents a son usage. |l faut tenir les enfants a I'écart de
I'appareil et du cordon de branchement et ne pas leur permettre d’uti-
liser 'appareil. Ne pas laisser les enfants jouer avec 'appareil. Le net-
toyage et I'entretien incombant a I'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants.

Consignes de sécurité

/A Risque de chocs électriques et d’incendie

N'utiliser I'appareil que dans des piéces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m d’altitude. Ne pas poser I'appareil sur des
surfaces chaudes (tables de cuisson par ex.) ou a proximité de
celles-ci.

Brancher et utiliser 'appareil uniguement en conformité avec les indi-
cations figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser I'appareil que si
son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun
dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre service aprés-

vente est habilité a réparer I'appareil, comme par exemple procé-
der au remplacement d’'un cordon d’alimentation endommagé. Ne
pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des éléments
brdlants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau, ni le mettre au
lave-vaisselle. Ne pas utiliser de nettoyeur a vapeur.
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fr Consignes de sécurité

Ne pas utiliser I'appareil avec les mains humides. Ne pas plonger
'appareil dans un liquide au-dela de la jonction entre I'appareil de
base et 'accessoire mixeur rapide. L'appareil doit toujours étre
débranché du secteur, aprés chaque utilisation, lorsqu’il n’est pas
sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté ou démonté, avant de le
nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Si une coupure de courant se
produit, I'appareil reste en position allumée et redémarrera dés le
retour du courant. Eteindre I'appareil immédiatement. Toujours sur-
veiller 'appareil pendant son fonctionnement! Ne jamais laisser I'ap-
pareil allumé plus longtemps que nécessaire au mixage des produits
alimentaires. Une fois I'appareil utilisé, attendre I'arrét de I'entraine-
ment. L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant de pro-
céder au changement d’accessoires ou de piéces complémentaires
mobiles en fonctionnement. Ne monter et détacher les accessoires
gu’une fois I'appareil immobilisé. Aprés arrét, 'appareil continue de
tourner brievement. Ne pas faire tourner 'appareil a vide. Ne pas
toucher les piéces en rotation. Ne jamais approcher les doigts de la
lame située dans le pied mixeur. Ne jamais nettoyer les lames avec
les mains nues. Utiliser une brosse. Protéger les cheveux longs ou
les vétements flottants afin qu’ils ne se prennent pas dans les acces-
soires en rotation. Utiliser 'appareil avec les piéces et accessoires
d’origine uniquement. Utiliser uniquement des accessoires de méme
type par paire (p. ex. 2 x crochet pétrisseur). Ne jamais utiliser d’ac-
cessoires tandis que d’autres sont présents dans l'orifice arriére.

/\ Risque de brilure!
Attention lors du mixage d'aliments chauds. Les aliments chauds
peuvent gicler pendant le mixage.

Important!
Avant d’utiliser le pied mixeur rapide dans la casserole, retirer
préalablement cette derniére du foyer de cuisson. Le bol mixeur ne
va pas au four micro-ondes. Nettoyer I'appareil selon la description
apres chaque utilisation ou apres une longue durée sans utilisation.
=> « Apres le travail / Nettoyage » voir page 18
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Vous venez d’acheter ce nouvel appa-
reil Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site web, vous
trouverez des informations avancées sur
nos produits.
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Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
=> Figure IN

Appareil de base

1 Touche d’éjection
Pour retirer les accessoires

2 Interrupteur a 5 positions + marche
momentanée
Il sert a allumer et éteindre I'appareil et
a adapter sa vitesse de fonctionnement.
0/off = appareil éteint
1 = vitesse la plus basse
5 = vitesse la plus élevee
M = marche momentanée (a la vitesse
la plus élevée) pousser l'interrupteur
vers la gauche et le maintenir en
position

3 Cordon d’alimentation

4 Orifice arriére avec fermeture
Pour introduire des accessoires
comme le mixeur-batteur

5 Touches de déverrouillage
Pour retirer un accessoire de I'orifice
arriere. Appuyer en méme temps sur les
deux touches.

6 Orifices dans lesquels introduire les
accessoires

Sommaire fr

Accessoires
7 Fouet mixeur
8 Crochet pétrisseur

sur certains modéles:
9 Mixeur-batteur rapide
10 Bol mixeur
11 Broyeur universel

(notice d'utilisation a part)
Si le broyeur universel ou I'accessoire
mixeur rapide ne sont pas livrés d’origine,
vous pouvez les commander via le service
aprés-vente.

Utilisation

Appareil de base avec

accessoires

Les accessoires permettent d’obtenir
des résultats particulierement bons
dans les préparations suivantes.

Fouets mélangeur pour:

les sauces, blancs montés en neige, la
purée de pommes de terre, les créemes, la
mayonnaise, la creme et les pates légéres
telles que la pate a cake.

Les fouets mélangeurs ne conviennent pas
pour préparer les pates épaisses.

Crochets pétrisseurs pour:

les pates fermes telles que la pate sablée,
la pate au levain et les pates a base de
pommes de terre, ainsi que pour mélanger
les pates épaisses contenant de la viande
hachée, les pates italiennes ou la pate a
pain.

La quantité maximale que permet

de traiter ’appareil est de 500 g de farine
plus les ingrédients.

Remarque importante : lorsque I'orifice
arriere est ouvert, 'appareil ne peut
fonctionner qu’en marche momentanée.
Les positions 1-5 de I'interrupteur sont
inopérantes. N'ouvrir et ne fermer la ferme-
ture de cet orifice que lorsque l'interrupteur
se trouve sur la position 0/off.
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fr Aprés le travail / Nettoyage

/\ Risque de blessures di

aux lames tranchantes /

a I’entrainement en rotation!
Ne jamais approcher les doigts de la lame
située dans le pied mixeur. Ne jamais
nettoyer les lames avec les mains nues.
Utiliser une brosse. Ne pas introduire les
doigts dans des accessoires en rotation. Ne
monter et détacher les accessoires qu’une
fois I'appareil immobilisé. Apres arrét,
I'appareil continue de tourner brievement.
Protéger les cheveux longs ou les véte-
ments flottants afin qu’ils ne se prennent
pas dans les accessoires en rotation.
m  Avant la premiére utilisation, nettoyer

I'appareil de base et les accessoires.

=> Figure [

m Dérouler complétement le cordon
d’alimentation électrique.

m Poser I'accessoire voulu sur I'appareil
de base et pousser jusqu’a ce qu'il
s’enclenche.

Bien examiner la forme des piéces en
plastique équipant les accessoires
pour éviter de les confondre (voir
figure B-1)!

m Brancher la fiche dans la prise de
courant.

m Verser les produits alimentaires dans un
récipient approprié.

m Introduire les accessoires dans le
récipient, puis amener l'interrupteur sur
la position voulue.

Positions 1, 2:

pour incorporer et mélanger.
Positions 3,4, 5:

pour pétrir et battre.

m Apreés utilisation de I'appareil, ramener
l'interrupteur sur P, puis appuyer sur
la touche d’éjection pour détacher les
accessoires et les enlever.

Attention!

La touche d’éjection est inopérante si

l'interrupteur ne se trouve pas sur 0/off.

Remarque : toujours éteindre I'appareil de
base avant de le sortir de la préparation
mélangée.
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Mixeur-batteur rapide

(selon le modéle)

Il sert a préparer la mayonnaise,

les sauces, soupes, cocktails, les aliments
pour bébé, a broyer les glagons et réduire
les fruits et légumes cuits en purée.

Remarque importante: lorsque I'orifice
arriere est ouvert, 'appareil ne peut
fonctionner qu’en marche momentanée.
Les positions 1-5 de l'interrupteur sont
inopérantes. N’ouvrir et ne fermer la ferme-
ture de cet orifice que lorsque I'interrupteur
se trouve sur la position 0/off.

= Figure

m Pousser la fermeture de I'orifice
arriere vers le haut, jusqu’a ce qu’elle
s’enclenche.

m Mettre le mixeur-batteur rapide en place
et le faire s’enclencher.

m \Verser les aliments dans le bol mixeur.

m Tourner l'interrupteur a gauche, sur la
position de marche momentanée et le
maintenir en position.

m  Apres le travail, appuyer en méme
temps sur les deux touches de déver-
rouillage pour retirer le mixer batteur
rapide.

m Ramener la fermeture de l'orifice arriere
en position fermée.

Remarque : pour éviter les projections
de produit a mixer, n’allumer I'appareil

qu’apres avoir plongé le mixeur-batteur
rapide dedans.

Aprés le travail / Nettoyage

Remarque importante : 'appareil ne
nécessite aucune maintenance. Un net-
toyage soigné protége I'appareil contre les
dommages et le maintient fonctionnel.

Attention!

Ne jamais plonger I'appareil de base dans

I'eau et ne pas le laver au lave-vaisselle. Ne

pas utiliser de nettoyeur a vapeur.

m Retirer la fiche de la prise de courant.

m Essuyer I'appareil de base avec un
chiffon humide, puis avec un chiffon sec
pour le sécher.



m Les accessoires et le mixer batteur
rapide vont au lave-vaisselle ; ils
peuvent aussi étre nettoyés a l'aide
d’une brosse sous I'eau du robinet.

Remarque: lorsque vous préparez du chou
rouge, par exemple, les pieces en plastique
se teintent en rouge. Vous pourrez suppri-
mer cette coloration a I'aide de quelques
gouttes d’huile alimentaire.

Le cordon d’alimentation peut étre enroulé
pour le ranger (Figure []).

Dérangements et solutions

Dérangement:
Linterrupteur refuse de se rendre sur les
positions 1 a 5.

Solution:
Lorsque l'orifice arriere est ouvert, les
positions de I'interrupteur 1 a 5 sont

inopérantes. Il faut que I'orifice arriére soit

complétement fermé.

m Travailler la créme avec le fouet (%(%
mixeur pendant %2 a 5 minutes
(suivant la quantité et les propriétés de
la creme) sur la position 5.

Blancs d’ceufs

Recettes

Créme battue
— 100-500 g de créeme

— 1-5blancs d’ceufs

m Travailler les blancs pendant 2 a
5 minutes a la position 5 avec le
fouet mixeur.

Pate génoise

Recette de base

- 2oceufs

— 2-3 cuilleres a soupe d’eau tres
chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique

Dérangements et solutions fr

m Battre les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 3 a 4 minutes avec le fouet
mixeur sur la position 5, jusqu’a ce que
la mousse soit ferme.

m Régler I'appareil sur le niveau 1,
incorporer la farine tamisée et la farine
d’amidon pendant env. 30 secondes a
1 minute.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Pate a cake

Recette de base

— 2 ceufs

— 125 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 1 sachet de sucre vanillé ou le zeste
d'% citron

— 125 g de beurre ou de margarine (a la
température ambiante)

— 250 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 60 ml de lait

m Travailler tous les ingrédients avec le
fouet mixeur pendant env. %2 minute sur
la position 1, puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 5.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Pate sablée
Recette de base
— 125 g de beurre (a la température
ambiante)
— 100-125 g de sucre
— 1 ceuf
— 1 pincée de sel
— un peu de zeste de citron ou de sucre
vanillé
— 250 g de farine
— éventuellement de la levure chimique
m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
2 minute sur la position 1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position 5.
Quantité maximale: 2 x la recette de base
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fr Mise au rebut

Fond de tarte aux fruits

Recette de base

— 2 ceufs

— 125 g de sucre

— 125 g de noisettes moulues

— 50 g de chapelure

m Battre les ceufs et le sucre en mousse
pendant 3 a 4 minutes, avec le mixeur
réglé sur la position 5.

m Régler I'appareil sur le niveau 1,
rajouter les noisettes et la chapelure,
puis travailler le mélange pendant une
demi-minute au fouet mixeur.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Brioche tressée

Recette de base

— 250 g de farine

— 1 sachet de levure de boulanger

— 110 ml de lait tiede

— 1 ceuf

— 1 pincée de sel

— 40 g de sucre

— 30 g de matiere grasse fondue et
refroidie,

— le zeste rapé d’un demi-citron

m Travailler tous les ingrédients avec

le crochet pétrisseur pendant env.

2 minute sur la position 1, puis env.

3 a 4 minutes sur la position 5.
Quantité maximale: 2 x la recette de base
Pate a pizza
Recette de base
— 250 g de farine
— 1 sachet de levure de boulanger
— 1 cuillere a café de sucre
— 1 pincée de sel
— 3 cuilleres a soupe d’huile
— 125 ml d’eau tiede
m Travailler tous les ingrédients avec

le crochet pétrisseur pendant env.

2 minute sur la position 1, puis env.

3 a 4 minutes sur la position 5.
Quantité maximale: 2 x la recette de base
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Recette de base

— 500 g de farine

— 14 g de sucre

— 14 g de margarine

— T7gdesel

— 1 sachet de levure de boulanger

— 250 ml d’eau

m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
2 minute sur la position 1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position 5.

Pate a pain é é

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant
I'environnement. Cet appareil est
marqué selon la directive européenne
2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit

le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

I
&

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Uso corretto it

Uso corretto

Leggere con attenzione interamente, osservare e conservare le
istruzioni per I'uso! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare
anche le presenti istruzioni.

L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per 'utilizzo in abita-
zioni private e in ambito domestico.

Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di lavoro usuali
nell’attivita domestica.

L'apparecchio & adatto per mescolare, montare e frullare alimenti
morbidi e liquidi, nonché impastare impasti morbidi. Montando I'asta
frullatore rapido, I'apparecchio & adatto a triturare e mescolare gli ali-
menti. L'uso dell’apparecchio € vietato per la lavorazione di altri
oggetti o sostanze.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte facolta
psichiche, sensoriali o mentali 0 con conoscenze e/o esperienza
insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte o siano
state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano compreso i
pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini devono essere tenuti
lontani dall’apparecchio e dal cavo di collegamento e non devono uti-
lizzare I'apparecchio. Ai bambini & vietato giocare con I'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione non devono essere eseguiti da bambini.

Avvertenze di sicurezza

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambientale
e ad un’altitudine massima di 2000 m. Non disporre I'apparecchio
sopra oppure in prossimita di superfici molto calde, come per es. for-
nelli. Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della tar-
ghetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimen-
tazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al fine di evitare
pericoli, le riparazioni all’apparecchio, come ad es. la sostituzione del
cavo di collegamento alla rete, devono essere eseguite solo dal
nostro servizio assistenza clienti. Non mettere mai il cavo d’alimenta-
zione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.

Non immergere mai 'apparecchio in acqua né lavarlo in lavastoviglie.
Non pulire con il vapore.

21



it Avvertenze di sicurezza

Non usare I'apparecchio con le mani bagnate. Non immergere I'appa-
recchio nel liquido oltre il punto di congiunzione fra asta frullatore
rapido e apparecchio base.

L'apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo ogni uti-
lizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smontaggio,
della pulizia e in caso di guasto.

A\ Pericolo di lesioni!

Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate. In
caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica 'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione. Spegnere imme-
diatamente 'apparecchio. Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il
funzionamento! Non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non appena
viene spento I'apparecchio, attendere che I'ingranaggio si sia fermato.
Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il funzio-
namento si muovono, I'apparecchio deve essere spento e staccato
dalla rete. Applicare e rimuovere gli utensili solo ad apparecchio
fermo — dopo lo spegnimento il movimento dell’apparecchio continua
per breve tempo. Non mettere I'apparecchio in funzione a vuoto. Non
toccare mai le parti in rotazione. Non introdurre mai le dita nel piede
frullatore. Non lavare mai le lame a mani nude. Usare una spazzola.
Proteggere i capelli lunghi o i capi di abbigliamento non aderenti, per
evitare che entrino fra gli utensili in rotazione. Usare I'apparecchio
solo con gli accessori e le parti originali. Inserire in coppia due utensili
dello stesso tipo (es. 2 ganci per impastare). Non impiegare mai con-
temporaneamente utensili ed un accessorio inserito nell’apertura
posteriore.

/\ Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di alimenti da frullare bollenti.
Gli alimenti da frullare bollenti possono schizzare durante la
lavorazione.

A Importante!

Per usare il frullatore rapido ad immersione in una pentola, togliere
prima la pentola dal fuoco. Il bicchiere frullatore non & idoneo per
'uso nel forno a microonde. Lavare sempre I'apparecchio dopo ogni
utilizzo o dopo un lungo periodo di inattivita, come descritto nelle
istruzioni. =» “Dopo il lavoro/pulizia” ved. pagina 24
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Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.
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Panoramica

Aprire le pagine con le figure.

= Figura I}

Apparecchio base

1 Pulsante di espulsione
per rimuovere gli utensili

2 Selettore a 5 velocita +
funzionamento “pulse”
Per accendere e spegnere I'apparecchio
ed adeguare la velocita di lavoro.
0/off = spento
1 = velocita minima
5 = velocita massima
M = funzionamento “pulse” (velocita
massima), spingere l'interruttore verso
sinistra e mantenere la posizione

3 Cavo d’alimentazione

4 Apertura posteriore con coperchio
Per inserire accessori, per es. asta
frullatore rapido

5 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere gli accessori
dall'apertura posteriore. Premere
contemporaneamente i due pulsanti.

6 Aperture per inserire gli utensili

Utensili
7 Frusta
8 Gancio impastatore

Indice it

in alcuni modelli:
9 Asta frullatore rapido
10 Bicchiere frullatore
11 Mini tritatutto
(istruzioni per I'uso separate)

Se il mini-tritatutto o il frullatore rapido

ad immersione non sono compresi nella
fornitura, possono essere ordinati tramite il
servizio assistenza clienti.

Uso

Apparecchio base con utensili
Con gli utensili si raggiunge un risultato par-
ticolarmente buono nei seguenti impieghi.

Frusta per:

salse, ghiaccio tritato, puré di patate,
creme, maionese, panna e paste leggere,
come per es. impasto morbido per dolci
soffici.

Le fruste non sono idonee per la lavora-
zione di paste pesanti.

Gancio impastatore per:

masse consistenti come pasta frolla, pasta
lievitata e pasta di patate, nonché per impa-
stare paste resistenti di carne tritata, paste
alimentari o pasta per pane.

La massima quantita di lavorazione &
500 g di farina piu ingredienti.
Avvertenza importante: con I'apertura
posteriore aperta & possibile solo il funzio-
namento “pulse”. La selezione di velocita
1-5 non ¢ in funzione. Aprire e chiudere

il coperchio dell’apertura posteriore solo
con il selettore in posizione 0/off.

A\ Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le dita nel piede frulla-
tore. Non lavare mai le lame a mani nude.
Usare una spazzola. Non introdurre mai le
mani negli utensili in rotazione. Applicare e
rimuovere gli utensili solo ad apparecchio
fermo — dopo lo spegnimento il movimento
dell'apparecchio continua per breve tempo.
Proteggere i capelli lunghi o i capi di abbi-
gliamento non aderenti, per evitare che
possano entrare fra gli utensili in rotazione.
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it Dopo il lavoro/pulizia

m Al primo uso pulire I'apparecchio base e
gli utensili.

=> Figura [&

m  Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

m Applicare l'utensile desiderato sull’appa-
recchio base e spingerlo fino all’arresto.
Per evitare confusioni, prestare
attenzione alla forma degli elementi
di plastica degli utensili (vedi
figura [E-1)!

m Inserire la spina di alimentazione.

m Introdurre I'alimento in un idoneo
contenitore.

m Introdurre gli utensili nel contenitore
ed accendere I'apparecchio alla velocita
desiderata.

Velocita 1, 2:

per incorporare e mescolare.
Velocita 3, 4, 5:

per impastare e montare.

m Dopo il lavoro disporre il selettore
su 0/off e staccare gli utensili con
il pulsante di espulsione e rimuoverli.

Attenzione:

Il pulsante di espulsione non pud essere
azionato se il selettore non & disposto su
0/off.

Attenzione: Spegnere sempre I'apparecchio
base, prima di estrarlo dall’alimento
miscelato.

Asta frullatore rapido

(a seconda del modello)

Per miscelare maionese, salse, minestre,
frullati, alimenti per neonati e per triturare
ghiaccio, frutta cotta e verdura.

Avvertenza importante: con I'apertura

posteriore aperta € possibile solo il funzio-

namento “pulse”. La selezione di velocita

1-5 non ¢ in funzione. Aprire e chiudere

il coperchio dell’apertura posteriore solo

con il selettore in posizione 0/off.

=> Figura

m Spingere il coperchio dell’apertura
posteriore verso l'alto fino all’arresto.

m Inserire ed arrestare I'asta frullatore
rapido.
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m Introdurre I'alimento nel bicchiere
frullatore .

m Ruotare il selettore verso sinistra sul
funzionamento “pulse” e mantenere.

m Terminato il lavoro rimuovere I'asta
frullatore rapido premendo contempora-
neamente i due pulsanti di sblocco.

m  Chiudere il coperchio dell’apertura
posteriore.

Avvertenza: per evitare spruzzi del pro-
dotto miscelato, accendere I'apparecchio
solo quando l'asta frullatore rapido &
immersa nel prodotto da frullare.

Dopo il lavoro/pulizia

Avvertenza importante: I'apparecchio non
ha bisogno di manutenzione. La pulizia
scrupolosa protegge I'apparecchio da danni
e ne conserva l'efficienza.

Attenzione!

Non immergere mai 'apparecchio base in

acqua, né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire

con apparecchi a vapore!

m Staccare la spina di alimentazione.

m Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

m Pulire gli utensili e I'asta frullatore rapido
in lavastoviglie oppure con uno spazzo-
lino sotto acqua corrente.

Avvertenza: durante la lavorazione per
es. di cavolo rosso, sulle parti in plastica
si formano macchie, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

Per conservare I'apparecchio, il cavo pud
essere avvolto (vedi figura []).

Rimedio in caso di guasti

Guasto:

Impossibile muovere il selettore sui gradi di
velocitad da 1 a 5.

Rimedio:

Quando I'apertura posteriore & aperta,

il selettore velocita da1 a5 nonéin
funzione. Il coperchio deve essere
completamente chiuso.



Ricette

Panna montata

— 100-500 g di panna

m Lavorare la panna con la frusta
da %2 a 5 minuti alla velocita 5, a
seconda della quantita e delle proprieta
della panna.

Albumi

— 1-5 albumi OO

m Lavorare gli albumi da 2 a 5 minuti a
livello 5 con la frusta.

Pasta biscotto

Ricetta base

— 2uova OO

— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina di zucchero vanigliato

— 70 g farina

— 70 g fecola

— eventualmente lievito in polvere

m Montare gli ingredienti (tranne farina
e fecola) con la frusta per ca. 3-4 minuti
alla velocita 5.

m  Commutare I'apparecchio alla velocita

1, incorporare 1 cucchiaio alla volta
farina passata al setaccio e fecola in
ca. /2-1 minuto.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base
Pasta fluida miscelata
Ricetta base
— 2uova
— 125 g zucchero
— 1 pizzico sale
— 1 bustina zucchero vanigliato o buccia
di %2 limone
— 125 g di burro o margarina
(a temperatura ambiente)
— 250 gfarina
— 1 bustina di lievito in polvere
— 60 ml latte
m  Mescolare tutti gli ingredienti con
la frusta per ca. ¥2 minuto alla velocita 1,
poi ca. 3-4 minuti alla velocita 5.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Ricette it

Pasta frolla

Ricetta base

— 125 gburro
(a temperatura ambiente)

— 100-125 g di zucchero

— 1 uovo

— 1 pizzico sale

— un poco di buccia di limone o zucchero
vanigliato

— 250 g farina

— eventualmente lievito in polvere

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Fondo per dolce alla frutta

Ricetta base

— 125 g zucchero

— 125 g nocciole macinate

— 50 g di pangrattato

m Montare a schiuma uova e zucchero per

m  Commutare I'apparecchio alla velocita
1, aggiungere nocciole e pangrattato e
lavorare per %2 minuto con la frusta per
mescolare.

Treccia lievitata é é

Ricetta base

— 250 g farina

— 1 bustina di lievito secco

— 1uovo

— 1 pizzico sale

— 40 g zucchero

— 30 g grasso sciolto e raffreddato

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
3-4 minuti con il gancio impastatore alla

velocita 5.

3-4 minuti con il gancio impastatore alla
— 2uova

3-4 minuti alla velocita 5.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base
— 110 ml latte caldo
— Buccia di mezzo limone, grattugiata
Quantita massima: 2 volte la ricetta base
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it Smaltimento

Pasta per pizza

Ricetta base

— 250 gfarina

— 1 bustina di lievito secco

— 1 cucchiaino di zucchero

— 1 pizzico sale

— 3 cucchiaio di olio

— 125 ml di acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
3-4 minuti con il gancio impastatore alla
velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per il pane

Ricetta base

— 500 g farina

— 14 g zucchero

— 14 g margarina

— T7gsale

— 1 bustina di lievito secco

— 250 ml acqua

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
3-4 minuti con il gancio impastatore alla
velocita 5.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

Ef rispetto del’ambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.
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Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de hui-
selijke omgeving.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en
-tijlden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Het apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen en mixen van
zachte voedingsmiddelen en vioeistoffen, evenals voor het kneden
van zacht deeg. Met de staafmixer is het apparatet geschikt voor het
fijnmaken en/of mixen van levensmiddelen.

Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere substanties of
voorwerpen te verwerken. Dit apparaat mag door personen met ver-
minderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan ervaring en/of kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht
gebeurt of indien zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn
geinstrueerd en de hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.
Kinderen moeten van het apparaat en aansluitsnoer worden wegge-
houden en mogen het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet
met het apparaat spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen
niet door kinderen worden uitgevoerd.

Veiligheidsvoorschriften

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en tot
2000 m boven de zeespiegel. Het apparaat niet neerzetten op of in
de buurt van hete oppervlakken, zoals kookplaten.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gege-
vens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer
en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren te vermijden,
mogen reparaties aan het apparaat, zoals het vervangen van een
beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden uitgevoerd door onze
klantenservice. Het netsnoer niet met hete delen in aanraking
brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de vaatwasma-
chine doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet met voch-
tige handen gebruiken.
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nl Veiligheidsvoorschriften

Het apparaat niet dieper dan het aansluitpunt staafmixer-basisappa-
raat in vloeistof dompelen. Het apparaat moet na ieder gebruik, als er
geen toezicht aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging
en bij storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Bij een stroomstoring blijft het appa-
raat ingeschakeld; na de stroomstoring gaat het automatisch weer
lopen. Het apparaat direct uitschakelen. Tijdens het gebruik altijd toe-
zicht houden op het apparaat! Het apparaat niet langer ingeschakeld
laten dan nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Direct na
gebruik van het apparaat wachten totdat de aandrijving stilstaat.
Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden los-
gemaakt van het stroomnet. Hulpstukken alleen aanbrengen en ver-
wijderen wanneer het apparaat stilstaat — na het uitschakelen loopt
het apparaat nog even na. Het apparaat niet onbelast laten lopen.
Nooit in de draaiende onderdelen grijpen. Nooit in het mes van de
mixervoet grijpen. Messen nooit met blote handen reinigen. Een
borstel gebruiken. Ervoor zorgen dat lang haar en losse kledingstuk-
ken niet door de roterende hulpmiddelen worden gegrepen. Het
apparaat uitsluitend met originele onderdelen en accessoires gebrui-
ken. Alleen hulpstukken van hetzelfde type (zoals 2 kneedhaken)
paarsgewijs aanbrengen. Hulpstukken nooit gelijktijdig met toebeho-
ren in de opening in de achterzijde gebruiken.

A Verbrandingsgevaar!

Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van heet mixgoed. Heet
mixgoed kan opspatten tijdens de verwerking.

/\ Belangrijk!

Bij gebruik van de staafmixer in een kookpan de pan eerst van de
kookplaat nemen. De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de
magnetron. Het apparaat na elk gebruik of als het langere tijd niet
is gebruikt, altijd volgens de beschrijving reinigen. =» “Na het werk/
reinigen” zie pagina 30
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze website.
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In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen.
=> Afb. [\

Basisapparaat

1 Uitwerptoets
Voor het verwijderen van de
hulpstukken

2 5-standen-schakelaar +
momentschakeling
Voor in- en uitschakeling van het
apparaat en aanpassen van de
werksnelheid.
0/off = uitgeschakeld
1 = laagste toerental
5 = hoogste toerental
M = momentschakeling (hoogste
toerental), naar links duwen en
vasthouden

3 Aansluitsnoer

4 Opening in de achterzijde met
sluiting
Voor het aanbrengen van toebehoren,
bijv. staafmixer

5 Ontgrendelknoppen
Voor het verwijderen van toebehoren
uit de opening in de achterzijde. Beide
knoppen tegelijkertijd indrukken.

6 Openingen voor het aanbrengen
van de hulpstukken

Inhoud nl

Hulpstukken
7 Roergardes
8 Kneedhaken

Bij sommige modellen:
9 Staafmixer
10 Mixkom
11 Universele fijnsnijder
(aparte gebruiksaanwijzing)
Indien de universele fijnsnijder of de staaf-

mixer niet zijn meegeleverd, kunnen deze
bij de klantenservice worden besteld.

Bedienen

Basisapparaat met hulpstukken
Met de hulpstukken wordt een bijzonder
goed resultaat verkregen wanneer u ze als
volgt gebruikt.

Roergarde voor:

sauzen, geklopt eiwit, aardappelpuree,
créme, mayonaise, room en licht deeg, bijv.
roerdeeg.

Gardes zijn niet geschikt voor de bereiding
van zwaar deeg.

Kneedhaak voor:

compacte massa’s zoals zandtaartdeeg,
gistdeeg en aardappeldeeg, en voor het
mengen van zwaar deeg zoals gehaktdeeg,
pasta en brooddeeg.

De maximale verwerkingshoeveelheid
bedraagt 500 g meel plus ingrediénten.

Belangrijke aanwijzing: Wanneer de
opening in de achterzijde geopend is, kan
het apparaat alleen met de momentschake-
ling worden gebruikt. De standenschakeling
1-5 werkt dan niet. De opening in de
achterzijde alleen in de stand 0/off openen
en sluiten.
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nl Na het werk/reinigen

A\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!
Nooit in het mes van de mixervoet grijpen.
Messen nooit met blote handen reinigen.
Een borstel gebruiken. Nooit in de rote-
rende hulpstukken grijpen. Hulpstukken
alleen aanbrengen en verwijderen wanneer
het apparaat stilstaat — na het uitschakelen
loopt het apparaat nog even na. Ervoor
zorgen dat lang haar en losse kledingstuk-
ken niet door de roterende hulpstukken
worden gegrepen.
m Voor het eerste gebruik het basis-
apparaat en de hulpstukken reinigen.

=> Afb. [E

m Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

m Het gewenste hulpstuk op het basis-
apparaat plaatsen en aandrukken tot het
vastklikt.

Op de vorm van de kunststofdelen
van de hulpstukken letten om verwis-
seling te voorkomen (zie afb. [3-1)!

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Levensmiddelen in een geschikte kom
doen.

m  Hulpstukken in de kom steken en het
apparaat inschakelen op de gewenste
stand.

Stand 1, 2:

voor toevoegen en vermengen.
Stand 3, 4, 5:

voor kneden en kloppen.

m Na afloop de schakelaar op 0/off
zetten, de hulpstukken losmaken met de
uitwerptoets en verwijderen.

Attentie:

De uitwerptoets werkt niet wanneer de

schakelaar niet op 0/off staat.

Aanwijzing: Basisapparaat altijd uitschake-
len voordat u het uit de mixkom haalt.

Staafmixer

(afhankelijk van het model)

Voor het mixen van mayonaise, saus, soep,
mixdrank, babyvoeding en voor het fijnma-
ken van ijs, gekookt fruit en groente.
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Belangrijke aanwijzing: Wanneer de
opening in de achterzijde geopend is, kan
het apparaat alleen met de momentschake-
ling worden gebruikt. De standenschakeling
1-5 werkt dan niet. De opening in de
achterzijde alleen in de stand 0/off openen
en sluiten.

- Afb.

m De sluiting van de opening in de
achterzijde naar boven schuiven tot
deze vastklikt.

m Staafmixer aanbrengen en laten
vastklikken.

m Levensmiddel in de mixkom doen.

m De schakelaar naar links op moment-
schakeling zetten en vasthouden.

m Na afloop de staafmixer verwijderen
door beide ontgrendelknoppen in te
drukken.

m De opening in de achterzijde afsluiten.

Aanwijzing: Om spatten te voorkomen
dient u het apparaat pas in te schakelen
wanneer de staafmixer in de te mixen
ingrediénten steekt.

Na het werk/reinigen

Belangrijke aanwijzing: Het apparaat

is onderhoudsvrij. Grondige reiniging
beschermt het apparaat tegen beschadiging
en zorgt ervoor dat het goed blijft werken.

Attentie!

Het basisapparaat niet in water dompelen

en niet reinigen in de vaatwasser. Gebruik

geen stoomreiniger!

m Stekker uit het stopcontact halen.

m Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

m Hulpstukken en staafmixer in de
vaatwasser of met een borstel onder
stromend water reinigen.

Aanwijzing: Bij de verwerking van bijv.

rode kool ontstaan verkleuringen op de

kunststofonderdelen. Deze kunt u verwijde-
ren met een beetje slaolie.

De kabel kan worden opgewikkeld wanneer

u het apparaat wilt opbergen (zie afb. [1).



Verhelpen van storingen
Storing:
De schakelaar kan niet op de standen 1 tot
5 worden gezet.
Oplossing:
Wanneer de opening in de achterzijde
geopend is, werkt de standenschakeling 1
tot 5 niet. De afsluiting moet volledig geslo-
ten zijn.
m  Room 2 tot 5 minuten met de roer- $$
garde op stand 5 roeren (afhankelijk
van de hoeveelheid en de eigenschap-
pen van de room).
Eiwit
— 1-5 eiwitten O O

m  Eiwit 2 4 5 minuten met de
roergardes op stand 5 verwerken.

Biscuitdeeg

Basisrecept

— 2eieren OO

— 2-3 el heet water

— 100 g suiker

— 1 pakjes vanillesuiker

— 70 gbloem

— 70 g zetmeel

— eventueel bakpoeder

m Ingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 3-4 minuten tot
schuim kloppen met de roergarde op
stand 5.

m Apparaat op stand 1 zetten, het
gezeefde meel en zetmeel in ca. 2
tot 1 minuut lepel voor lepel erdoor
mengen.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Recepten

Slagroom
— 100-500 g room

Verhelpen van storingen nl

b

Roerdeeg

Basisrecept

— 2eieren

— 125 g suiker

— 1 snufje zout

— 1 pakje vanillesuiker of de schil van
> citroen

— 125 g boter of margarine
(kamertemperatuur)

— 250 g bloem

— 1 pakje bakpoeder

— 60 ml melk

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut met de
roergarde op stand 1 roeren, daarna ca.
3-4 minuten op stand 5.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter (kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

- 1lei

— 1 snufje zout

— wat citroenschil of vanillesuiker

— 250 g bloem

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut met de
kneedhaak op stand 1 kneden, daarna
ca. 3-4 minuten op stand 5.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Bodem voor vruchtengebak

Basisrecept

— 2eieren

— 125 g suiker

— 125 g gemalen hazelnoten

— 50 g paneermeel

m Eieren en suiker 3 a 4 minuten op stand
5 tot schuim kloppen.

m Apparaat op stand 1 zetten, hazelnoten
en paneermeel toevoegen en 2 minuut
met de roergardes verwerken.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept
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Afval

Broodvlecht
Basisrecept

250 g bloem é é

1 pakje gedroogde gist

110 ml warme melk

1ei

1 snufje zout

40 g suiker

30 g gesmolten en afgekoeld vet

schil van een halve citroen, geraspt
Alle ingrediénten ca. %2 minuut met de
kneedhaak op stand 1 kneden, daarna
ca. 3-4 minuten op stand 5.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Pizzadeeg
Basisrecept

250 g bloem é é

1 pakje gedroogde gist

1 tl suiker

1 snufje zout

3 el olie

125 ml warm water

Alle ingrediénten ca. %2 minuut met de
kneedhaak op stand 1 kneden, daarna
ca. 3-4 minuten op stand 5.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Brooddeeg
Basisrecept
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500 g bloem é é

14 g suiker

14 g margarine

7 g zout

1 pakje gedroogde gist

250 ml water

Alle ingrediénten ca. %2 minuut met de
kneedhaak op stand 1 kneden, daarna
ca. 3-4 minuten op stand 5.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Laes brugsanvisningen grundigt, foelg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejled-
ning vedlagges.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en mang-
lende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
0g i hjemmet.

Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider, som er almin-
delige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, piske og mikse blgde fgdevarer og
vaesker samt til at aelte blgd dej. | kombination med hurtigblendersta-
ven er apparatet egnet til at smahakke og blande fadevarer. Appara-
tet ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller viden,
hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i brug af apparatet og
har forstaet de deraf resulterende farer. Apparatet og tilslutningsled-
ningen skal veere utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene appa-
ratet. Apparatet er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedlige-
holdelse ma ikke foretages af barn.

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og maks.
2000 m over havets overflade. Apparatet ma ikke stilles pa eller i
naerheden af varme overflader, f.eks. komfur.

Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet.
Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er uden skader.
Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning af en beskadiget til-
slutningsledning ma kun foretages af vores kundeservice for at undga
fare. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele eller
treekkes over skarpe kanter.

Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i opvaske-
maskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke apparatet med
fugtige heender. Dyp ikke apparatet ned i veesken over forbindelses-
stedet mellem hurtigblenderstav og motorenhed. Apparatet skal efter
hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid afbrydes fra stremnettet,
for det samles, adskilles eller rengares og i tilfeelde af fejl.
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da Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade!

Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan fiernbetje-
nes. | tilfaelde af stramsvigt forbliver apparatet taendt og gar automa-
tisk i gang igen, nar strammen vender tilbage. Sluk straks for appara-
tet. Apparatet skal altid veere under opsyn, nar det anvendes! Lad kun
apparatet veere teendt, sa laenge fgdevarerne forarbejdes. Vent, indtil
motoren star helt stille efter brug af apparatet. Far udskiftning af tilbe-
har eller ekstradele, der bevaeges under driften, skal apparatet
slukkes og afbrydes fra stremnettet. Redskaber ma kun saettes pa og
tages af, nar apparatet star stille - apparatet karer kort efter, at det er
slukket. Brug ikke apparatet i tomgang. Stik aldrig fingrene ind i rote-
rende dele. Stik aldrig fingrene ind i kniven i blenderfoden. Rengar
aldrig kniven med de bare heender. Brug en bgrste. Beskyt langt har
eller Igstsiddende tgj, sa det ikke kommer ind i de roterende redska-
ber. Brug kun apparatet med originale dele og tilbehar. Anvend kun
redskaber af samme type (f.eks. 2x aeltekroge) parvist. Redskaber
ma aldrig anvendes samtidigt med, at tilbehar er sat i haekabningen.

/\ Fare for forbraending!

Forsigtig ved forarbejdning af varme fadevarer. Varme fgdevarer kan
sprajte ved forarbejdningen.

A\ Vigtigt!

Skal hurtigblenderstaven bruges i en varm gryde, skal gryden fgrst
fiernes fra kogepladen. Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i
mikrobglgeovnen. Renggr altid apparatet som beskrevet efter hver
brug eller efter laengere tid, hvor det ikke har veeret i brug. "Efter
brug/rengaring” se side 36

Tillykke med kgbet af dit nye apparat Indhold
fra firmaet Bosch. Flere informationer

. . Bestemmelsesmaessig brug ..................... 33
om vores produkter findes pa vores Sikkerhedshenvisninger ............ccccccooeeee. 33
internetside. Overblik

Betjening.......ccoooeiiiiii
Efter brug/renggring
Afhjeelpning af fejl........
Opskrifter................
Bortskaffelse........cccooueeeiiiiiiiin
Reklamationsret.........ccocoveiiiiiiiieciiieees
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Overblik

Fold billedsiderne ud.
=> Billede

Motorenhed

1 Udkastningstast
Til fiernelse af redskaberne

2 5-trinskontakt + kortvarig drift
Til teending og slukning af apparatet og
tilpasning af arbejdshastigheden.
0/off = slukket
1 = laveste hastighed
5 = hgjeste hastighed
M = kortvarig drift (hgjeste hastighed),
tryk mod venstre, og fasthold

3 Netkabel

4 Haekabning med las
Til iseetning af tilbehar, f.eks.
hurtigblenderstav

5 Sikkerhedstaster
Til fiernelse af tilbehgr fra haekabningen.
Tryk pa begge taster pa samme tid.

6 Abninger til iszetning af redskaber

Redskaber
7 Roreris
8 FAltekrog

til nogle modeller:
9 Hurtigblenderstav
10 Blenderbaeger
11 Minihakker
(separat brugsanvisning)
Hvis minihakkeren eller hurtigblender-

staven ikke medfglger, kan de bestilles hos
kundeservice.

Betjening

Motorenhed med redskaber
Med redskaberne opnas et seerligt godt
resultat ved fglgende anvendelser.

Roreris til:

sovse, piskede seggehvider, kartoffelpure,
cremer, mayonnaise, flade og lette deje
som f.eks. rart dej.

Rareris er ikke egnet til forarbejdning af
tunge deje.

Overblik da

FAEltekroge til:

faste masser som f.eks. mgrdej, geerdej og
kartoffeldej samt til blanding af tunge deje
af hakket kad, pastadeje eller bradde;.
Den maksimale forarbejdningsmangde
er 500 g mel og ingredienser.

Vigtig bemaerkning: Er haekabningen
aben, kan apparatet kun bruges med
kortvarig drift. Trinfunktion 1-5 er ude af
funktion. Lasen til haekabningen kan kun
abnes og lukkes i kontaktposition 0/off.

A\ Fare for at komme til skade som folge
af skarpe knive/roterende drev!
Stik aldrig fingrene ind i kniven i blender-
foden. Renggr aldrig kniven med de bare
haender. Brug en bgrste. Stik aldrig fingrene
ind i de roterende redskaber. Redskaber ma
kun seettes pa og tages af, nar apparatet
star stille - apparatet karer kort efter, at det
er slukket. Beskyt langt har eller Igstsid-
dende tgj, sa det ikke kan komme ind i de
roterende redskaber.
m  Renggr motorenheden og redskaberne
for den fagrste brug.

=> Billede [&

m Traek hele netkablet ud.

m Saet det gnskede redskab pa motoren-
heden, og tryk det fast, indtil det falder
i hak.
Var opmarksom pa plastdelenes
form pa redskaberne for at undga
forvekslinger (se billede [E-1)!

m  Saet netstikket i.

Fyld fedevarerne i en egnet beholder.

m Stik redskaberne ned i beholderen, og
stil apparatet pa det gnskede trin.
Trin 1, 2:
til indarbejdning og blanding.
Trin 3, 4, 5:
til seltning og piskning.

m Stil kontakten pa 0/off efter brug,
og lgsn redskaberne med udkast-
ningstasten, og fiern dem.

OBS:

Udkastningstasten kan ikke betjenes, hvis
kontakten ikke star pa 0/off.
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da Efter brug/rengering

Bemeerk: Sluk altid motorenheden, fgr den
tages ud af fadevarerne.

Hurtigblenderstav

(afhanger af modellen)

Til miksning af mayonnaise, sovse, supper,
blandede drikkevarer, babymad og til sma-
hakning af is, kogt frugt og gregnt.

Vigtig bemaerkning: Er haekabningen
aben, kan apparatet kun bruges med
kortvarig drift. Trinfunktion 1-5 er ude af
funktion. Lasen til haekabningen kan kun
abnes og lukkes i kontaktposition 0/off.

=> Billede

m  Skub Iasen til haekdbningen opad, indtil
den falder i hak.

m Seet hurtigblenderstaven i, og fa den til
at falde i hak.

m Fyld fadevarerne i blenderbaegeret.

m Stil kontakten mod venstre pa kortvarig
drift, og fasthold den.

m Tag hurtigblenderstaven af efter brug
ved at trykke samtidigt pa begge
sikkerhedstaster.

m Luk Iasen til haekabningen.

Bemaerk: For at undga steenk og sprgjt skal

apparatet ferst teendes, nar hurtigblender-
staven er dykket ned i fgdevarerne.

Efter brug/rengering

Vigtig bemaerkning: Apparatet er vedlige-
holdelsesfrit. Grundig renggring beskytter
apparatet mod skader og sikrer en god
funktion.

OBS!

Dyp aldrig motorenheden i vand, og renggr

den aldrig i opvaskemaskinen. Anvend ikke

nogen damprenser!

m  Traek netstikket ud.

m  Tor motorenheden af med en fugtig klud
og herefter med en ter klud.

m Renger redskaberne og hurtigblender-
staven i opvaskemaskinen eller med en
bgrste under rindende vand.
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Bemaerk: Ved forarbejdning af f.eks. redkal
opstar der misfarvninger pa plastdelene,
som kan fjernes med nogle draber
spiseolie.

Kablet kan vikles op, fgr apparatet opbeva-
res (se billede [).

Afhjaelpning af fejl

Fejl:

Kontakten kan ikke beveeges hen pa trin

1 til 5.

Afhjaelpning:

Er haekabningen aben, fungerer trinfunktion
1 til 5 ikke. Lasen skal veere helt lukket.

Opskrifter
Flodeskum

— 100-500 g flade

m Forarbejd fladen med roreriset i /2
til 5 minutter pa trin 5, afhaengigt af
fladens meengde og egenskaber.

Aggehvider
— 1-5 &=ggehvider
m Forarbejd seggehviderne i 2 til
5 minutter pa trin 5 med rgrerisene.

Lagkagedej

Grundopskrift

- 2&g

— 2-3 spsk. varmt vand

— 100 g sukker

— 1 brev vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Pisk ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) i ca. 3-4 minutter pa trin 5
med roreriset, til det skummer.

m Stil apparatet pa trin 1, og tilseet sigtet
mel og maizenamel skevis i Igbet af
ca. 2 til 1 minut.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift



Rort dej

Grundopskrift

- 2e&g

— 125 g sukker

— 1 knsp. salt

— 1 brev vaniljesukker
eller skal af %% citron

— 125 g smer eller margarine
(stuetemperatur)

— 250 g mel

— 1 brev bagepulver

— 60 ml meelk

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. Y2 minut pa trin 1, herefter i

ca. 3-4 minutter pa trin 5 med roreriset.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Mordej

Grundopskrift

— 125 g smer (stuetemperatur)
— 100-125 g sukker

- 1eg

— 1 knsp. salt

1

— en smule citronskal eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bagepulver

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. 2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 5 med
eeltekrogen.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Bund til frugtteerte
Grundopskrift

- 2e&g

— 125 g sukker

— 125 g malede hasselngdder
— 50grasp

it

m Pisk aeg og sukker i 3-4 minutter pa trin

5, til det skummer.

m Stil apparatet pa trin 1, kom hasselnad-

der og rasp i, og forarbejd det hele i

Y minut med rgreriset.
Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Opskrifter

Geerfletbrod

Grundopskrift

— 250 g mel

— 1 brev tergeer

— 110 ml varm meelk

- 1eeg

— 1 knsp. salt

— 40 g sukker

— 30 g smeltet og afkglet fedt

— Skal af en halv citron, revet

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. Y2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 5 med
eeltekrogen.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Pizzadej

Grundopskrift

— 250 g mel

— 1 brev tergeer

— 1 tsk. sukker

— 1 knsp. salt

— 3 spsk. olie

— 125 ml varmt vand

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. Y2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 5 med
eeltekrogen.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Breddej

Grundopskrift

— 500 g mel

— 14 g sukker

— 14 g margarine

— T7gsalt

— 1 brev tgrgeer

— 250 ml vand

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. Y2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 5 med
eeltekrogen.

da

1
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da Bortskaffelse

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater gaeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfelger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfagrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @ndringer forbeholdes.
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Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Les noye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
0g ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Apparatet er egnet til rgring, pisking og blanding av myke naerings-
midler og vaesker samt elting av myk deig. Utstyrt med hurtigmikse-
stav er apparatet egnet til kutting og miksing av matvarer. Apparatet
ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substan-
ser. Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller kunn-
skap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker bruk
av apparatet og er informert om farene ved bruk av apparatet. Barn
ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingsledningen. De ma ikke fa
lov & betjene apparatet. Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjaring
og brukervedlikehold ma ikke utfares av barn.

Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare!

Apparatet skal kun brukes innendgars ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet. Apparatet ma ikke settes pa eller i
naerheter av varme overflater, f.eks. pa plater pa komfyren.

Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av skadet
tilkoblingsledning, méa kun foretas av var kundeservice, for a unngé at
det oppstar farer. La aldri stramkabelen komme i bergring med varme
deler, og trekk den aldri over skarpe kanter. Basisapparatet ma aldri
dyppes ned i vann eller vaskes i oppvaskmaskin. Ikke bruk dampren-
ser. Apparatet ma ikke brukes med fuktige hender. Apparatet ma ikke
senkes ned i vaeske til over koblingspunktet mellom hurtigmiksesta-
ven og basismaskinen. Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk,
nar det ikke er under tilsyn, far det settes sammen, tas fra hverandre
eller rengjgres og ved feil.
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no Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for skade!

Dette apparatet ma aldri koplet til tidsur eller stikkontakter med fijern-
kontroll. Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet og starter igjen
nar strammen kommer tilbake. Apparatet ma straks slas av. Hold
alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk! Apparatet ma ikke vaere
innkoblet lenger enn det som er nadvendig for bearbeidingen av mat-
varene. Vent til drevet har stanset rett etter at apparatet har veert i
bruk. Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes tilbe-
hgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Verktayene ma
kun settes pa eller tas av nar apparatet star stille — etter utkoblingen
fortsetter apparatet & ga en kort tid. Apparatet ma ikke brukes pa
tomgang. Grip aldri inn i roterende deler. Det ma aldri gripes inn i
kniven pa miksefoten. Kniven ma aldri rengjgres med bare hender.
Bruk berste. Langt har eller Iase klaer ma beskyttes slik at de ikke kan
komme i bergring med roterende verktay. Apparatet skal kun brukes
med originaldeler og -tilbehgr. Sett kun inn verktgy av samme type
(f.eks. 2x eltekroker) parvis. Det ma aldri samtidig brukes verktgy og
tilbehgr som er satt inn i apningen bak.

/\ Fare for forbrenning!

Veer forsiktig nar du arbeider med varme ingredienser som skal
mikses. Varme ingredienser kan sprute ut under miksingen.

A\ Viktig!

Ved bruk av hurtigmiksestaven i en gryte, ma gryten forst tas bort
fra kokeplaten. Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.
Apparatet ma rengjgres som beskrevet etter hver bruk eller nar det
ikke har veert i bruk i en lengre periode. = “Etter arbeidet/rengja-
ring” se side 42

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Mer informasjon om vare produkter
finner du pa var internettside.
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En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
= Bilde [N

Basisapparat

1 Utkastknapp
For a ta ut verkteayene

2 5-trinns bryter + momentkobling
For & sla apparatet pa og av og for &
tilpasse arbeidshastigheten.
0/off = utkoblet
1 = laveste turtall
5 = hgyeste turtall
M = momentkobling (hgyeste turtall),
trykkes mot venstre og holdes

3 Stremkabel



4 Apning bak med deskel
for & sette inn tilbehgr, f.eks.
hurtigmiksestatv
5 Utlesningsknapper
for a ta ut tilbehgr fra pningen bak.
Trykk pa begge knappene samtidig.
6 Apninger for innsetting av verktey

Verktoy
7 Regrepinne
8 Eltekrok

Pa noen modeller:

9 Hurtigmiksestav

10 Miksebeger

11 Universalkutter
(separat bruksanvisning)

Dersom universalkutter eller hurtigmikse-
stav ikke er med i leveringen, kan disse
bestilles over kundeservice.

Betjening

Basisapparat med verktay
Med verktgyene oppnas et saerlig godt
resultat ved fglgende anvendelser:

Rorepinner for:

sauser, stivpisket eggehvite, potetmos,
krem, majones, flgte og lette deiger som
f.eks. rort deig.

Rerepinnene er ikke egnet for bearbeiding
av tunge deiger.

Eltekroker for:

faste masser som mgr-, gjeer- og potetdeig
samt for blanding av tunge kjgttdeiger, pate-
eller brgddeig.

Den maksimale arbeidsmengden er

500 g mel og ingredienser.

Viktig merknad: Nar apningen bak er
apen, kan apparatet kun drives med
momentkobling. Trinnkoblingen 1-5 er ikke
i funksjon. Dekslet pa apningen bak ma kun
apnes eller lukkes i bryterstilling 0/off.

Betjening no

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!
Grip aldri inn i kniven i miksefoten. Kniven
ma aldri rengjgres med bare hender. Bruk
bgrste. Det ma aldri gripes inn i roterende
verktay. Verktayene ma kun settes pa
eller tas av nar apparatet star stille — etter
utkoblingen fortsetter apparatet a ga en kort
tid. Langt har eller Igse kleer méa beskyttes,
slik at disse ikke kommer i bergring med
roterende verktay.
m For fgrste gangs bruk ma basisappara-
tet og verktayene rengjores.

= Bilde &

m Stremkabelen vikles helt ut.

m  Sett det onskede verktgyet pa basis-
apparatet og trykk det inn til det gar i las.
Ta hensyn til formen pa kunststoff-
delene pa verktgyene, slik at det
unngas forveksling (se bilde [&-1).

m Setti stopselet.

Ha matvarene i en egnet skal.

m Verktgyene fgres inn i skalen og
apparatet stilles inn pa gnsket trinn.
Trinn 1, 2:
for innarbeiding og innblanding.
Trinn 3, 4, 5:
for elting og pisking.

Etter arbeidet stilles bryteren pa 0/off
og verktgyene lgsnes med utkast-
knappen og tas ut.

OBS:
Utkastknappen kan ikke betjenes nar
bryteren ikke star pa 0/off.

Merk: Basisapparatet ma alltid slas av, for
det blir tatt ut av massen.

Hurtigmiksestav

(alt etter modell)

For miksing av majones, saus, supper,
blandete drikker, babykost og for knusing av
is og kutting av kokt frukt og grgnnsaker.

Viktig merknad: Nar apningen bak er
apen, kan apparatet kun drives med
momentkobling. Trinnkoblingen 1-5 er ikke
i funksjon. Dekslet pa apningen bak ma kun
apnes eller lukkes i bryterstilling 0/off.
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no Etter arbeidet/rengjaring

=> Bilde

m Dekslet pa apningen bak skyves
oppover til det gari las.

m Sett inn miksestaven og serg for at den
garilas.

m Fyll matvarer pa miksebegeret.

m Bryteren stilles til venstre paA momen-
kobling og holdes fast.

m Etter arbeidet tas hurtigmiksestaven
av ved a trykke samtidig pa begge
utlgsningsknappene.

m Lukk dekslet for apningen bak.

Merk: For & unnga at ingrediensene
spruter, ma apparatet forst slas pa nar
hurtigmiksestaven er dyppet ned i tingene
som skal mikses.

Etter arbeidet/rengjoring

Viktig merknad: Apparatet er vedlikeholds-
fritt. Grundig rengjering beskytter apparatet
mot skader og bevarer funksjonsdyktigheten.

OBS:

Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann

og ma ikke rengjgres i oppvaskmaskin. lkke

bruk damprenser!

m  Trekk ut stgpselet.

m Basisapparatet tarkes av med en fuktig
klut og gnis deretter grundig terr.

m Verktgyene og hurtigmiksestaven ren-
gjogres i oppvaskmaskin eller med bgrste
under rennende vann.

Merk: Nar du arbeider med f.eks. rgdkal,
oppstar det misfarginger av plastdelene.
Den kan fijernes med noen draper matolje.
For oppbevaring kan kabelen vikles opp
(se bilde [3).

Hjelp ved feil

Feil:

Bryteren kan ikke beveges pa trinn 1 til 5.
Utbedring:

Nar apningen bak er apen, er trinnkoblingen

1 til 5 ikke i funksjon. Dekslet ma veere helt
lukket.
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Oppskrifter

Stlvplsket kremflote
100-500 g flate

m Flgte bearbeides med rgrepinnen i
2 til 5 minutter pa trinn 5 — alt etter
mengden og egenskapene til flgten.

Eggehvite

— 1-5 eggehviter

m Eggehvitene bearbeides med rore-
pinnen 2 til 5 minutter pa trinn 5.

Sukkerbrodrore
Grunnoppskrlft
2 egg
— 2-3 ss varmt vann
— 100 g sukker
— 1 pk vaniljesukker
— 70gmel
— 70 g potetmel
— ev. bakepulver
m Ingrediensene (unntatt mel og potetmel)
piskes til skum med rgrepinnen i

bt

b
b

ca. 3-4 minutter pa trinn 5.
m Apparatet stilles pa trinn 1, siktet mel og
med én skje av gangen.
Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
Rort deig
Grunnoppskrlft
2 egg
— 1 klype salt
— 1 pk vaniljesukker eller skall av 2 sitron
— 125 g smgr eller margarin
(romtemperatur)
— 250 g mel
— 60 ml melk
m Bearbeid alle ingrediensene i
ca. ¥z minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 5 med
rgrepinnen.

potetmel blandes inn i ca. ¥ til 1 minutt
— 125 g sukker
— 1 pk bakepulver
Storste mengde: 2 x grunnoppskriften



Mgardeig
Grunnoppskrlft
125 g smgr (romtemperatur)
— 100-125 g sukker
- Tegg
— 1 klype salt
— litt skall av sitron eller vaniljesukker
— 250 g mel
— ev. bakepulver
m Alle ingrediensene bearbeides i
ca. ¥ minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 5 med
eltekroken.
Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Deig for fruktkakebunn

Grunnoppskrift

- 2egg

— 125 g sukker

— 125 g malte hasselngtter

— 50 g brgdrasp

m  Egg og sukker piskes i 3-4 minutter pa
trinn 5 til de skummer.

m Apparatet stilles pa trinn 1, hasselngt-
tene og brgdraspet tilsettes og det hele
bearbeides i 2 minutt med rgrepinnen.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Kringle

Grunnoppskrift

— 250 g mel

— 1 pk terrgjeer

— 110 ml varm melk

- 1egg

— 1 klype salt

— 40 g sukker

— 30 g smeltet og avkjalt fett

— skall av en halv sitron, revet

m Alle ingrediensene bearbeides i ca.
¥ minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 5 med eltekroken.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Pizzadeig
Grunnoppskrlft
250 g mel
— 1 pktarrgjeer
— 1 ts sukker
— 1 klype salt
— 3Jssolje
— 125 ml varmt vann

Avfallshandtering no

m Alle ingrediensene bearbeides i
ca. Y2 minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 5 med
eltekroken.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Braddeig

Grunnoppskrlft
500 g mel

— 14 g sukker

— 14 g margarin

— 7gsalt

— 1 pk tarrgjeer

— 250 ml vann

m Alle ingrediensene bearbeides i
ca. Y2 minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 5 med
eltekroken.

1

Avfallshandtering
Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm  mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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sv Anvandning for avsett &ndamal

Anviandning for avsett andamal

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och férvara
den noga! Bifoga de har instruktionerna om du éverlater appara-
ten till nagon annan.

Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
enbart for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett hushall.
Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten lampar sig for omrorning, vispning och blandning av mjuka
matvaror och vatskor och fér knadning av mjuka degar. Med snabb-
mixerstaven lampar sig apparaten for finfordelning och blandning av
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra foremal
eller amnen.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under 6verinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med apparaten. Rengoring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for elektrisk stdt och brand!

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hdjd an 2000 m dver havet. Stall inte apparaten i narheten
av heta ytor, t.ex. kokplattor.

Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna pa
typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten ar oska-
dade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har skadats och
maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att undvika risker.
Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter. Motordelen far aldrig sédnkas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig anga vid rengoring. Ta inte i apparaten med vata
hander. Sank inte ned apparaten i vatska langre an till skarven mellan
snabbmixerstaven och motordelen. Ta alltid ut natkabeln ur eluttaget
efter varje anvandning, nar du inte har apparaten under uppsikt, fore
hopsattning, isartagning eller rengoring och om ett fel skulle
uppkomma.
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Sakerhetsanvisningar sv

/\ Risk for personskador!

Anslut aldrig produkten till timer eller eluttag som styrs med fjarrkon-
troll. Vid ett stromavbrott ar apparaten fortfarande inkopplad och
startar pa nytt efter avbrottet. Stang omedelbart av apparaten. Ha
alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang! Lat aldrig apparaten
vara igang langre an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna.
Omedelbart efter att du har anvant apparaten maste du vanta tills
motorn star stilla. Innan du byter tillbehdr eller tillsatser som ror sig
under anvandningen maste du forst stdnga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Du far bara satta fast och lossa verktygen nar
apparaten star stilla. Den fortsatter att ga en kort stund efter att den
har stangts av. Lat inte apparaten ga pa tomgang. Stoppa aldrig ned
handen i roterarande delar. Ta aldrig i kniven i mixerfoten. Rengor
aldrig kniven med bara hander. Anvand en borste. Skydda langt har
eller 16sa kladesplagg sa att de inte kan komma in i de roterande
verktygen. Apparaten far bara anvandas med originaldelar och origi-
naltilbehor. Anvand bara verktyg av samma typ (t.ex. 2 st degkrokar)
parvis. Anvand aldrig verktygen samtidigt med det tillbehor som ar
monterat i den bakre dppningen.

/\ Risk fér brannskador!

Var forsiktig nar du bearbetar varma matvaror. De kan stanka omkring
under mixningen.

A\ Viktigt!

Lyft forst bort kastrullen fran spisplattan om du ska anvanda snabb-

mixerstaven i en kastrull. Mixerbagaren ar inte avsedd att anvandas
i mikrovagsugn. Rengor ovillkorligen apparaten enligt beskrivningen
efter varje anvandning och om den inte har anvants under en langre
tid. =» "Efter arbetet/Rengéring” se sidan 47

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny Innehall
apparat fran Bosch. Mer information om
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sv Oversikt

Oversikt

Vik ut bilduppslaget!
= Figur I}

Motordel
1 Lossningsknapp
For att ta av verktygen
2 5-stegsreglage + momentlage
For start och stopp av apparaten och
justering av arbetshastigheten.
0/off = avstangd
1 = |agsta varvtal
5 = hogsta varvtal
M = momentlage (hdgsta varvtal), tryck
reglaget at vanster och hall det intryckt
3 Natkabel
4 Bakre 6ppning med lock
for insattning av tillbehor,
t.ex. snabbmixerstav
5 Frigoringsknappar
for att lossa tillbehor fran den bakre
Oppningen. Tryck samtidigt pa bada
knapparna.
6 Oppningar for insittning av verktyg

Verktyg
7 Grovvispar
8 Degkrokar

pa vissa modeller:
9 Snabbmixerstav
10 Mixerbagare
11 Minihackare
(separat bruksanvisning)
Om minihackaren eller snabbmixerstaven

inte medféljer leveransen kan du bestélla
dem via kundtjansten.

Anvandning

Motordel med verktyg
Med verktygen far du sarskilt bra resultat
vid foljande anvandningssatt:

Grovvispar for:
saser, aggvita, potatismos, kramer,

majonnas, gradde och latta degar som t.ex.

sockerkakssmet.
Grovvisparna lampar sig inte for bearbet-
ning av tjocka degar.
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Degkrokar for:

fasta massor, t.ex. mor-, jas- och potatis-
deg, och for att blanda grov koéttfarssmet,
pastejer eller broddegar.

Maximal bearbetningsméngd &ar 500 g
mjol och ingredienser.

Viktigt papekande: Nar den bakre 6pp-
ningen ar 6ppen kan apparaten bara koras
i momentlage. Reglagelagena 1-5 fungerar
inte. Du far bara 6ppna och stédnga locket
over den bakre dppningen nar reglaget star
i lage 0/off.

/\ Risk fér personskador pa grund av
vassa knivar / roterande drivning!
Ror aldrig kniven i mixerfoten. Rengor aldrig

kniven med bara handerna. Anvand en
borste. Stick aldrig in handen i verktygen
medan de roterar. Du far bara sétta fast och
lossa verktygen nar apparaten star stilla.
Den fortsatter att ga en kort stund efter att
den har stangts av. Skydda langt har eller
I0sa kladesplagg sa att de inte kan komma
in i de roterande verktygen.
m Rengoér motordelen och verktygen fore
férsta anvandningen.

=> Figur &

m Rulla ut natkabeln helt.

m Satt onskat verktyg pa motordelen och
tryck pa det tills det snapper fast.
Observera formen hos verktygens
plastdelar sa att du inte forvaxlar
dem (se figur [&-1)!

m Satt in stickkontakten.

Lagg matvarorna i ett [ampligt karl.

m  For in verktygen i kérlet och stall
apparaten i 6nskat lage.

Lage 1, 2:

foér inblandning och omrérning.
Lage 3, 4, 5:

for knadning och vispning.

m Stall reglaget i lage 0/off efter arbetet
och lossa och ta ut verktygen med
lossningsknappen.

Varning:

Du kan bara anvanda lossningsknappen om

reglaget star i lage 0/off.

Anmarkning: Stang alltid av motordelen
innan du tar ut den ur blandningen.



Snabbmixerstav

(allt efter modell)

For blandning av majonnas, saser, soppor,
drinkar och barnmat och for finférdelning av
is, kokt frukt och grénsaker.

Viktigt papekande: Nar den bakre 6pp-
ningen ar 6ppen kan apparaten bara kéras
i momentlage. Reglagelagena 1-5 fungerar
inte. Du far bara éppna och stanga locket
over den bakre 6ppningen nar reglaget star
i lage 0/off.

=> Figur

m  Skjut locket éver den bakre 6ppningen
uppat tills det snapper fast.

m  Satt in snabbmixerstaven och snapp
fast den.

m Fyll pa matvaror i mixerbagaren.

m FOr reglaget at vanster till momentlaget
och hall fast det.

m Ta efter arbetet av snabbmixerstaven
genom att trycka samtidigt pa bada
frigbringsknapparna.

m Stang locket 6ver den bakre dppningen.

Anmarkning: Forhindra sprut fran bland-
ningen genom att starta apparaten forst
efter att du har stuckit ned snabbmixersta-
ven i blandningen.

Efter arbetet/Rengoring

Viktigt papekande: Apparaten ar under-

hallsfri. Genom grundlig rengoring skyddar

du apparaten mot skador och bevarar

funktionsdugligheten.

Varning!

Doppa aldrig motordelen i vatten och maskin-

diska den inte. Anvand inte angrengdring!

m Ta ut stickkontakten.

m Torka av motordelen med en fuktig trasa
och torka den darefter torr

m Diska verktygen och snabbmixerstaven
i maskin eller med en borste under
rinnande vatten.

Anmarkning: Vid bearbetning av t.ex.
rodkal kan plastdelarna bli missfargade.
Rengoér dem med nagra droppar matolja.
Natkapeln kan rullas up for férvaring

(se figur [3).

Efter arbetet/Rengéring sv

Avhjalpning av fel

Fel:

Det gar inte att fora reglaget till lagena 1
t.o.m. 5.

Atgérd:

Nar den bakre 6ppningen ar dppen fungerar
inte I1agena 1 t.o.m. 5. Locket maste vara

— 100-500 g gradde

helt stangt.

m Vispa gréadden %z - 5 minuter med (%(%
grovvisparna i lage 5, allt efter mangden
av gradde och dess egenskaper.

Aggvita

Recept
Vispgradde

— 1-5 aggvitor
m Bearbeta aggvitorna 2 - 5 minuter i
lage 5 med grovvisparna.

Biskvideg

Grundrecept

- 2agg

— 2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 paket vaniljsocker

— 70 g mjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna (utom mjél och
potatismjal) till skum med grovvisparna,
cirka 3-4 minuter i lage 5.

m Stéll apparaten i lage 1 och blanda ned
siktat mjol och potatismjol skedvis under
cirka 2 —1 minut.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Sockerkaksmet:

Grundrecept

- 2agg

— 125 g socker

— 1 nypa salt

— 1 litet paket vanillinsocker
eller skalet av %% citron

— 125 g smor eller margarin (rumsvarmt)

— 250 g mjol

— 1 paket bakpulver

— 60 ml mjolk
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sv Avfallshantering

m Bearbeta alla ingredienser med grov-
visparna cirka 2 minut i lage 1, darefter
cirka 3-4 minuter i Iage 5.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Mordeg

Grundrecept

— 125 g smér (rumsvarmt)

— 100-125 g socker

- 1é&gg

— 1 nypa salt

— litet citronskal eller vaniljsocker

— 250 g mjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienser med degkro-
karna cirka %2 minut i Iage 1 och sedan
cirka 3-4 minuter i 1age 5.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Frukttartbotten

Grundrecept

- 2agg

— 125 g socker

— 125 g malda hasselnotter

— 50 g strobréd

m Vispa agg och socker till skum 3-4
minuter i lage 5.

m Stéll apparaten i lage 1, tillsatt hassel-
notter och strobréd och bearbeta i cirka
2 minut med grovvisparna.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Vetelangd

Grundrecept

— 250 g mjol

— 1 paket torrjast

— 110 ml varm mjélk

- 1é&gg

— 1 nypa salt

— 40 g socker

— 30 g smalt och svalnat fett

— Rivet skal fran en halv citron

m Bearbeta alla ingredienser med degkro-
karna cirka %2 minut i Iage 1 och sedan
cirka 3-4 minuter i Iage 5.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet
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Pizzadeg

Grundrecept

— 250 g mjol

— 1 paket torrjast

— 1 tsk socker

— 1 nypa salt

— 3 mskolja

— 125 ml fingervarmt vatten

m Bearbeta alla ingredienser med degkro-
karna cirka ¥z minut i I1dge 1 och sedan
cirka 3-4 minuter i lage 5.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Broddeg

Grundrecept

— 500 g mjol

— 14 g socker

— 14 g margarin

— T7gsalt

— 1 paket torrjast

— 250 ml vatten

m Bearbeta alla ingredienser med degkro-
karna cirka %2 minut i lage 1 och sedan
cirka 3-4 minuter i lage 5.

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.



Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta
se huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkilolle, anna
mukana myos tama kayttoohje.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa ja
kodinomaisessa ymparistossa.

Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn

ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan. Laite
soveltuu pehmeiden elintarvikkeiden ja nesteiden sekoittamiseen
ja vatkaamiseen seka pehmean taikinan vaivaamiseen.
Sauvasekoittimen kanssa laite soveltuu elintarvikkeiden
hienontamiseen ja sekoittamiseen. Laitetta ei saa kayttaa

muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Fyysisilta, sensorisilta
tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka kokemattomat

jaltai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata laitetta, jos

heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita tai on
perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

Turvallisuusohjeet

/\ Sihkéisku- ja palovaaral

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Al3 aseta lai-
tetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai Iaheisyyteen.
Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukaiseen
sahkoverkkoon. Kayta laitetta vain, kun liitantajohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa turvallisuussyista korjata,
esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon, vain valtuutettu huoltoliike.
Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien kanssa eika
sita saa vetaa teravien reunojen yli. Ala koskaan upota peruslaitetta
veteen tai pese sita astianpesukoneessa. Al3 kayta héyrypuhdis-
tinta. Ala kayta laitetta marin kasin. Kun sekoitat nesteita, varo ettei
sauvasekoittimen ja peruslaitteen litoskohta ulotu nesteeseen. Laite
on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan, sita

ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta
seka hairiodtilanteissa.
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fi Turvallisuusohjeet

__A Loukkaantumisvaara!

Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Sahkokatkon sattuessa laite jaa paalle ja kaynnistyy uudelleen sah-
kokatkon jalkeen. Kytke laite heti pois paalta. Valvo laitetta aina
kaytdon aikana! Ala jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita
tarvitset elintarvikkeiden kasittelyyn. Kayton jalkeen odota, kunnes
kayttdakseli pysahtyy. Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkdvir-
rasta, ennen kuin vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat lait-
teen ollessa toiminnassa. Kiinnita ja irrota varusteita vain laitteen
ollessa pysahdyksissa — laite kay viela jonkin aikaa pysayttamisen
jalkeen. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla. Ala koske pyoriviin osiin.
Ala koske sekoitusvarren teraan. Ala puhdista teria paljain kasin.
Kayta pesemiseen harjaa. Suojaa pitkat hiukset ja valjat vaatekap-
paleet, jotta ne eivat tartu pydriviin varusteisiin. Kayta laitteessa
ainoastaan valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Kayta pareit-
tain vain samantyyppisia varusteita (esim. 2 taikinakoukkua). Ala
kayta koskaan samanaikaisesti varusteita ja kantaosaan kiinnitettya
lisalaitetta.

A Palovamman vaaral!
Varo sekoittaessasi kuumia aineksia. Kuumat ainekset voivat roiskua
sekoittamisen aikana.

/\ Tirkeaa!

Nosta kattila liedelta, ennen kuin kaytat sauvasekoitinta kattilassa.
Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon. Laite on ehdottomasti
puhdistettava ohjeiden mukaan aina kayton jalkeen tai kun sita ei
ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "K&ytén jélkeen/puhdistus” katso
sivu 52

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch. Yhdella si|mﬁykse||é
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat

internet-sivuiltamme. Kaanna esiin kuvasivut.

=»> Kuva I\

— . Peruslaite
Sisalto 1 Vapautuspainike

Maéarayksenmukainen kaytto.................... 49 Varusteiden irrottamiseen
Turvallisuusohjeet............coooovueeeeveeeeennn. 49 2 S-asentoinen kytkin + pitoasento

Yhdella silmayksella ...........o....ccoorvvrennn.... 50 Laitteen paalle- ja poiskytkentaan ja
KEYHD ..o 51 sopivan kayttonopeuden valitsemiseen.
Kayton jalkeen/puhdistus.......................... 52 O/off = poiskytketty

Ohjeita kayttohairisiden varalle ............... 52 1 = alhaisin kayttonopeus

RESEPLL ... 52 5 = suurin kayttonopeus

JBLENUONO ... 53 M = pitoasento (suurin kayttonopeus),
TAKUU ... 5 paina vasemmalle ja pida painettuna

3 Liitéantajohto



4 Sulkimella varustettu kiinnitysreika
kantaosassa
lisalaitteiden kiinnittamiseen
(esim. sauvasekoitin)

5 Avaamispainikkeet
lisalaitteiden irrottamiseen kantaosasta.
Paina kumpaakin valitsinta
samanaikaisesti.

6 Kiinnitysreiat varusteiden
kiinnittamiseen

Varusteet

7 Vispila

8 Taikinakoukut

Joissakin malleissa:

9 Sauvasekoitin

10 Kulho

11 Minileikkuri
(erillinen kayttdohje)

Mikali minileikkuri tai sauvasekoitin eivat

kuulu vakiovarusteisiin, voit tilata ne

asiakaspalvelusta.

Kaytto

Peruslaite ja sen varusteet
Lopputuloksesta tulee erittain hyva, kun
kaytat varusteita niiden kayttotarkoituksen
mukaisesti.

Vispilat:

Kastikkeiden, valkuaisvaahdon, perunaso-
seen, majoneesin, kermavaahdon ja kevyi-
den taikinoiden, esim. sokerikakkutaikinan,
valmistamiseen.

Vispilat eivat sovellu paksun taikinan
alustamiseen.

Taikinakoukut:

Kiinteiden taikinoiden kuten muro-,

hiiva- ja perunataikinan vaivaamiseen

seka jauhelihan, tahnojen tai leipataikinan
sekoittamiseen.

Suurin sallittu kasittelymaara on 500 g
jauhoja ja lisaaineksia.

Tarkea huomautus: Kun kantaosan kiinni-
tysreika on auki, voit kayttda vain pitoasen-
toa. Nopeusasennot 1-5 eivat talldin toimi.
Avaa ja sulje kantaosan kiinnitysreian suljin
vain, kun valitsin on asennossa 0/off.

Kaytts  fi

/A Varo terivia terid/pyorivai
kayttoliitantaa — loukkaantumisvaara!
Ala koske sekoitusvarren terdan. Ala puh-
dista teria paljain kasin. Kayta pesemiseen
harjaa. Ala koskaan tartu pydriviin varustei-
siin. Kiinnita ja irrota varusteita vain laitteen
ollessa pysahdyksissa — laite kay viela
jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen. Suojaa
pitkat hiukset ja valjat vaatekappaleet, jotta
ne eivat tartu pyoriviin varusteisiin.
m Pese peruslaite ja varusteet ennen
ensimmaista kayttokertaa.

=> Kuva &

m Kelaa liitantajohto kokonaan auki.

m Aseta haluamasi varuste peruslaittee-
seen ja paina kiinni, niin etta se lukittuu
paikalleen.

Huomioi varusteiden muoviosien
muoto, jotta ne kiinnittyvat oikein
paikoilleen (katso kuva [E-1)!

m Liita pistoke pistorasiaan.

Tayta elintarvikkeet sopivaan astiaan.

m Laita varuste astiaan ja kaynnista laite
haluamallesi nopeudelle.

Teho 1, 2:

alustava ja kevyt sekoitus.
Teho 3, 4, 5:
vaivaaminen ja vatkaus.

m Aseta kayton jalkeen valitsin asentoon
0/off, paina vapautuspainiketta ja irrota
varusteet.

Huomio:

Vapautuspainike ei toimi, jollei valitsin ole

asennossa 0/off.

Huomautus: Kytke peruslaite aina pois
paalta, ennen kuin nostat sen pois sekoitet-
tavista aineksista.

Sauvasekoitin

(mallista riippuen)

Sekoittaa majoneesin, kastikkeet, keitot,
juomat ja vauvanruoan seké hienontaa jaa-
telon, keitetyt hedelmat, marjat ja kasvikset.

Tarkea huomautus: Kun kantaosan kiinni-
tysreika on auki, voit kayttaa vain pitoasen-
toa. Nopeusasennot 1-5 eivat talldin toimi.
Avaa ja sulje kantaosan kiinnitysreian suljin
vain, kun valitsin on asennossa 0/off.
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fi Kayton jalkeen/puhdistus

=> Kuva

m Tydnna kantaosan kiinnitysreian suljin
ylés niin, ettd se napsahtaa paikalleen.

= Kiinnitd sauvasekoitin ja varmista, etta
se lukittuu paikalleen.

m Tayta elintarvikkeet kulhoon.

m Aseta valitsin vasemmalle pitoasentoon
ja pida kiinni.

m lrrota sauvasekoitin kayton jalkeen
painamalla samanaikaisesti molempia
avaamispainikkeita.

m Sulje kiinnitysreika sulkimella.

Huomautus: Paina sauvasekoitin ensin

sekoitettaviin aineksiin ja kaynnista laite

vasta sitten. Nain valtyt roiskeilta.

Kayton jalkeen/puhdistus

Tarked huomautus: Laite ei tarvitse
huoltoa. Kun muistat puhdistaa laitteen

huolellisesti, se ei vahingoitu ja toimii hyvin.

Huomio!

Al koskaan upota peruslaitetta veteen tai

pese sitd astianpesukoneessa. Alé kayté

hoyrypuhdistinta!

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
liinalla ja kuivaa lopuksi.

m Pese varusteet ja sauvasekoitin astian-
pesukoneessa tai harjaa ne puhtaaksi
juoksevan veden alla.

Huomautus: Jos esimerkiksi punakaalista
jaa varia muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi
muutamalla tipalla ruokadljya.

Voit kiertaa liitantajohdon laitteen ymparille
sailytyksen ajaksi (katso kuva [8]).

Ohjeita kayttohairioiden
varalle

Hairio:

Valitsinta ei voi siirtda asentoihin 1-5.

Toimenpide:

Nopeusasennot 1-5 eivat toimi, jos kanta-
osan kiinnitysreika on auki. Varmista, etta
suljin peittdd aukon kokonaan.
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Reseptit

Kermavaahto
— 100-500 g kermaa
m Vatkaa kerma vaahdoksi vispil6illa
¥2-5 minuutin ajan nopeudella 5
(kermamaaran ja -laadun mukaan).

Valkuainen
— 1-5 munanvalkuaista

m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi vispi-
16illa 2-5 minuutin ajan teholla 5.

Sokerikakkutaikina

Perusohje

— 2 kananmunaa

—  2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 pussi (=2 tl) vaniljasokeria

— 70 gjauhoja

— 70 g perunajauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (jauhoja ja perunajau-
hoja lukuunottamatta) vaahdoksi vispi-
16illa noin 3—4 minuutin ajan teholla 5.

m Kytke laite teholle 1, sekoita joukkoon
siivildidyt jauhot ja perunajauhot lusi-
kallinen kerrallaan noin %2-1 minuutin
aikana.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina

Perusohje

— 2 kananmunaa

— 125 g sokeria

— 1 ripaus suolaa

— 1 pussi (= 2 tl) vaniljasokeria
tai Y2 sitruunan raastettu kuori

— 125 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

— 250 g jauhoja

— 1 pussi (= 2 rkl) leivinjauhetta

— 60 ml maitoa

m Vaivaa vispilalla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 5.

Maksimimaara: 2 x perusohje



Murotaikina

Perusohje

— 125 g voita (huoneenlampdista

— 100-125 g sokeria

— 1 kananmuna

— 1 ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai
vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 5.

o

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hedelmakakkujen pohja

Perusohje

— 2 kananmunaa

— 125 g sokeria

— 125 g jauhettuja hasselpahkinéita

— 50 g korppujauhoja

m Vatkaa munat ja sokeri vaahdoksi
3—4 minuutin ajan teholla 5.

m  Kytke laite teholle 1, lisda hasselpahki-
nat ja korppujauhot ja sekoita vispilGilla
2 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Pullapitko

Perusohje

— 250 g jauhoja

— 1 pussi kuivahiivaa

— 110 ml lamminta maitoa

— 1 kananmuna

— 1 ripaus suolaa

— 40 g sokeria

— 30 g sulatettua ja jaahtynytta rasvaa

— Puolikkaan sitruunan kuori, raastettuna

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 5.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Jatehuolto fi

1

Pizzataikina

Perusohje

— 250 g jauhoja

— 1 pussi kuivahiivaa

— 1 tl sokeria

— 1 ripaus suolaa

— 3kl dljya

— 125 ml lamminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 5.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Leipataikina

Perusohje

— 500 g jauhoja

— 14 g sokeria

— 14 g margariinia

— 7 gsuolaa

— 1 pussi kuivahiivaa

— 250 ml vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 5.

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntéamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guar-
delas para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar
estas instrucciones si entrega el aparato a otra persona.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por posibles dafios
resultantes del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de funciona-
miento habituales para uso doméstico. El aparato es adecuado para
remover, batir y mezclar alimentos blandos y liquidos, asi como
para amasar masas blandas. La batidora permite picar y mezclar
alimentos. El aparato no debera usarse para procesar otros tipos de
alimentos o productos.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o
han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han com-
prendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben mante-
nerse alejados del aparato y del cable de alimentacion, y ademas
no deben manejar el aparato. Impedir que los nifios jueguen con

el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario no
deben ser realizados por nifos.

Indicaciones de seguridad

A jPeligro de electrocucién y de incendio!

Utilizar el aparato sélo en recintos interiores y a temperatura
ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del
mar. No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. ej. placas eléctricas. Conectar y usar el aparato unicamente
de acuerdo con las indicaciones especificadas en la placa de carac-
teristicas del modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable
de conexidn o el propio aparato presenten dafos visibles. Para evitar
riesgos, el aparato so6lo debe ser reparado (p. ej. cambio de un cable
de alimentacion dafiado) por nuestro servicio de asistencia técnica.
Evitar que el cable de conexion del aparato entre en contacto con
piezas calientes y cantos afilados. No sumergir nunca la base motriz
en agua ni lavarla en el lavavajillas. No utilizar limpiadoras de vapor.
No usar el aparato con las manos humedas. No sumergir el aparato
en liquidos mas alla del punto de union entre la batidora y la unidad
motriz. El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes
del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.
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Indicaciones de seguridad es

/\ iPeligro de lesiones!

No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes teledirigi-
dos. En caso de interrupcion del suministro de corriente, el aparato
permanece conectado y vuelve a arrancar tras restablecerse la ali-
mentacion de corriente. Desconectar el aparato inmediatamente.

i Vigilar siempre el aparato mientras esté funcionando! Se aconseja
dejar el aparato conectado sélo el tiempo absolutamente indispensa-
ble para elaborar los alimentos. Después de utilizar el aparato,
esperar a que el accionamiento se detenga. Antes de cambiar acce-
sorios o piezas adicionales que se muevan durante el servicio,
apagar el aparato y desconectarlo de la red eléctrica. Montar y des-
montar los accesorios solo con el aparato completamente parado — el
aparato sigue funcionando durante un breve tiempo tras desconec-
tarlo. No usar el aparato en seco, sin alimentos. No agarrar nunca las
piezas giratorias. No introducir nunca las manos en el pie de la bati-
dora. No limpiar nunca la cuchilla sujetdndola con las manos: Utilizar
siempre un cepillo. Proteger o recoger los cabellos largos o la ropa
suelta a fin de que no sean atrapados por los utiles en rotacién. Utili-
zar el aparato sélo con piezas y accesorios originales. Utilizar sola-
mente accesorios del mismo tipo (p. €j. 2 garfios amasadores) y de
dos en dos. No utilizar nunca al mismo tiempo accesorios acoplados
en la base motriz y en la boca posterior.

/\ iPeligro de quemaduras!

Prestar atencion al trabajar con alimentos calientes. Al procesarlos,
podrian salpicar.

/\ jlmportante!

En caso de usar la batidora en el interior de una cacerola, retirar
primero la cacerola de la zona de coccion. El vaso de la batidora
no es adecuado para usarlo en el horno microondas. Es imprescin-
dible limpiar el aparato de la forma indicada después de cada uso
y después de que no se haya utilizado durante un tiempo prolon-
gado. =» «Tras concluir el trabajo / Limpieza del aparato» véase la
pagina 57
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
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Descripcion del aparato

Desplegar las paginas con las ilustraciones.
=> Figura [N

Base motriz
1 Tecla de desbloqueo
Para extraer los accesorios
2 Interruptor de 5 velocidades +
accionamiento momentaneo
Para encender y apagar el aparato, asi
como regular la velocidad de trabajo.
0/off = apagado
1 = velocidad minima
5 = velocidad maxima
M = accionamiento momentaneo
(maxima velocidad), desplazar hacia la
izquierda y mantenerlo en esta posicion
3 Cable de conexion a la red
4 Boca posterior con cierre
Para introducir accesorios como,
p. €j. la batidora
5 Teclas de desbloqueo
Para extraer los accesorios de la
boca posterior. Pulsar ambas teclas
simultdneamente.
6 Bocas para introducir los accesorios
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Accesorios
7 Varilla mezcladora
8 Garfio amasador

disponible sdlo en algunos modelos:

9 Batidora

10 Vaso de la batidora

11 Picador universal
(instrucciones de uso separadas)

En caso de que el picador universal o la
batidora no estén incluidos en el equipo
de serie de su aparato, los puede adquirir
como accesorios opcionales a través del
servicio de asistencia técnica.

Usar del aparato

Base motriz con accesorios

acoplados

Los accesorios permiten alcanzar unos
resultados particularmente buenos

si se usan conforme a las siguientes
recomendaciones.

Varilla mezcladora para:

preparar salsas, montar claras de huevo,
hacer puré de patatas, cremas, mayonesas,
nata y masas ligeras, como, por ejemplo,
masa de bizcocho.

Las varillas mezcladoras no son adecuadas
para elaborar masas pesadas.

Garfio amasador para:

elaborar masas pesadas como masas
quebradas, de levadura o patatas, asi como
para mezclar masas pesadas de carne
picada, pastas o masas para pan.

La maxima cantidad elaborable: 500
gramos de harina e ingredientes.

Nota importante: Si la boca posterior esta
abierta, el aparato solo se puede utilizar
con la funcion de accionamiento momenta-
neo. El interruptor de cinco posiciones 1-5
no funciona. Abrir y cerrar la boca posterior
solo con el interruptor en la posicion 0/off.



Tras concluir el trabajo / Limpieza del aparato es

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

No introducir nunca las manos en el pie

de la batidora. No limpiar nunca la cuchilla

sujetandola con las manos: Utilizar siempre

un cepillo. No tocar nunca los accesorios
mientras giran. Montar y desmontar los
accesorios so6lo con el aparato completa-
mente parado — el aparato sigue funcio-
nando durante un breve tiempo tras des-
conectarlo. Proteger o recoger los cabellos
largos o la ropa suelta a fin de que no sean
atrapados por los utiles en rotacion.

m Limpiar el aparato y los accesorios
antes de usarlos por primera vez.

=> Figura [&

m Desenrollar completamente el cable de
conexioén del aparato.

m Colocar el accesorio que se desee
utilizar en la base motriz y presionarlo
hasta que quede encajado.

Prestar atencion a la forma de las
piezas de plastico de los accesorios
para evitar confusiones (véase la
figura [E-1)!

m Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.

m Poner los alimentos en un recipiente
adecuado.

m Introducir los accesorios en el recipiente
y ajustar la velocidad deseada del
aparato.

Velocidad 1, 2:

para incorporar y mezclar.
Velocidad 3, 4, 5:

para amasar y batir.

m Tras concluir el trabajo, colocar el
interruptor en la posicién 0/off y extraer
los accesorios pulsando la tecla de
desbloqueo.

Atencion:

La tecla de desbloqueo no se puede accio-
nar si el interruptor no se encuentra en la
posicion 0/off.

Nota: Desconectar siempre la base motriz

antes de retirarla del recipiente en donde se
estan elaborando los alimentos.

Batidora

(segun modelo)

Para preparar mayonesas, salsas, sopas,
batidos y alimentos para bebés, asi como
para picar hielo, frutas o verduras cocidas.

Nota importante: Si la boca posterior esta
abierta, el aparato solo se puede utilizar
con la funcion de accionamiento momenta-
neo. El interruptor de cinco posiciones 1-5
no funciona. Abrir y cerrar la boca posterior
solo con el interruptor en la posicion 0/off.

= Figura

m Desplazar el cierre de la boca posterior
hacia arriba, hasta que quede encajado.

m Introducir y encajar la batidora.

m Introducir los alimentos en el vaso de la
batidora.

m Desplazar el interruptor hacia la
izquierda hasta el accionamiento
momentaneo y mantenerlo en esta
posicion.

m Tras concluir el trabajo, retirar la bati-
dora pulsando simultaneamente las dos
teclas de desbloqueo.

m Bloquear el cierre de la boca posterior.

Nota: Para evitar salpicaduras, no conectar
el aparato hasta que se haya sumergido

la batidora en los alimentos que se van a
elaborar.

Tras concluir el trabajo /
Limpieza del aparato

Nota importante: Este aparato no requiere

mantenimiento. Una limpieza cuidadosa y

a fondo del aparato lo protegera de cual-

quier dafio y conservara su capacidad de

funcionamiento.

jAtencion!

No sumergir nunca la base motriz en agua

ni lavarla en el lavavajillas. jNo utilizar lim-

piadoras de vapor!

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar la base motriz con un pafo
himedo y secarla.
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es Localizacién de averias

m Limpiar los accesorios y la batidora en
el lavavajillas o con un cepillo bajo el
grifo de agua.

Nota: Al procesar alimentos como, por
ejemplo, col lombarda, las piezas de
plastico pueden adquirir un color rojizo, que
puede eliminarse aplicando varias gotas de
aceite y frotando con un pano.

Para guardar el aparato se puede enrollar
el cable (véase la figura ).

Localizacion de averias

Averia:

El interruptor no se puede desplazar a las

posiciones 1 a 5.

Ayuda:

Cuando la boca posterior esta abierta, el

interruptor de posiciones 1 a 5 no funciona.

El bloqueo tiene que estar completamente

cerrado.

m Batir la nata con las varillas mez- (%(%
cladoras entre %2 y 5 minutos a la

velocidad 5, en funcién de la cantidad
y las propiedades de la nata.

Clara de huevo

Recetas

Nata montada
— 100-500 g de nata

— 1-5claras de huevo

m Batir las claras de huevo con las
varillas mezcladoras entre 2 y
5 minutos a la velocidad 5.

Masa de bizcocho

Receta basica

— 2 huevos

— 2-3 cucharadas soperas de
agua caliente

— 100 g de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 70 gde harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)

— o levadura en polvo
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m Batir los ingredientes (excepto la
harina y la fécula de maiz) con las
varillas mezcladoras durante unos 3 o
4 minutos a la velocidad 5 hasta que
hagan espuma.

m Seleccionar la velocidad 1 y agregar
la harina tamizada y la fécula de maiz
cucharada a cucharada durante aprox.

Y2 0 1 minuto.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa batida

Receta basica

— 2 huevos

— 125 g de azucar

— 1 pizca de sal

— 1 sobrecito de azucar de vainilla o la
cascara de %2 limoén

— 125 gramos de mantequilla o margarina
(temperatura ambiente)

— 250 g de harina

— 1 sobrecito de levadura en polvo

— 60 ml de leche

m Procesar todos los ingredientes con
las varillas mezcladoras durante aprox.
2 minuto a la velocidad 1y, a continua-
cion, durante unos 3 o0 4 minutos a la
velocidad 5.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa quebrada (pastaflora)

Receta basica

— 125 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 100-125 g de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— unas cascaras de limén o un poco de
azucar de vainilla

— 250 g de harina

— o levadura en polvo

m  Amasar todos los ingredientes con
el garfio amasador durante aprox.
2 minuto a la velocidad 1y, a continua-
cion, durante unos 3 0 4 minutos a la
velocidad 5.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica



Receta basica

Base para tarta de fruta $ GT)

Eliminacion es

Receta basica

Masa para pan é é

2 huevos

125 g de azucar

125 gramos de avellanas molidas

50 g de pan rallado

Batir los huevos y el azucar durante
unos 3 0 4 minutos a la velocidad 5
hasta que hagan espuma.
Seleccionar la velocidad 1 y procesar
las avellanas y el pan rallado con las

— 500 g de harina

— 14 g de azucar

— 14 g de margarina

— T7gdesal

1 sobrecito de levadura seca
— 250 ml de agua

m  Amasar todos los ingredientes con

el garfio amasador durante aprox.

Y minuto a la velocidad 1y, a continua-

varillas mezcladoras durante %2 minuto.
Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Trenza de levadura

Receta basica

— 250 gde harina

— 1 sobrecito de levadura seca

— 110 ml de leche caliente

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— 40 g de azucar

— 30 g de mantequilla tibia

— La cascara rallada de medio limén

m Amasar todos los ingredientes con
el garfio amasador durante aprox.
Y minuto a la velocidad 1 y, a continua-
cion, durante unos 3 0 4 minutos a la
velocidad 5.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa para pizza

Receta basica

— 250 g de harina

— 1 sobrecito de levadura seca

— 1 cucharadita de azucar

— 1 pizca de sal

— 3 cucharadas de aceite

— 125 ml de agua caliente

m Amasar todos los ingredientes con
el garfio amasador durante aprox.
Y minuto a la velocidad 1 y, a continua-
cion, durante unos 3 0 4 minutos a la
velocidad 5.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

cion, durante unos 3 0 4 minutos a la
velocidad 5.

Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

=mm marcado con el simbolo de cum-

plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos

y electrénicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unidn Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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es Garantia

Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacién, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacion o
por uso no doméstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacién incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Leia atentamente o manual de instrugées, proceda em conformi-
dade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas ins-
trucoes devem acompanha-lo.

A nao observancia das indicacdes sobre a utilizacdo correta do apa-
relho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de utiliza-
¢ao normais no uso domestico.

O aparelho destina-se a mexer, bater e misturar liquidos e alimentos
moles, bem como a amassar massas moles. Com a varinha rapida,

o aparelho também é adequado para triturar ou misturar alimentos.

O aparelho nao pode ser utilizado para processar outros tipos de
objetos ou substancias.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem ser
mantidos fora do alcance de criancas. As criangas ndo podem brincar
com o aparelho. As criangas ndo podem efetuar a limpeza e manu-
tencao do aparelho.

Instrugoes de segurancga

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar. Nao colocar o apare-
Iho sobre ou na proximidade de superficies quentes, como, por
exemplo, placas de fogao.

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho nao apresentarem quaisquer
danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a substituicdo de um
cabo elétrico danificado, sé podem ser efetuadas pelos nossos Servi-
¢os Técnicos, para se evitarem situagcdes de perigo. Ndo permita que
o cabo de alimentacéo toque em pecas quentes nem o puxe sobre
arestas vivas.
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pt Instrugdes de seguranca

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina de
loica. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar o apa-
relho com as maos humidas ou molhadas. Nao mergulhar o aparelho
em liquidos através do ponto de ligagao entre a varinha rapida e o
aparelho base.

Desligue o aparelho da corrente ap6s cada utilizagdo, sempre que
fique sem vigiléncia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e em
caso de anomalia.

/\ Perigo de ferimentos!

Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a tomadas tele-
comandadas. No caso de uma falha de corrente, o aparelho continua
ligado e volta a funcionar, logo que volte a corrente. Desligar imedia-
tamente o aparelho. Vigiar sempre o aparelho durante o funciona-
mento! Nunca deixar o aparelho ligado durante mais tempo do que o
necessario para a preparacao dos alimentos. Imediatamente apés
utilizar o aparelho, aguardar até que o acionamento esteja completa-
mente imobilizado. Antes da troca de acessérios ou de pecgas adicio-
nais que sejam deslocadas durante o funcionamento, & necessario
desligar o aparelho e separa-lo da rede elétrica. Sé colocar ou retirar
as ferramentas depois de o aparelho estar parado — depois de desli-
gado, o aparelho ainda funciona por breves instantes. N&o utilizar o
aparelho em vazio. Nunca tocar nas pegas em rotacdo. Nunca tocar
na lamina do pé misturador. Nunca limpar as laminas com as maos
sem qualquer protegéo. Utilizar uma escova. Proteger cabelos com-
pridos ou pecas de roupa soltas para nao ficarem presos nas ferra-
mentas em rotacao. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecas e
acessorios originais. Colocar apenas pares de ferramentas do
mesmo tipo (p. ex., 2 varas para massas pesadas). Nunca utilizar
uma ferramenta em simultdneo com um acessoério inserido na aber-
tura posterior.

A\ Perigo de queimaduras! _
Cuidado ao processar alimentos quentes. Os alimentos quentes
podem salpicar durante o processamento.

A Importante!

Para utilizar a varinha rapida dentro da panela, retirar primeiro a
panela do bico do fogédo. O copo misturador néo é adequado para
utilizagdo no micro-ondas.

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apds cada utiliza-
¢ao ou apos um longo periodo de nao utilizagdo, conforme descrito.
=»> “Depois da utilizagcdo/Limpeza” ver pagina 64
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Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na
nossa pagina da Internet podera encon-
trar mais informagdes sobre os nossos
produtos.
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Panoramica do aparelho

Desdobre as paginas com as ilustragoes!

= Fig. A

Aparelho base

1 Tecla de ejegao
Para retirar as ferramentas.

2 Seletor com 5 fases + ligagao
momentanea
Para ligar e desligar o aparelho e
adaptar a velocidade de funcionamento.
0/off = Desligado
1 = Velocidade minima
5 = Velocidade maxima
M = Ligagdo momentanea (velocidade
maxima), premir para a esquerda e
manter

3 Cabo elétrico

4 Abertura posterior com tampa
Para colocacao de acessorios, p. ex.,
a varinha rapida.

5 Teclas de destravamento
Para retirar os acessorios da abertura
posterior. Premir, simultaneamente, as
duas teclas.

6 Aberturas para colocagao das
ferramentas

indice pt

Ferramentas
7 Varas para massas leves
8 Varas para massas pesadas

Em alguns modelos:
9 Varinha rapida
10 Copo misturador
11 Picador universal
(instrugbes de servigo separadas)

Se o picador universal ou a varinha néo
fizerem parte do fornecimento, é possivel
adquiri-los nos nossos Servigos de
Assisténcia Técnica.

Utilizacao

Aparelho base com ferramentas
E possivel obter um excelente resultado
com as ferramentas nas seguintes
aplicagdes.

Varas para massas leves para:

Molhos, claras em castelo, puré de batata,
cremes, maionese, natas e massas leves,
como, p. ex., massa batida para bolos
normais.

As varas para massas leves ndo devem ser
utilizadas para massas pesadas.

Varas para massas pesadas para:
Massas firmes como massa quebrada,
massa levedada e massa de batatas, bem
como para misturar massas com carne
picada, pastas ou massa de pé&o.

A quantidade maxima a trabalhar é de
500 g de farinha e ingredientes.

Indicagao importante: Com a abertura
posterior aberta, o aparelho s6 pode funcio-
nar com a ligagdo momentanea. A ligagéo
por fases 1-5 ndo funciona. S6 abrir ou
fechar a tampa da abertura posterior com o
seletor na posigao 0/off.
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pt Depois da utilizagao/Limpeza

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada/aos acionamentos em rotagao!

Nunca tocar na lamina do pé misturador.

Nunca limpar as laminas com as maos sem

qualquer protegao. Utilizar uma escova.

Nunca tocar nas ferramentas em rotagao.

S6 colocar ou retirar as ferramentas depois

de o aparelho estar parado — depois de

desligado, o aparelho ainda funciona

por breves instantes. Proteger cabelos

compridos ou pegas de roupa soltas para

nao ficarem presos nas ferramentas em
rotagéo.

m Limpar o aparelho base e as ferramen-
tas antes da primeira utilizacéo.

= Fig. =&

m Desenrolar completamente o cabo
elétrico.

m Aplicar a ferramenta pretendida no
aparelho base, pressionando até que
ela encaixe.

Dar atengao ao formato da pecga de
plastico das ferramentas, para evitar
enganos (ver Fig. [-1)!

m Ligar a ficha a tomada.

m Deitar os alimentos num recipiente
apropriado.

m Introduzir as ferramentas no aparelho e
liga-lo na fase pretendida.

Fases 1, 2:

Para incorporar e envolver.
Fases 3, 4, 5:

Para amassar e bater.

m Terminado o trabalho, posicionar o
seletor em 0/off e, com a tecla de
ejecao, soltar e retirar as ferramentas.

Atencao:

N&o é possivel acionar a tecla de ejecéo,

se o seletor ndo estiver em 0/off.

Indicagao: Desligar sempre o aparelho
base, antes de o retirar do preparado.

Varinha rapida

(conforme o modelo)

Para fazer maioneses, molhos, sopas,
batidos, comida para bebés e, ainda, para
picar gelo, fruta e legumes cozidos.
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Indicagao importante: Com a abertura
posterior aberta, o aparelho s6 pode funcio-
nar com a ligagdo momentanea. A ligagéo
por fases 1-5 ndo funciona. S6 abrir ou
fechar a tampa da abertura posterior com o
seletor na posigéao 0/off.

= Fig.

m Deslocar a tampa da abertura posterior
para cima até encaixar.

m Colocar e encaixar a varinha rapida.

m Colocar os alimentos no copo
misturador.

m Deslocar o seletor para a esquerda, na
ligacdo momentanea e manter.

m Terminado o trabalho, retirar a varinha
rapida, pressionando simultaneamente
as duas teclas de destravamento.

m Fechar a tampa da abertura posterior.

Indicagao: Para evitar que o preparado
salpique, ligar o aparelho apenas quando a
varinha estiver mergulhada nos alimentos a
misturar.

Depois da utilizacao/
Limpeza

Indicagao importante: O aparelho ndo
carece de manutencdo. Uma limpeza cui-
dadosa evita danos no aparelho e preserva
a sua funcionalidade.

Atencéao!

Nunca mergulhar o aparelho em agua, nem

lavar na maquina de lavar loiga. Nunca

utilizar aparelhos de limpeza a vapor!

m Retirar a ficha da tomada.

m Limpar o aparelho base com um pano
humido e, de seguida, seca-lo bem.

m Lavar as ferramentas e a varinha rapida
na maquina de lavar loiga ou sob agua
corrente, utilizando uma escova.

Indicagao: Na preparacao de, p. ex.,

couve roxa, podem surgir manchas nos

componentes de plastico, que podem ser
eliminadas com algumas gotas de 6leo
alimentar.

Para arrumar o aparelho, o cabo pode ser

enrolado (consultar Fig. [3]).



Ajuda em caso de anomalia

Anomalia:

Nao é possivel deslocar o seletor para as
fases 1 a 5.

Ajuda:

Com a abertura posterior aberta, a ligacéo
das fases 1 a 5 ndo funciona. A tampa tem
de estar completamente fechada.

Receitas

Natas batidas

— 100-500 g de natas

m Bater as natas %2 a 5 minutos na
fase 5, dependendo da quantidade
e das caracteristicas das natas, com
a vara para massas leves.

Claras
— 1-5claras O

m Bater as claras durante 2 a
5 minutos na fase 5 com as varas
para massas leves.

Massa de pao de 16

Receita base O

— 2ovos

— 2-3 colheres de sopa de
agua quente

— 100 g de agucar

— 1 pacote de agucar baunilhado

— 70 g de farinha

— 70 g de fécula

— Um pouco de fermento em po

m Bater os ingredientes (exceto a farinha
e a fécula) durante cerca de 3 a
4 minutos na fase 5 com a vara para
massas leves, até fazer espuma.

m Colocar o aparelho na fase 1 e envolver
a fécula e a farinha peneirada durante
cerca de %2 a 1 minuto, adicionando-as
aos poucos.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves
Receita base

Ajuda em caso de anomalia pt
— 2o0vos
— 125 g de agucar

— 1 pitada de sal

— 1 pacotinho de agucar baunilhado ou a
casca de 2 liméo

— 125 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

— 250 g de farinha

— 1 pacote de fermento em po6

— 60 ml de leite

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de
Y2 minuto na fase 1 e, depois, 3 a4 na

i

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa quebrada

Receita base

— 125 g de manteiga (a temperatura
ambiente)

— 100-125 g de agucar

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de lim&o ou agucar
baunilhado

— 250 g de farinha

— Um pouco de fermento em po

m  Amassar todos os ingredientes durante
ca. de Y2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante 3 a
4 minutos, na fase 5.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Base para bolos de fruta

Receita base

— 2ovos

— 125 g de agucar

— 125 g de avelas moidas

— 50 g de pao ralado

m Bater os ovos com o agucar durante 3 a
4 minutos na fase 5, até formar espuma.

m Colocar o aparelho na fase 1, adicionar
as avelas e o pao ralado e mexer com
a vara para massas leves durante
2 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
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pt Eliminagao do aparelho

Receita base

— 250 g de farinha

— 1 pacote de levedura seca

— 110 ml de leite quente

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— 40 g de agucar

— 30 g de gordura derretida, mas fria

— Casca ralada de meio limao

m Amassar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante 3 a
4 minutos, na fase 5.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa para piza % %

Tranca levedada é é

Receita base

— 250 g de farinha

— 1 pacote de levedura seca

— 1 colher de cha de agucar

— 1 pitada de sal

— 3 colheres de sopa de 6leo

— 125 ml de agua quente

m  Amassar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante 3 a
4 minutos, na fase 5.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa de pao

Receita base

— 500 g de farinha

— 14 g de agucar

— 14 g de margarina

— T7gdesal

— 1 pacote de levedura seca

— 250 ml de agua

m  Amassar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante 3 a
4 minutos, na fase 5.
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Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma
Ef ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electronicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criagcao de um sistema de recolha

e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagdes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servico dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentacao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.



Xprion cUPEWVA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpRon cUN@WVA ME TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AlaBaoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYiEG XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA
pE auTég Kai @UAAasTe TiIg! H ouokeun Ba TTp&Trel va ouvodeueTal
a1To TIG TTAPOUCES 0ONYieg OTav TTapadideral og évav dAAo
XpnoTtn. ] o ]

H un Tpnon Twv 0dnyiwy yia TN CWOTA XpHon TNG CUCKEUNG OTTO-
KAgigl TNV €UBUVN TOU KATOOKEUAOTH yIa {NPIEG TTOU TUXOV
TTPOKUTTTOUV.

AuTH n ouokeun TTPoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN JOVO YIO TTOOOTNTEG KAl XPOVOUG ETTECEP-
yaaoiag, GUVNBEIG yia TNV OIKIOKA XPron.

H ouokeun gival KatdAANAn yia avadeuon, XTUTTNUA Kal avAapeign
MOAGKWY TPOPIKWY Kal UypwV KaBwg Kal yia CUPWPA JOAAKIAS CUuNG.
Me TO TaXUUTTAEVTEP XEIPOG N OCUOKEUN €ival KATAAANAN yia TOV TEPOXI-
OMO ) TNV avApEIgn Tpoiuwyv. H cuokeur Ogv ETTITPETTETAI VA XPNOI-
MOTTOINBEI yIa TNV £TTECEPYATIA AAAWY OUCIWV 1] AVTIKEINEVWV.

AUTI N CUCKEUN UTTOPEI va XpNOIKOTTOINBEI aTTd ATONA YE TTEPIOPICUE-
VEG QUOIKEG, AICONTAPIEG ) TIVEUUATIKES IKAVOTNTEG 1] UE AVETTAPKN
EMTTEIPIO KA/ AVETTOPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI ] £XOUV EVNUE-
PWOEI OXETIKA PE TNV ACPAAN XPAON TNG CUCKEUNG Kal £XOUV KATAVO-
o€l Toug TMBavoug ato Tn XPrnon TNg CUOKEUAG KIvOUvoug. Ta TTaidid
TIPETTEI VA KPOTIOUVTAI HAKPIA ATTO Tr) CUOKEUN KAl TO NAEKTPIKO
KaAWDIO oUVOEONG Kal OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV TN OUCKEUR. Ta
TTaIdIG OV EMTPETTETAI VA TTAICOUV WE T cuokeur]. O KabapIoPOg Kal
n ouvtApnon atoé 1o XPAOoTN Ogv ETTITPETTETAI VO EKTEAEITAI OTTO
TadId.

Ytrodeigeig aoc@aleiag

A Kivduvog nAekTpotrAnsiag Kai Kivduvog Trupkayidag!
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, OE BEPUO-
Kpaoia dwpartiou kal og UPOuETpo pEXP! 2.000 m Tavw atrd Tn
o1aBun TG BAAacoag. Mnv TOTTOBETEITE TN OUCKEUN TTAVW 1} KOVTA O€
TTOANU CEOTEG ETTIPAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG EOTIWV.

2 UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUR JOVO OUPPWVA PE T OTOIXEIA
TNV TTIVOKIOA TUTTOU. XPNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN JOVO, OTAV TO NAE-
KTPIKO KOAWDIO KAl N OUOKEUH OEV TTAPOUCIAdouV Kapia ¢nuid. ETmi-
OKEUEG OTN OUOKEUN, OTTWG TT.X. N AAAayr TOU KATEOTPANPEVOU KOAW-
diou ouvdeoNG OTO BIKTUO TOU PEUPATOG ETTITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI
MOVO aTTd TNV UTTNPETIa EEUTTNPETNONG TTEAATWYV, WOTE VA ATTOPEUYO-
vTal ol KivOuvol. Mn @EPETE TO NAEKTPIKO KOAWDIO O€ ETTAPN PE KAUTA
QVTIKEIMEVA ] PNV TO TPAPRATE TTAVW ATTO KOPTEPES AKUEG.
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el YTodeigeig aopaAeiag

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKI) CUCKEUN OTO veEPO 1} NV TNV BAdeTe 0TO
TTAUVTAPIO TNIATWY. Mn XpNOIYOTIOINCETE Kavévav aTyokabapioTr). Mn
XPNOILOTIOIEITE TN CUOKEUN PE Bpeypéva XEpia. Mn BuBieTe T
OUOKEUN TTAVW aTTO TO ONUEIO OUVOEONG TOU TAXUMTTAEVTEP XEIPOGS KOl
TNG PACIKAG OUOKEUNG H€oa o€ uypd. H ouokeun PETA aTTO KABE
XPron, O€ TEPITITWON KN EMTAPNONG, TTPIV aTTd TN CUVAPPOASYNOoN,
TNV ATTOCUVaPPOAOYNoN i Tov KAaBaPIoUS Kal O€ TTEPITITWON OPAAPa-
TOG TTPETTEI VA ATTOOUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TO BIKTUO TOU PEUPATOC.

/A Kivduvog Tpaupatiopou!

Mn ouvO£TETE TTOTE TN CUCKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG 1| O TNAEXEIPICO-
MEVEG TTPICEG. 2€ TTEPITITWON dIAKOTIAG TOU PEUPATOG N CUOKEUN
TTAPAUEVEI EVEPYOTTOINKEVN KAl JETA TN IAKOTT) EAVOEEKIVA. ATTEVEP-
YOTTOINOTE APECWG TN CUOKEUN. MNMapakoAoUBEiTE TTAVTOTE TN OUCKEUN
Katd Tn d1apkela TNG Asitoupyiag! Mnv a@iveTe TN CUCKEUN TTOTE Evep-
YOTTOINUEVN YIA TTEPICTOTEPO XPOVO, aTTO AUTOV TTOU Eival ATTapaiTn-
TOG YIO TNV ETTECEPYATia TWV TPOYiPwYV. MeTd TNV Gueon xpron g
OUOKEUNG TTEPIPEVETE TNV AKIVNTOTTOINON TOU KivnTrhpa. MNpiv Tnv
aAAayn ECAPTNHATWY I TIPOCOPTNUATWY, TA OTTOIA KIVOUVTAI KOTA TN
A€ITOUpYia, N CUCKEUN TTPETTEI VA ATTEVEPYOTTOINOEI KAl VA ATTOOUVOE-
B¢i a1rd TO OIKTUO TOU PEUPATOG. TOTTOBETEITE KAI APAIPEITE TA EPYAAEIT
MOVO PE aKIVNTOTTOINUEVN T OUCKEUN — JETA TNV ATTEVEPYOTTOINON N
OuUOKeUn EAKOAOUBEI va TTEPIOTPEPETAI AKOMN YIA CUVTOUO XPOVOo. Mn
AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIS TPOYIPA (Kevr AsiToupyia). Mn BdaleTe
Ta XEPIA OOG TTOTE OTA TTEPIOTPEPOUEVA PEPN. Mnv TTIAVETE TTOTE TO
Maxaipl oTo TTOdI Tou Hi¢ep. Mnv kabapilete TO paxaipl TTOTE e yuuva
xépla. XpnoiyoTtrolgite Bouptoa. MPo@UAAELTE Ta HAKPIG JOANIG 1) TO
@apdId pouxa, yid Va PNV TTI0OTOUV OTA TTEPICTPEPOUEVA EPYAAEIa.
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO UE YVNOIA £EAPTAUA KOl TTPOCAPTH-
MaTa. XpnOIYOTTOIEITE JOVO CeUyn EPYOAEiWYV idlou TUTTOU (TT.X.

2 CupwTnpPIa). Mn XpNOIYOTIOIEITE TTOTE TAUTOXPOVA EPYOAEIa Kal £E0p-
TAMOTA TOTTOBETNUEVA OTO TTIOW AvOlyua.

A\ Kivduvocg eykaupdrwv!

Mpoooxn KaTd TNV ETTECEPYATIA KAUTWY AVAUIYVUOUEVWYV TPOPIUWV.
Ta KauTa avaplyvuoueva TPO@INa PUTTOPET KATA TNV ETTECEPYATia va
TNTOIAIOOUV.
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A ZNHUAVTIKO!

Ymodeigeig aopaheiag el

2.€ TTEPITITWON XPHONG TOU TAXUPTTAEVTEP XEIPOG OTNV KATOOPOAQ,
QTTOMOKPUVETE TTPONYOUNEVWG TNV KATOAPOAX ATTO TNV 0TI PAYEI-
pépaTog. To doxeio avaueigng dev cival KaTdAAnAo yia Tn xprion oTo
POUPVO MIKPOKUPATWY. MeTd aTTd KABE XPrON 1 O€ TTEPITITWAN [N
XPNong yia HEYOAUTEPO XPOVIKO dIAOTAUA KOBAPICETE OTTWOBNTIOTE TN
OUOKEUN, OTTwG TTepIypa@eTal. = «Merd tnv epyacia/KaBapiouogy

BAére otn oedida 71

ZuyxapnTApIa yio TNV ayopd ThG VEag
oag ouokeung atré Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TA
wpoiovTa pag Ba Bpeite oTNV 1I0TOOEAISA
HaG.

Mepiexépeva

XpAon cupewva Pe 10

OKOTIO TTPOOPITHOU ...t 67
YTTOBEIEEIC ATPOAEIAG. ... evveeeeeeciiiieeeeeis 67
Me pia pamd

XEIPIOHOG . eeeeeee et
Metd Tnv epyacio/KaBapiopdg ................. 71
AVTIHETWTTION BAABWV . 71
ZUVTOVEG ettt eiieeeiieeeesiee et eneee e 71
ATTOOUPTT ..t 72
OPOI EYYUNONG.c-eeeeeimieeeeeiieeeeieeeeieee e 73

Me pia partia

AvoigTe TTAPOAKOAW TIG OENIDEG PE TIG EIKOVEG.
= EIK.

Baoikn ouokeun

1 TIAAKTpO aTréppIYng
MNa TNV agaipeon Twv epyaAeiwv

2 Aiako1rTng 5 fabuidwyv + oTiydiaia
AgiToupyia
Ma TNV evepyotroinon Kai
QTTEVEPYOTTOINGT TNG GUOKEUNAG KAl YIa TNV
TTPOCapuoyr TNG TaxUTNTag Epyaciag.
0/off = atrevepyotroinuévn
1 = XauNAGTEPOG aPIBUOG OTPOPWV
5 = uynAoTEPOG aPIBGS OTPOPWV
M = omiypiaia Asitoupyia (UuwnAdTEPOG
apIBudG OTPOPWV), TTATACTE TO JIOKOTITH
TTPOG Ta APIOTEPA KAl KPATHOTE TOV
TTaTNUEVO

3 HAekTpIké KaAwdIO

4 Tiow dvolyua pe KAgioTpo
Ma Tnv ToT08€TNON TWV ECOPTNHATWY,
TT.X. TO TOXUPTTAEVTED XEIPOG

5 T[AAkTpa ammac@daAiong
Ma TNV agaipeon Twv €EoPTNUATWY
atro 1o Tiow davolya. MNaTtAoTe Ta duo
TTAAKTPO TAUTOXPOVA.

6 Avoiypara yia Tnv ToTro8éTnon Twv
EpyaAgiwv

EpyaAcia

7 Avoadeutnpag

8 ZupwtApl

O€ MEPIKA MOVTEAQ:

9 TayuuTtrAévrep XE1pOGg

10 Aoxeio avdpeigng

11 Kootng yevikig xpriong
(EexwpioTEG 0dNYieg XpTNG)

>€ TTEPITITWAON TTOU O KOPTNG YEVIKAG

XPONG 1 TO TAXUPTTAEVTEP XEIPOG DEV

£€xouv TTopadoBei padi Ye TN cuokKeur, TOTE

MTTOPEITE VA T TTAPAYYEIAETE HEOW TNG

UTTNPECIAG EEUTTNPETNONG TTEAATWV.

Xe1piopoég

Baoikf ouokeun pe epyalgia

Me Ta epyalcia emmTuyxdaveral Eva 1IdiaiTepa
KOAG OTTOTEAECUO KOTA TIG AKOAOUBEG
EPAPMOYEG.

Avadeutipag yia:

2AATOEG, JapéyKa, TTOUPEG TTATATOG, KPEUEG,
MayiovEQa, KpEPa YAAOKTOG KAl EAAPPIES
CUMEG, OTTWG TT X. CUPN KEIK.

O1 avadeuTpeg dev gival KaTAAANAoI yia Tnv
emegepyaoia Bapidg CUPNG.
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el XeIpIopog

ZupwTApl yia:

Bapiég padeg, omwg ¢upn 1aptag, Cupng pe

payid Kai ¢Uun TaTaTag Kabwg Kai yia TNV

avaueign Bapiwv Yelyuatwy Kipd, C0ung

TaoTaG 1 CUUNG YwpioU.

H péyiotn roooTnTa emegepyaciog avép-

XeTal o€ 500 yp. aAeUpi Kal UAIKG.

ZnpavTikni uroedeign: Me avoixTo 1o Triow

Avolyua N CUCKEUN JTTOPE va AEITOupyAOoEl

poévo oTn oTiypiaia Aeitoupyia. H Celgn

TwV Baduidwv 1-5 dev gival og AsiToupyia.

AvoiyeTe Kal KAEIVETE TO KAEIOTPO TOU TTiIOW

avoiyuaTog povo otn 8éon Ceuéng 0/off.

/A KivSuvog TpaupaTiopos amé Ta
KOQTEPA payaipia Tou pigep/Tov
TEPICTPEPOUEVO UNXAVIOHO Kivhong!

Mnv TTIGveTE TTOTE TO paxaipl oTo TTOdI TOU

Migep. Mnv kaBapileTe TO paxaipl TTOTE PE

yupvd xépia. Xpnoigotroigite Bouptoa. Mnv

TTIAVETE TTOTE TO TIEPIOTPEPOUEVA EPYOAEiQ.

TotroBeTeiTe Kal aaipeiTe Ta epyaleia pévo

ME QKIVNTOTTOINWEVN TN OUOKEUN — JETA TNV

QTTEVEPYOTTOINON N CUOKEUR e§akoAouBei va

TTEPIOTPEPETAI AKOMN YIA OCUVTOUO XPOVO.

Mpo@uAdgTe Ta pakpId PoAAId A Ta apdId

pouxa, yia va pnv TocTouv OTa TTEPIOTPE-

@oueva epyaAcia.

m [lpiv TNV TTPWTN XPron KabapioTe T
BOOIKr) CUOKEUN Kal T EPYOAEia.

= Eik [

B =€ETUAIETE eVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

m  TomoBetr|oTe TO €MBUUNTO gpyaAcio
Tavw OTN BOCIKA CUOKEUNA KaIl TTIECTE TO
MEXPI Va ac@aAioel.

MpooégTe TO OXAHA TWV TTAACTIKWV
HEPWYV TWV EpYaAgiwy, yia VO ATTO-

QUYETE TO UTTEPDEPA TWV EPYOAgiwv
(Eik. E3-1)!

m  BdAte 10 @Ig otV TTPIdO.

m  TomroBeTOTE Ta TPOPIPA O€ Eva KATAA-
AnAo doxeio.

m  O0nynAoTe Ta epyalcia péca ato doxeio
Kal puBpioTe TN OUOKEUR OTNV €TTIOU-
uNTA Babuida.BaBpida 1, 2:
yla Tnv €mMegepyacia Kai TNV avapeign.
Ba@pida 3, 4, 5:
yla To QUPwpa Kal To XTUTTNHA.
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m  MeTd TnVv epyacia 6£aTe TO SIOKOTITN GTO
0/off ka1 eEAeUBEPWIOTE KAl OQaIPETTE TA
ePYaAgia pe To TTAAKTPO aTTOPPIYNG.

Mpoooxn:

To TTAAKTPO aTTOPPIYNG SEV PTTOPET VO

TTatnBei, 0tav o dIaKOTITNG BV gival TN

06éon 0/off.

Yodei§n: AtrevepyoTroleite TTAVTOTE TN
Baoikr ouokeur], TTPOTOU OTTOUOKPUVOEI
aTTO TO ETTECEPYATUEVO PEIYHA.

TaxuptrAévrep XE1p6G

(avaAoya To HOVTEAO)

Ma TNV avapeign paylovédag, aATowy,
OOUTTWYV, KOKTEIA, TTAISIKWY TPOPWY, Kal yia
TOV TEPAXIONO TTayou BPacuéVWY @POUTWYV
Kal AOXaVIKWV.

ZnUavTiki uTredeIgn: Me avoixté 1o TTiow
Avolyua N CUOKEUN JTTOPET va AEIToupynael
Movo oTn oTiyuiaia Aeitoupyia. H ¢eugn

TwV Babuidwv 1-5 dev eival og AeiItoupyia.
AvoiyeTe Kal KAEIVETE TO KAEIOTPO TOU TTIOW
avoiyuaTog govo otn Béon Ceuéng 0/off.

=> Eik.

B 2TTPpWETE TO KAEIOTPO TOU TTIoCW QAVOiyUa-
TOG TTPOG TA TTAVW, PEXP!I VO ACQOAICTE.

m  TOTTOBETACTE TO TAXUUTTIAEVTED XEIPOG
KOl QQrjoTE TO VO AOQPAAICEI.

m [lpocBéaTe Ta TpéQIUa aTO doxEio
avapeigng.

m  ©O£aTe TO BIGKOTITN TTPOG TA APICTEPA
oTn oTIydiaia AeiITtoupyia Kal KpATAOTE
TOV.

m  Metd TV epyacia a@aipéoTe TO TAXU-
MTTAéVTEP TTIECOVTOG TAUTOXPOVA Ta BUO
TIAAKTPQ aTTacPAAIoNG.

m  KAgioTe 10 KAgioTPO TOU TTiIOW
QavoiyuaTOoG.

Ymodei§n: MNa va amo@uyeTte 1O TITCIAICUA
TWV AVOUEIYVUOUEVWY TPOPIPWY, EVEPYO-
TTOINOTE TN CUCKEUN], a@oU TTpwTa BubioTei
TO TAXUMPTTAEVTED XEIPOG HECT OTA AVAEI-
yvuoueva TpO@Iua.



MeTd TnVv epyacia/
KaBapiopog

ZnpavTiki urodeign: H cuokeun o€
xpelagetal ouvtrpnon. O KaAdg kaBapioudg
TTpooTaTeUEl TN OUCKEUR aTTd NUIEG Kal
diatnpei TNV IKavoTnTa AEITOUpYiag.
Mpoocoxn!
Mn BuBileTe TTOTE TN BACIKY CUOKEUN OTO
VvEPO Kal PNV TNV KaBapideTe TO TTAUVTAPIO
TWV TATWV. Mn XpNOILOTIOINCETE KavEVAY
atuyokabapioTh)!
m  TpaBnrére To @ig atd Tnv Tpida.
m  2KOUTTIOTE UypA Tn BACIKI) CUCKEU Kal
OTn OUVEXEIQ OTEYVWATE TNV.
m  KaBapilete Ta epyaleia Kal TO TAXUUTTAE-
VTEP XEIPOG OTO TTAUVTHPIO TTIATWY A
ME pIa BoupToa KATW aTTO TPEXOUMEVO
VEPO.
Ymodei§n: Katd tnv emetepyaoia .x.
KOKKIVOU AGXQVOU OXNMaTi¢eTal hia KOKKIVN
améxpwan TTAvw oTa TTAACTIKG PéPN, N
oTToia UTTOPEI VA ATTOJOKPUVOET JE PEPIKEG
oTayoveg Aadiou @aynTou.
MNa tn @UAagn pTTopei Kaveig va TuAigel To
KaAwdio (BA. Eik. [)).

AvTiyeTwTrion BAaBwv

BAaBn:

O diakoéTITNG Oev UTToPEi va KivnBei 0Tn
BoBpida 1 €wg 5.

AvTipeTWTION:

Me avoixTé 10 TTiow dvolyua n {eugn Twv
BaBuidwv 1 €éwg 5 dev eival og AsiToupyia.
To kAgioTpo TTPETTEN Va ival EVTEAWG
KAEIOHEVO.

ZUVTaYEG

ZavTiyi

— 100-500 yp. kp€pa YEAAAKTOG

m  EmegepyaoTeite TNV KpEPQ YAAQKTOG
Y2 €WG 5 AeTTd 0TN Babpida 5,
avdaAoya Pe TNV TTOCOTNTA KAl TIG
1I810TNTEG TNG KPEPAG YAAOKTOG, HE TOV
avadeuThpa.

Metd Tnv epyacia/KaBapioudg el

bt
bt

Aotrpddia auywyv

— 1-5 aompddia auywv

m EmelepyaoTeite Ta aompddia Twv
auywyv 2 £€wg 5 Aetrtd otn BaBuida 5
ME TOV avadeuTipa.

ZUpn priokéTou

Baoiki ouvtayn

— 2 auyda

— 2-3 kouTaAiég CeaTd vepd

100 yp. ¢axapn

— 1 @akeAaki Bavilia

— 70 yp. akelpl

— 70 yp. kopv QAGoup

—  EVOEXOMEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m  XTUTTAOTE Ta UAKG (EKTOG TO aAEUpI Kal
T0 KOpV @Adoup) TrepiTrou 3-4 AeTrTdl TN
Babuida 5 ye Tov avadeuTtripa PEXPI va
APPATEYOUV.

m PuBuioTe Tn ouokeur otn Babpida 1,
QAVOKATEWTE TO KOOKIVIOUEVO OAEUPI KAl
TO KOpV @AGOUp TTEPITTOU YIa Y2 £wg
1 AeTTT6 KOUTOAIA PE KOUTAAIG.

MéyioTn TroooTnTA: 2 QOPEG TN BACIKN

ouvTayn

ATTAR J0pn

Baoiki ouvtayn

— 2auyd

— 125 yp. Laxapn

— 1 mpéla ahdTi

— 1 @akeAdki Bavihia f 10 {Uopa Y2
Aepoviou

— 125 yp. BouTupo A papyapivn (o€ Bep-
pokpaaia TePIBAAAOVTOG)

— 250 yp. aAeupi

— 1 QAKEAAKI PTTEIKIV TTAOUVTEP

— 60 ml yaAa

m EmegepyaoTeite OAa Ta UNIKG TTEPITTOU
Y2 NeTITO 0T BaBpida 1, petd epitou
3-4 Aemrtd 0TN BaBpida 5 pe Tov
avodeuTrpa.

MéyioTn TTooéTnTA: 2 POPEG TN BACIKN

ouvTayn

bt
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el Améoupon

Z0un TapTag

Baoikn ouvTayn

— 125 yp. BouTupo
(o€ Bepuokpacia dwpariou)

— 100-125 yp. Caxapn

- 1auyo

— 1 mpéda aldm

— Aiyo Euapa @AoUdag Aepoviol A Aiyn
Bavihia

— 250 yp. aAeupl

—  EVOEXOMEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m  EmegepyaoTeite OAa 1o UNIKG TTEPITIOU
Y NeTIT6 01N BaBuida 1, petd Tepitrou
3-4 Aetr1d oTn Babpida 5 pe 10
CUPWTAPI.

MéyioTn TToooTnTA: 2 QOPEG TN BACIKA

ouvtayn

MaTog yia yYAukéd ¢ppoUTwyv

BaoikA ouvtayn

- 2auya

- 125 yp. Laxapn

— 125 yp. aAeopéva GouvToUKIa

— 50 yp. TpINPEVN @puyavIa

m  XTUTTAOTE Ta auyd Kai T Zaxapn
3-4 Aetr1d 01N Babpida 5 pExpr va
APPATEYOUV.

m PuBpioTe Tn ouokeun otn Babpida 1,
TTPO0BETE TO POUVTOUKIA KAl TNV TPIY-
MEVN @puyavIa Kal ETTEEEPYAOTEITE TA YIA
Y2 AETTITO PE TOV avadeuThpa.

it

MéyioTn TTooéTnTA: 2 YOPEG TN BACIKNA
ouvTayn

Tooupéki TTAeSoUda

Baoikn ouvTayn

— 250 yp. aAeupl

— 1 @akeAdki Enpn payid

— 110 ml Ceot6 ydAa

— 1auyo

— 1 mpéda alam

— 40 yp. Caxapn

— 30 yp. Nwpévo kal KpUo AiTTog

— ZU0OWa PIcoU Agpoviou

m  EmegepyaoTeite OAa 1o UNIKG TTEPITIOU
Y2 NeTITO OTN BaBuida 1, yeTa TTEPITIOU
3-4 Aertd 01N Babpida 5 e To UPWTAPL.

MéyioTn TToooTnTa: 2 POPEG TN BACIKA

ouvtayn
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ZUun yia Titoo

Baoikn ouvTayn

— 250 yp. aAeupi

— 1 @akeAdki Enpry payid

— 1 koutaAdki axapn

— 1 1Tpéla oG

— 3 KOUTaAIEG AGDI

— 125 ml CeoT6 vepd

m EmelepyaoTeite OAa Ta UAIKG TTEPITIOU
Y2 NeTITO 0Tn BaBpida 1, petd Tepitrou
3-4 Aetrtd oTn Pabpida 5 pe 10
CupwTnpl.

MéyioTn TToodéTnTA: 2 YOPEG TN BATCIKN

ouvTayn

ZUun ywuiou

Baoikn ouvTayn

— 500 yp. aAeupi

- 14 yp. Zaxopn

— 14. yp. popyapivn

— 7.yp. aAdm

— 1 @akeAdki Enpn payid

— 250 ml vepod

m EmegepyaoTeite OAa Ta UNIKG TTEPITTOU
Y2 NeTITO 0Tn BaBpida 1, petd epiTTOU
3-4 Aemrtd oTn Pabpida 5 pe 10
CupwTnpl.

Amréocupon
ATtToppiyTe TN CUCKEUAGIQ UE TPOTTO
@IAIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N

mmm  JUOKEUN XOPOKTNPIZETaI CUPPWVA PE
TNV eupwTraikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Tpokabopilel Ta TAaigIa yia
Mo atréoupaon Kal aglotroinon Twv
TTOAIWV CUCKEUWY HE I0XU G” OAN TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOUIBNG
TT0U 10YUO0UV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
00G EVNHEPWOEI O E10IKOG EUTTOPOG.

1

Me em@UAagn yia Tig 61ToIEG AANAYEG.



Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWwV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTtaiTeital N eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, AVaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG Ta YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEaN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TIANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaopévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG R 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWON TToU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei 0waoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToia KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU GXETICOVTAI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E§ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIokEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN Xpron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TpOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPOS GeEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTITEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoUg Tou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPrion, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG KaI/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG aVATAPAXEG,
A&Bog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KOTAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdoTaoN TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emaokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpRig (f To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ €TTIoKEUN A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn IdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak uizere 6zenle saklayiniz!
Cihazi bagka birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da
teslim ediniz.

Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir.

Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve sureler icin
kullaniniz. Cihaz sivilarin ve yumusak besin maddelerinin karigtiril-
masl, harmanlanmasi ve ezilmesi ve yumusak hamurlarin yogrul-
masi i¢in uygundur. Cihazi hizli karigtirma ¢ubugu ile birlikte kulla-
narak besin maddelerini parcalayabilir ve karistirabilirsiniz. Cihaz
bagka cisimlerin veya maddelerin iglenmesi i¢in kullaniimamalidir.
Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir kisinin
nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendi-
rilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri anlamis olma-
lar1 halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti kablosundan
uzak tutulmahdir ve cihazi kullanmalari yasaktir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik veya kullanici bakimi galigsmalari gocuklar
tarafindan gergeklestiriimemelidir.

Guvenlikle ilgili uyarilar

/\ Elektrik garpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz. Cihazi, sicak yuzeylerin (0rn.
ocaklar) Uzerine veya yakinina koymayiniz. Cihazi kesinlikle tip
etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde baglayiniz ve galigtiriniz.
Cihazin kendisinde veya elektrik kablosunda hasar varsa cihazi
kesinlikle kullanmayiniz. Her turld tehlikenin 6nlenmesi amaciyla,
orn. hasarli bir elektrik baglanti kablosunun degistiriimesi gibi cihaz
uzerinde gercgeklestirilecek tim onarimlar sadece yetkili servisimiz
tarafindan yarutulmelidir. Elektrik sebekesi kablosunu sicak parcalar
ile temas ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.
Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharli temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz
nemli veya islak durumdayken kullanmayiniz. Cihazi, ana cihaz ile
hizli karnigtirma ¢ubugunun birbirine baglandigi yerden sivilarin igine
daldirmayiniz.
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Guvenlikle ilgili uyarilar tr

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, parcalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden once ve acil durumlarda
mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

Cihazi kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan kumandali priz-
lere baglamayiniz. Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acgik kalir ve elekt-
rik yeniden gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baglar. Cihazi
derhal kapatiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak gozetim
altinda tutunuz! Cihazi kesinlikle besinlerin hazirlanmasi igin gerekli
olandan uzun sureyle acgik tutmayiniz. Cihazi kullandiktan sonra,
tahrik sisteminin (motor) durmasini bekleyiniz. Cihazin kullanimi sira-
sinda hareket eden aksesuar pargalarini veya yedek parcalari degis-
tirmeden once, cihazi kapatiniz ve elektrik sebekesinden ayiriniz.
Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz ve gikariniz — Cihaz kapatil-
diktan sonra da kisa bir sure hareket etmeye devam eder. Cihazi mal-
zemesiz ¢aligtirmayiniz. Donen parcalari kesinlikle tutmayiniz ve
buralara dokunmayiniz. Karistirma ucundaki bigagi kesinlikle tutmayi-
niz. Bigaklari kesinlikle giplak el ile temizlemeyiniz. Temizleme igin
firga kullaniniz. Uzun saglarin veya bol giysilerin donen aletlere kapil-
mamasi igin, uygun dénlem aliniz. Cihazi sadece orijinal parcalari ile
birlikte kullaniniz. Sadece ayni tipteki aletleri (6rn. 2x yogurma
kancasi) ¢ift olarak yerlestiriniz. Kesinlikle aletleri ve cihazin arka bos-
luguna yerlestiriimis aksesuarlari ayni anda kullanmayiniz.

/\ Yanma tehlikesi!

Karigtirilacak sicak malzemeler ile galisirken dikkatli olunuz . Sicak
malzemeler karigtiriimalari sirasinda digari sigrayabilir.

A Onemli!

Hizli karistirma ¢ubugunu tencere iginde kullanmadan 6nce tence-
reyi ocaktan aliniz. Karistirma kabi mikrodalga firinda kullanim igin
uygun degildir. Cihazi her kullanimdan sonra veya uzun sure kulla-
nilmadiysa mutlaka iyice temizleyiniz. =» “Kullanim sonrasi/temizlik”
bkz. sayfa 77
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tr icindekiler

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz

icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintil bilgileri internet say-
famizda bulabilirsiniz.
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Genel Bakis

Lutfen resimli sayfalari aginiz.
=> Resim

Ana cihaz

1 Disari atma tusu
Aletleri cihazdan ¢ikartmak igin

2 5 kademeli salter + tork devresi
Cihazi agmak ve kapatmak ve g¢alisma
hizini ayarlamak igin.
0/off = kapall
1 = en duslk devir
5 = en yuksek devir
M = tork devresi (en yliksek devir),
salter sola bastiriimali ve sabit
tutulmalidir

3 Elektrik sebekesi kablosu

4 Kilit diizenekli arka bosluk
Aksesuar takmak igin, érn. Hizli
karistirma gubugu

5 Kilit gozme tuslari
Aksesuarlari arka bogsluktan ¢ikartmak
igin. Iki tusa ayni anda basiniz.

6 Aletleri cihaza takma delikleri

Aletler
7 Kanstirma teli
8 Yogurma kancasi

76

Bazi modellerde:
9 Hizh kanstirma ¢gubugu
10 Kansgtirma kabi
11 Genel dograyici
(ayn kullanim kilavuzu)
Genel dograyici teslimat kapsaminizda yer
almiyorsa musteri hizmetlerinden temin
edilebilirsiniz.

Kullanim

Ana cihaz ve aletler
Cihaza ait aletler ile, asagidaki kullanim-
larda Ozellikle iyi bir sonug elde edilir.

Cirpmalkaristirma teli:

Soslar, yumurta akindan kremsanti, patates
plresi, kremalar, mayonez, kaymak ve orn.
basit hamur gibi hafif hamurlar.
Cirpma/karistirma telleri agir hamurlarin
islenmesi icin uygun degildir.

Yogurma kancasi:

Gevrek, mayal ve patates hamuru gibi

kati hamurlar, agir kiymali hamur, makarna
hamuru veya ekmek hamuru gibi hamurla-
rin karistirimasi.

Azami igleme miktari 500 g un ve diger
malzemelerdir.

Onemli bilgi: Arka bosluk acikken cihaz
sadece tork devresinde calistirilabilir. Kade-
meli salter 1-5 ¢alismaz. Arka boslugun
kilidini sadece 0/off salter pozisyonunda
aciniz ve kapatiniz.

A\ Keskin bicaklar / donen tahrik (motor)
nedeniyle yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Karistirma ucundaki bigagi kesinlikle tutma-

yiniz. Bigaklari kesinlikle ¢iplak el ile temiz-

lemeyiniz. Temizleme igin firca kullaniniz.

Kesinlikle donen aletleri tutmayiniz. Aletleri

sadece cihaz duruyorken takiniz ve gika-

riniz — Cihaz kapatildiktan sonra da kisa

bir stire hareket etmeye devam eder. Uzun

saglarin veya bol giysilerin donen aletlere

kapilmamasi ic¢in, uygun 6nlem aliniz.

m Ik kez kullanmadan énce ana cihazi ve
aletleri temizleyiniz.



=> Resim [

m Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

m Istediginiz aleti ana cihaza takiniz ve
yerine oturuncaya kadar igeri bastiriniz.
Aletlerin lizerindeki plastik
parcalarin sekline dikkat ederek,
yanlis alet takilmasini 6nleyiniz
(bkz. Resim [F-1)!

m  Elektrik figini prize takiniz.

Besinleri uygun bir kaba doldurunuz.

m Aletleri kabin igine sokunuz ve cihazi
istediginiz kademeye getiriniz.
Kademe 1, 2:
ik isleme ve karistirma igin.
Kademe 3, 4, 5:
Yogurma ve girpma igin.

m Isiniz bitince salteri 0/off konumuna
aliniz ve digari atma tusuna basarak
aletleri ¢éziinuiz ve ¢ikartiniz.

Dikkat:
Salter 0/off konumunda degilse, disari
atma tusuna basilamaz.

Bilgi: Ana cihazi, karistirilan malzemeden
disari gikarmadan 6nce mutlaka kapatiniz.

Hizh karistirma gubugu

(modele bagh olarak)

Mayonez, sos, ¢corba, karisik icecek, bebek
mamasi karistirmak ve buz, pisirilmis
meyve ve sebze dodramak icin kullanihr.

Onemli bilgi: Arka bosluk acikken cihaz
sadece tork devresinde galigtirilabilir. Kade-
meli salter 1-5 galismaz. Arka boslugun
kilidini sadece 0/off salter pozisyonunda
aciniz ve kapatiniz.

= Resim

m Arka boslugun kilidini yerine oturuncaya
kadar yukari itiniz.

m Hizli karistirma ¢ubugunu takiniz ve
yerine oturmasini saglayiniz.

m Besinleri karistirma kabina yerlestiriniz.

m  Salteri sola dogru tork devresi konu-
muna ayarlayiniz ve o konumda sabit
tutunuz.

m Isiniz bittikten sonra, her iki kilit g6zme
tusuna ayni anda basarak hizl karis-
tirma gubugunu gikartiniz.

m  Arka bosluk kilidini kapatiniz.

Kullanim sonrasi/temizlik tr

Bilgi: Karistirilan malzemelerin etrafa
sigramasini 6nlemek icin, cihazi ancak hizh
karistirma gubugu karistirilacak malzeme-
nin icine sokulduktan sonra ¢alistiriniz.

Kullanim sonrasi/temizlik

Onemli bilgi: Cihaz bakim gerektirmez.
Temizligin 6zenli ve kapsamli sekilde
gerceklestiriimesi, cihazin zarar gérmesini
onler ve iglevselligini korur.

Dikkat!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve

bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli

temizleme aleti kullanmayiniz!

m Elektrik figini prizden gekip cikartiniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz ve
ardindan kurulayiniz.

m Aletleri ve hizli karistirma gubugunu,
bulasik makinesinde veya musluktan
akan su altinda bir firca ile temizleyiniz.

Bilgi: Ornegin kirmizi lahana islendigi

zaman, cihazin plastik parcalarinin rengi

degisebilir. Bu renklenmeler birkag damla
sivi yemek yagi ile silinip temizlenebilir.

Cihazi uygun bir yerde muhafaza edecegi-

niz zaman, elektrik kablosunu sarabilirsiniz

(bkz. Resim [3]).

Ariza durumunda yardim

Anza:

Salter, Kademe 1 ile 5 arasinda hareket
ettirilemiyor.

Coziim:

Arka bosluk agikken kademe salteri 1 ile 5
arasinda calismaz. Kilitli kapak tamamen

kapatiimis olmalidir.

Tarifler

Kremsanti

— 100-500 g krema

= Kremayi, miktarina ve 6zelliklerine
bagli olarak 2-5 dakika kadar
Kademe 5 ayarinda isleyiniz.
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tr

Yumurta aki
1-5 yumurta aki

Tarifler

Yumurta akini 2-5 dakika kadar
karistirma teli ile Kademe 5 aya-
rinda isleyiniz.

Biskiivi hamuru (TD(TD

Temel tarif

2 yumurta

2-3 gorba kasigi sicak su

100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 gun

70 g nigasta

gerekirse kabartma tozu

Malzemeleri (un ve nisasta harig), karis-
tirma teli ile kdpukli bir kivam alincaya
kadar yakl. 3-4 dakika kadar Kademe 5
ayarinda ¢irpiniz.

Cihazi Kademe 1 ayarina getiriniz,
elenmis unu ve nisastay! yakl.

-1 dakika kasik kasik ekleyerek
karigtiriniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Temel tarif

Kek hamuru (TD(%

2 yumurta

125 g seker

1 tutam tuz

1 paket sekerli vanilin

veya Y2 limonun kabugu

125 g tereyagi veya margarin

(oda sicakliginda)

250 gun

1 paket kabartma tozu

60 ml sit

Tum malzemeleri, karistirma teli igin
oncelikle yakl. 2 dakika Kademe 1
ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe 5 ayarinda isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif
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Temel tarif

— 125 g tereyagi (oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugdu veya vanilya sekeri

— 250 gun

— gerekirse kabartma tozu

= TUm malzemeleri, yogurma kancasi
ile dncelikle yakl. %2 dakika Kademe 1
ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe 5 ayarinda isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Uzerine meyve désenecek CTD CTD

pasta tabani

Temel tarif

— 2 yumurta

— 125 g seker

— 125 g 6gutidlmus findik

— 50 ggaletaunu

m  Yumurtalar ve sekeri, kdpuk kivamini
alana kadar 3-4 dakika Kademe 5
ayarinda girpiniz.

m Cihazi Kademe 1 ayarina getiriniz,
findiklar ve galeta ununu ekleyiniz ve
2 dakika boyunca karistirma teli ile
isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Orgii seklinde mayali ekmek é é

Tart hamuru é é

Temel tarif

— 250 gun

— 1 paket kuru maya

— 110 ml sicak sit

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— 40 g seker

— 30 g eritilmis ve sogutulmus yag

— Yarim limonun kabugu, rendelenmis

m  TUm malzemeleri, yogurma kancasi
ile dncelikle yakl. %2 dakika Kademe
1 ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe 5 ayarinda igleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif



Pizza hamuru

Temel tarif

— 250 gun

— 1 paket kuru maya

— 1 c¢ay kasigi seker

— 1 tutam tuz

— 3 yemek kasigi yag

— 125 ml sicak su

m  TUm malzemeleri, yogurma kancasi
ile dncelikle yakl. 2 dakika Kademe
1 ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe 5 ayarinda isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Ekmek hamuru

Temel tarif

— 500gun

— 14 g seker

— 14 g margarin

- 7gtuz

— 1 paket kuru maya

— 250 mlsu

m  TUm malzemeleri, yogurma kancasi
ile dncelikle yakl. 2 dakika Kademe
1 ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe 5 ayarinda isleyiniz.

1

Elden c¢ikartiimasi tr

Elden gikartiimasi

AEEE Yoénetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikariimasi

mm=_ Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Grun T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yonetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.
Bu Urin, geri déntsumll ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Uriind, hizmet d6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dondsimu igin bir toplama noktasina
g6turun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Grtinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriinii atmadan énce gocuklarin givenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢aligsmaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gostermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki yikleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+ Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu slUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, %arantidem ogan haki)arln\n kullaniimast ile ilgili olarak cikabilecek 0s¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici h kacag
ALICI T < 5 AL 0 reler Bosc! Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray! cevirerek satis 6ncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Prosze doktadnie przeczytaé instrukcje obstugi, starannie ja
przechowywac i postepowaé zgodnie z zawartymi w niej wska-
zowkami! Przekazujac urzadzenie innej osobie nalezy dotaczyé
niniejszg instrukcje.

Niezastosowanie sie do wskazowek prawidtowego korzystania z
urzadzenia wyklucza odpowiedzialno$¢ producenta za wynikte
szkody.

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach.

Urzgdzenia uzywac tylko do produktéw w takiej ilosci i o takim czasie
przygotowania, ktore sg typowe dla gospodarstwa domowego.
Urzgdzenie jest przeznaczone do mieszania, ubijania i miksowania
miekkiego pozywienia oraz ptynow, jak réwniez do ugniatania miek-
kiego ciasta. Koncéwka do szybkiego miksowania stuzy do rozdrab-
niania lub mieszania produktéw spozywczych. Nie wolno uzywaé
urzadzenia do przetwarzania innych przedmiotow lub substanciji
oprécz tych zaleconych przez producenta.

Urzgdzenie mogg obstugiwac osoby z ograniczonymi zdolnosciami
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze osoby nie posia-
dajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem lub zostaty pouczone, jak bezpiecznie obstugiwaé urzg-
dzenie i sg $wiadome zwigzanego z tym niebezpieczenstwa. Nie
dopuszczac dzieci do urzadzenia oraz do elektrycznego przewodu
zasilajgcego. Nie wolno im obstugiwac¢ urzgdzenia. Dzieciom nie wolno
bawi¢ sie urzgdzeniem. Nie wolno dzieciom czysci¢ urzgdzenia oraz
dokonywac konserwacji w zakresie przewidzianym dla uzytkownika.

Zasady bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

Urzgdzenie wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m n.p.m. Nie stawiac
urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach grzewczych
kuchenek, ani w ich poblizu. Urzgdzenie nalezy podtgczy¢ i uzytko-
wac zgodnie z parametrami podanymi na tabliczce znamionowe;.
Urzadzenia mozna uzywac tylko wtedy, gdy elektryczny przewod
zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg uszkodzone. Aby unikngé zagro-
zen, zleci¢ naprawy urzgdzenia, jak np. wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.
Nie doprowadzi¢ do stykania sie przewodu elektrycznego z gorgcymi
elementami lub nie przecigga¢ go nad ostrymi krawedziami.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie, ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn.
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Zasady bezpieczenstwa pl

Nie stosowa¢ myjek parowych. Nigdy nie uzywac urzgdzenia
mokrymi rekami. Koncéwki do szybkiego miksowania nigdy nie zanu-
rza¢ w ptynach powyzej miejsca potgczenia z korpusem urzgdzenia.
Urzgdzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,
w przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demontazem lub
czyszczeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!
Nigdy nie podtgczac urzadzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych. W przy-
padku przerwy w doptywie pradu, urzgdzenie pozostaje wigczone i po
przerwie wznawia prace. Natychmiast wytgczy¢ urzgdzenie. Zawsze
nadzorowac prace urzadzenia! Nie pozostawia¢ wtgczonego urzg-
dzenia dtuzej, niz to konieczne do obrdbki produktow spozywczych.
Po bezposrednim uzyciu urzadzenia odczekac do zatrzymania sig
napedu. Przed wymiang elementow wyposazenia lub czesci dodatko-
wych, ktdre znajdujg sig¢ w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjac¢ wtyczke z gniazdka siecio-
wego. Narzedzia naktadac i zdejmowac tylko wtedy, gdy urzgdzenie
jest wylgczone a naped nieruchomy — po wytgczeniu urzadzenie
pracuje jeszcze przez krotkg chwilg. Nie uzywac urzadzenia bez
obcigzenia. Nigdy nie zbliza¢ rgk do wirujgcych czesci. Nigdy nie
dotykac noza koncowki miksujgcej. Noza nie czysci¢ gotymi rekoma.
Do czyszczenia uzy¢ szczotki. Dtugie wiosy i luzng odziez zabezpie-
czyc tak, aby nie dostaty sie w obracajgce sie koncowki. Urzgdzenie
uzywac tylko z oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Zaktadac
parami narzedzia tylko jednego rodzaju (np. 2x haki do zagniatania).
Nie wktadac réwnoczes$nie koncowek do otwordw dolnych i otworu
tylnego.
/\ Niebezpieczenstwo poparzenia!
Zachowac ostroznos¢ podczas miksowania gorgcych produktow.
Goracy produkt moze sie rozpryskiwac¢ podczas miksowania.
Uwaga!
W przypadku zastosowania koncowki do szybkiego miksowania
w garnku nalezy najpierw zdja¢ garnek z ptyty kuchennej. Pojemnik
do miksowania nie nadaje sie do kuchenek mikrofalowych.
Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania, w sposob tutaj opisany. =» ,Po
pracy/czyszczeniu” patrz strona 85
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pl Spis tresci

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch. Dalsze
informacje dotyczace naszych produk-
téw znajda Panstwo na naszej stronie
internetowe;j.

Spis tresci
Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem ..82

Zasady bezpieczenstwa ...........ccccceeeeenn 82
Opis urzgdzenia..........ccccveveeeeeiiiiieeeeeens 84
ODbSIUGa ... 84
Po pracy/czyszczeniu..........cccceeeeeeennnen.. 85
Usuwanie drobnych usterek ..................... 86
Przepisy kulinarne ..............cocooeiiiiiinnes 86
Ekologiczna utylizacja ............ccccovvvvinnnnns 87
GWAraNCja ....eeeeeeeiieeeeeeeiiiiee e eeireee e e 88

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki

Z rysunkami.
=> Rysunek [}

Korpus urzadzenia

1 Przycisk wyrzutowy
Do wyjmowania koncéwek

2 Przetacznik 5-stopniowy + wiaczanie
chwilowe
Do wigczania i wytgczania urzgdzenia
oraz dopasowania predkosci roboczej.
0/off = wytaczony
1 = najnizsza predko$¢ obrotowa
5 = najwyzsza predkos¢ obrotowa
M = wigczanie chwilowe (najwyzsza
predkos¢ obrotowa), nacisng¢
przetgcznik w lewo i przytrzymaé
wcisniety

3 Przewdd sieciowy

4 Otwor tylny zamykany
do mocowania koncowki, np. koncowki
do szybkiego miksowania

5 Przyciski zwalniania blokady
do wyjmowania koncowki z otworu
tylnego. Nacisng¢ rownoczes$nie
obydwa przyciski.

6 Otwory do zamocowania koncéwek

84

Narzedzia
7 Koncoéwki do mieszania
8 Haki do zagniatania

w niektérych modelach:

9 Koncoéwka do szybkiego miksowania

10 Pojemnik miksera

11 Rozdrabniacz uniwersalny
(oddzielna instrukcja obstugi)

Jesli rozdrabniacz uniwersalny lub kon-
céwka do szybkiego miksowania nie jest
objety zakresem dostawy, to mozna go
zamowic¢ w punktach serwisowych.

Obstuga

Urzadzenie podstawowe

z narzedziami

Szczegolnie dobre wyniki uzyskuje sie
uzywajgc poszczegolnych koncéwek do
nastepujgcych prac.

Koncoéwki do mieszania:

do przygotowania soséw, piany z biatek,
ziemniakow puree, kremow, majonezu,
Smietany i lekkich ciast, jak np. ciasto
ucierane.

Koncowki do mieszania nie nadajg sie do
przygotowania ciezkich ciast.

Haki do zagniatania:

do przygotowania cigzkich mieszanek, jak
np. ciasto kruche, drozdzowe, ziemnia-
czane, do mieszania ciezkich ciast z mielo-
nego miesa, past lub ciasta chlebowego.
Maksymalna ilos¢ przetwarzanych pro-
duktéw wynosi 500 g maki i dodatkow.
Wazna wskazéwka: jezeli tylny otwor jest
otwarty, wtedy urzgdzenie mozna uzytko-
wac tylko w trybie wigczenia chwilowego.
Przetgcznik 1-5-stopniowy nie dziata.
Zamknigcie otworu tylnego otwierac i
zamykac tylko wowczas, gdy przetgcznik
jest w pozycji 0/off.



A\ Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajacym sie
napedem!

Nigdy nie dotyka¢ noza koncowki miksu-

jacej. Noza nie czyscic¢ gotymi rekoma.

Do czyszczenia uzy¢ szczotki. Nigdy nie

dotyka¢ obracajacych sie koncowek. Narze-

dzia naktada¢ i zdejmowac tylko wtedy,

gdy urzadzenie jest wytgczone a naped

nieruchomy — po wyfgczeniu urzgdzenie

pracuje jeszcze przez krétkg chwile. Diugie
wilosy i luzng odziez zabezpieczy¢ tak, zeby
nie znalazly sie w zasiegu krecacych sie
koncowek.

m Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢
urzgdzenie podstawowe i narzedzia.

—> Rysunek [E

m Catkowicie rozwing¢ elektryczny
przewod zasilajgcey.

m  Wiozy¢ zadane narzedzie do korpusu
urzgdzenia i przycisng¢ az do zabloko-
wania sie.

Zwracac¢ uwage na ksztatt elementéw
z tworzywa sztucznego, aby unikngé
pomytek podczas montazu (patrz
rysunek [F-1)!

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m  Wiozy¢ produkty spozywcze do odpo-
wiedniego naczynia.

m Zanurzy¢ narzedzia w produktach
i wigczy¢ urzadzenie na zadany zakres.
Zakres 1, 2:
do zarabiania i mieszania.

Zakres 3, 4, 5:
do zagniatania i ubijania.

m Po wykonaniu pracy ustawi¢ przetgcznik
na 0/off, zwolni¢ narzedzia przyciskiem
wyrzutowym i wyjgc.

Uwaga:

Przycisk wyrzutowy nie daje sie nacisnag¢,

jezeli przetgcznik nie znajduje sie w pozycji

0/off .

Wskazowka: przed wyjeciem koncowek

z miksowanych/mieszanych produktéw

zawsze przedtem wytgczy¢ urzadzenie

podstawowe.

Po pracy/czyszczeniu pl

Koncoéwka do szybkiego

miksowania

(w zaleznosci od modelu)

Do miksowania majonezu, soséw, zup,
napojow, pokarmoéw dla niemowlat i roz-
drabniania lodu, gotowanych owocow

i warzyw.

Wazna wskazéwka: jezeli tylny otwor jest

otwarty, wtedy urzadzenie mozna uzytko-

wac tylko w trybie wigczenia chwilowego.

Przetgcznik 1-5-stopniowy nie dziata.

Zamknigcie otworu tylnego otwierac i

zamykac tylko wowczas, gdy przetgcznik

jest w pozycji 0/off.

= Rysunek

m Przesung¢ zamkniecie otworu tylnego
do gory az do zablokowania sie.

m  Wiozy¢ koncowke do szybkiego
miksowania i zablokowac.

m  Wilozy¢ produkty spozywcze do
pojemnika do miksowania.

m Przetgcznik przesung¢ w lewo na
wigczanie chwilowe i przytrzymac.

m Po zakonczeniu pracy wyjgé koncowke
do szybkiego miksowania poprzez
réwnoczesne nacisnigcie obu przyci-
skéw zwalniania blokady.

m  Zamkngc¢ otwor tylny.

Wskazéwka: aby zapobiec rozpryskiwaniu
sie miksowanych produktow nalezy wigczaé
urzgdzenie dopiero wtedy, gdy koncowka
do szybkiego miksowania zanurzona

jest w produktach przeznaczonych do
przetwarzania.

Po pracy/czyszczeniu

Wazna wskazoéwka: urzgdzenie nie
wymaga okresowych przegladéw ani
konserwacji. Doktadne czyszczenie chroni
urzgdzenie przed uszkodzeniem oraz utrzy-
muje w sprawnosci techniczne;j.

Uwagal!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzac

w wodzie ani nie my¢ w zmywarce do
naczyn. Nie stosowa¢ myjek parowych!
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pl Usuwanie drobnych usterek

m  Wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

m Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
szmatkg a nastepnie wytrze¢ do sucha.

m Narzedzia i koncéwke do szybkiego
miksowania umy¢ w zmywarce do
naczyn albo szczotkg pod biezaca
woda.

Wskazowka: podczas rozdrabniania np.
czerwonej kapusty powstajg na elementach
z tworzywa sztucznego przebarwienia,
ktére mozna usungc przy uzyciu kilku
kropel oleju jadalnego.

Do przechowywania urzadzenia mozna
zwing¢ elektryczny przewdd zasilajgcy
(patrz rysunek [3]).

Usuwanie drobnych usterek

Usterka:
Przetacznik nie daje sie przesung¢ miedzy
pozycjami 1 do 5.
Sposoéb usuniecia:
Jezeli tylny otwor jest otwarty, wéwczas
przetacznik 1-5-stopniowy nie dziata. Otwor
tylny musi by¢ catkowicie zamkniety.
m  Smietane ubija¢ koricéwka do (%(%
mieszania na zakresie 5 przez %2 do
5 minut, w zalezno$ci od ilosci i rodzaju
Smietany.

Piana z biatek

— 1-5 biatek z jaj ( (

m Biatka ubija¢ 2 do 5 minut na zakre-
sie 5 koncowkami do mieszania.

Ciasto biszkoptowe
Przepis podstawowy ( (
— 2jajka

— 2-3 tyzki gorgcej wody

— 100 g cukru

— 1 opakowanie cukru waniliowego
— 70 g maki

— 70 g magki ziemniaczanej

— ewentualnie proszek do pieczenia

Przepisy kulinarne

Bita Smietana
— 100-500 g $mietany
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m Podane sktadniki (oprécz maki i maki

ziemniaczanej) ubija¢ ok. 3-4 minut

koncéwka do mieszania na zakresie 5,

az do mocnego spienienia.

m Nastawi¢ urzgdzenie na zakres 1 i mie-
szajgc dalej przez ok. 2 do 1 minuty
tyzka dodawac przesiang make i make
ziemniaczana.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto ucierane

Przepis podstawowy

— 2jajka

— 125 g cukru

— 1 szczypta soli

— 1 torebka cukru waniliowego lub otarta
skorka z 7z cytryny

— 125 g masta lub margaryny (o tempera-
turze pokojowej)

— 250 g maki

— 1 torebka proszku do pieczenia

— 60 ml mleka

m Podane skfadniki miesza¢ koncéwkg do
mieszania przez ok. 2 minuty na zakre-
sie 1, nastepnie przez ok. 3-4 minuty na
zakresie 5.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto kruche

Przepis podstawowy

— 125 g masta (o temperaturze
pokojowej)

— 100-125 g cukru

— 1jajko

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub
cukru waniliowego

— 250 g maki

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane skfadniki miesza¢ hakiem
do zagniatania przez ok. %2 minuty
na zakresie 1, nastepnie przez ok.
3-4 minuty na zakresie 5.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis

podstawowy



Spobd na ciasto z owocami
Przepis podstawowy

— 2jajka

— 125 g cukru

it

— 125 g zmielonych orzechow laskowych

— 50 g buiki tartej

m Jajka i cukier ubija¢ przez 3-4 minuty

na piane na zakresie 5.
m Nastawi¢ urzagdzenie na zakres 1,

dodac orzechy i butke tarta, a nastepnie
mieszac sktadniki przez 2 minuty uzy-

wajgc koncéwek do mieszania.
Maksymalna ilosé¢: 2 x przepis
podstawowy

Chatka drozdzowa

Przepis podstawowy

— 250 g maki

— 1 opakowanie suszonych drozdzy

— 110 ml cieptego mleka

— 1jajko

— 1 szczypta soli

— 40 g cukru

— 30 g roztopionego i schtodzonego
tluszczu

— skorka otarta z potowy cytryny

m Podane skfadniki miesza¢ hakiem
do zagniatania przez ok. %2 minuty
na zakresie 1, nastepnie przez ok.
3-4 minuty na zakresie 5.

Maksymalna ilos¢: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto na pizze

Przepis podstawowy

— 250 g maki

— 1 opakowanie suszonych drozdzy

— 1tyzeczka cukru

— 1 szczypta soli

— 3tyzkioleju

— 125 ml cieptej wody

m Podane sktadniki miesza¢ hakiem
do zagniatania przez ok. %2 minuty
na zakresie 1, nastepnie przez ok.
3-4 minuty na zakresie 5.

Maksymalna ilosé¢: 2 x przepis

podstawowy

1

Ekologiczna utylizacja

Ciasto chlebowe

Przepis podstawowy

— 500 g maki

— 14 g cukru

14 g margaryny

— 7 gsoli

1 opakowanie suszonych drozdzy

— 250 ml wody

m Podane sktadniki miesza¢ hakiem
do zagniatania przez ok. %2 minuty
na zakresie 1, nastepnie przez ok.
3-4 minuty na zakresie 5.

pl

Ekologiczna utylizacja

)i

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE

mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany

tacznie z innymi odpadami pocho-

dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg

odpowiedni system umozliwiajgcy

oddanie tego sprzetu. Wtasciwe

postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.
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pl Gwarancja

Gwarancja

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzgdze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentéw”.

Zmiany zastrzezone.
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BukopucTaHHs 3a npM3HavyeHHAM uk

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a nNpu3Ha4YeHHAM

YBaXXHO npoynTanTe iHCTPYKLIiO 3 eKcnnyaTauil, 4oTpuMyuTecs
11 BKa3iBokK, He BukupgauTe ii! MNepeparoum npunag y KOpucrty-
BaHHS iHWUUM noaam, aoaanuTe A0 HbOrO i L0 iHCTPYKUito.

Y pasi HegoTpMMaHHS BKa3iBOK LLOA0 NPaBUSTbHOMO BUKOPUCTaHHS
npunagy BUPoBbHUK He Hece BiANOBIAANbHOCTI 3a 30UTKK, AKi BUHUKIN
BHaACMi4OK LbOro.

Llen npunag npusHaveHum Tinbku 4ns nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOPUCTOBYBATU TiflbKM1 OS5 Nepepobku NpoayKTiB y
3BMYaNHUX OS5 AOMALLHBOrO roCNoAapcTBa KiflbKOCTAX i Bigpiskax
yacy. [Npunag nigxoante ANs pO3MilLlyBaHHSA, 30MBaHHA Ta nepemilly-
BaHHA M’AKMX i PiAKMX NPOAYKTIB XapyyBaHHS, a TaKOX Ans 3amiLly-
BaHHS M'AKOro TicTa. 13 3aHyproBanbHUM BneHgepom Ang WenaKoro
3MillyBaHHS BiH NpyaaTtHUMi aAng nogpibHeHHs abo nepemillyBaHHA
XapyoBMX NPOAYKTIB. He BUkopucToBYyMTE Npunag ans nepepobku
IHLUIMX PEYOBWH YM NpeaMeTiB.

Ocobu 3 (pisnyHMMmn, CeEHCOpHUMM abo MeHTanbHUMK Bagamu abo
ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCA Mpu-
nagom nuvuwe nig HarnagomM abo SKLWO BOHW NPOWLLIIM NIArOTOBKY 3
KOPUCTYBaHHSA Npunagom Ta po3yMitoTb MOXNuBY Hebeaneky. Tpu-
MaunTe npunag i kabenb XXUBNEHHS nogani Big Aiten, iM He JO3BONS-
€TbCS KOpUCTyBaTUCA Npunafom. [litam He MoxHa rpaTucst 3 npuna-
AoM. OunLLEeHHs Ta TeXHIYHE 00CnyroByBaHHS 3a00POHSAETLCS
BUKOHYBAaTW iTAM.

MNMpaBuna TexHikn 6e3nekn

/\ Heb6e3neka BpaXkeHHs1 eNeKTPUYHUM CTPyMOM Ta HebGe3neka
BUHUKHEHHS noxexi!
BukopucToByiTe npunag nviie BcepeanHi npuMilLeHb 3a KiIMHaTHOT
TemnepaTypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHeM Mmopsi. He
CTaBTe Npunag Ha rapsadi NoBepxHi, Hanpuknag nnMtu, abo nobnmsy
Big HuX. MNpunag 0o3BoNA€TLCA NigKNIOYaTU 40 PO3ETKU N eKennyary-
BaTW NuLLe BiANOBIAHO OO0 AaHWX, 3a3Ha4YeHMX Ha 3aBOACbKiN Tab-
nnyui. He kopuctyntecs npunagom, sSKLWO Kabenb XUBIEHHS i
npvnag MatoTb Oyab-AKi NOWKOMKEHHS. PEMOHT npunaay, Hanp.,
3aMiHa MOLUKOMKEHOrO Kabento XXMBMNEHHS, MOBUHEH BUKOHYBaTUCA
TiNbKW HaLLUMM CEPBICHUM LIEHTPOM 3 METOK YHUKHEHHSA PU3MKIB.
Kabernb XvBnNeHHst He MOBUHEH TOPKATUCA A0 rapsvmx YacTuH abo
rocTpux KpaiB.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

Hi B sikomy pasi He 3aHyptorTe OCHOBHUI BrOK Npuniagy y Boay i He
MUITE B MOCYAOMUMHIA MaLLVHI. He BUKOPUCTOBYUTE NAPOOYUCHUK.
He kopuctymnteca npunagom, Konm BaLli pyku BOMOri.

He 3aHyptoniTe npunag B piguHy noBepx Micus 3’€QHaHHS 3aHypHo-
BarnbHOro bneHgepa Ans WeMAKOro 3MillyBaHHS 3 OCHOBHUM GIOKOM.
Mpunag HeobxigHO NOCTIMHO BUMMKATW 3 MePEXi nepen KOXXHUM
BUKOPUCTaHHAM, 3a BiOCYTHOCTI Jornaay, nepen MOHTaXkeM, AEMOH-
TaXeM YN YULLIEHHAM Ta Y pasi HecrnpaBHOCTI.

/\ Ygara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs!

Hikonu He nigkniovanTe npunag 4o BUMUKadiB 3 roquHHUKOBUM Mexa-
HI3MOM 4YM PO3ETOK 3 ANCTAHLINHUM KepyBaHHSM. Y pasi NopyLUEeHHS
eneKkTponocTadaHHs npunag 3anvwaeTbCs BBIMKHEHMM i 3HOBY
3anyckaeTbCA Micns BiQHOBMNEHHS eNeKkTponocTadaHHs. HeranHo
BUMKHITb Npunaa. Hikonu He 3anuwanTte BBIMKHEHU Npunag 6e3
Harnﬂ,u,y' Y »ogHOMy pasi He 3anuanTe npuvnaa BBIMKHEHMM [0BLLE,
HiX Lie NoTpibHO Anst nepepobkuv NpoaykTis. Binpaay x nicns Bukopu-
CTaHHs npunaay cnif novekaru, Wwob NoBHICTIO 3yNHUBCS NPUBOA.
Mepen 3amiHoto Npunaans abo KOMNNEKTYHMX eJ'IeMeHTIB AKi pyxa-
toTbCA Mif Yac poboTw, BUPIG cnif BUMKHYTW Ta Bif'€AHATK Bif enek-
Tpomepexi. Hacagkm MoxxHa BCTaHOBIOBATU Ta 3HIMATK TiflbKu nicns
3YNUHKM Npunagy — nicna BUMKHEHHSA Npunag, we Aeskui Yac obep-
TaeTbcs. He BMykanTe npunag yxonocTty. Hikonu He TopkanTecs
o6epToBuMX AeTanen. Hikonm He TopkanTecst HoXa Ha Hixkuji bneHaepa.
Hikonu He yncTeTe HiX ronummn pykamun. Kopuctymntecs LWiTkor. 3axu-
LLlanTe JOBre BOSIOCCA Ta BiflbHI eNleMeHTU ogsary Big NOTpanmsiHHSA B
o6epToBi Hacaaku. MNMpunag BUKOPUCTOBYNTE TiflbKM 3 OPUTriIHANBHUMMN
YacTMHamu Ta npunagaam. NonapHo BUKOPUCTOBYMTE TiflbKu
HacaakW 0fHaKOBOTO TUMY (Hanp. 2 raqku Ans 3amillyBaHHs). Hi B
SIKOMY pasi He BUKOPUCTOBYMTE OAHOYACHO Hacaaku i npunaaas,
BCTaHOBSIEHI B OTBOPI B 3aHil YaCTuUHI npunagy.

/\ He6e3neka onikis!
O6GepexHo npy 06pobui rapsaymx npoaykTis. [Npy nepepobui rapsui
NPOAYKTU MOXYTb pO36pn3KyBaTUCS.

Baxnuso!
Mpn BUKOPUCTaHHI 3aHyproBarnbHOro bneHaepa anst WBUaKoro
3MillyBaHHSA B KacTpyni cnoyaTky Tpeba 3HATM KacTpyro 3 NIUTMK.
€MHicTb BneHgepa He NpugaTHa aAnsa BUKOPUCTAHHS B MiIKPOXBUITbO-
Bil1 neui.
[Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTAHHA, a TaKoX MNiCrisi TpuBasoro HeBu-
KOpUCTaHHs npunag HeobxigHo oymwaTi 3rigHo 3 iHCTPYKUISIMMU.
=> «[licris pobomu/oquwieHHsi» dus. cmop. 92
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LLinpo BiTaemMo Bac i3 NOKynKor HOBOro
npunany dipmu Bosch. loaaTkoBy
iHcbopmauito Nnpo Halwly npoayKuito BU
3HangeTe Ha HaLIOMy CanTi.

3micTt

BuKopuCTaHHS 3a NPU3HAYEHHSM............. 89
MpaBuna TeXHIKN BE3NEKU ...........c..ccnnee.. 89
CTUCTINN OISO e 91
YIP@BAIHHS ... 91
Micna poOOTU/OUNLLEHHS ... 92
[lonomora nNpu HEMOMAAKAX ........evvvrvrerenns 93
PeLEeNTU. ..o 93
YTtunisauis ....... .94
YMOBY FAPAHTI «ocveeeeiieeeieee e 94

Ctucnun ornsaa

PO3ropHiTb CTOPiHKN 3 MarntoHKaMu.
=> MantoHoK

OcHoBHMI 6ok npunapy

1 KHonka Bukupy
[na 3HiMaHHA Hacagok

2 5-cTyneHeBUW nepemuKay +
MOMeHTarbHe BBIMKHEeHHsI
[nsa BBIMKHEHHS | BAMKHEHHS npunagy i
perynioBaHHA pobo4oi LWBMAKOCTI.
0/off = BUMKHEHO
1 = MiHiManbHe Yncrno obepTiB
5 = MmakcumanbHe 4mcno obepTiB
M = MomeHTanbHe BBIMKHEHHS
(makcumanbHe vncro obepris),
nepecyHbTe nepemukay Bnieo i
yTpumymTe.

3 Kabenb XuUBneHHs

4 OrTBip B 3agHin YacTuHi npunany 3
c¢ikcaTopom
[nsa yctraHoBku npunagas,
Hanp., 3aHyptoBanbHoro bneHgepa ans
LLUBUAKOTO 3MilLlyBaHHSI.

5 KHonku po36nokyBaHHs
[nsa 3HiMaHHA npunagas 3 OTBOPY B
3afHin YacTuHi npunaay. HaTucHiTh
0HOYaCcHO Ha obwuaBi KHOMKW.

6 OTBOpM ANA yCTaHOBKU Hacagok

Hacagku
7 BiH4YMKK-MiWanNKn
8 Tlaukm gnsa 3amiwyBaHHA

3micT uk

B AESIKMX Mogensix:

9 3aHyploBanbHUK GneHgep AnA
LWBMAKOro 3MillyBaHHA

10 EmMHicTbL GneHgepa

11 YHiBepcanbHuit nogpicHOBaY
(okpema iHCTpyKLUist 3 ekcninyaTadii)

AKWwo yHiBepcanbHMiA NoapibH0BaY ym

3aHyploBanbHWi 6neHgep Ans LWBNAKOro

3MilyBaHHSA He BXOAATb 40 KOMMIEKTY

NnocTaBKu, TO X MOXHa 3aMOBUTU Yepe3

cepBicHy cnyxoy.

YnpaBniHHA

OCHOBHUI BMOK 3 Hacagkamu

3a [oNoMOror HacafoK JOCSraTbes
0cobnmBo Jobpi pesynsTati Npu HacTyMHUX
BapiaHTax 3acToCyBaHHS.

BiHn4Ykn-miwanku gns:

coycis, 36uTKx GinkiB, KAPTONSHOIO MIOPE,
KpemiB, ManoHesy, BepLLUKIB i nerkoro TicTa,
SIK Hanp., 30o6Horo Ticta. BiHWYKM-MiLIanku
He npuaaTtHi Ans nepepobku rycToro TicTa.

Maykm ansa 3amilwyBaHHA Ans:

rycTux Mac, Takux siK NiCOYHe, APiKAXOBE

i KapTonnsAHe TiCTO, a TakoX ANA nepemi-
LUYBaHHS ryCTOro M’sicHoro dpapluy, nact yu
xnibHoro TicTa.

MakcumarnbHa KinbKicTb NPOAYKTIB
(bopowHa Ta iHrpeaieHTIB) AnsA nepe-
po6ku ctaHoBUTL 500 r.

BaxnuBa BkasiBKa: SKLO BigKpUTO OTBIp

y 3afHin YacTuHi Npunagy, npunag Mmoxe
npawoBaTy NnLe B PEXUMI MOMEHTASbHOMO
BBIMKHEHHS1. [lepeMukaHHs cTyneHiB 1-5

He (pyHKuUioHYye. KpuLLKy oTBOpY B 3a4Hii
YacTVHI Npunagy MOXHa BiOKpVBaTK | 3aKpu-
BaTy TiNbKM B NOMNOXeHHi nepemukada 0/off.

/\ He6ezneka NopaHeHHA rocTpumMmn
HOXamu/npuBoaoM, Lo obepTaeTbes!
Hikonu He TopkanTecs Hoxa Ha HiXKUi GneH-
Aepa. Hikonu He YncTsTe HiXK ronMMmn pykamu.
KopucTtywTecs witkoto. Hikonu He Topkaw-
Tecs 06epToBMX Hacaaok. Hacagkm moxHa
BCTAHOBIIOBATK Ta 3HIMaTK TiNbKK nicns
3yMNVHKK Npunagy - nicnsg BUMKHEHHS npunag
LLle AesikuMn Yac 0bepTaeTbes. 3axuiiante
[J0Bre BOrOCCS Ta BiflbHi €NeMeHTU Oasry Bif
noTpanssiHHA B 00epTOBi HacaaKku.

91



uk Micnsa poboTn/ovnieHHs

m [lepen nepLumm BUKOPUCTAHHSAM
NOYMCTLTE OCHOBHUIA BroK Ta HacaaKw.

=> MantoHok [F]

m [loBHiCTIO po3moTaiTe kabernb
XKVBMEHHS.

m BcraHoBiTb GaxaHy Hacagky Ha
OCHOBHWI BMOK i IPUTUCHITL A0 1T
dikcauii.
3BepHiTb yBary Ha ¢phopmy nnacrt-
MacoBuUX AeTarnen Ha Hacagkax,
LWO6 YHUKHYTU NnepennyTyBaHHSA
(amB. mantoHok [E3-1)!

m BcTraBTe wrencensHy BUIKY B PO3ETKY.

m [loknagitTb xap4oBi NpoayKTN B Npu-
OAaTHY EMHICTb.

m  OnycTiTb Hacagkn 4O EMHOCTI i
BBIMKHITb GaxkaHuii CTyniHb Npunaay.
Crtyniub 1, 2:

ONs BMilLYBaHHS i NigMiLLYyBaHHS.
CryniHb 3, 4, 5:
ONs 3aMillyBaHHs | 30MBaHHS.

m [licns po6oTK BCTaHOBITL Nepemukay Ha
0/off, BMBINbHITL Ta 3HIMITb HAacaaku 3a
[0MOMOrOK KHOMKN BUKMAY.

YBaral!
KHonka BMKMAY He cripaubOoByeE, SIKLLO nepe-
MUKad He BcTaHoBneHu Ha 0/off.

BkasiBka: 3aBxau BUMUKaNTe OCHOBHUN
Onok nepep TUM, K BUAMATH OO 3 Npo-
OYKTiB 00po6Ku.

3aHyploBanbHUN bneHgep AnA

wBuagKoro 3MiUJyBaHHFI

(3anexHo Big mopeni)

[nsa 3milwyBaHHA ManoHesiB, COyCiB, CyniB,
KOKTeWniB, Nope Anst HEMOBMAT Ta ANs
nogpibHeHHs Nboay, BapeHux PpyKTiB i
OBOMIB.

Baxnuea Bka3siBKa: AKL0 BigKpUTO OTBIp
y 3aAHivi YacTuHi npunagy, npunag Moxe
npauBaTh nuLle B peXxXnmi MOMeHTanb-
HOro BBIMKHEHHS. [epeMuKaHHs CTyneHis
1-5 He dyHKuioHye. KpuLuky oTBOPY B
3a/Hiv YaCTuHI Npunady MoXHa BiaKpvsaTu
i 3aKpMBaTU TifbKMN B MOSIOXKEHHI Nepemu-
kada 0/off.
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=> ManioHoK

m  KpuiKy OoTBOpY B 3a4Hil YacTuHI
npunagy nepecyHsre AOBEpXY A0
ikcaui.

m BcTaBTe 3aHyptoBanbHuii 6neHaep ons
LLIBUAKOrO 3MilllyBaHHs Ta 3adikcymnTe
noro.

m [loknagitb xap4oBi NPOAYKTU Y EMHICTb
onexgepa.

m [lepecyHbTe nepemukad BriBo Ha
MOMeHTarnbHe BBIMKHEHHS | TpUManTe.

m [licna po6oTtu 3HIMITb 3aHyproBanbHUIA
OneHgep ANs WBUOKOrO 3MilllyBaHHS
O[IHOYaCHUM HaTUCHEHHAM Ha obuasi
KHOMKWN PO30IOKYBaHHS.

m  3aKpuinTe KpULLKY OTBOpPY B 3aJHil
YacTuHi npunagy.

BkaziBka: 106 YHUKHYTU po36pr3KyBaHHS
NpoayKTiB Mif Yac ix nepepobku, npunag
cnig BMUKaTW nue nicns Toro, sik 3aHypto-
BanbHWUA OneHaep Ans WBUOKOro 3Milly-
BaHHS 3aHypMBCS B NPOAYKTM 06pobku.

Micna po6oTu/ounieHHsA

Baxnuea BkasiBka: npunag He notpebye
TeXHiYHOro obcnyroByBaHHA. PeTtenbHe
OYMLLIEHHS MonepeKae NOLLKOMKEHHS
npunagy Ta 3abesnevye 36epeXeHHst Moro
npawuesaaTHoCTi.

YBara!

Hikonu He 3aHypioriTe OCHOBHWI BrOK Yy

BOAY Ta HE MUITE y MOCYAOMUINHIN MaLLVHI.

He BMKOPUCTOBYNTE NAapOOYUCHUK.

m  BuiimiTb WwWiTencenbHy BUIKY 3 pO3ETKN.

m [1poTpiTb OCHOBHMIA GNOK BOSIOrot0
raHyipKoto, a NoTiM BUTPITb Hacyxo.

m Hacagku Ta 3aHyptoBanbHuin bneHgep
ONS WBWAKOro 3MillyBaHHA MOMUATE B
NnocyAOMUIAHIN MaLmHi abo 3a Jonomo-
roto LUiTKM Nig NpOTOYHOK BOAOHO.

BkasiBka: nig yac o6pobku, Hanp. YepBOHOI
KanycTu, NnacTMacoBi enemMeHTn 3abaps-
NOITLCHA COKOM. Taki 3abapBrneHHst MoXHa
YCYHYTM 32 [OMOMOIO0 AEKiNbKOX Kpanernb
CTOMOBOI Ofii.

[ns 30epiraHHsa kabenb MOXHa 3mMoTaTn
(ave. mantoHok [3]).



Jonomora npu Henonagkax

HecnpaBHicTb:

Mepemukay He nepecyBaeTbCsA Ha

CTyniHb 1-5.

YcyHeHHs:

Akwo oTBIp B 3a4HiN YacTuHI npunagy
BIOKPUTUI, NepeMmnkaHHs ctyneHis 1-5 He
dyHKuioHYye. KpuLuka noBuHHa Byt NoBHi-

CTIO 3aKpuTa.

PeuenTtun

36uTi BepLuku

— 100-500 r BepLukiB

m  BepLuku, 3anexHo Big ix
KifIbKOCTi | BMacTnBocTen, nepe-
pobnATN ¥2-5 XBUMUH Ha CTyneHi 5
BiHWYKOM-MiLLanKoto.

AeyHi 6inku

— binkun 1-5 seup OO

m [lepepobnsaTtun seyHi 6inku Bnpo-
[OBX 2-5 XBUIUH Ha CTyneHi 5
BiHWYKaMM-MiLLankamu.

BickBiTHe TicTO

OcHOBHUM peuenT ( (

— 2 9anus

— 2-3 cT. n. rapsiyoi Boau

— 100 r uykpy

— 1 nakeTuK BaHiNbHOTO LyKpy

— 70 r 6opowHa

— 70 r kpoxmanto

— 3a BaxaHHsIM - po3nyLuyBay TicTa

m |HrpedieHTu (Kpim BopoLuHa i Kpoxmanto)
36uBatun npnbn. 3-4 XBUNVHN Ha CTyNeHi
5 BiHMYKOM-MiLLANKOK OO YTBOPEHHS
niHW.

m [lepeMKkHyTU Npunag Ha cTyniHb 1
i nigMmilyBaTy No Noxui npocisiHe
BOpOLLHO Ta KpoXMarib NPOTAroM nNpmoin.

Y2-1 XBUIUHW.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHUX
peuenTa

3400He TicTo
OcHOBHUM peuenT
— 2 9anus

— 1251 uykpy

— 1 ny4ka coni

[lonomora npu Henonagkax uk

— 1 nakeTuK BaHINbHOIO LyKpy
abo Lwkipka 2 nuMoHa

— 125 r BepwkoBoro macra abo mapra-
pvHY (KiMHaTHOI TeMnepaTtypu)

— 250 r 6opolHa

— 1 nakeTuk posnyLuyBaya Ticta

— 60 mn moroka

m [lepepobnaATy BCi iHrpedieHTn npo-
TAroMm nNpubnmaHo %2 XB Ha CTyneHi 1,
noTiM Aecb 3-4 XBUINUHU Ha CTyneHi 5
BiHNYKOM-MiLLIASIKOHO.

MakcumarbHa KifbKiCTb: 2 OCHOBHUX

peuenTa

MicoyHe TicTO

OcHoBHUM peuenT

— 125 r BepLukoBOro macrna
(kiMHaTHOI TemnepaTtypu)

— 100-125 r uykpy

— 1 anue

— 1 nydka coni

—  Tpoxu NMMMOHHOI LLKipKM abo
BaHINbLHOTO LIyKpY

— 250 r 6opolHa

— 3a GaxaHHsiM - po3nyLuyBay TicTa

m [lepepobnaTu BCi iHrpeaieHTn npu-
6nnsHo %2 xB Ha cTyneHi 1, noTim
npnbnunaHo 3-4 xB Ha CTyneHi 5 raykom

ans 38MiLLIyBaHHF|.

1

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 OCHOBHUX

peuenTa

Kopx ana Bigkputoro

¢dpykTOoBOro nupora

OcHoBHUM peuenT

— 2anusa

— 125 r uykpy

— 125 r meneHunx nicoBmx ropixis

— 50 r naHipyBanbHuX cyxapis

= YnpogoBx 3-4 XBUNUH 36mBaTu anua
3 LyKPOM Ha CTyneHi 5 10 yTBOPEHHS
niHK.

m [lepeMKHyTU Npunaj Ha CTyniHb
1, jogaTtn nicosi ropixu Ta MonoTi
cyxapi i nepepobnsaTn ¥ XBUNUHK
BiHNYKOM-MiLLIASIKOHO.

MakcumarbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHUX

peuenTa
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uk YTunisauis

TicTa

OcHOBHUM peuenT

— 250 r 6opoLuHa

— 1 nakeTuK Cyxmx ApipKoKiB

— 110 mn Tennoro monoka

— 1 ganue

— 1 ny4ka coni

— 40 r uykpy

— 30 r po3TonfieHoro Ta OXonoaXXeHoro
Xnpy

— Harepra wkipka NonoBMHU NMMOHY

m [lepepobnaTu BCi iHrpeaieHTn npu-
6nn3Ho %2 XB Ha CTyneHi 1, noTim
npnbnunaHo 3-4 xB Ha CTyneHi 5 raykom
ANs 3aMillyBaHHS.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHMX

peuenTa

TicTto Ansa niun é é

MneTeHuK i3 gpixkaxKoBOro é é

OcHoBHMM peuenT

— 250 r 6opowuHa

— 1 NakeTuK Cyxmx Apixoxis

— 14. 1. uykpy

— 1 ny4ka coni

— 3ct n.onii

— 125 mn Tennoi Boau

m [lepepobnsTu BCi iHrpeaieHTn npu-
6nn3Ho %2 XB Ha cTyneHi 1, notim
npubnuaHo 3-4 xB Ha CTyneHi 5 raykom
AN 3aMillyBaHHS.

MakcumarnbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHMX

peuenTa

TicTo gnsa xni6a

OcHoBHMM peuenT
500 r 6opoLuHa

— 14 1 uykpy

— 14 r maprapuviHy

— 7 rconi

— 1 nakeTuK CyxXunx ApiKoKiB

— 250 mn Bogn

m [lepepobnsTu BCi iHrpegieHTn npu-
6nn3Ho %2 XB Ha cTyneHi 1, noTim
npnbnnaHo 3-4 xB Ha CTyneHi 5 raykom
ONs 3aMillyBaHHS.
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YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NonoXeHb EBPONENCLKOT [MpekTnamn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo o6ynuy
BUKOpUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[OnpeKkTMBO BU3HAYaATLCA MOXIN-
BOCTI, SIKi € OINCHUMN Yy Mexax
€BponecbKOro coway, Woao
NPUNHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Nnpunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI AN
BMAaneHHs MoXxHa fisHaTucs
B crnevjianizoBaHoOMy MarasuHi.

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy 4itoTb yMOBU
rapaHTii, wo6 Oynu onybnikoBaHi HaLMMm
KOMNETEHTHMM NPeaCcTaBHULTBOM B KpaiHi,
B Ak Bu npuabanu npunag. Bu moxerte

B OyAb-sIKMIN Yac ofepxaTtv YMOBM rapaHTii
y creujianisoBaHoOMy mMarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6esnocepenHbO

B HalloOMy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBu rapaHTii gna Himeuwunnn ta agpecu
Bw 3HangeTe Ha OCTaHHIX YOTUPbOX
cTopiHKax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MilLieHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3HayeHo agpecoro. [ins KopUCTyBaHHS
rapaHTinHMMK nocryramv HeobXxigHo B
Oyab-AKOMy BMNaAKy NokasaTu KBUTAHLLO
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.



Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

BHuMaTenbHO 03HaKOMLTECh C MHCTPYKLMEN Mo 3KCnnyaTauuu,
npuv paboTte pykoBOACTBYUTECH YKa3aHMSAMU JaHHOW UHCTPYK-
LM N cOXpaHANTe ee ANA fanbHeulero ncnonb3osaHus! MNepe-
AaBasi npMbop ApyrMM nuuam, npunarante AaHHyr
WHCTPYKLMUIO.

[MpounsBoguTens He HeCET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHUS, BO3-
HUKLIWE B pe3ynsraTe HecobnioaeHus yKkasaHun no npasuibHOMY
npUMeHeHunto npuodopa.

OTOT NpMbOp nNpeaHasHa4vYeH TONbKO AN JOMALLHEro UCMOMb30BaHUS.
Mpnbop MOXHO Mcnonb3oBaTh TOMLKO AN NepepaboTKn Takoro Konm-
YecTBa NPOOYKTOB U B TEYEHME TAKOro BPEMEHW, KOTOPbIE Xapak-
TepHbI 4119 JOMALLHEro Xo3ancTaa.

Mpubop npegHasHayveH AN nepemeluvBaHus, B3bMBaHNA 1 cMeLLn-
BaHUA MArKUX NPOOYKTOB NMUTAHUA U XXMOKOCTEN, a Takke AN BbiMe-
LUMBaHUA MArkoro Tecta. C norpyxHeim 6rneHaepom Ans 6eICcTporo
cMeLunBaHua npubop npurogeH Ana n3Merns4eHns unv nepemeLLnBa-
HWUSI NPOAYKTOB.

Mpubop 3anpeLaercs ncnonb3osBaTth 4519 nepepaboTkn Apyrmux
BELLECTB UIn NpeaMeToB. JTOT NpUbop MOryT UCMonbL3oBaTh nvua ¢
OrpaHUYeHHbIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UITU YMCTBEHHbLIMU
CMOCOBHOCTAMW UMW HE UMEOLLIMMW OCTAaTOYHOIO OMbITa UIn
3HaHWI, ecriv OHN HaxogATCH NoA MPUCMOTPOM WK MPOLLINA COOTBET-
CTBYIOLLMI UHCTPYKTaXK OTHOCUTENBHO 6€30MacHOro nosib30BaHUs
Npnbopom 1 ysacHuUnu anga cebsi, Kakyto onacHoOCTb HeceT B cebe
npubop. [leten Henb3s noanyckaTb K Npubopy v LWHYpPY NUTaHUS, UM
Hernb3s nonb3oBaTbcs Npubdopom. [leTam 3anpeLyeHo urparb ¢ npu-
B6opom. NMpon3BoanTb OYUCTKY 1 TexobCrnyxmBaHue OEeTSM He
paspeLuaeTcs.

YKa3aHusA no TexHuke 6e3onacHoCTH

/\ OnacHocTb nopaxeHusi TOKOM 1 Bo3ropaHusi!

Mcnonb3yite Nnpubop TONbKO BHYTPU NOMELLIEHNIA NMPU KOMHATHOW
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypoBHeM Mopsi. Hu B
KOeM cny4vae He cTaBbTe NpMbop Ha ropsune NoOBEPXHOCTU, Hanpwm-
Mep, Ha ANEKTPONUTY, NN BONN3N HUX.

Mpwn noaknoveHun npubopa n ero akcnnyarauyum cobnogante
AaHHble, NpuBeaeHHble Ha upMeHHoN Tabnnyke. Monb3oBaTtbca
npnbopom paspeLlaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUU NOBPEXOEHWN
kabens n npnbopa.

95



ru YkasaHusi No TexHnke 6Ge3onacHocTn

Bo nsbexaHvne BO3HMKHOBEHWSI ONACHOW CUTYyaLun, PEMOHT nNprodopa,
Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXOEHHOro CETEBOIO LLHYpPa, pa3peLuaeTcs
Npon3BOaUTb TOSMbKO Hallen cepsncHon crnyxbe. CeTeBon kabernb He
OOIMKEH COonpuKacaTbCAa C ropA4YMMMN YacTaMM U NPOXOANTb Yepes
OCTpbl€e rpaHun.

Hwu B KOem cry4ae He norpy>kaTb OCHOBHOW B0K B BOAY U HE MbITb B
NnocyaoMOeYHON MalLmHe. He ncnonb3ynTte naposble odnctutenu. He
ncnonb3ynte Npudop BnaxHbIMn pykamu. He norpyxante npmdop B
XWNOKOCTb BbILLE MeCcTa coeMHEeHUs Norpy>xHoro énexgepa ons
ObICTPOro CMELLMBaHWS C OCHOBHbIM Gr1OKOM.

Mocne Kaxgoro NpMMEHeEHWs!, NpU OTCYTCTBUM NPUCMOTpPA, nepeq
cbopkor, pa3bopKom UM OYUCTKON, a TaKkKe B Criy4ae HencnpaBHO-
CTn 0bA3aTenbHO OTCoeanHnTE NPUbop OT CETMW.

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA!

Kateropuyecku 3anpeLlaeTtcs nogkniodaTb Nnpubop K Tanmepam munm
po3eTkaM C ANCTaHUMOHHBLIM ynpasneHnem. MNpu nepebosax anekTpo-
cHabxeHnst Npubop ocTaeTcs BKITHOYEHHbLIM M Nocre BO306HOBNEHMS
3MNeKTpocHabXeHnss CHoBa HayMHaeT paboTtatb. HemeaneHHo BbIKMO-
ynte npubop. Becerga cneante 3a npnbopom Bo Bpemsi ero paboThi!
Hu B koem cnyyae He ocTaBnanTe Npnbop BKNOYEHHLIM 4OSbLUE,
4yeMm 310 Heobxoammo Ana nepepaboTku npogykToB. Cpady nocne
nonb3oBaHMst NPUGOPOM NOAOKAMTE OO0 NOSTHOW OCTAHOBKWN NpUBOAA.
Mepen 3ameHon NpUHaLNEXHOCTEN NN OOMOMHUTENBHbLIX AeTaneun,
KOTOpble BO Bpemsi paboTbl NPUBOAATCS B ABWXKEHME, Nprubop
JOIKeH ObITb OTKIMIOYEH M OTCOEAMHEH OT ceTu. Hacaakm MOXHO
yCTaHaBnMBaTb M CHUMaTb TOMbKO MOCHe OCTaHOBKM npubopa —
npmnbop OBMXKETCS eLle HEKOTOPOoe BPeMs Nnocre BbikrodeHus. He
BKIOYanTe Npmubop BXOMNOCTY0. He B KOeM crnyyae He npukacantecb
K BpawamLwmmes aetanam. Kateropmyecku 3anpeltaetcsa bparbes 3a
HOX Ha HOXKe BrieHaepa. Kateropmyeckn 3anpeLlaeTcs YUCTUTb HOX
ronbiMu pykamu. Micnonbayinte WeTky. 3alumuianTte AfIMHHbIE BOSOCHI
nnu ceBoboaHbIE 3NEMEHTbI 0AeXxabl OT NonagaHnsa BO BpaLlaloLmecs
Hacagku. Mpnbop paspeluaeTcst UCNonb30BaTh TONBKO C OPUrMHarb-
HbIMW YaCTAMU U NPUHAANEXHOCTAMU. YCTaHaBNMBamTe nonapHo
TONMbKO HacadKu O4MHAaKOBOro Tuna (Hanpumep, 2 MecuribHble
Hacagku). Kateropnyecku 3anpeLlaeTcs cnonb3oBaTb OgHOBpe-
MEHHO HacaZku U NPUHAANEXHOCTb, YCTAHOBIIEHHYIO B OTBEPCTUM B
3agHen Yyactu npmbopa.

/\ OnacHocTb oxoral!
CobnioganTe OCTOPOXXHOCTb Npu NepepaboTKe ropsiunx NpoayKToB.
Mpu nepepaboTke BO3MOXHbI BpbI3rK ropsayero NpoayKTa.
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A BaxHo!

YkasaHusi No TexHnke 6e3onacHoCcTh ru

Mpu ncnonb3oBaHMM NOrpyxHoro GnexHaepa ansa ObICTPOro cMeLn-
BaHWs B KacTprone Heobxoanmo npeaBapuTenibHO CHATb KaCTPHOMIO C
nnutel. CTakaH bneHgepa He NpUroaeH Ans UCNonb3oBaHNS B MUKPO-
BOSTHOBOW neyn. [locne Kaxaoro NpMMeHeHnst unu nocne anuTernb-
HOro HEMCNONb30BaHMA 06s3aTeNbHO TWATENbHO O4YUCTUTE NPUBOoP

B COOTBETCTBUM C onucaHnem. =» «[llocrie pabomei/oducmka» cm.

cmp. 99

Ot Bcero cepaua nosgpaensiem Bac

C NOKYNKoW HOBOro npubopa ¢pupmel
Bosch. [lononHuTenbHyt0 uHgopmaumuo
0 Hawen npoaykuun Bbl HangeTe Ha
Hawewn cTpaHuue B UHTepHeTe.

OrnaBneHune

Vicnonb3oBaHMe Mo Ha3HAYEHUIO.............. 95
YKkazaHusi No TeXHNKe 6e30MacHOCTM........ 95
KOMMAEKTHBIA 0030P ...vevveeeviiiiieeeeeeiiieee. 97
OKCMNYATALMS ..o 98
Mocne paboThI/OYNCTKA........c.ovveeeeeeenee.. 99
Momolwb npu ycTpaHeHun

HENCTIPABHOCTEM ... nieee e 99
PELENTBI v 99
YTUNUBAUMS ... 101

YcnoBus rapaHTuiiHoro obenyxusanums.. 101

KomMnnekTHbIN 0630p

OTKpoWiTe CTpaHWLbl C PUCYHKaAMW.
= PucyHok [N

OcHoBHoM 6nok

1 KHonka BbiGpoca
[nsi cHATUs1 Hacagok

2 5-cTyneHYaTbIN NnepeknyaTens +
MOMEeHTarlbHoe BKIlo4eHune
[Insi BKNHOYEHUS U BbIKMHOYEHMUS
npuobopa n perynupoBkn paboyen
CKOPOCTMW.
0/off = BbikntoYeH
1 = camoe Hu13Koe 4ncno obopoToB
5 = camoe BbICOKOE YMCcro 060poToB
M = MoMeHTanbHoe BKIHOYEHNE (camoe
BbICOKOE 4M1Crno 060pOTOB), MOBEPHYTH
BINEBO U YOEPXKMBATb B 3TOM MOSOXEHUN

3 CeteBoW kabenb

4 OTBepcTHE C KPbILIKOW B 3agHen
yacTtu npubopa
ANsi yCTaHOBKM NPUHaANEXHOCTEN,
HanpvmMep, Norpy>Horo éneHaepa ong
ObICTpOro cmeLLnBaHus

5 KHonku pa3bnoknpoBku
ONsi U3BMNeYeHns NpUHaaNIEXHOCTeN 13
OTBEPCTUS B 3a4HeN yacTu npubopa.
Haxmute ob6e KHOMKWM OAHOBPEMEHHO.

6 OTBepcTUA ANSl YCTaHOBKM Hacaaok

Hacapgku
7 BeH4uK ona nepemewuMBaHus
8 MecunbHasi Hacagka

B HEKOTOPbIX MOAENSIX:

9 lMorpyxHown GneHgep AnAa 6bICTPOro
CMeLlUnBaHuA

10 CrakaH 6neHgepa

11 YHuBepcasnbHbI U3MeNbLYUTENb
(oToenbHasa MHCTPYKUMs Mo
aKcnnyaraumm)

Ecnu yHuBepcanbHbIN n3mensimTens nnm
norpy>xHown énexHgep ans 6elcTporo cme-
LNBaHUA HE BXOOAT B KOMMJIEKT NOCTABKU,
TO MX MOXHO 3aKasaTb Yepe3 CepBHCHYIO
cnyxoy.
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ru 3KCI'IJ'IyaTaLI,I/19I

JkcnnyaTtauums

OcHoBHOWM Npnbop ¢ Hacagkamum
C NomoLLblo HacagoK A0OCTUrakTCs 0Co-
OEeHHO xopoLune pesynbTaThl NPY Cneayto-
KX BapnaHTax NnpuMeHeHna.

BeHuYMK Ans nepemMellMBaHUs:

AnNs coycoB, B3OUTbIX 6enKkoB, kapToderb-
HOro Mniope, KPEMOB, ManoHe3a, CrINBOK U
ferkoro TecTa, Hanpuvep, Ans caobHoro
TecTa.

BeHunku ons nepemeLlvBaHus He npu-
rofHbl ANs nepepaboTKu TSHKENOoro Tecra.

MecunbHble Hacagku:

[ONsi TyCThIX Macc, TakMx Kak, Meco4Hoe,
OpOXoKeBoOe 1 KapTodenbHoe TecTo, a
Takke ANsi NnepeMeLIBaHns TSHXENOoro
MSACHOrO ¢haplLua, nact unu Tecta ong
xneba.

MakcumanbHoe Konu4ecTBO AJs
nepepabotku coctaBnseT 500 r Myku u
MHIPeaveHTOB.

BaxHoe yka3aHue. [1pn oTKpbITOM OTBEpP-
CTUM B 3a4HeN YyacTu npubop MoxeT pabo-
TaTb TOMbKO B PEXMME MOMEHTANbHOro
BKItoYeHUs. MepeknioyeHne Ha pexnmbl
1-5 He dpyHKUMOHUPYET. KpbILLKY OTBEPCTUS
B 3aJHel YacTu npubopa MOXHO OTKpbIBaTb
1 3aKpbIBaTb, TOMbKO KOrAa nepekroyvaTenb
HaxoauTcs B nornoxeHuun 0/off.

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs 06
OoCTpble HOXU/BpaLLaroLWMUNCca
npuBoa!

KaTteropuyecku 3anpeluaetcsa bpatbes 3a

HOX Ha HOXKe BneHaepa. Kateropuyecku

3anpeLaeTcs YUCTUTb HOX FroNnbIMU pyKamu.

VMcnonbayiite weTtky. Hu B koem cny4vae

He TporarnTe BpaLlatoLLMecs: HacaaKku.

Hacagku MOXHO ycTaHaBnmBaTb M CHUMaTb

TONbKO MOCrie 0CTaHOBKM Npubopa —

npubop OBMXKETCH eLlie HEKOTopoe BpeMs

nocre BbIKMoYeHus. 3awuiiante annMHHbIe

BOJTOCbI UM cBOGOAHbIE 3EMEHTbI 0aeXabl

OT nonagaHns BO BpallatoLmMecs Hacaaku.

m [lepen nepBbIM NCMONb30BAaHNEM O4U-
CTUTE OCHOBHOW GrNOK 1 HacagKku.
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= PucyHok [E

m [lonHOCTbIO pasmoTanTe ceTeBown
kabernb.

m  YCTaHOBUTE Ha OCHOBHOW BIOK HY>XHYHO
Hacagky v npwxmuTe ee 0o dukcauuu.
O6paTtute BHMMaHue Ha hopmy
nnacTmaccoBbIX AeTanemn
HacapokK, YToGbl UX He NepenyTaTb
(cm. pucyHok [F1-1)!

m BcTaBbTe BUrKy B pO3€TKY.

m  3arpysute nNpoadyKkTbl B NOAXOASLLYHO
€MKOCTb.

m  OnyctuTe Hacagku B eMKOCTb U BKITHO-
ynTe NPUOOP Ha HYXXHbIA PEXUM.
Pexum 1, 2:

ONst BMELUMBaHWS 1 NOAMELLMBAHUS.
Pexuwm 3, 4, 5:
ANsi 3aMeLUVBaHns 1 B3buBaHus.

m [locne paboTbl ycTaHOBWTE Nepekntoya-
Tenb B nonoxeHue 0/off, nocne yero ¢
NMOMOLLIbIO KHOMKKM BblOpoca ocBoboauTe
N CHUMUTE HacagKku.

BHumaHune

KHorky BbIGpOCa HEBO3MOXHO HaxaTb,
€CInn nepeknoyaTens He YCTaHOBMEH B
nonoxeHune 0/off.

YkazaHue. OcHoBHoOI Grok crnefyeT Bceraa
BbIKMNOYaThb Nepen ero U3BneyYeHnem 1s
nepepaboTaHHbIX NPOAYKTOB.

MorpyxHoun bneHpep ansa

ObICTPOro cMeLwnBaHuA

(B 3aBUCUMMOCTM OT MoAenu)

[nsa cMelunBaHna ManoHe30B, COYCOB,
CyMoOB, KOKTEeWnemn, 4eTCKOro NUTaHua 1 ansi
N3MenbYeHuUst Nbaa, BapeHbIX OBOLLEN U
PpPYKTOB.

BaxHoe yka3aHwue. [1py OTKpbITOM OTBEP-
CTUM B 3aaHen YacTv npubop MoxeT pabo-
TaTb TOMbKO B peXrMMe MOMEHTarnbHOro
BKItOYeHUs. MNepeknioyeHre Ha pexumMbl
1-5 He dyHKUMOHUpPYeT. KpbILLKy OTBEPCTUA
B 3agHen Yyactun npubopa MOXHO OTKpbIBaTb
1 3aKpblBaTb, TOMbLKO KOrda nepekmnoyarerns
HaxoauTcs B nonoxeHuun 0/off.



= PuUcyHoK

m [lepemecTuTe KpbILLKY OTBEPCTUS
B 3agHen yactu npubopa BBEpX A0
dukcaummn.

m YCTaHoBUTE NOrpyXHow bneHaep Ans
ObICTPOro cMeLUMBaHUS 1 3admKCU-
pynTte ero.

m 3arpysute NpoayKTbl B CTakaH bneHgepa.

m [lepeBeauTe nepeknoyaTens BEBO B
MONoXeHNe MOMEHTaNbHOIO BKITHOYEHUS
W yOepXKMBanTe ero B 3TOM MOMOXEHUN.

m [locne paboTbl CHUMUTE MOrPY>KHOW
6neHgep Ans ObICTPOro cmeLunBaHus,
OOHOBPEMEHHO HaxaB Ha 06e KHOMKM
pa3boKMPOBKH.

m  3aKpoWiTe KpbILLIKON OTBEPCTUE B 3a4HEN
yacTu npubopa.

YkasaHue. Bo nsbexaHne pasbpbli3rneaHms
nepepabaTbiBaembix NPOAYKTOB, Npubop
crneayeT BKIovaTh TOSMBbKO Nocne Toro, Kak
6neHgep Ans O6bICTPOro cmelumBaHusa dyner
norpyeH B nepepabaTbiBaemble MPOAYKTHI.

Mocne paboTkl/ouncTka ru

Mocne paboTtbi/o4uncTKa

BaxHoe ykasaHue. [laHHbIi npubop He
Hy>XJaeTcs B TEXHNYECKOM OBCHyXmBa-
HuK. TwartenbHasa o4YncTka 3almaert
npubop OT NOBPEXOEHUIA U COXPAHSAET ero
paboTocnocobHOCTb.

BHumaHue!

KaTteropuyecku 3anpeliaercs norpyxarb

OCHOBHOW 60K B BOAY M MbITb B MOCY-

[OOMOeYHOM MalumHe. He nonb3ymnTtechb

napooyncTutenem!

m  VI3BNeKknTe BUIKY U3 PO3ETKN.

m [IpoTpute 0CHOBHOW BOK BNaxHow
MaTepuen, a 3aTemM BbITPUTE HACyXO.

m Hacapgku v norpyxHon 6nengep ans
ObICTPOro CMELUMBaHUS MOXHO MbITb B
NOCy4OMOEYHOM MaLUUHE UM OYUCTUTL
C NMOMOLLIbIO LLIETKN B MPOTOYHOM BOZJE.

YkasaHue. MNpu nepepaboTke, Hanpuvep,
KpacHOKOYaHHOW KanycTbl Ha NnacTMacco-
BbIX AeTansix NosiBfseTcsl LBETHON Harer,
KOTOPbIA MOXHO YAAnWUTb C MOMOLLbIO
HECKOIbKMX Kanesnb pacTUTensHOro macna.
Onsa xpaHeHusi kKabenb MOXHO CMOTaTb
(cMm. pucyHok [3]).

Momolb Npu ycTpaHeHun
HeucnpaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb
MepekntoyaTens He ycTaHaBMMBAETCH Ha
pexum 1-5.

YcTpaHeHue

Mpw OTKPLITOM OTBEPCTUM B 3a4HEN YacTu

npubopa nepeknioyeHne Ha pexumsl 1-5

He pyHKUMoHMpyeT. Kpbiluka JomkHa ObiTb

MOSIHOCTbIO 3aKpbiTa.

m  CnuBku nepepabatbiBaTb OT GT)GT)
Y2 00 5 MUHYT B pexume 5 — B
3aBMCUMOCTM OT KONNYECTBA U CBOWCTB
CMMBOK — C MOMOLLIbIO BEHYMKa A5

Peuentbl

B36uTble cnuBku
— 100-500 r cnnBok

nepemMeLlinBaHuA.

AndHble 6enku

— 1-5 6enkoB

m bBenkn nepepabatbiBaTh 0T 2 00
5 MUHYT B pexunme 5 ¢ NoMoLLbIo
BEHYMKA 4118 NepeMeLLBaHus.

BuckBuTHOE TECTO

OcHoBHoOM peuenT

— 24nua

— 2-3 CT. n. ropsiven Boabl

— 100 r caxapa

— 1 NakeTuK BaHWNbHOrO caxapa

— 701 Mykn

— 70 r kpaxmana

— ecnv noTpebyeTcsi, HEMHOIO NeKapcKoro
nopoLLka

m  /HrpegneHTbl (Kpome MyKu U Kpax-
Marna) B3bvBaTtb B Te4eHMe NpMMEpPHO
3-4 MUHYT B pexrme 5 ¢ NOMOLLbIO
BEHYMKa AN nepemelunBaHms 4o obpa-
30BaHMWs NeHbI.

m [lepekntounTb npubop B pexkum 1, no
NOXKe NogMeLLMBaTb MPOCESHHYHO
MYKY 1 Kpaxman B Te4eHne NnpuMepHo
¥2-1 MUHYTBI.

MakcumanbHoOe KONMnYecTBO: 2-KpaTHoe

KONMMYeCTBO NMPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa
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ru PeuenTbl

Cnoob6Hoe TecTO

OcHoBHoOM peuenT

— 29nua

— 125 caxapa

— 1 wenoTtka conu

— 1 nakeTuK BaHWNbHOroO caxapa unu
ueapa ¢ 2 IMMoHa

— 125 r cnuBoYHOro Macrna unu mapra-
pvHa (KOMHaTHOWM TeMnepaTtypbl)

— 250 r mykun

— 1 nakeTuK nekapckoro nopoLuka

— 60 mn monoka

m Bce vHrpeoneHThbl NnepemMeluvBaThb
B TEYEHWNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI B
pexume 1, a 3aTeM B Te4eHME Npu-
MEepHO 3-4 MUHYT B pexmume 5 BeH4YMKOM
ONsi nepeMeLlvBaHus.

MakcumanbHoOe KONnM4YecTBO: 2-kpaTHoe

KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peLenTa

Meco4yHoe TecTo % %

it

OcHoBHoOM peuenT

— 125 r cnvBoYHOro macrna
(kOMHaTHOM TemnepaTypbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 4anuo

— 1 wenoTtka conm

— HEMHOro NMMMOHHOW Lieapbl UMW BaHWIb-
Horo caxapa

— 250 1 myku

— ecnuv notpebyeTcs, HEMHOrO NEKapCKoro
nopoLuka

m Bce vHrpeaneHThl nepepabaTtbiBaTth
B TEYEHWNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI
B pexume 1, a 3aTem B TeveHue
npumepHo 3-4 MUHYT B pexume 5 ¢
NMOMOLLbIO MECUIbHOW HAaCaaKu.

MakcumanbHOe KOnM4ecTBO: 2-KpaTHoe

KONMMYeCTBO NPOJYKTOB M3 OCHOBHOIO

peLenTa

100

Kopx ansa ¢pykroBoro

nupora

OcHOBHoOM peuenT

— 29anua

— 125t caxapa

— 125 r MONOTbIX NTECHbIX OPEXOB

— 50 r naHMpPOBOYHbIX Cyxapen

m  Anua n caxap B30OMBaThL B TEYEHNE
3-4 MuHYT B pexume 5 o obpasoBaHus
NeHsbl.

m [lepekntountb npnbop B pexum 1,
006aBuTb NECHbIE OPeXM U NaHUpPo-
BOYHbIE Cyxapu 1 nepepabartbiBaTbh
B TEYEHUE Y2 MVHYTbI BEHYMKOM ONS
nepemeLlBaHusl.

MakcumanbHoe KONMUYecTBO: 2-KpaTHoe

KOMMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

MneTeHKN N3 JpPoxKeBOro é é

b

TecTa
OcHOBHoOM peuenT
— 250 r Mmykun
— 1 NaKeTuK Cyxmx ApoxoKen
— 110 mn Tennoro mornoka
— 1 4anuo
— 1 wenotka conu
— 40r caxapa
— 30 r pacTonneHHoro un
OXITaXAEHHOrO Xupa
— ueapa C NonoBuHbI MMMOHA, HaTepTast
m Bce nHrpegneHThbl nepepabartbiBaTth
B TEYEHME NPUMEPHO Y2 MUHYTbI
B pexvme 1, a 3aTem B Te4eHne
npymMepHo 3-4 MUHYT B pexumMe 5 ¢
NMOMOLLIbIO MECUITBHOW HacaaKu.
MakcumanbHoOe KONnM4YecTBO: 2-kpaTHoe
KOMMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenTa



TecTo Ha NnuuULy
OcHoBHoOM peuenT
— 250 r myku
— 1 NakeTuK Cyxmx OpoxoKen
— 14.n. caxapa
— 1 wenoTtka conu
— 3 CT. N. pacTuTenbHOro macrna
— 125 mn Tennon Boapl
m Bce vHrpeaveHThbl nepepabatbiBaTh
B TEYEHWNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI
B pexume 1, a 3aTem B Te4eHue
npumepHo 3-4 MUHYT B pexnme 5 ¢
NMOMOLLbIO MECUIbHOW HacaaKu.
MakcumanbHoe KONnM4ecTBO: 2-kpaTHoe
KONMUYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO
peuenTta

TecTo AnsA xneba

OcHoBHOM peuenTt

— 500 r mykm

— 14 r caxapa

— 14 r maprapvHa

— 7 rconum

— 1 NakeTuK Cyxmx OpoxoKen

— 250 mn Boabl

m Bce vHrpeaneHTbl nepepabaTtbiBaTth
B TEYEHME NPUMEPHO Y2 MUHYTHI
B pexume 1, a 3aTem B TeveHne
npuMepHo 3-4 MUHYT B pexume 5 ¢
NMOMOLLIbIO MECUITBHOW HacaaKu.

YTunusauus ru

YTunusauumsa

YTnnuaupyinTe ynakoBky C UCMOMb30-
E BaHMeM 3aKonornyecky 6esonacHbix
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUW EBPONENn-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM ANEKTPUYECKUX N SNEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI ONpPeaenstoT OENCTBYO-
Lwme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BWna BO3BpaTa 1 yTunnsauum ctapbix
npubopoB.. MHdopmaLmio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUNM3aLum
Bbl MOXETE NONy4nTh B MarasuHe,

B KOTOpOM Bbl nproGpenu npnbop.

YcnoBus rapaHTUUHOIO

ob6cnyXxuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLLy0 MHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTUAHOro obcnyxu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem brnvkaniiem
aBTOPU30BAaHHOM CEPBUCHOM LiEHTpe, Unmn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT NpoM3BOaUTENS
OO0 «BCX bbiToBbIE MpPUbOPLI», NN

B COMPOBOANTENBHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a coboli npaBo Ha
BHECEHMWE N3MEHEHWIA.
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HUHcpopmauua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XKUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepKku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha oduMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeficTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
akKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. U3penue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wuagenua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOPMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTo 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMOonku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, MbINecockl, Pe3ku, TOCTepbI, YTIOrM, theHbl, pacnpAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXKUMANKH, U3Menb-
yuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMM C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapaunu o COOTBETCTBUM) U CpOKe ero (ee) AencTaua Bbl moxeTe nonyunts B8 OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Hala npogykuuA Npou3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, lepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3saumei, BbinonHALeh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBUTENEM Ha OCHOBAHWK J0rOBOPA C HUM, ABNA-
etcA OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Npubopa npusBeaeHbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe W/uUnn
B COMPOBOAMTENBHOM OKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMNbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMblM BbICOKMM TpeboBaHMAM KayecTBa ToBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeACTBaMM Mo yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA usrotoBuTens

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABAAET Ha NpUobpeTeHHbIM Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenoctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6bIToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
Bbl@H rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNIOBUA, He NPOTUBOPeYalle 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpeburenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHbBIX, CEMENHbIX, JOMALIHAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM NMPEeANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B odKce NPEANpPUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbILUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMeM NPaBUN Hanexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dmMpmeHHOM 3aBOACKOM TMMOBOM Tabnuukn Ha npubope obAasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npw-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NPaBun ero
IKcnnyaTaymum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUbOpe, eCnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIM NOCTNEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMON
cunbl (Moxapa, NPMPOAHOM KaTacTPOmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBLIX HACEKOMBbIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHMi, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalumu, B TOM YUCNe HECTabUNbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUHOM PEMOHTE WK MPeAbABMNEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeBoBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY U MECTO MOKYMKK).
CobntofeHne peKoMeHAALMUIi U yKazaHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHK MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3/bl NpUbOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BecnnaTtHo PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMeHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnybamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuopa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX NMapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0bCNYyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
ohuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyxOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeNUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MoKynKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3rOTOBWUTENA AaTa M3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoBnexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecay uarotoenexus. [inAa onpeageneHns roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAEHHWe COOTBETCTBUA Hallei NPoAyKUWKM obAsaTenbHbIM TpebGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AN KM3HU




MHdopmaums o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 HoA6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTEeNbCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKoHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccurnickon Pepepauum

MpoAayKuus: CokoBbLKUMArKu, MUKcepbl, GrieHaepbl, pesku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHMUE! AccopTUMeHT NpoayKLuu NOCTOSIHHO OBGHOBMISIETCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NPoayKLUK, B TOM YUCTE 3HEProadPeKkTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHO AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopMaLmio 0 pekBusnTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX UX AEiCTBUS, akTyarnbHyo MH(OopMaLmio o
Krnacce 1 xapakTepucTukax aHeproadekTMBHOCTY NPoAYKUMKM, HopMaLmMio 06 akTyanbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMU MOXHO MONy4uTb Y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH (YHKLIMM MHOCTPaHHOrO M3roToBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoin Peaepaumn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankr-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, A.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, a.15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLIECTBNSET CBOKO AEATENLHOCTL NO NOATBEPXAEHUIO COOTBETCTBUS
NpOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3koHOMMYECKOro Colo3a B COOTBETCTBUM C IGNCTBYIOLMMM
TEXHUYECKUMI pernaMeHTaMu, B Ka4ecTBe YNOrHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINoNnHsAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHW4eckoM perynupoBaHuu» ANs nuua, BbIMOMHSIOWEro YHKUMWN MHOCTPAHHOTO U3roTOBUTENS Ha Tepputopum Poccuickoit
depepauun.
VimnopTtepom B Poccuiickyto defepaumio npoaykumumn, cepTudnLMpOBaHHON B kayecTBe cepuiiHo npoussogumoint, sensetcst OO0 «BCX BbiToBble
MpuGopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. MeTteprod, yn. Kapna CumeHca, A.1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, 4.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusauuen, ykasblBaemoil Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUukaumm NpoaykumMm 1 OCyLLECTBASIIOLLEN NePBUYHOE pa3meLleHne NpoayKuMn Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietca Pobept Boww Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE NPOAYKLUMU W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeBoBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, sensieTcs BCX Xaycrepete m6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpy nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoAyKLUMM CrefyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3NOXKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKcryaTtauum,
cnepyowmMmn TpeboBaHUsaMU:
« 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpyskam, KOTOpble MOryT MPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 NPOAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
» Heobxoanmo usberatb nonafgaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XUAKOCTEA.
Mepen nepeBo3kol 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMyaTaLuy NpoayKLMW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumusa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoen 93%.
Mepen Hayanom akcnnyatauuy NpPOAYKUWW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEWCA Noj BO3AeNCTBMEM OTpULIATenNbHOIM TemnepaTypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBUSIX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOMbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKLUMM ONPEAENsoTCs MPEeAnpUATUSAMU PO3HUYHO TOPTOBMM B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU AENCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTea.
YkasaHusi o yTUnusauum NpoayKLMM CoaepXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLuui U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ins npoaykumm, peann3oBaHHO U3rOTOBMTENEM B TEYEHNEe CPoKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUMKAT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, NMPOAaXe W NCMONb30BaHNUM (MPUMEHEHNM) B TEHeHNe CpoKa CyKGbl, YyCTaHOBMNEHHOro B COOTBETCTBUM CO cTaTbeit 18 3akoHa PP o 3awute
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKa3aH NpousBoauTenemM B NUCToBKe «VHMOpMaLMs U3roTOBUTENS O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM
0BCnyXuBaHUU».
MpoayKuma MOXeT BbiTe MAEHTUdULMPOBaHA NO MoAernbHOMY oBo3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHoMmy Tuny (none «Typex) u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (M) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B cOOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBuUTEnNs GbITOBas TEXHWUKA MAEHTUMULIMPYETCS No CreaytoLLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CryK6bI>

MartepuarnbHblii HOMep npeacTaensieT coboit GykBeHHO-LMdpoBoe 0603HaYeHne NpoaykumMn AnnHon He 6onee 10 cMMBONOB, UCMOMb3yeMoe Npwu
npoaaxe (MMeHyemoe MozaenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Mopenbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yKa3blBaeTcs Mexay KogoBbiM crioBoM «E-Nr.» 1 Kocoit vyepToit «/».
WHpaekc cepsurcHoOl cnyx6bl — ABY3Ha4HOe LndpoBoe o6o3HaueHne, npucsanBaemMoe eanHILE NPOaYKLUMM B MPOLIECCE NPOM3BOACTBA U UCTONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cry0oM.
OkcnryaTtalMoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBaloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ans LUIMPOKOrO acCOpPTUMEHTa NpoAYKLWW, MO3TOMY U3roTOBUTENEM
NpeyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 0603HaveHnsi Npubopa B SKCMITyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeAenUTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO 3KCMITyaTaUMOHHOTO AoKYMeHTa K 6bIToBOMY npnbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM JOKYyMEHTOM. YCTaHOBEHWE B NpoLiecce NaeHTUHUKALIMM COOTBETCTBIS XapaKTepPUCTUK BbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsiM, CoaepXaLluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaUuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOAUTCS MyTeM aHanuaa HGOpMaLmM, N3NOKEHHON B SKCMIyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKCnyaTaLMOoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTh HAcTOALLas MHCHOPMALIMS, MHCTPYKLMS
(pyKoBOACTBO) MO 3KcnyaTauum, nHhopmauus 06 yCrnoBusax rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXNBaHUS.
MapkupoBaHue NpoayKLUM OCYLLECTBISETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOANTLCS UHbIMK crocobamm, obecneynBaloLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHoe NpeacTaBneHne MHdopMauun o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MNN TEXHUYECKNX pernameHToB EBPa3snifCKoro 9KOHOMUYECKOro COot3a, MapkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykuin

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeep>XXaeHns COOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeGOEaHVIﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyaapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro coto3a (EBpasmniickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IFI COOTBETCTBYET CrnefywnMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3nekTpomMarHuTHasi COBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 0BOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuM4eHUn MPUMEHEHUs OMacHbIX BELLECTB B U3LAENUSX SMNEKTPOTEXHWUKU U PaaMO3NEKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHWUs
ero B cuny

OkennyaTaunoHHbIe [OKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BLIMOSHSIOTCSA Ha PYCCKOM si3bIke. SKCMIyaTaLYoHHbIe AOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHbIX si3blkax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOrO CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HaNM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENBLCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[IHO NOMY4MTL Y TOPryHoLLel OpraHn3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTea-yneHa EBpasuitckoro 3kOHOMUHYECKOTO Coto3a.
WHopmaLms o koMnnekTaLuy NpoAyKuMmn NpecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpoLueHa no TenedoHy GecnnaTtHoil «ropsiyen NMHUNY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTtucukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBoaHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PerucTpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBu-
Hue ™R HbIA HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIi HOMep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCO 3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCO 3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHuns
MES25G0 CNCO 3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCO0 3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCO 5 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Crnosenua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAST1EV1 | C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typuwa MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.A546.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.A146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepsbl, U3mensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crnosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Crnosetuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ24208 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuna
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ363001 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4880 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUM50 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A546.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9A32S00 CNUM60A | C-DE.A146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUMS9AESS00 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CroseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
0 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
{] CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CrnoseHuns
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetua MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall & ath b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

* Mo-Fr: 24 hours

06/18

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 35 13

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 024757001
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH Babhrain, _p i ddi..
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 448980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

Soittajahinta on kiintedsta verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
01401011 00

Service Consommateurs:

0592 696 010 SRRl
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892 o0 000 SRR
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.



GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 181 82

TnAéowvo: 210 427 77 01
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)
Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéanski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888

Fax: 01 6403 603
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Készulék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem Utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201
mailto:BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

1L Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, HT{
BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)
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IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Tel.: 02 412 678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Anackiy A.N. PTN-Service
Kuyshi Dina str.23/1 N3

Astana

Tel.: 717 236 64 55
mailto:ptnservice@mail.ru

Technodom Service
Utegen Batira Str. 73
480096 Almaty

Tel.: 727 258 85 44
mailto:lsr@technodom.kz
www.technodom.kz

Kombitechnocentr
Zhambyl st. 117
480096 Almaty

Tel.: 727 338 45 55
mailto:cts_pavel@bk.ru
www.cts.kz

TOO Evrika Service
Shimkent, Riskulova 22.
Shimkent 160018

Tel.: 727 252 44 63 75
mailto:evrika_kz@mail.ru
www.evrika.com

AV SERVICE

Abulhair hana Str. 51

Uralsk 090000

Tel.: 711 293 99 49
mailto:oastafiev@avservice.kz
www.avservice.kz

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.lt

Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595

Fax: 052 741 722
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.lt

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: 870 044 724

Fax: 052 737 368
mailto:svc@emtoservis.It
www.emtoservis.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36

Fax: 067 07 05 24
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60

Fax: 067 60 12 35
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Uycesa 98

2012 Kvwmres

Ten./ cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54

Tel.: 22 66 06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O «BCX BbiToBbIE MPUGOPLI»
CepBwc OT npounsBoauTens
Manas Kanyxckasi, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
L0 granl) L pal] ASLacl)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999

mailto:palakkaln@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, F N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: +421 244 452 041
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TH Thailand, "weains ny
BSH Home Appliances Limited
Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road
Bangkapi, Huay Kwang
Bangkok, 10310
Tel.: 02 975 5353*
www.bosch-home.com/th
* Mo-Sa: 8.00am to 6.00pm

(exclude public holidays)

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik géstermektedir

TW Taiwan, &2

F AP B RO B B B,
SRS RGE K,

DA AERER

BSH Home Appliances Private Limited
B LT WE N F 48058 1148

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel : 00381 (0) 290 330 723

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:servicegeneral527@gmail.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreib bar)

Fur Produk informationen & wie Anwendungs

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungé ragen B kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. bosch-infoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fir Deuth  land giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001115409 (9809)











