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Tutvuge palun esmalt kesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitéh, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jérgi valmistatud kvaliteetse
toote td6ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote (le uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave voi kasulikud néuanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

Hoiatus elektrilodgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.
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Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja
keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatlkk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus
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Ule 8-aastased lapsed ja fiiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega inimesed
vOi isikud, kellel puuduvad
vastavad kogemused voi teadmised,
voivad seadet kasutada juhul, kui
nad teevad seda jarelevalve all voi
on saanud seadme kasutamiseks
vajalikud juhised ning moistavad
sellega kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.
Lapsed ei tohi omapead seadet
puhastada ja hooldada.

Seadet ei tohi kasutada lapsed ega
flusilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta ja
vastavate teadmisteta isikud, kui
nad ei tegutse nende ohutuse eest
vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega mangida,
kui puudub jarelevalve.

Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
muud olulised dokumendid ja osad.
Toodet ei tohi asetada vaibaga
kaetud porandale. Sel juhul on
Ohuringlus toote all takistatud,

mistottu elektriosad voivad dle
kuumeneda. See voib pohjustada
toote kasutamisel probleeme.
Paigaldus- ja remontt60d tuleb alati
jatta volitatud teeninduse hooleks.
Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest ja voivad
muuta garantii kehtetuks. Enne
paigaldamist tutvuge hoolikalt
juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige pérast iga kasutuskorda,
et toote funktsiooninupud on valja
|dlitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada, vaid
see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha. Elektrilodgi
oht!

Toote voib tihendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata
sellest, kas kasutate toodet
transformaatoriga voi ilma. Meie
ettevote ei vastuta probleemide
eest, mis on tingitud toote
kasutamisest ilma kohalikele
eeskirjadele vastava maanduseta.



Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi Ule kallates!
Elektrilodgi oht!

Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks tuleb
toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga, peab
tootja, hooldusfirma voi vastava
kvalifikatsiooniga elektrik ohu
valtimiseks selle vélja vahetama.
Kasutage ainult Gihendusjuhet, mis
vastab tabelile “Tehnilised
andmed”.

Seade tuleb paigaldada nii, et selle
saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtilihendamise
vOimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud
|litiga, mis vastab ehitusnduetele.
Kasutamisel ahju tagakilg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuntmed ei puutu vastu ahju
tagaklge, sest kuumus voib neid
kahjustada.

Arge muljuge toitejuhet ahjuukse ja
korpuse vahele ja drge asetage
seda tuliste pindade peale. Juhtme
isolatsioon voib sulada ning liihise
tottu voib tekkida tulekahju.
Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid toid teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel Illitage
toode vélja ning lahutage see
vooluvorgust. Selleks lllitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme voolutugevus
vastab toote niminditajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, vélja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvdime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/v0i uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid jooke
lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub ning
vOib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote lahedusse
kergestisittivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise ajal
kuumeneda.

Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb hoiduda
kokkupuutest ahju sees paiknevate
kuumutuselementidega.

Arge tokestage ventilatsiooniavasid.
Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke. Purgis
tekkida voiva surve tagajarjel voib
see lohkeda.

Arge asetage kiipsetusplaate,
nousid voi fooliumit ahju pohja.
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Kogunev kuumus voib ahju pdhja
kahjustada.

Arge kasutage ahju ukseklaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega teravaid metallkraabitsaid, sest
need voivad pinda kriimustada ning
pbhjustada klaasi purunemise.
Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.

(Varieerub olenevalt toote mudelist.)
Traatresti ja ahjuplaadi asetamine
siinidele

Traatrest ja/vOi ahjuplaat tuleb
kindlasti asetada siinidele digesti.
Liikake traatrest voi kiipsetusplaat
kahe siini vahele ja enne sellele
toidu asetamist veenduge, et see
pusib kindlalt paigal (vt allolevat
joonist)

Arge kasutage toodet, kui selle
esiukse klaas on eemaldatud voi
maoranenud.

Uksekaepide ei ole moeldud
katerattide kuivatamiseks. Arge
riputage ahju kilge ratikuid,
kindaid vms riideesemeid, kui uks
on lahti ja grillifunktsioon toGtab.
Toitu kuuma ahju pannes voi valja
vittes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.
Katke pann voi ahjutarvik (nt plaat
vOi rest) kiipsetuspaberiga, asetage
selle peale toit ning pange koik
eelsoojendatud ahju. Ule
ahjutarviku voi panni dare ulatuv
klipsetuspaber tuleb eemaldada, et
see ei puutuks kitteelementidega
kokku. Arge kunagi kasutage
klipsetuspaberit kilpsetuspaberi
jaoks ettendhtud temperatuurist
kdrgemal temperatuuril. Arge
kunagi asetage kipsetuspaberit
vahetult ahjupohjale.

HOIATUS: Enne lambipirni
vahetamist veenduge, et seade on
vélja lllitatud — muidu voite saada
elektrilodogi.

Ulekuumenemise véltimiseks ei
tohi seadet paigaldada dekoratiivse
ukse taha.



Toode tuleb paigutada otse
pOrandale. Seda ei tohi asetada
aluse v0i postamendi peale.
HOIATUS: Rasva vo0i 0li sisaldava
anuma jatmine pliidile jarelevalveta
on ohtlik ja voib pohjustada
tulekahju. ARGE (ritage tuld
kustutada veega, vaid lilitage
seade valja ja seejarel katke leek nt
pajakaane voi tuletekiga kinni.
TAHELEPANU:
Klipsetamistoimingut peab jalgima.
Liihiajalist klipsetamistoimingut
peab pidevalt jalgima.

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke
keedupindadel esemeid.

HOIATUS: Kui pind on pragunenud,
lulitage seade valja, et valtida
elektrilodgi ohtu.

Klaasist pliidiplaadi purunemisel
tehke jargmist. Lilitage otsekohe
vélja koik poletid ja elektrilised
kitteelemendid ning eemaldage
seade vooluvdrgust. Arge
puudutage seadme pinda. Arge
kasutage seadet.

Seade ei ole moeldud
kasutamiseks valise taimeri voi
eraldi kaugjuhtimissiisteemiga.
Rohk, mis tekib keeduplaadi pinnal
vOi keedundu pohja all oleva
niiskuse aurustumisel, voib
keedundu paigast nihutada.
Seepérast jalgige alati, et pliidi pind
ja keedundude pdhjad oleksid
kuivad.

HOIATUS: Kasutage ainult seadme
kllge paigaldatud, tootja poolt
valmistatud voi kasutusjuhendis
soovitatud kaitsepiirdeid.
Ebasobivate kaitsepiirete
kasutamine voib l0ppeda
onnetusega.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sddemeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote tihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
Seade on moeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
nditeks ruumi kiitmiseks.

Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all,
kateratikute ja ndudepesulappide
vms kuivatamiseks (riputades need
kdepidemete kilge) ja kitmiseks.
Tootja ei vota mingit vastutust
ebadige kasutamise vOi
késitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.
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Laste ohutuse tagamine

e HOIATUS: Ligipaasetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.

Hoidke pakkematerjale valjaspool
laste kdeulatust. Kaidelge koiki
pakendijadtmeid vastavalt
keskkonnastandarditele.

e Flekiriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed tGotavast seadmest
eemal ja arge laske neil seadmega
mangida.

o Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid Uritada katte
saada.

e Kui uks on avatud, arge toetage
sellele raskeid asju ja arge lubage
lastel selle peal istuda. Muidu voib
uks alla vajuda voi hinged
kahjustada saada.
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Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevotmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jéétmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajaétmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaétmete kogumise
geskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.



A Uidine teave

Ulevaade

1 Eesuks 6 Juhtpaneel

2 Kaepide 7 Poletiplaat

3 Alumine osa 8 Tuli

4 Kandik 9 Grilli kuumutuselement
5 Traatrest 10 Riiuli asendid

1 2 3 4 5 6 7 8 9

Hoiatustuli

Uhesaériline kiipsetusplaat Vasak tagumine
Uhesériline kiipsetusplaat Vasak esimene
Uhesaériline kiipsetusplaat Parem esimene
Uhesériline kiipsetusplaat Parem tagumine
Mehaaniline taimer

Funktsiooninupp

Termostaadilamp

Termostaatnupp
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Pakendi sisu

Lisavarustus voib soltuvalt toote mudelist
arieeruda. Koiki kasutusjuhendis kirjeldatud

lisasid ei pruugi teie tootel olla.
1. Kasutusjuhend
2. Ahjuplaat
Kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud toitude ning
suurte praadide valmistamiseks.

3. Kiipsetusplaat
Kasutatakse kilpsetiste, nditeks Kiipsiste ja
biskviitide valmistamiseks.

4. Traatrest
Kasutatakse praadide valmistamiseks voi
haudendus valmistatavate roogade asetamiseks
soovitud korgusega siinile.
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Traatresti ja kiipsetusplaadi asetamine
teleskoopsiinidele

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.)

Teleskoopsiinid voimaldavad kiipsetusplaate ja
traatresti hGlpsasti ahju panna ja ahjust vélja
votta.

Kui kasutate kiipsetusplaati ja traatresti
teleskoopsiinidega, peavad tihvtid
teleskoopsiinide tagaosas toetuma traatresti ja
kiipsetusplaadi servade vastu.



Tehnilised andmed

220-240 V/380-415V 3N ~ 50 Hz
16Ax3/25A

PLIT
Poletid

AHI/GRILL
Peamine ahi Multifunktsionaalne ahi

Grllll energiatarve
Pohialused: teave elektriahjude energiamérgise kohta on eS|tatud vastavalt standardile EN 60350-1 / IEC
60350-1. Need vaartused on saadud standardkoormusel alumise-ilemise kuumutiga vai ventilaatoriga
kuumutusreZiimis (kui see on olemas).
Energiathususe klass médratakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt sellest, kas vastav
funktsioon on tootel olemas vai mitte. 1 — Okonoomne ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane
kuumutamine, 3 — Kiire kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (lilemine ja alumine kiittekeha), 5 —
Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse Tootel olevatel etikettidel vGi tootega kaasas
ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta. olevas dokumentatsioonis toodud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt

asjaomastele standarditele. Olenevalt toote

Kasutusjuhendis toodud joonised on 166- ja keskkonnatingimustest vdivad tegelikud
skemaatilised ning ei pruugi teie tootega vairtused varieeruda.

apselt kokku langeda.
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K Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vdivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrisiisteemi
ettevalmistamine on kliendi (ilesanne.

OHT:

Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ia elektrististeemidele kehtestatud kohalikke

eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei

ole defekte. Defektide esinemisel drge laske

toodet paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada ohtu.

Enne paigaldamist

Et seadme all oleks tagatud vajalik dhuvahe, soovitame
selle paigaldada kindlale pinnale ja jalgida, et seadme
jalad ei vajuks vaiba v0i pehme pdrandakatte sisse.
Kddgipdrand peab vastu pidama seadme ja lisaks
koogi- ja kipsetustarvete ning toidu raskusele.

£
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e Seadet vOib kasutada kodgikappide vahel, kuid
selleks, et pliidiplaadi kohal oleks vahemalt

400 mm vaba ruumi, paigutage seade nii, et see
asetseks seintest, vaheseintest ja korgetest
kappidest vahemalt 65 mm kaugusel.
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e  Seda voib kasutada ka vabalt seisvas asendis.
Jatke pliidi pinna kohale vahemalt 750 mm vaba
ruumi.

e (%) Kui kavatsete paigaldada pliidi kohale
dhupuhasti, valige selle paigalduskdrgus
vastavalt tootja juhistele (vdhemalt 650 mm).

e Seade vastab 1. seadmeklassi nGuetele, mis
tdhendab, et seda vdib paigutada tagaosa ja lihe
kiiliega vastu seinu, koogimaoblit voi igas
suuruses seadmeid. Teisel kiiljel paiknev
ko6gimaobel voi seade voib olla kas sama suur
voi vaiksem.

e |gasugune seadme korval asuv kodgimaobel
peab olema kuumuskindel (vahemalt 100 °C).

Ohutuskett

Seade tuleb timbermineku valtimiseks kinnitada,
kasutades kahte ahju juurde kuuluvat ohutusketti.
Kinnitage konks (1) sobiva tiitibli abil kddgiseina (6)
kiilge ja tihendage ohutuskett (3) lukustusmehhanismi
(2) kaudu konksuga.

Fikseerimiskonks

Lukustusmehhanism

Ohutuskett

Kinnitage kett kindlalt seadme tagaosa kiilge
Seadme tagakiilg

Kddgisein

D O B~ W NN

Stabiliseerimiskett peab olema voimalikult
liihike ja paiknema diagonaalselt, et ahi ei
kalduks efte ega kiljele.

Pliidi stabiliseerimisketil pole ava kronsteini
kinnitamiseks.

Paigaldamine ja ithendamine
Toodet tohib paigaldada ja (ihendada ainult vastavalt
ametlikele paigalduseeskirjadele.




Arge paigaldage toodet killmkappide ega
stigavkillmikute kérvale. Tootest eralduv soojus

suurendab jahutusseadmete energiatarvet.

e Kandke toodet vdhemalt kahe inimesega.
e Toode tuleb paigutada otse pdrandale. Seda ei
tohi asetada aluse vdi postamendi peale.

Arge kasutage toote tSstmiseks vdi
liigutamiseks ust ega uksekaepidet. Uks,
kéepide voi hinged voivad kahjustada saada.

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontaki/-liiniga,
millel on sobivate néitajatega minikaitseldliti (vt tabelit
"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
kasutate toodet transformaatoriga voi iima. Meie
ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
kasutamisest iima kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

OHT:

Toote vdivad vooluvorku ihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

OHT:
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
ddnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda

kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuntme peab valja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektril6dgi, lihise voi tulekahju
ohuga!

Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme

tldbisildile mérgitud andmetele. Reitinguplaati on néha,

kui uks vi alumine kate on avatud, vi kui see asub
seadme tagakiiljes, sbltuvalt seadme tiibist.

Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaértustele.

OHT:
Enne elektritdode tegemist iihendage toode
ooluvorgust lahti.

Elektrilodgi oht!

Toitejuhtme iihendamine

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jargida

6 elekirististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote voimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode iihendada
pisielektrisisteemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

1. Kui tootega ei ole kaasas toitejuhet, tuleb
sellega tihendada toitejuhe, mis valitakse tabelist
(Tehnilised andmed, Ik 17) vastavalt teie kodus
olevale elektrististeemile, jargides (ihendusskeemil
toodud juhiseid.

Kui toitevoolu koiki poolusi ei ole vdimalik lahutada,

tuleb tihendada vdhemalt 3 mm kontaktivahega

voolukatkestusseade (kaitse, liinikatkestusliliti,
kontaktor) ja kdik voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt IEE direktiividele paiknema toote
korval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine voib
pohjustada probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.

Soovitatav on kasutada lisakaitseks
jadkvoolukatkestit.

&

Avage kruvikeeraja abil klemmikarbi kaas.

Pange toitejuhe Iabi juhtmeklambri terminali all ja
kinnitage see juhtmepinguti kaudu sisseehitatud
kruviga pdhiseadme Kilge.

4. Uhendage juhtmed kaasasoleva diagrammi abil.

w o
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2NAC 380/400/415 V

5. Pérast juntmete dhendamist sulgege klemmikarbi
kaas.
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6. Paigutage toitejuhe nii, et see ei puutu vastu

toodet, ning véltige selle surumist toote ja seina
vahele.

Ohutuse tagamiseks ei tohi juhe olla
pikem kui 2 meetrit.

Liikake toode kodgiseina juurde.

Ahju jalgade reguleerimine

Tootava seadme vibreerimisel vdivad
kiipsetusndud paigast ninkuda. Seadme
loodimise ja tasakaalustamisega on voimalik
niisugust ohtlikku olukorda véltida.

Kasutajate ohutuse tagamiseks tuleb toode
loodida. Selleks keeratakse nelja jalga (pdhja all)
vasakule vBi paremale ja rihitakse ahi tdGpinnaga
thele joonele.

Loppkontroll

Uhendage toode uuesti vooluvérku.

2. Kontrollige elektrifunktsioone.
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Toote korvaldamine kasutuselt

Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse voi paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

Et traatrest ja ahjus asuv kiipsetusplaat ei saaks
kahjustada ahju ust, asetage ahju ukse
sisekljele papiriba, mis oleks
kiipsetusplaatidega thel joonel. Teipige ahju uks
kiilgseinte killge.

Arge kasutage toote tdstmiseks vai liigutamiseks
ust ega uksekéepidet.

Arge asetage tootele esemeid ja hoidke seda
eisaldamise ajal plstiasendis.

Kontrollige toote (ldilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.




Il Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada dkoloogilisel viisil ja sdésta energiat:

e  Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega
kiipsetusndusid, kuna need juhivad paremini
soojust.

e Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju, kui
nii on soovitatud kasutusjuhendis voi retseptis.

e  Kilpsetamise ajal véaltige ahjuukse sagedast
avamist.

e Kui vahegi voimalik, kilpsetage ahjus korraga
mitut rooga. Traatrestile vdib asetada kaks
hautamisanumat.

e Samuti vdib valmistada mitu rooga tiksteise jérel.
Ahi on juba eelnevalt kuum.

»  Saate sddsta energiat, kui lllitate ahju vélja
mdned minutid enne kiipsetusaja 16ppu. Arge
avage ahjuust.

e Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
Ules.

e  Kasutage hautamisel kaantega potte/panne. Ima
kaaneta vdib kuluda kuni 4 korda rohkem
energiat.

e Valige pdleti, mille 1&bimddt vastab kasutatava
poti/panni 1&bimbddule. Kasutage roogade
valmistamisel alati sobiva suurusega kastrulit.
Suuremad potid/pannid vajavad rohkem energiat.

e Elektripliidi puhul kasutage lameda pohjaga potte.

Paksu pdhjaga potid juhivad paremini soojust.
Saate sédsta kuni kolmandiku elekirist.

e Keedundud ja pannid peavad vastama keeduala
suurusele. Poti vdi panni pdhi ei tohi olla
keeduplaadist vaiksem.

e Hoidke keedualad ja pottide/pannide pohjad
puhtad. Mustus halvendab soojustilekannet
keeduala ja keedundu pohja vahel.

e  Pikema valmistusaja korral lilitage keeduala 5
kuni 10 minutit enne valmistusaja I6ppu vélja.
Jadkkuumuse kasutamisel saate sdsta kuni
20% energiat.

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Piihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.

Esmane kuumutamine

Kuumutage toodet umbes 30 minutit ning seejérel

|lilitage see vélja. Selle kdigus pdlevad &ra voimalikud

tootmisjadgid voi méardekihid.

HOIATUS

Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
Toode voib kasutamisel olla kuum. Arge
kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

Elektriahi

Votke koik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

Sulgege ahjuuks.

Valige staatiline asend.

Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt

Elektriahju kasutamine, Ik 18.

5. Laske ahjul tdétada umbes 30 minutit.

6. Lllitage ahi valja, vt Elektriahju kasutamine, Ik 18.

Grillahi

1. Votke koik kilpsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Kuidas grilli kasutada, Ik 21.

4. Laske ahjul tdétada umbes 30 minutit.

5. Lilitage grill vélja, vt Kuidas grilli kasutada, Ik 21.

Hown

Seadme esimesel kasutuskorral voib paari
unni véltel esineda suitsu ja ebameeldivat
[6hna. See on normaalne. Suitsu ja I6hna
eemaldamiseks tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja I6hna sissehingamist.
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B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmistamise kohta

Arge kunagi pange pannile 0li ronkem
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel &rge jétke pliiti

jarelevalveta. Oli Glekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
liritage kustutada tuld veega! Oli
stittimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. Llitage pliit vélja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletbrjesse.

Enne toiduainete praadimist kuivatage need
hoolikalt ja asetage ettevaatlikult kuuma 0li sisse.
Kiilmutatud toiduained tuleb enne praadimist
taielikult Giles sulatada.

Oli kuumutamisel arge katke anumat kaanega.
Jalgige, et pottide ja pannide sangad ei jadks_
pliidi kohale, et véltida nende kuumenemist. Arge
asetage pliidile kdikuvaid ja kergesti
tUmberminevaid keedundusid.

Arge asetage sissellilitatud keedualadele tlihje
potte vdi panne. See vdib neid kahjustada.

Kui keedualal ei ole potti voi panni ja see to6tab
tlihjalt, vdivad tagajérjeks olla toote kahjustused.
Kui olete toidu valmistamise 16petanud, Illitage
keedualad vélja.

Kuna toote pind voib olla tuline, &rge asetage
sellele plastist vdi alumiiniumist ndusid.

Sulanud materjal tuleb pinnalt kohe eemaldada.
Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka toitu.
Kasutage ainult lameda pdhjaga potte vdi panne.
Pange potti v6i pannile sobiv kogus toitu. Nii ei
voola toit (ile &4ra ja saéstate end pliidi
puhastamisest.

Arge asetage poti- vbi pannikaasi keedualadele.
Jalgige, et potid ja pannid asetseksid keeduala
keskel. Kui soovite panna poti teisele keedualale,
drge libistage seda, vaid tdstke (les ja asetage
soovitud keedualale.

Soovitusi klaaskeraamiliste pliitide kasutami-

seks

Klaaskeraamiline pind on kuumuskindel ja
tundetu suurte temperatuurierinevuste suhtes.
Arge kasutage klaaskeraamilist pinda esemete
hoidmiseks voi lGikelauana.

Kasutage ainult sileda pdhjaga todstuslikke potte
ja panne. Teravad servad kriimustavad pinda.
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»  frge kasutage alumiiniumist potte ja panne.
Alumiinium kahjustab klaaskeraamilist pinda.

Pritsmed vdivad
klaaskeraamilist pinda
kahjustada ja
pohjustada tulekahju.

Arge kasutage ndgusa
v6i kumera péhjaga
potte/panne.

Kasutage ainult lameda
pbhjaga potte ja panne.
Need tagavad parema
soojusiilekande.

Kui poti 1&bimddt on liiga
véike, 1&heb energia
raisku.

Pliidi kasutamine

1 4

3

Uhesériline kiipsetusplaat 14-16 cm
Uhesaériline kiipsetusplaat 18-20 cm
Uhesériline kiipsetusplaat 14-16 cm

Uhesériline kiipsetusplaat 18-20 cm on
nimekiri vastavatele poletitele sobivate pottide
diameetritest.

SN ow o =

OHT:

‘Arge pillake esemeid pliidile. Isegi
vaiksemdddulised esemed (nt soolatoos)
vGivad pliiti kahjustada.

Arge kasutage pragunenud pliiti. Pragudesse
v6ib tungida vesi, mis voib péhjustada Iiihise.
Kui toote pind on kahjustatud voi vigastatud (nt
selles on silmaga nahtavad praod), liilitage see
elektrilodgi ohu vahendamiseks kohe vélja.




Klaaskeraamiline plaat on varustatud té6tule ja tulise

pinna hoiatusnéidikuga.

Tulise pinna hoiatusnaidik néitab sissellitatud ala

asukohta ning jadb plaadi véljalllitamise jarel pélema.

Kui plaadi temperatuur langeb, nii et seda saab juba

kéega puudutada, lllitub hoiatusnéidik vélja. Tulise
inna hoiatusnéidiku vilkumine éi viita rikkele

Keraamiliste plaatide sisseliilitamine

Plaadi juhtnuppe kasutatakse plaatide reguleerimiseks.
Soovitud kuumuse saamiseks keerake nupud
vastavasse asendisse.

te

Keraamiliste plaatide valjaliilitamine
Keerake plaadi nupp véljalllitatud (llemisse) asendisse.
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[ Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise ja
grillimise kohta

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
Toode voib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

OHT:
Ahjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest ahjust
Gib valja paiskuda auru.

Véljuv aur véib kérvetada kasi, nagu ja/voi
silmi.

Nouanded kiipsetamiseks

e  Kasutage kilgevotmatu kattega sobivaid metall-
voi alumiiniumndusid voi kuumuskindlaid
silikoonvorme.

e  Kasutage raami pinda nutikalt.

e Asetage kiipsetusvorm resti keskele.

e Enne ahju voi grilli sissellilitamist valige Gige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi on
kuum.

e Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded rostimiseks

e Terve kana, kalkun ja suured lihatiikid kiipsevad
paremini 4bi, kui neid immutada kastmega, nt
sidrunimahla ja musta pipraga.

e Kontidega liha kilpsetamiseks kulub samas
md0dus kontideta lihaga vorreldes umbes 15-30
minutit kauem aega.

e Lihaiga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
kiipsemisaega arvestada umbes 4-5 minutit.

e |laske lihal pérast kiipsetusaja IGppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb paremini
Ule kogu liha ja ei jookse liha Idikamisel vélja.

e  Kalatuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele voi alumisele siinile.

Noéuanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel kiirelt

pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu kuivaks.

Eriti hésti sobivad grillimiseks lapikud tiikid, lihavardad

ja vorstid, aga ka suure veesisaldusega koogiviljad (nt

tomatid ja sibulad).

e Jaotage grillitavad tilkid traatrestile véi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest vélja.
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e Liikake traatrest voi restiga kiipsetusplaat ahjus
soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel traatresti,
llikake alumisele siinile kiipsetusplaat, et rasv
maha ei tilguks. Lisage kiipsetusplaadile veidi
vett, et seda oleks kergem puhastada.

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib
stttida.

Elektriahju kasutamine
Valige temperatuur ja todreziim

1 Funktsiooninupp

2 Termostaatnupp

Seadke ahju taimer soovitud kilpsetusajale; vt
Ahju kella kasutamine, Ik 19.

2. Seadke funktsiooninupp soovitud todreziimile.

3. Seadke temperatuurinupp soovitud temperatuurile.
» Ahi kuumeneb eelseatud temperatuurini ja j&ab
sellele piisima. Kuumenemise ajal on temperatuurituli
Sees.

Elektriahju véljaliilitamine

Liilitage ahju taimer valjalllitatud asendisse.

—_

Kui taimer on seatud kindlale ajale, liilitub see
automaatselt valja; vt. Ahju kella kasutamine,
k19

Keerake funktsiooninupp ja temperatuurinupp
véljalllitatud (llemisse) asendisse.

Oluline on asetada traatrest traatriiulile Gigesti.
Traatrest tuleb asetada traatriiulite vahele, nagu
joonisel naidatud.

Arge Ilikake traatresti vastu ahju tagaseina. Et grill
toGtaks tohusalt, likake traatrest riiuli esiserva juurde
ja fikseerige see ukse abil.



Tooreziimid
Siin ndidatud té6reZiimide jarjekord vdib erineda teie
toote sisteemist.

Ulemine ja alumine kuumutus
— | Tddtavad nii Glemine Kui ka alumine
kiittekeha. Toitu kuumutatakse korraga
— J nii pealt kui ka alt. Sobib
naiteks kookide ja taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade
valmistamiseks. Kasutage
klipsetamiseks korraga ainult thte
panni.
Alumine/iilemine kuumutus koos ventilaatoriga
E Téo6tavad dlemine kuumutus, alumine

kuumutus ja ventilaator (tagaseinas).

— ) Kuumutatud 8hk kandub ventilaatori
toimel kiiresti Ule terve ahju. Kasutage
klipsetamiseks korraga ainult thte

N panni.

Ulemine kuumutus koos ventilaatoriga

—— | Todtavad dlemine kuumutus ja

ventilaator (tagaseinas). Ventilaatoriga

jaotub kuum 6hk tihtlasemalt kui ainult

Ulemise kuumutusega.

Alumine kuumutus koos ventilaatoriga
Q Téo6tavad alumine kuumutus ja

ventilaator (tagaseinas). Ventilaatoriga
jaotub kuum 6hk tihtlasemalt kui ainult
----------- alumise kuumutusega.

Seda funktsiooni tuleb kasutada ka
holpsaks auruga puhastamiseks.

N

Kasutamine ventilaatoriga
'éé' Ahju ei kuumutata. T66tab ainult
6}

ventilaator (tagaseinas). Sobib
kiilmutatud peenestatud toidu
aeglaseks sulatamiseks
toatemperatuurini ja kiipsetatud toidu
jahutamiseks.

Ventilaatorkuumutus
N Tagumise kuumuti poolt kdetud soe 6hk
@ kandub ventilaatori toimel kiiresti ja
) (ihtlaselt dle terve ahju.

i Sobib toidu kilpsetamiseks erinevates

D riiulivahedes ja enamasti pole

@ eelkuumutus vajalik. Voimaldab
kiipsetada mitme panniga.
Seda funktsiooni tuleb kasutada ka
holpsaks auruga puhastamiseks.

Téisgrill

A Tootab suur grill ahju laes. See sobib

suure hulga liha grillimiseks.
Pange suured voi keskmise
suurusega portsjonid grillimiseks
grilli all digesse riiulivahesse.

e Seadke temperatuur
maksimumtasemele.

e Pérast poolt grillimisaega pddrake
toitu.

Ahju kella kasutamine

/' 10

\uJu

20
100
%0 30
40
80 -

70 60

Kiipsetamise kaivitamine

hju kasutamiseks peate valima
kiipsetusreziimi ja soovitud temperatuuri
ning sisestama aja. Vastasel juhul ahi
todle ei lahe.

1. Keerake kiipsetusaja madramiseks aja seadmise
nuppu péripaeva.

2. Pange toit ahju.

3. Valige té6reziim ja temperatuur, vt: Elektriahju
kasutamine, Ik 18.

» Ahi soojeneb seatud temperatuurini ning j&4b sellele

temperatuurile kuni seatud kiipsemisaja [dpuni.

4. Kui kiipsetusaeg on labi, keerab aja seadmise
nupp ennast automaatselt vastupéeva. Kolab
seatud aja 16ppu tahistav hoiatussignaal ning vool
|Ulitatakse vélja.
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Kui te ei soovi kasutada taimeri
funkisiooni, keerake nupp vastupéeva kae
kujutise juurde.

5. Lilitage ahi aja seadmise nupu, funktsiooninupu
ja temperatuurinupuga vélja.
Kiipsetusaegade tabel

Ahju véljaliilitamine enne ettenadhtud aega

1.
2.

Keerake aja seadmise nuppu vastupéeva, kuni see
peatub.

Liilitage ahi funktsiooninupu ja
temperatuurinupuga vélja.

Kiipsetamine ja rostimine

abelis esitatud ajad on mdeldud orientiiriks.

egelik aeg voib varieeruda olenevalt toidu
emperatuurist, paksusest, tiilibist ja teie enda
toiduvalmistuseelistustest.

1. siiniks loetakse ahju alumist riiulivahet.

Plaatide arv (tepsi - Siini asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg
adeti ligikaudne, min

T st e

-
Uks plaat e

-
Uks plaat iy
2]

* K0|g| toitude puhul on soovitatav eelkuumut;mme Y
Eelkuumutamist ndudva kiipsetamise korral
ellkuumutage ahi kiipsetamise alguses, kuni see jouab
méaaratud temperatuurini.

Nouandeid kookide kiipsetamiseks

e Kui kook on liiga kuiv, suurendage temperatuuri
umbes 10 °C vdrra ja llihendage kiipsetusaega.

e Kui kook on liiga niiske, kasutage vahem
vedelikku voi vahendage temperatuuri 10 °C
vorra.

e Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see
madalamale siinile, vahendage temperatuuri ja
pikendage kiipsetusaega.

e Kui kook on seest hasti 1abi kiipsenud, kuid pealt
toores, kasutage vahem vedelikku, vhendage
temperatuuri ja pikendage kiipsetusaega.

Nouandeid kiipsetiste tegemiseks

e Kui kiipsetis on liga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja llihendage
kiipsetusaega. Niisutage taignakihte piimast,
dlist, munast ja jogurtist tehtud kastmega.
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Kui kiipsemine votab liiga kaua aega, siis
vaadake, et taigen ei ulatuks ile plaadi servade.
Kui klipsetise pealispind pruunistub, aga alumine
osa ei kiipse, siis veenduge, et te pole kiipsetise
alaosas liiga palju kastet kasutanud. Pilidke
jaotada kastet taignakintide vahele ja peale
vordsetes kogustes, et need pruunistuks
ihtlaselt.

Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud
reziimile ja temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage see
jargmine kord madalamale siinile.

Nouandeid kodgiviljade kiipsetamiseks

Kui kodgiviljade kiipsetusndus saab mahl otsa ja
need hakkavad kuivama, siis tasub kddgivilju
kiipsetada ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaéb toit mahlaseks.

Kui kodgiviljaroog jaab tooreks, keetke kddgiviljad
eelnevalt [abi voi valmistage neid nagu purgitoitu
ja asetage siis ahju.



Kuidas grilli kasutada

HOIATUS
Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Grilli valjaliilitamine

1.

Keerake funktsiooninupp véljallilitatud ({ilemisse)
asendisse.

e Grillimisel keerake aja seadmise nupp
vastupéeva kée kujutise juurde.

Grilli sisseliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp soovitud grillitéhisele.

2. Segjérel valige soovitud grillimistemperatuur.

3. Vajadusel eelkuumutage ahju umbes 5 minutit.

» Sittib temperatuuri margutuli.

Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks
Grillimine elektrigrilliga

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige

ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib
sittida.

Grilimisaeg (ligikaudu

Rostlelb
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Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustédde alustamist
{ihendage toode vooluvdrgust lahti.

Elektrilodgi oht!

Kaltsiumiplekid (kollased plekid) eemaldatakse vahese
koguse katlakivieemaldusvahendiga (néiteks &adikas
voi sidrunimahl). Samuti vdite kasutada kauplustes
mitidavaid tooteid.

Kui pind on tugevalt mé&&rdunud, kandke
puhastusvahend pesukasnale ja oodake, kuni see
korralikult imendub. Seejérel puhastage pliidi pind
niiske lapiga.

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
Hahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vdi késna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
pihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest vi inoxist
pindade ja k&epideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vdi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult (ihes
suunas.

puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad

pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu voite saada elekirilédgi.

Pliidi puhastamine

Klaaskeraamilised pinnad

Puhkige klaaskeraamilist pinda kiilma vette kastetud
riidetiikiga, et eemaldada puhastusvahendi jagid.
Kuivatage pind pehme lapiga. Ja4gid voivad pliidli
jargmisel kasutuskorral klaaskeraamilist pinda
kahjustada.

Mitte mingil juhul ei tohi klaaskeraamilisele pinnale
kuivanud jaéke kraapida noatera, traatnuustiku vms
abivahenditega.
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Suure suhkrusisaldusega toidud nagu
kondenspiim voi siirup tuleb eemaldada kohe,
mitte jadda ootama pinna jahtumist. Muidu
voivad need klaaskeraamilist pinda
p6érdumatult kahjustada.

Kattekihid voi muud pinnad voivad aja jooksul
mdnevorra pleekida. See ei mojuta toote t6dd.
Pleekimine ja plekid klaaskeraamilisel pinnal on
normaalsed ilmingud, mitte defektid.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning
seejdrel plihkige need kuivaks.

Arge eemaldage juhtpaneeli puhastades ahju

nuppe.
Muidu voite juhtpaneeli kahjustada!

Ahju puhastamine

Kiilgseina puhastamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

1. Eemaldage kiiljeraami eesmine osa, tmmates
seda kilgseinast eemale.

2. Votke Kkiiljeraam vdlja, tmmates seda enda




Kataliiiitilised seinad Ahjuukse eemaldamine
(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi 1. Avage eesuks (1).

seda olla.) 2. Avage eesukse paremal ja vasakul killjel asuva
Teie toote killgseinad (A) ja/vdi tagasein (B) vdivad hingede pesa (2) klambrid, vajutades neid alla

seestpoolt olla kaetud kataldiitilise emailiga. joonisel kujutatud viisil.
Katal(iltilised seinad on heledat matti varvi ja poorse

pinnnaga. Ahju kataluitilisi seinu ei tohiks puhastada.
Kataluitiliste seinte poorne pind puhastub
automaatselt, imedes pritsivat rasva sisse ning
muundades seda (auruks ja stsinappegaasiks)

1 2 3
1 Eesuks
Hdlbus auruga puhastamine 2 Hing
Muudab puhastamise hdlpsaks, kuna mustus (mis ei 3 Ahi

ole liiga kauaks puhastamata jaéanud) pehmeneb ahju

sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele

kondenseeruvate veepiiskade toimel.

1. Vétke ahjust vélja kdik lisad.

2. Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja asetage plaat
ahju teisele restile.

1 2 3

3. Liigutage eesust pooles ulatuses.

4. Eemaldage eesuks seda ilespoole tdmmates ja
paremast ning vasakust hingest vabastades.

Ukse tagasipanemisel tuleb
3. Seadke ahju lihtne puhastamine auru reziim ja eemaldamistoiminguid korrata vastupidises
kéivitada 100 © C juures 25 minutit. jarjekorras. Arge unustage ukse
4. Avage uks ja piihkige ahju sisepindu niiske kisna taaspaigaldamisel sulgeda hinge pesa juures
Vi lapiga. olevaid klambreid.

5. Kasutage torksa mustuse eemaldamiseks sooja
vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi
késna ning kuivatamiseks kuiva lappi.

Ahjuukse puhastamine

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett koos

vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi kisna ning

kuivatamiseks kuiva lappi.

Arge kasutage ukse puhastamiseks karedaid
abrasiivseid puhastusvahendeid voi teravaid
metallkraabitsaid. Need vdivad pinda
kriimustada ning klaasi I6hkuda.
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Ukse siseklaasi eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab puhastamiseks
eemaldada.
Avage ahj

1 Sakk
2 Raam

3 Profiil

Nagu on eespool toodud joonisel ndidatud, vajutage
eesukse llemise osa Kiilge kinnitatud profiili
eemaldamiseks korraga sakke (1) ja tdmmake profiili
(3) enda poole.
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Kdige seespoolsem klaaspaneel
Sisemine klaaspaneel*
Vélimine klaaspaneel

(Teie tootel ei pruugi seda olla.)
Kergitage kdige seespoolsemat klaaspaneeli (1) veidi
tahise A suunas ja tmmake see tahise B suunas valja,
nagu joonisel ndidatud.

Kui teie toode on varustatud sisemise klaaspaneeliga,
Tommake keskel asuvaid klaasihoidiku
ihenduselemente nende vabastamiseks klaaspaneeli
killjest, nagu joonisel néidatud.

* W N —

4 Klaasihoidiku Gihenduselement*

*

(Teie tootel ei pruugi seda olla.)

Eemaldage samamoodi ka teine sisemine klaaspaneel
(2). Ukse kokkumonteerimisel tuleb esimese asjana
paigaldada sisemine klaaspaneel (2).

Nagu joonisel ndidatud, asetage klaaspaneel nii, et see
siseneb plastpessa.

Muidu ei ole klaaspaneel taielikult paigas ja
vGib kokku puutuda vibratsiooniga vi

puruneda.

Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) paigaldamisel
jatke trilkiga kiilg sisemise klaaspaneeli suunas.



Sisemise klaaspaneeli alumised nurgad peavad olema
korralikult asetatud plastpesadesse.

Muidu ei ole klaaspaneel taielikult paigas ja

Gib kokku puutuda vibratsiooniga voi
puruneda.

Pange klaasihoidiku ilhendusosad kindlasti nende
pesadesse.
Lépuks vajutage profiili sakke, et need oleksid jélle
pesades.

Ahjuvalgusti pirni vahetamine

OHT:

Et véltida elektrildogi ohtu, vaadake enne ahju
lambi vahetamist, et toode oleks vooluvdrgust
lahti ihendatud ning maha jahtunud.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

hjuvalgustil on spetsiaalne kuumuskindel
(kuni 300 °C) elektripirn. Tapsemat teavet vt
Tehn///sed andmed, Ik 11. Ahjuvalgusti pirne
saab hankida volitatud teenindusest.

algusti asukoht ei pruugi olla sama mis
joonisel.

Sellel seadmel kasutatud lamp pole sobiv
koduse majapidamise valgustamiseks. Selle
lambi eesmérk on aidata kasutajal toiduaineid
paremini naha.

Sellel seadmel kasutatud lambid peavad vastu
pidama ekstreemsetele tingimustele, nt lle

50 °C temperatuurile.

Kui
1.
2.

ahjul on iimar valgusti:
Lahutage toode vooluvérgust.
Keerake vastupdeva lahti klaaskate.

tlidpi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
keerates ja asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tiitipi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
tdmmates ja asendage uuega.
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£ Probleemide lahendamine

kuumenemisel voivad need paisuda ning tekitada haali. >>> Tegemist ei ole rikkega.

Toode ei todta.

e Vorgukaitse on rakendunud véi labi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.

e Toode 6i ole (ihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku tihendust,

e Ahju pirn on vigane. >>> Vahetage pim vélja.
e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi léhtestage kaitsmed.

e Funktsioon ja/vdi temperatuur on sisestamata. >>> Médrake funktsiooni- ja/Véi temperatuurinupuy/-
klahvi abil funktsioon ja temperatuur.

e Taimer on seadistamata (taimeriga mudelitel). >>> Sisestage kellaaeg.
(Mikrolaineahjuga toodetel juhib taimer ainult mikrolaineahju.)

e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel

e Vahepeal on toimunud voolukatkestus. >>> Pange kell 0/ge?¥s / liilitage toode vélja ja seejérel uuesti
Sisse.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kaesolevas Idigus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega vGi

edasimiilijaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi ritage rikkis toodet ise parandada.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen
In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

Waarschuwing voor een elekirische
schok.

Waarschuwing voor brandgevaar.

Waarschuwing voor hete opperviakken.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid

4/NL

Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik van
het apparaat en op de hoogte zijn
van de betrokken gevaren.

Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door personen (kinderen
inbegrepen) in verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben
gekregen.

Zie erop toe dat kinderen niet met
het apparaat spelen.

Indien het product voor persoonlijk
of tweedehands gebruik aan
iemand anders wordt overgedragen,

dienen de gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

Plaats het product nooit op een
vioer met vioerbedekking. Anders
kan gebrek aan luchtstroom onder
het product oververhitting van
elektrische onderdelen veroorzaken.
Dit geeft problemen met uw
product.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde
personen. Dit kan de garantie
ongeldig maken. Lees alvorens de
installatie de instructie zorgvuldig
door.

Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect heeft.
moet het niet in gebruikt worden
genomen zonder dat het
gerepareerd is door een bevoegde
onderhoudsdienst. Er is kans op
elektrische schokken!



Sluit het product uitsluitend aan op
een geaarde uitgang/lijn met een
voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf
is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Er is
kans op elektrische schokken!

Het product moet tijdens installatie,
onderhoud, reiniging en
reparatiehandelingen losgekoppeld
Zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Gebruik uitsluitend de stroomkabel
zoals gespecificeerd in de
“Technische specificaties”.

Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het volledig
van het netwerk afgesloten kan
worden. De loskoppeling dient te
geschieden door het uittrekken van
de stekker of het uitschakelen van
een schakelaar die in de vaste

elektrische installatie is ingebouwd,
volgens de constructievoorschriften.
Achterkant van de oven wordt
warm wanneer deze in gebruik is.
Zorg ervoor dat de
elektriciteitsaansluiting de
achterkant niet raakt; dit kan leiden
tot beschadiging van de
aansluitingen.

Zorg dat het netsnoer niet tussen
de oven en het frame vastgeklemd
zit en leidt het niet over de hete
oppervlakken. Anders kan de
kabelisolatie smelten en brand
veroorzaken als gevolg van
kortsluiting.

Werk aan elektrische apparatuur of
systemen mag uitsluitend worden
uitgevoerd door bevoegde en
gekwalificeerde personen.

Zet in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

WAARSCHUWING: Het toestel en
de toegankelijke onderdelen
worden warm tijdens de werking.
Zorg ervoor dat u geen
verwarmingselementen aanraakt.
Behalve als ze voortdurend onder
toezicht staan, moeten kinderen
jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.
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e (ebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
codrdinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van drugs
en/of alcohol.

e \Wees voorzichtig bij het gebruiken
van alcoholische dranken in uw
maaltijden. Alcohol verdampt bij
hoge temperaturen en kan brand
veroorzaken aangezien het viam
vat wanneer het in contact komt
met warme opperviakken.

e Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

e Tijdens het gebruik wordt het
apparaat warm. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen in de
oven aanraak.

e Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

e \lerwarm geen gesloten
conservenblikken en glazen potten
in de oven. De druk die zich in het
blik/de pot ontwikkelt kan ervoor
zorgen dat deze barst.

e Plaats geen bakschalen, schotels
of aluminiumfolie rechtstreeks op
de bodem van de oven. De
warmteaccumulatie kan de bodem
van de oven beschadigen.

e (ebruik geen krassende
schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om het glas van
de ovendeur te reinigen. Deze
kunnen het opperviak krassen, wat
tot barsten van het glas kan leiden.
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e Gebruik het product niet wanneer

Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken, want
dat kan elektrische schokken
veroorzaken.

(De functies verschillen per
productmodel.)

Het rooster en de plaat correct op
de draadrekken plaatsen

Het is belangrijk het rooster en/of
de plaat correct op het rek te
plaatsen. Schuif het rooster of de
plaat tussen twee rails en zorg dat
deze stabiel is voordat u er voedsel
op legt (zie de afbeelding
hieronder).

-

de glazen ovendeur verwijderd of
gebarsten is.



Het handvat van de oven is geen
handdoekenrek. Hang hier geen
handdoeken, wanten of soortgelijke
stoffen voorwerpen aan als de grill
met open deur werkzaam is.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
schotels in de oven plaatst of eruit
haalt.

Plaats het bakpapier in de kookpot
of op het ovenaccessoire (plaat,
rooster, enz.) samen met de
eetwaren en steek het allemaal
samen in de voorverwarmde oven.
Verwijder de overtollige gedeelten
van het bakpapier van het
accessoire of de pot om het risico
te voorkomen dat het de
verwarmingselementen van de
oven aanraakt. Gebruik nooit het
bakpapier aan een
werkingstemperatuur hoger dan de
vermelde waarde voor het
bakpapier. Plaats het bakpapier
niet direct op de bodem van de
oven.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat
het apparaat is uitgeschakeld
voordat u de lamp vervangt om de
mogelijkheid van een elektrische
schok te voorkomen.

Het apparaat mag niet achter een
decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te
voorkomen.

Het product moet rechtstreeks op
de vloer worden geplaatst. Het

moet niet worden geplaatst op een
draagvlak of een voetstuk.
WAARSCHUWING: Onbeheerd
koken op een kookplaat met vet of
olie kan gevaarlijk zijn en kan
leiden tot brand. Probeer NOOIT
een brand met water te blussen,
maar schakel het apparaat uit en
bedek vervolgens de viam met
bijvoorbeeld, een deksel of een
branddeken.

OPGELET:Er moet worden
toegezien op het kookproces. Er
moet voortdurend worden
toegezien op een kort kookproces.
WAARSCHUWING: Brandgevaar:
Bewaar geen items op de
kookplaten.

WAARSCHUWING: Als het
oppervlak gebarsten is, schakel het
apparaat uit om de mogelijkheid
van een elektrische schok te
voorkomen.

In geval van een breuk van de
glazen kookplaat: Sluit onmiddellijk
alle branders en het elektrisch
verwarmingselement af en trek de
stekker uit het stopcontact. Raak
het apparaatoppervlak niet aan.
Gebruik het apparaat niet.

Dit apparaat is niet bedoeld om
bediend te worden d.m.v. een
externe timer of een afzonderlijke
afstandsbediening.

Stoomdruk die zich ophoopt door
vocht op het kookplaatoppervlak of
op de bodem van de pot kan de pot
doen bewegen. Verzeker u er
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daarom van dat het
fornuisoppervlak en de onderkant
van de pannen altijd droog zijn.
WAARSCHUWING: Gebruik
uitsluitend fornuisbeschermers die
door de fabrikant van het
kooktoestel zijn ontworpen of die
door de fabrikant van het toestel in
de gebruiksaanwijzing geschikt zijn
verklaard of fornuisbeschermers
die onderdeel zijn van het toestel.
Het gebruik van ongeschikte
beschermers kan ongelukken
veroorzaken.

Voor de betrouwbaarheid van de
brandbaarheid van het product;

Zorg ervoor dat de stekker past bij
de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

Zorg ervoor dat er geen vloeistof of
vocht zit op de ingestoken stekker
van het product.

Bedoeld gebruik
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Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

Dit toestel is uitsluitend bedoeld
voor het koken. Het mag niet als
verwarmingstoestel worden
gebruikt".

Dit product dient niet te worden
gebruikt voor het opwarmen van

platen onder de grill, het drogen
van handdoeken, theedoeken enz.
op de handgrepen, en als
verwarming.

De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

De oven kan gebruikt worden voor
het ontdooien, bakken, roosteren
en grillen van voedsel.

Kindveiligheid

WAARSCHUWING: Toegankelijke
onderdelen kunnen tijdens gebruik
heet worden. Houd jonge kinderen
uit de buurt.

De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.
Elektrische toestellen zijn gevaarlijk
voor kinderen. Houd kinderen bij
het product vandaan als het in
gebruik is en sta niet toe dat ze
ermee spelen.

Plaats geen items boven het toestel
binnen het bereik van kinderen.
Plaats geen zwaar voorwerp op een
open deur en laat kinderen er niet
op zitten. De oven kan omkantelen
of deurscharnieren kunnen
beschadigd worden.



Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elekirische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw

plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
Zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.
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F Algemene informatie

Overzicht

1 Ovendeur 6 Bedieningspaneel

2 Handgreep 7 Branderplaat

3 Onderste deel 8 Lamp

4 Plaat 9 Grillverwarmingselement
5 Draadrooster 10 Roosterposities

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Waarschuwingslamp
2 Single-circuit kookplaat Links achteraan
3 Single-circuit kookplaat Links vooraan
4 Single-circuit kookplaat Rechts vooraan
5 Single-circuit kookplaat Rechts achteraan
6 mechanische timer
7 Functieknop
8 Thermostaatlamp
9 Thermostaatknop
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Inhoud pakket

De bijgeleverde accessoires kunnen variéren,
afhankelijk van het productmodel. Het is
mogelijk dat uw product niet alle accessoires

bevat die in de gebruikershandleiding worden
beschreven.

Gebruikershandleiding

2. Ovenplaat

Wordt gebruikt voor gebakjes, bevroren voedsel
en grote braadstukken.

—_

3. Cakeplaat
Wordt gebruikt voor gebak zoals koekjes en
biscuits.

4. Draadrooster
Gebruikt bij het braden en voor het plaatsen van
te bakken, roosteren of koken voedsel in
stoofgerechten op het gewenste rek.

5. Het grillrooster en de plaat correct op de
uitschuifrekken plaatsen
(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat
uw product er niet meer is uitgerust.)
Uitschuifrekken maken het mogelijk de platen en
rooster makkelijk in te schuiven en te verwijderen.
Als u de plaat en het rooster met uitschuifrekken
gebruikt moet u zich ervan verzekeren dat de
pennen aan de achterkant van het uitschuifrek
tegen de zijkanten van het rooster en de plaat
staan.
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Technische specificaties

Elektrische spanning / frequentie 220-240 V/380-415V 3N ~ 50 Hz
16Ax3/25A

KOOKPLAAT
Branders

Links vooraan Single-circuit kookplaat

Rechts achteraan Single-circuit kookplaat

1700 W
OVEN/GRILL

Hoofdoven Multifunctionele oven

Stroomverbruik gril

" Basisgegevens: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt gegeven overeenkomstig de
norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Die waarden zijn bepaald onder standaardvermogen met onder-
bovenverwarmer of functies voor heteluchtverwarming (indien relevant).
De energie-efficiéntieklasse wordt bepaald overeenkomstig de hierna genoemde volgorde, afhankelijk van
de aanwezigheid van de betreffende functies in het product. 1-Bereiding met eco. hete lucht, 2-
Turbosudderen, 3- Turbobereiding, 4- Bodem-/onderverwarming met hete lucht, 5-Bodem- en
onderverwarming.

De technische specificaties mogen zonder \Waarden vermeld op de productlabels of in de
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden bijgeleverde documentatie worden verkregen
om de productkwaliteit te verbeteren. onder laboratoriumomstandigheden
- - — overeenkomstig de relevante standaarden.
De afbeeldingen in deze handleiding zijn Deze waarden kunnen schommelen afhankelijk
schematisch en komen mogelijk niet exact van de werkings- en
overeen met uw product. omgevingsomstandigheden van het product.
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K Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvioeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen

onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer vaor installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

Voor installatie

Om ervoor te zorgen dat alle luchtopeningen onder het
toestel vrij blijven, moet dit toestel worden geplaatst op
een harde ondergrond zodat de voetjes niet in vast
tapijt of in een zachte vioerbekleding wegzakken.

De keukenvioer moet in staat zijn het gewicht van het
toestel te dragen plus het extra gewicht van
kookwaren en bakwaren en voedsel.

een vrije ruimte van 65 mm voorzien tussen het
toestel en een muur, een keukendeel of een
grote kast.

e Het fornuis kan ook losstaand worden geplaatst.
Voorzie een minimumafstand van 750 mm boven
het kookopperviak.

e (%) Indien boven het fornuis een afzuigkap wordt
geplaatst, dient u de instructies van de fabrikant
te raadplegen met betrekking tot de
installatiehoogte (minstens 650 mm).

e Het toestel komt overeen met toestelklasse 1,
d.w.z. het kan worden geplaatst met de
achterzijde en éénzijde naar de keukenwanden,
keukenmeubilair of uitrusting van eender welke
grootte. Het keukenmeubilair of of de uitrusting
aan de andere zijde mag enkel van dezelfde
grootte of kleiner zijn.

e Flk keukenmeubilair naast het toestel moet
warmtebestendig zijn (tot 100 °C min).

Veiligheidsketting

Het toestel moet beveiligd zijn tegen omslaan via de

twee bijgeleverde veiligheidskettingen.

Bevestig de haak (1) met gebruik van een geschikte

plug aan de keukenwand (6) en verbind de

veiligheidsketting (3) aan de haak door middel van het

vergrendelmechanisme (2).

£
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e Het kan worden gebruikt met elementen aan
beide zijden maar om een minimumafstand van
400 mm te hebben boven de kookplaat moet u

Stabiliteitshaak
Vergrendelmechanisme
Veiligheidsketting

Bevestig de ketting stevig aan de achterzijde van
het fornuis

Achterzijde van het fornuis
6 Keukenwand

S w o =
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Stabiliteitsketting zo kort mogelijk houden om
e voorkomen dat de oven voorover kantelt en
diagonaal om te voorkomen dat de oven opzij
kantelt.

Stabiliteitsketting voor fornuizen die niet zijn uitgerust
met een sleuf voor beugelverbinding.

Installatie en verbinding
Het product mag slechts worden geinstalleerd en
aangesloten volgens de statutaire installatienormen.

Installeer het product niet naast koelkasten of
diepvriezers. De door het product afgegeven

armte zal het stroomverbruik van
koeltoestellen verhogen.

Draag het product met minstens twee personen.
Het product moet rechtstreeks op de vioer
worden geplaatst. Het moet niet worden
geplaatst op een draagviak of een voetstuk.

Draag of verplaats het product niet met behulp
an de deur- en/of handgreep. De deur,

hendel of scharnieren beschadigen.

Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde contactdoos die
beveiligd is door een zekering met geschikte capaciteit
zoals vermeld in de tabel "Technische specificaties”.
Laat de aardingsinstallatie aanleggen door een
bevoegd elekiricien terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvlogit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.

GEVAAR:
Het product mag uitsluitend door een
bevoegde en gekwalificeerde persoon op de

netvoeding aangesloten worden. De
garantieperiode van het product gaat
uitsluitend in na correcte installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit werkzaamheden door
onbevoegde personen.

GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden
astgeklemd, verbogen of samengedrukt of in

contact komen met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elektrische
schok, kortsluiting of brand!

De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
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typeplaatje van het product. Het typeplaatje is
zichtbaar wanneer de deur geopend wordt of bevindt
zich op de achterkant van de eenheid afhankelijk van
het type eenheid.

De stroomkabel van uw product moet voldoen aan de
waarden in de tabel "Technische specificaties".

GEVAAR:

Koppel het product los van het elektriciteitsnet
voordat met werk aan de elekirische installatie
begonnen wordt.

Eris kans op elektrische schokken!

Het aansluiten van de stroomkabel

Tiidens het aanleggen van de bedrading dient
u de nationale/plaatselijke elektrische

oorschriften na te leven en de geschikte
contactdoos en stekker voor de oven te
gebruiken. In het geval de stroomlimieten van
het product de draagcapaciteit van de stekker
en contactdoos overschrijden, dient het
product direct op de vaste elektrische
installatie te worden aangesloten zonder de
stekker en contactdoos te gebruiken.

Als uw product niet met een stroomkabel
geleverd is dient u een stroomkabel uit de tabel
(Technische specificaties, pagina 12) te kiezen die
overeenkomt met de elektrische installatie bij u
thuis en dient u deze aan te sluiten op uw product
volgens de instructies in het kabeldiagram.

Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een afsluiteenheid
met minstens 3 mm contactdoorlaat (zekeringen,
lijnveiligheidschakelaars, schakelaars) aangesloten te
worden en dienen alle polen van deze afsluiteenheid
zich in de buurt (niet boven) van het product te
bevinden overeenkomstig de IEE-richtlijnen. Het niet
nakomen van deze instructie kan operationele
problemen veroorzaken en de garantie van het product
ongeldig maken.

anvullende bescherming door een
overblijvende stroomonderbreker wordt
aanbevolen.

2. Open de klembeschermer met een
schroevendraaier.

3. Steek de stroomkabel door de kabelklem onder de
sluitklem en maakt deze vast aan het
hoofdgedeelte met de geintegreerde schroef op
het kabelklemdeel.

4. Verhind de kabels volgens het geleverde diagram.

—_
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Sluit, na de voltooiing van de draadaansluitingen,
de klembeschermer.

Leid de stroomkabel dusdanig dat het geen
contact met het product maakt en dat het niet
beklemd raakt tussen het product en de muur.

De stroomkabel mag om
veiligheidsredenen niet langer zijn dan 2
m.

Verzeker u er voor uw eigen veiligheid van dat
het product vlak staat door de vier voetjes aan de
onderkant te stellen door deze naar links of
rechts te draaien en zo de bovenkant uit te lijnen.

Laatste controle

1.

Sluit het product weer aan op het net.

2. Controleer elektrische functies.
Toekomstig transport

Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.

Om te verhinderen dat de draadgrill en de plaat
in de oven de ovendeur beschadigen, plaats een
strip karton op de binnenkant van de ovendeur
zodat deze overeenkomt met de positie van de
plaat. Bevestig de ovendeur aan de zijkanten met
tape.

Til of verplaats het product niet met behulp van
de deur of handgreep.

Duw het product naar de keukenmuur.

Stel de poten van de oven

Trillingen tijdens het gebruik kan verschuiving
van pannen veroorzaken. Deze gevaarlijke
situatie kan voorkomen worden als het product
vlak en waterpas staat.

Plaats geen voorwerpen op het product en
erplaats het rechtopstaand.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
op eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.
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P Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat

op een ecologische manier te gebruiken en energie te

besparen:

e (Gebruik donkerkleurige of gelakte kookwaren in
de oven; dit zorgt voor een betere
warmtetransmissie.

e Verwarm de oven tijdens het koken van uw
gerechten voor als dit wordt aanbevolen in de
gebruikershandleiding of kookbeschrijving.

e Open de ovendeur zo weinig mogelijk tijdens het
koken.

e Probeer wanneer dit mogelijk is meer dan één
gerecht tegelijkertijd in de oven te bereiden. U
kunt koken door twee pannen op het grillrooster
te plaatsen.

e Bereid meer dan één gerecht na elkaar. De oven
zal al warm zijn.

e Ukunt energie besparen door uw oven een paar
minuten voor het einde van de bereidingstijd uit
te schakelen. Zet de ovendeur niet open.

e Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.

e (Gebruik potten/pannen met deksels om te koken.
Als u geen deksel gebruikt kan het
energieverbruik met 4 keer toenemen.

e Kies de brander die geschikt is voor de
bodemmaat van de te gebruiken pan. Kies altijd
de juiste pannemaat voor uw gerechten. Grotere
pannen behoeven meer energie.

e et erop plattebodempannen te gebruiken als u
met elektrische kookplaten kookt.

Pannen met een dikke bodem voorzien in een
betere warmtegeleiding. U kunt tot een 1/3
energie besparen.

e Schalen en pannen moeten compatibel zijn met
de kookzones. De bodem van de schalen of
pannen mogen niet Kleiner zijn dan de kookplaat.

e Houd de kookzones en de bodem van de pannen
schoon. Vuil zal de warmtegeleiding tussen de

kookzones en de bodem van de pan verminderen.

e Voor lang koken draait u de kookzone 5 of 10
minuten voor het eind van de kooktijd uit. U kunt
tot 20% energie besparen door de resterende
warmte te gebruiken.
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Het eerste gebruik
Eerste reiniging van het toestel

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Veeg de opperviakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.

Eerste opwarming

Warm het product ongeveer 30 minuten op en schakel

het dan uit. Zo worden alle productieresten of -lagen

afgebrand en verwijderd.

WAARSCHUWING

Hete opperviakken veroorzaken brandwonden!
Het product kan heet zijn wanneer het in gebruik
is. Raak de hete branders, de binnenste delen
van de oven, verwarmers enz. nooit aan. Houd
kinderen uit de buurt.

Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

Elektrische oven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.

3. Kies de stand Elektrisch.

4. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de
elektrische oven te bedienen, pagina 19.

5. Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.

6. Draai uw oven uit; zie Hoe de elektrische oven te
bedienen, pagina 19

Grilloven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.

3. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de grill
bedienen, pagina 22.
Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.
Draai uw grill uit; zie Hoe de grill bedienen,
pagina 22

Tijdens het eerste gebruik kunnen gedurende
lenkele uren geur en rook worden afgegeven. Dit
is heel normaal. Zorg ervoor dat de keuken goed
geventileerd is om de rook en geur af te voeren.
Voorkom directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.




B De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over koken Tips voor glazen keramische kookplaten

e (Glazen keramische opperviakken zijn

Vul de de pan nooit voor meer dan hittebestendig en worden niet aangetast door
& eenderde met olie. Laat de kookplaat
niet onbewaakt achter als u olie verhit. ®

grote temperatuursverschillen.

Gebruik het glazen keramische opperviak niet als
Oververhitte olie geeft brandgevaar.
Probeer een mogelijk vuur nooit te *

opslagplaats of snijopperviak.

Gebruik enkel steelpannen en pannen met
doven met water! Bedek olie als het in
brand vliegt met een branddeken of

thermodiffusor bodem. Scherpe randen
veroorzaken krassen op het opperviak.

een vochtige doek. Zet de kookplaat, e (Gebruik geen aluminium kookpotten en pannen.
als dit veilig kan, uit en bel de Aluminium beschadigt het glazen keramische
brandweer. opperviak.

Gemorste vioeistoffen

e Droog eten steeds goed af voor het koken en

plaats het voorzichtig in de hete olie. Zorg ervoor

dat etenswaren volledig zijn ontdooid voor het
koken.
e Dek de kookpot niet af als u olie verwarmt.

e Plaats potten en steelpannen zo op de kookplaat
dat de handvatten niet over de kookplaat hangen
om te voorkomen dat ze opwarmen. Plaats geen

kookpotten op de kookplaat die gemakkelijk
overhellen of omvallen.

e Plaats geen lege kookpotten en steelpannen op

kookzones die zijn ingeschakeld. Ze kunnen
beschadigd raken.
e Een kookzone bedienen zonder kookpot of

steelpan zal schade veroorzaken aan het product.
Schakel de kookzone uit nadat u klaar bent met

koken.

e Plaats geen plastic of aluminium kookpotten op

het opperviak omdat dat heet kan zijn.

Reinig dergelijke gesmolten materialen meteen

van het oppervlak.

Dergelijke potten worden best ook niet gebruikt

om voedsel in te bewaren.

e (Gebruik enkel steelpannen of kookpotten met
een viakke bodem.

e  Plaats de aangewezen hoeveelheid voedsel in

steelpannen en pannen. Zo hoeft u niet onnodig
te reinigen door het overvioeien van voedsel te

voorkomen.

Plaats geen deksels van steelpannen of pannen

op kookzones.

Plaats steelpannen zo dat ze gecentreerd staan

op de kookzone. Als u een steelpan van één

kookzone naar een andere wenst te verplaatsen,

heft u ze op in plaats van ze naar de andere
kookzone te schuiven.

kunnen het glazen
keramische opperviak
beschadigen en vuur
veroorzaken.

Gebruik geen
kookpotten met concave
of convexe bodems.

Gebruik enkel
steelpannen en pannen
met viakke bodem. Deze
verzekeren een betere
warmteverdeling.

Als de diameter van de
steelpan te Klein is, zal
er energie verloren
gaan.

Gebruik van de kookplaten

1 4

3

Single-circuit kookplaat 14-16 cm
Single-circuit kookplaat 18-20 cm
Single-circuit kookplaat 14-16 cm
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4 Single-circuit kookplaat 18-20 cm s een lijst lijst
van aanbevolen kookpotdiameters om te
gebruiken op de overeenkomstige branders.

GEVAAR:

Laat geen voorwerpen op de kookplaat vallen.
Zelfs kleine voorwerpen zoals een zoutvaatje
kunnen de kookplaat beschadigen.

Gebruik geen gebarsten kookplaten. Er kan
water door deze barsten lekken en kortsluiting

veroorzaken.
Als u enige schade op het oppervlak aantreft :
(bijv. zichtbare barsten) dient u het product De keramische kookplaten inschakelen
onmiddelijk uit te zetten om het risico op een De kookplaatknoppen worden gebruikt om de platen te
elektrische schok te minimaliseren. bedienen. Om het gewenste kookvermogen te
De keramische kookplaat is uitgerust met een verkrijgen, draait u de kookplaatknoppen naar het
bedieningslampje en een waarschuwingsindicator voor ~ overeenkomstige niveau.
hete zones.

De waarschuwingsindicator voor hete zones bepaalt de | Kookniveau |1 [2—3 |4—6

status van de actieve zone en blijft branden nadat de
kookplaat werd uitgezet. De waarschuwingsindicator
wordt uitgeschakeld als de kookplaat voldoende is
afgekoeld om hem veilig met de hand aan te raken.
Een flikkerende waarschuwingsindicator voor hete
Zones is geen storing.

De keramische kookplaten uitschakelen
Draai de kookplaatknop naar de uit-positie (boven).
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[ Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over bakken,
roosteren en grillen

WAARSCHUWING
Hete oppervlakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

GEVAAR:
Wees voorzichtig bij het openen van de
ovendeur, want er kan stoom ontsnappen.

Ontsnappende stoom kan uw handen, gezicht
en/of ogen verbranden.

Tips bij het bakken

e (Gebruik geschikte metalen schotels met een
anti-kleeflaag, aluminium pannen of
hittebestendige siliconenvormen.

e Maak optimaal gebruik van de ruimte op het rek.

e Zetde bakvorm in het midden van het rek.

e Kies de juiste roosterpositie voordat u de oven of
grill aanzet. Wijzig de roosterstand niet wanneer
de oven heet is.

e Houd de ovendeur gesloten.

Tips bij het roosteren

e Het vooraf behandelen van hele kip, kalkoen en
grote stukken viees met dressings zoals
citroensap en zwarte peper verhoogt de
kookprestatie.

e Vlees met botten heeft ongeveer 15 tot 30
minuten langer nodig om te bakken dan een
braadstuk van dezelfde grootte zonder botten.

e U moet ongeveer 4 tot 5 minuten bereidingstijd
rekenen per centimeter dikte van het vlees.

e Laat het viees in de oven rusten voor ongeveer
10 minuten na het verstrijken van de kookdijd.
De jus wordt beter verdeeld over het hele
braadstuk en loopt niet weg wanneer het viees
wordt gesneden.

e Vis moetin een vuurvaste schaal in het
middelste of lage rooster worden geplaatst.

Tips voor het grillen

Wanneer viees, vis en gevogelte wordt gegrild, wordt
dit snel bruin, heeft het een mooie korst en droogt het
niet uit. Platte stukken, vleesspiezen en worst, maar
ook groenten met een hoog watergehalte (bijv.

tomaten en uien) zijn bijzonder geschikt om te worden

gegrild.

e Verdeel de te grillen stukken op de draadgrill of
in de bakschaal met draadgrill zodanig dat de
ingenomen ruimte de afmetingen van de
verwarmer niet overschrijdt.

e Schuif de draadgrill of de bakschaal met grill in
de oven op het gewenste niveau. Als u grillt op
de draadgrill, schuif dan de bakschaal naar het
rek eronder om vet op te vangen. Voeg wat water
toe aan de bakschaal om deze gemakkelijk te
reinigen.

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam

vatten.

Hoe de elektrische oven te bedienen
Selecteer temperatuur en werkingsmodus.

1 Functieknop

2 Thermostaatknop

1. Draai de timer van de oven naar de gewenste
bereidingstijd; zie Het gebruik van de ovenklok,
pagina 21.

2. Stel de thermostaatknop in op de gewenste
werkingsmodus.

3. Stel de temperatuurknop in op de gewenste
temperatuur.

» De oven verwarmt tot de ingestelde temperatuur en

behoudt deze. Tijdens het verwarmen blijft de

temperatuurlamp aan.

Schakel de elektrische oven uit.

Draai de timer van de oven naar de stand “off” (uit).

anneer de timer op een bepaalde tijd is

ingesteld, gaat deze automatisch uit; zie Het
gebruik van de ovenklok, pagina 21
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Draai de functieknop en temperatuurknop naar uit-
positie (bovenste stand).

Roosterstanden (voor modellen met draadgrill)

Het is belangrijk dat de draadgrill goed in het draadrek

geplaatst wordt. De draadgrill moet tussen de
draadrekken geschoven worden zoals afgebeeld in de
figuur.

Laat de draadgrill niet tegen de achterwand van de

oven rusten. Schuif uw draadgrill naar het voorste deel

van het rooster en duw deze voor goede grillresultaten
met de deur op zijn plaats.

Werkingsmodussen

De volgorde van de hier getoonde werkingsmodi kan
afwijken van de schikking op uw product.

Boven- en onderverwarming

Boven- en onderverwarming zijn in
werking. Het voedsel wordt gelijk van
de bovenkant en de onderkant
verwarmd. Bijvoorbeeld geschikt voor
cakes, gebak of cakes en stoofpotjes in
bakvormen. Met één schaal koken.
Onder-/bovenverwarming met hetelucht
Boven- en onderverwarming en
ventilator (in de achterwand) zijn in
werking. Door de ventilator wordt hete
lucht snel gelijkmatig door de oven
verspreid. Met één schaal koken.
Bovenverwarming met hete lucht

g De bovenverwarming en ventilator (in

%

de achterwand) zijn in werking. Met de
ventilator wordt de hete lucht beter
verdeeld dan wanneer alleen de
bovenverwarming in werking is.
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nderverwarming met hete lucht

De onderverwarming en ventilator (in de
&7 achterwand) zijn in werking. Met de
e ventilator wordt de hete lucht beter
verdeeld dan wanneer alleen de
onderverwarming in werking is.
Deze functie moet ook gebruikt worden
voor gemakkelijke stoomreiniging.

2

Werking met ventilator
De oven is niet verwarmd. Enkel de
'aé(') ventilator (in de achterzijde) is in
werking. Korrelachtig diepvriesvoedsel
wordt traag op kamertemperatuur
ontdooid en bereid voedsel wordt
afgekoeld.

I
NE
e

=

Alleen de hete lucht (in de achterzijde)
is in werking.

O Door de ventilator wordt hete lucht snel
== gelijkmatig door de oven verspreid. In
B de meeste gevallen is voorverwarmen
@ niet nodig. Geschikt voor bereiding van
= .
uw gerechten op verschillende
roosterhoogtes. Geschikt voor koken
met meerdere schalen.
Deze functie moet ook gebruikt worden
voor gemakkelijke stoomreiniging.
Volledige Grill
A/ | De grote grill aan het ovenplafond is in

werking. Deze is geschikt voor het

grillen van grote hoeveelheden vlees.

e  Plaats grote en middelmatige
porties in de juiste roosterstand
onder de grillverwarmer om te

grillen.

e Stel de temperatuur in op het
maximumniveau.

e Draai het voedsel na de helft van
de grilltijd om.



Het gebruik van de ovenklok

I
- 20
100
90 30
40
80 50

70 60

Het starten van de bereiding

Om de oven in werking te zetten dient u
de bereidingsmodus en de gewenste
temperatuur te kiezen en de tijd in te
stellen. Anders zal de oven niet werken.

1. Draai de tijdregelknop met de klok mee om de
bereidingstijd in te stellen.
2. Plaats uw schotel in de oven.

Tabel kooktijden

3. Selecteer werkingsmodus en temperatuur; zie.
Hoe de elektrische oven te bedienen, pagina 19.

» De oven zal opwarmen tot de vooraf ingestelde

temperatuur en zal deze temperatuur behouden tot op

het einde van de kootijd die u selecteerde.

4. Wanneer de bereidingstijd is afgelopen, draait de
knop voor de tijdsinstelling automatisch terug. U
hoort een waarschuwingsgeluid dat aangeeft dat
de ingestelde tijd verstreken is en de stroom is
uitgeschakeld.

Draai, indien u de timer-functie niet wilt
gebruiken, de knop tegen de klok in naar
het handsymbool.

5. Schakel de oven uit met de tijdinstellings-,
functie- en temperatuurknop.

Het uitzetten van de oven voordat de ingestelde

tijd is verstreken

1. Draai de tijdregelknop tegen de klok in totdat deze
stopt.

2. Schakel de oven uit met de temperatuur- en
functieknop.

Bakken en roosteren

De tijden in dit schema dienen als richtlijn.
ijden kunnen variéren door de
oedseltemperatuur, dikte, soort en uw eigen

bereidingsvoorkeuren.

1ste rek van de oven is het onderste rek.

Aantal bakplaten - Roosterstanden Temperatuur (°C) Kooktijd {ong. in

Eén bakplaat & b2 ] S

Lamsbout

25 min. 220, dan

Kalkoen (gesneden) | Eén bakplaat 25 min. 220, dan 70... 120
190

Wanneer er bij de bereiding twee platen tegelijkertiid worden gebruikt, plaatst u de diepe schaal bovenin en de ondiepe schaal onderin

* Voor alle etenswaren geldt: eerst voorverwarmen.

(**) Voor bereidingsprocessen die voorverwarming
nodig hebben, verwarmt u de oven voor aan het begin
van het proces totdat deze de ingestelde temperatuur
bereikt.

Tips voor het bakken van cakes

e Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.

e Als de cake vochtig is, gebruik dan minder vocht
of verlaag de temperatuur met 10°C.
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e Als de cake bovenop te donker is, zet deze dan
Op een lager rooster, verlaag de temperatuur en
verleng de baktijd.

e Als de cake goed van binnen gebakken is maar
een plakkerige buitenkant heeft, gebruik dan
minder vocht, verlaag de temperatuur en
verhoog de baktijd.

Tips bij het bakken van gebak

e Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.
Bevocht de deeglagen met een sausje van melk,
olie, eieren en yoghurt.

e Als het deeg te lang moet bakken, zorg ervoor
dat de dikte van het deeg dat u bereid heeft niet
hoger is dan de diepte van de schaal.

e Als de bovenkant van het deeg bruin wordt maar
het onderste deel niet, zorg ervoor dat er niet
teveel van de voor het deeg gebruikte saus
onderin het deeg zt. Probeer de saus gelijkmatig
te verdelen tussen de deeglagen en op het gebak
voor gelijkmatig bruinen.

Bereid het gebak conform de modus en
emperatuur die in de bereidingstabel staan
ermeld. Als het onderste deel niet bruin

genoeg is, plaats het gebak de volgende keer
dan op een lager rooster.

Tips voor het bereiden van groenten

e Als het groentegerecht vocht tekort komt en
droog wordt, bereid het dan in een pan met
deksel in plaats van een open schaal. In

Tabel kooktijden voor grillen
Grillen met elektrische grill

Gesneden kip
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afgesloten pannen blijft het vocht van het gerecht
behouden.

e Als een groentegerecht niet gekookt wordt, kook
de groenten dan eerst en bereid ze als ingeblikt
voedsel en plaats het gerecht in de oven.

Hoe de grill bedienen

WAARSCHUWING

Sluit de ovendeur tijdens het grillen.
Hete oppervlakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Draai bij het grillen de tijdregelknop tegen de
klok in naar het handsymbool.

Aanzetten van de grill

1. Draai de functieknop naar het gewenste
grillsymbool.

2. Stel dan de gewenste grilltemperatuur in.

3. Verwarm, indien gewenst, ongeveer 5 minuten
voor.

» Het temperatuurlampije gaat aan.

Het uitzetten van de grill
1. Draai de functieknop naar uit-positie (top).

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam

vatten.

25 .35 min




Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Eris kans op elektrische schokken!

GEVAAR:

Laat het product afkoelen voordat u het reinigt.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzjn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e Zorg er steeds voor dat overvioedige vlogistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vloeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e (Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vloeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,

reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
schoon te maken, want dat kan elektrische

schokken veroorzaken.

Reiniging van de kookplaat

Glazen keramische opperviakken

Veeg over het glazen keramische opperviak met een
koude vochtige doek om te voorkomen dat er
reinigingsmiddel achterblijft. Droog af met een zachte
en droge doek. Resten kunnen het glazen keramische

opperviak beschadigen bij het volgende gebruik van de
kookplaat.

Gedroogde restjes mogen nooit van het glazen
keramische opperviak worden gekrast met gebogen
messen, staalwol of gelijkaardige gereedschappen.
Verwijder calciumvlekken (gele viekken) met een kleine
hoeveelheid ontkalker zoals azijn of citroensap. U kunt
ook geschikte commercieel beschikbare producten
gebruiken.

Breng het reinigingsmiddel aan op een spons en wacht
tot het goed ingetrokken is als het opperviak erg
vervuild is. Reinig daarna het oppervlak van de
kookplaat met een vochtige doek.

oedingswaren op basis van suiker, zoals volle
room en siroop moeten meteen worden
gereinigd zonder te wachten tot het opperviak
is afgekoeld. Anders kan het glazen
keramische oppervlak permanent worden
beschadigd.

Na verloop van tijd kan de kleur van de deklaag of
andere opperviakken licht vervagen. Dit heeft geen
effect op de werking van het product.

Vervaging van de Kleur en viekken op het glazen
keramische oppervlak zijn normaal en dus geen defect.

Het bedieningspaneel reinigen
Reinig bedieningspaneel en knoppen met een vochtige
doek en veeg ze droog.

erwijder om het bedieningspaneel te reinigen
niet de bedieningsknoppen.
Het bedieningspaneel kan beschadigd worden!

23/NL



De oven reinigen

Om de zijwand te reinigen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw

product er niet meer is uitgerust.)

1. Verwijder het voorste gedeelte van de zijkant
door deze in de tegenovergestelde richting van
de zijwand te trekken.

2. Verwijder het rek aan de zjkant door deze in uw

Katalytische wanden
(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

De binnenwanden (A) en/of achterwand (B) van uw
product heeft mogelijk met een katalytische emaille
afwerking. Katalytische wanden zijn lichtmat van kleur
en hebben en poreus opperviak. De katalytische
wanden van de oven moeten niet worden gereinigd.
Het poreuze oppervlak van de katalytische wanden is
zelfreinigend door het absorberen en omzetten van
spatten ioxi

Gemakkelijke stoomreiniging

Het garandeert gemakkelijke reiniging, omdat het vuil

(indien niet te lang wordt gewacht) zacht wordt

gemaakt met de stoom die in de oven wordt gevormd

en het condenseren van de waterdruppels op de

binnenkant van de oven.

1. Verwijder alle accessoires uit de oven.

2. Schenk 500 ml water in de bakplaat en zet deze
op het 2e rek in de oven.
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3. Stel de oven in op gemakkelijke stoomreiniging-
modus en laat deze gedurende 25 minuten
draaien op 100°C.

4. Open de deur en neem de binnenopperviakken
van de oven af met een vochtige spons of doek.

5. Gebruik warm water met wasmiddel, een zachte
doek of spons om hardnekkig vuil te verwijderen
en een droge doek om het te drogen.

Reinig de ovendeur

Gebruik, om de ovendeur te reinigen, warm water met

wasmiddel, een zachte doek of spons om het product

te reinigen en een droge doek om deze droog te
wrijven.

Gebruik geen sterkschurende
reinigingsmiddelen of scherpe harde metalen
schrapers om de ovendeur te reinigen. Zij
kunnen het oppervlak en het glas
beschadigen.

De ovendeur verwijderen

1. Open de ovendeur (1).

2. Open de clips bij de scharnierbehuizing (2) aan de
rechter- en linkerkant van de ovendeur door ze
naar beneden te duwen zoals aangegeven in de
figuur.

1 2 3
1 Ovendeur
2 Scharnier
3 Oven



12 3

3. Maak de ovendeur half open.
4. Verwijder de ovendeur door deze omhoog te tillen
waardoor hij loskomt uit de rechter- en
linkerscharnieren.

Om de deur weer terug te plaatsen, voert u de
stappen tijdens het verwijderen in omgekeerde
olgorde uit. Vergeet niet om de clips bij de

scharnierbehuizing te sluiten wanneer u de
deur opnieuw installeert.

Binnenglas deur verwijderen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

Het binnenglas van de ovendeur kan verwijderd
worden om te reinigen.

Open de ovendeur

1 Lipje
2 Frame
3 Profiel

Zie bovenstaande afbeeldingen: druk op de lipjes (1)
en trek tegelijkertijd het profiel (3) naar u toe om het
profiel te verwijderen dat op de bovenkant van de
voordeur is bevestigd.

Binnenste glaspaneel

Glazen binnenpaneel*

Buitenste glaspaneel

(Het is mogelijk dat uw product er niet meer is
uitgerust.)

Til, zoals in de afbeelding weergegeven, het binnenste
glaspaneel (1) lichtjes in richting A en trek het uit in
richting B.

Als uw product is uitgerust met een glazen
binnenpaneel;

Trek aan de elementen die het glas vasthouden in het
midden, zoals getoond in de afbeelding om ze vrij te

* L N —

4 Element dat het glas vasthoudt*

(Het is mogelijk dat uw product er niet meer is
uitgerust.)

Herhaal deze handeling om het glazen binnenpaneel te
verwijderen (2). De eerste stap om de deur te
herstellen is het herinstalleren van het glazen
binnenpaneel (2).
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Plaats, zoals weergegeven in de afbeelding, het glazen
paneel dusdanig dat het rust op de plastic groef.

nders wordt het glazen paneel niet goed
astgezet en kan het bloot worden gesteld aan

rillingen en breken.

Als u het binnenste glazen paneel (1) installeert dient u
ervoor te zorgen dat de geprinte zijde van de paneel
naar het tweede glazen binnenpaneel gedraaid is.

Het is belangrijk dat de benedenhoeken van het
hinnenste glazen paneel in de plastic benedengroeven
geplaatst wordt.

nders wordt het glazen paneel niet goed

astgezet en kan het bloot worden gesteld aan
rillingen en breken.

Let erop dat u de elementen die het glas vasthouden

in hun groeven plaatst.

Druk daarna op de lipjes van het profiel om ze weer in
hun groeven te bevestigen.

De ovenlamp vervangen

GEVAAR:

Zorg voordat u de ovenlamp vervangt dat het
product afgesloten is van het elektriciteitsnet
en afgekoeld om het risico op een elektrische
schok te vermijden.

Hete oppervlakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

gloeilamp die temperaturen tot 300°C kan

eerstaan. Zie Technische specificaties,
pagina 12 voor gegevens. Ovenlampen
kunnen worden verkregen bij de bevoegde
serviceagenten.

| De ovenlamp is een speciale elektrische
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De positie van de lamp kan afwijken van de
afbeelding.

De lamp die in dit apparaat wordt gebruikt, is
niet geschikt voor huishoudelijke
kamerverlichting. Het bedoeld gebruik van

deze lamp is de gebruiker te helpen
levensmiddelen te laten waarnemen.

De lampen die in dit apparaat worden
gebruikt, moeten bestendig zijn aan extreme
fysieke condities, zoals temperaturen boven de
50°C.

Als uw oven is voorzien van een ronde lamp:
1. Sluit het product af van het elektriciteitsnet.
2. Draai de glazen kap tegen de klok in om deze te

o

Als u een ovenlampje heeft van het type (A) dat u
in de onderstaande afbeelding ziet, verwijdert dit
dan door er zoals aangegeven aan te draaien en
vervang het. Als u een ovenlampje heeft van het
type (B), trek het dan naar buiten en vervang het.

Plaats het glazen deksel terug.



E Problemen oplossen

e Hetis normaal dat er stoom ontsnapt tijdens =gebruik. >>> it is geen fout.

e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fout.

e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast,
Vervang of reset deze indien nodig.
e De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.

e Ovenverlichting is defect. >>> Vervang ovenlamp.
e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast, Vervang of reset de zekeringen indien nodig.

e Functie en/of temperatuur zijn niet ingesteld. >>> Stel de functie en de temperatuur in met de
functie- en/of temperatuurknop/toets.

e Bij modellen met een timer is de timer niet aangepast. >>> Pas de fjjd aan.
(In producten met een magnetron bedient de timer alleen de magnetron.)

e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast, Vervang of reset de zekeringen indien nodig.

e Erheeft zich eerder een stroomstoring voorgedaan. >>> Pas de tjjd aan / schakel het proauct uit en
weer aan.

Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de

dealer waarbij u het product hebt gekocht als
u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet

kunt oplossen. Probeer nooit om een product
met gebreken zelf te repareren.
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