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Beste klant,

Lees deze handleiding voor u het product gebruikt.

Beko hartelijk dank voor uw keuze van ons product. Wij willen dat uw product,
vervaardigd met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees
hiervoor deze handleiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in
gebruik neemt en bewaar het voor eventuele raadpleging. Als u het product doorgeeft
aan iemand anders mag u niet vergeten ook de handleiding mee te geven. Volg de
instructies en lees alle informatie en waarschuwingen in de handleiding.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo
beschermt u zichzelft en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet
vergeten ook de handleiding mee te geven.

De handleiding bevat de volgende symbolen:

AGevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

OPMERKING Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de
omgeving.

&Gevaar dat kan resulteren in brandwonden door contact met hete opperviakken.

ﬂ Belangrijke informatie of handige tips.

@ Lees de handleiding.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Veiligheidsinstructies

« Dit hoofdstuk bevat
veiligheidsinstructies die u
zullen helpen risico’s van
persoonlijke letsels of
materi€le schade te
voorkomen.

« Als het product wordt
overgedragen naar een
andere persoon of
tweedehands wordt gebruikt,
moeten de handleiding, de
productlabels en alle andere
relevante documenten en
accessoires ook worden

overhandigd met het product.

» Ons bedrijf kan niet
aansprakelijk worden gesteld
voor eventuele schade die
optreedt als resultaat van het
niet naleven van deze
instructies.

« Het niet naleven van deze
instructies resulteert in de
nietigverklaring van de
garantie.

« A De installatie en alle
reparaties moeten worden
uitgevoerd door de fabrikant,
de geautoriseerde dienst of
een persoon die wordt

aangeduid door de importeur.
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« A Gebruik uitsluitend

originele reserveonderdelen
€en accessoires.

« AU mag geen enkel

onderdeel van het product
proberen te repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de
handleiding.

« A\Voer geen technische

wijzigingen uit aan het
product.

ADoel van het gebruik
« Dit product is ontworpen

voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

» Gebruik het product niet in

de tuin, op een balkom of
andere omgevingen in de
open lucht. Het apparaat is
bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en
personeelskeukens in winkels,
kantoren en andere
werkomgevingen.

« WAARSCHUWING! Dit

product mag enkel worden
gebruikt om etenswaren te
bereiden. Het mag niet
worden gebruikt voor andere



doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.

« De oven kan worden gebruikt
om etenswaren te ontdooien,
bakken, braden en te
roosteren.

« Dit product mag niet worden
gebruikt voor de opwarming,
het warmen van borden of
het ophangen van
handdoeken of kleding op
het handvat om deze te laten
drogen.

AVeiligheid van kinderen,

kwetsbare personen en

huisdieren

« Dit product mag worden
gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder, net als
personen met een
onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen
met een gebruik aan ervaring

en kennis, op voorwaarde dat
zij onder toezicht staan van of

ziin opgeleid over het veilige
gebruik en de gevaren van
het product.

« Kinderen mogen niet spelen
met het product. De reiniging

en het onderhoud mogen niet

worden uitgevoerd door

kinderen tenzij ze onder
toezicht staan.

Dit product mag niet worden
gebruikt door personen met
een beperkte fysiek,
gevoelsmatig of mentaal
vermogen (inclusief kinderen),
tenzij zijn onder toezicht
staan of de nodige instructies
heblben ontvangen.

Kinderen moeten onder
toezicht staan om zeker te
zijn dat ze niet spelen met dit
product.

Elektrische producten zijn
gevaarlijk voor kinderen en
huisdieren. Kinderen en
huisdieren mogen niet spelen
met, klimmen op of
binnendringen in het product.
Plaats geen voorwerpen op
het product binnen het bereik
van kinderen.
WAARSCHUWING! De
toegankelijke opperviakken
van het product worden heet
tijdens het gebruik. Houd
kinderen uit de buurt van het
product.

Houd het
verpakkingsmateriaal buiten
het bereik van kinderen. Er
bestaat een risico van letsels
en verstikking.
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« Als de deur open is, mag u
geen zware voorwerpen op
de deur plaatsen en kinderen
mogen er niet op zitten. Dit
kan de oven doen kantelen of
de scharnieren beschadigen.

« (Als uw product een stekker
heeft) Uit
veiligheidsoverwegingen voor
kinderen moet u de stekker
loskoppelen en het product
onbruikbaar maken voor u
het verwijdert.

AEIektrische veiligheid

« Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die
overeenstemt met de
nominale stroom vermeld op
het typeplaatje. De aarding
moet worden uitgevoerd door
een gekwalificeerde
elektricien. Gebruik het
product niet zonder aarding
in overeenstemming met de
lokale / nationale regelgeving.

 De stekker of de elektrische
aansluiting van het product
moet gemakkelijk
toegankelijk zijn (waar ze niet
worden beinvioed door de
vlam van het fornuis). Als dit
niet mogelijk is, moet er een
mechanisme zijn (zekering,
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schakelaar, etc.) op de
elektrische installatie waar het
product op is aangesloten,
conform de elektrische
regelgeving en met
afscheiding van alle polen van
het netwerk.

Het product mag niet in het
stopcontact zitten tijdens de
installatie, reparatiewerken en
het transport.

Voer de stekker van het
product in een stopcontact
dat voldoet aan de spanning
en frequentiewaarden
vermeld op het typeplaatje.
(Als uw product geen
netsnoer heeft) Gebruik enkel
het netsnoer zoals
gespecificeerd in het
hoofdstuk “Technische
specificaties”.

Het netsnoer mag niet
worden geklemd onder of
achter het product. Plaats
geen zware voorwerpen op
het netsnoer. Het netsnoer
mag niet worden geboden,
geklemd of in contact komen
met een warmtebron.
Wanneer de oven is
ingeschakeld, wordt de
achterwand ook heel warm.
Het netsnoer mag niet in
contact komen met de



achterwand want dit kan de
aansluitingen beschadigen.

» Klem de elektrische kabels
niet in de ovendeur en leid ze
niet over hete opperviakken.
U kunt kortsluitingen
veroorzaken in de oven en hij
kan in brand schieten als de
kabels smelten.

» Gebruik uitsluitend de
originele kabels. Gebruik
geen beschadigde kabels of
verlengsnoeren.

« Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden
vervangen door een fabrikant,
een geautoriseerde dienst of
een persoon aangewezen
door de importeur om
eventuele schade te
voorkomen.

« WAARSCHUWING! Voor de
ovenlamp vervangt, moet u
het product loskoppelen van
het elektrisch net om het
risico op elektrische
schokken te voorkomen.
Verwijder de stekker van het
product uit het stopcontact
of schakel de zekering uit in
de zekeringenkast.

(Als uw product een stekker

heeft)

« Voer de stekker van het
product niet in een

stopcontact dat los zit, uit het
contact is gekomen, stuk is,
vuil, vet, met risico van
contact met water (bijv. water
dat van het aanrecht kan
lekken).

» Raak de stekker nooit aan
met natte handen! Als u de
stekker uit het stopcontact
wilt verwijderen mag u niet
aan het snoer trekken maar
altijd aan de stekker zelf.

« Z0rg ervoor dat de stekker
van het product stevig in het
stopcontact zit om vonken te
voorkomen.

AVeiligheid tijdens het

transport

» Ontkoppel het product van
het elektrisch net voor u het
product verplaatst.

» Het product is zwaar. U moet
het dus met ten minste twee
personen dragen.

» Gebruik de deur en/of het
handvat niet om het product
te verplaatsen.

« Plaats geen andere items op
het product en draag het
product rechtop.

« Als u het product moet
verplaatsen, moet u het
wikkelen in bubbelplastic
verpakkingsmateriaal of dik
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karton en tape. Bevestig het
product stevig met tape om
de verwijderbare of
bewegende onderdelen van
het product en het product
zelf te beschermen tegen
schade.

« Inspecteer het algemene
uiterlijk van het product op
schade die mogelijk is
opgetreden tijdens het
transport.

AInstallatieveiligheid

« Voor het product wordt
geinstalleerd, moet u het
product inspecteren op
schade. Als het product is
beschadigd, mag u het niet
installeren.

« Installeer het product niet in
de buurt van warmtebronnen
(radiatoren, fornuizen, etc.).

« Alle ventilatieopeningen rond
het product moeten
onbelemmerd blijven.

« Om oververhitting te
voorkomen, mag het product
niet worden geinstalleerd
achter decoratieve deuren.

AVeiligheid tijdens gebruik:

 Z0rg ervoor dat het product
is uitgeschakeld na elk
gebruik.
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« Als u het product niet
gebruikt gedurende een
langere periode moet u de
stekker uit het stopcontact
verwijderen of het apparaat
uitschakelen met de zekering
in de zekeringkast.

U mag nooit een defect of

beschadigd product

bedienen. Indien aanwezig
moet u de
elektrische/gasleidingen
loskoppelen van het product
en de geautoriseerde dienst
bellen.

Gebruik het product niet als

de glazen deur vooraan is

verwijderd of gebarsten.

« Klim nooit op het product om
iets te bereiken of voor welke
reden dan ook.

» Gebruik het product niet in
situaties die uw
beoordelingsvermogen
kunnen beinvioeden, zoals
drugs innemen en / of
alcoholverbruik.

» Brandbare voorwerpen die in
de kookzone worden
bewaard, kunnen in brand
schieten. Bewaar nooit
brandbare voorwerpen in de
kookzone.

« Het handvat van de oven
mag niet worden gebruikt om



handdoeken te drogen. U
mag tijdens het gebruik van
dit product geen handdoeken,
handschoenen of gelijkaardig
textiel ophangen.

« De scharnieren van het
product beweven en
spannen aan wanneer de
deur wordt geopend of
gesloten. U mag het
onderdeel niet vasthouden bij
de scharnieren wanneer de
deur wordt geopend/gesloten.

ATemperatuur

waarschuwingen

« WAARSCHUWING!
Wanneer het product is
ingeschakeld, worden de
blootgestelde onderdelen
heet. Raak het product en de
verwarmingselementen niet
aan, Kinderen van minder
dan 8 jaar mogen het
product niet benaderen tenzij
ze onder toezicht staan van
een volwassene.

« Plaats geen brandbaar /
explosief materiaal in de
buurt van het product want
de randen worden heet
tijdens de werking.

» Aangezien stoom kan
vrijkomen, moet u de
ovendeur voorzichtig openen.

De stoom kan uw handen,
gezicht en/of ogen
verbranden.

» Het product kan heet zijn
tijdens gebruik. Raak de hete
onderdelen, de interne
onderdelen en de
verwarmingselementen, etc.
niet aan.

» Gebruik altijd hittebestendige
ovenwanten wanneer u
etenswaren in de hete oven
plaatste, wanneer u ze
verwijdert, etc.

AHet gebruik van de

accessoires

» Het draadrooster en de
schotel moeten correct op
het rooster worden geplaatst.
Raadpleeg het hoofdstuk
“Het gebruik van de
accessoires” voor meer
gedetailleerde informatie

« Accessoires kunnen het glas
van de deur beschadigen
wanneer de deur wordt
gesloten. Duw de
accessoires altijd tot het
einde van de kookzone.

AVeiligheid tijdens de

bereiding

» Wees voorzichtig met het
gebruik van alcohol in uw
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etenswaren. Alcohol
verdampt bij hoge
temperaturen en kan in brand
schieten indien blootgesteld
aan hete opperviakken en dit
kan brand veroorzaken.
Afval van etenswaren, olie,
etc. in de kookzone kunnen
in brand schieten. Verwijder
ruw vul voor de bereiding.
Gevaar van
voedselvergiftiging: Bewaar
etenswaren nooit in de oven
gedurende meer dan een uur
voor en na de bereiding. Zo
niet kan dit
voedselvergiftiging of ziekten
veroorzaken.

U mag geen afgesloten
blikken of glazen kommen
opwarmen. De opgebouwde
druk kan de container doen
barsten.

Plaats het bakpapier in een
schotel of een oven

accessoire (lade, rooster, etc.)

met etenswaren en plaats ze
in de voorverwarmde oven.
Verwijder alle overtollige
stukken bakpapier die over
het accessoire of de
container hangen om het
risico van contact met de
oven te voorkomen. Gebruik
nooit bakpapier bij een
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hogere oventemperatuur dan
de maximale gebruikt
temperatuur zoals
gespecificeerd op het
bakpapier dat u gebruikt.
Plaats nooit bakpapier op de
bodem van de oven.

« Plaats geen bakplaten,

schotels of aluminiumfolie

rechtstreeks op de bodem
van de oven. De verzamelde
hitte kan de basis van de
oven beschadigen.

Sluit de oven tijdens het

grillen. Hete opperviakken

kunnen brandwonden
veroorzaken!

« Etenswaren die niet geschikt
zijn voor het grillen houden
een brandrisico in. Grill enkel
etenswaren die geschikt zijn
voor een groot grill vuur.
Plaats ook geen etenswaren
te ver achteraan in de oven.
Dit is de warmte zone en
vette etenswaren kunnen in
brand schieten.

AVeiligheid tijdens het

onderhoud en de reiniging

« Wacht tot het product is
afgekoeld voor u het product
reinigt. Hete opperviakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!



» Was het product nooit door glas vooraan van de oven /

er water op te spuiten of te (indien aanwezig) glas van de
gieten! Er bestaat een risico bovenste deur te reinigen. Dit
van elektrische schokken! materiaal kan krassen of

« Reinig het product niet met barsten veroorzaken op de
stoomreinigers want dit kan glazen opperviakken.
elektrische schokken » Houd het bedieningspaneel
veroorzaken. altijd schoon en droog. Een

» Gebruik geen harde vochtig en vuil opperviak kan
schurende reinigingsmiddelen,  problemen veroorzaken in de
metalen krabbers, draadwol bediening van de functies.

of bleekmiddel om de het
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H Milieurichtlijnen

Afvalstoffenverordening
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en
de richtlijnen voor afvoeren van
het restproduct

Dit product voldoet aan de

EU-richtlijn WEEE
== (2012/19/EU). Dit product is

voorzien van een
classificatiesymbool voor
afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur
(WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit

onderdelen en materialen van hoge

kwaliteit die hergebruikt kunnen worden

en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het

restproduct aan het einde van zijn
levensduur niet weg bij normaal
huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische
apparatuur. Raadpleeg uw plaatselijke
autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Door gebruikte apparaten op de juiste
manier af te voeren, voorkomt u
mogelijke negatieve gevolgen voor het
milieu en de menselijke gezondheid.
Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product
voldoet aan de EU-richtlijn RoHS
(2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die
in deze richtlijn zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal
afvoeren

¢ Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor

kinderen. Houd verpakkingsmateriaal
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op een veilige plek buiten het bereik
van kinderen. Verpakkingsmateriaal
van het product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het netjes
af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp
het niet weg bij het normale huisafval.

Aanbevelingen voor

energiebesparing

De volgende suggesties helpen u het

product te gebruiken op een

ecologische en energie-efficiénte wijze.

¢ Ontdooi ingevroren etenswaren voor
de bereiding.

® Gebruik donkere of email ontainers in

de oven die de warmte beter

overragen.

Schakel het product 5 of 10 minuten

voor het einde van de bereidingstijd uit

in het geval van een langdurige

bereiding. Zo kunt u tot 20%

elektriciteit besparen zonder aan

warmte te verliezen.

¢ U moet de oven altijd voorverwarmen
als die wordt aangegeven in het
recept of de handleiding. U mag de
ovendeur niet te vaak openen tijdens
de bereiding.

® Probeer meer dan één schotel
tegelijkertijd te bereiden in de oven. U
kunt gelijktijdig koken door twee
containers op het rooster te plaatsen.
Bovendien, als u uw maaltijden na
elkaar bereidt, zal dit energie besparen
omdat de oven zijn warmte niet
verliest.



E] Uw product

Inleiding van het product

Bedieningspaneel

Lamp*

Draadroosters™

Ventilatormotor (achter stalen plaat)
Deur

Handvat

Onderste verwarmingselement
(onderste stalen plaat)

Legplank posities
Bovenste brander

10 Ventilatieopeningen

*

*%

Dit hangt af van het model. Uw
product heeft mogelijk geen lamp,
of het type en de locatie van de
lamp kan verschillen van de
afbeelding.

Dit hangt af van het model. Uw
product heeft mogelijk geen
draadroosters. In de afbeelding
worden de draadroosters
weergegeven als voorbeeld.
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Inleiding en gebruik van het bedieningspaneel van het

product

In deze sectie vindt u een overzicht en het basisgebruik van het bedieningspaneel
van het product. De afbeeldingen en bepaalde functies kunnen verschillen

naargelang het producttype.
Oven bediening

1 Functie selectieknop

2 Timer-knop (Het hangt af van het
model. De timer van uw product
kan 100 of 90 minuten zijn.)

3 Temperatuur knop
4 Thermostaatlamp

Als er knoppen zijn om uw product te
bedienen, zitten deze in sommige
modellen verzonken in het paneel en ze
komen er uit wanneer zo worden
ingedrukt Als u instellingen wilt uitvoeren
met deze knoppen, moet u eerst de
relevante knop indrukken en de knop
uittrekken. Nadat u de instelling hebt
uitgevoerd, drukt u de knop opnieuw in.
Functie selectieknop

U kunt de bedieningsfuncties van de
oven selecteren met de functie
selectieknop. Draai naar links/rechts van
de gesloten (top) positie om te
selecteren.

Temperatuur knop

U kunt de gewenste temperatuur
instellen voor uw bereiding met de
temperatuurknop. Draai rechtsom van
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de gesloten (top) positie om te
selecteren.

Temperatuurindicator

U kunt de intere temperatuur van de
oven aflezen met de temperatuurlamp.
De temperatuurlamp bevindt zich op het
bedieningspaneel. De temperatuurlamp
schakelt in wanneer het product start en
de temperatuurlamp schakelt uit
wanneer de ingestelde temperatuur
wordt bereikt. Als de temperatuur in de
oven daalt onder de ingestelde
temperatuur schakelt de lage
temperatuurlamp opnieuw in.

Timer

U kunt een bepaalde bereidingstijd
instellen met de timer-knop. Als u de
knop naar het symbool draait, OO kunt
u handmatig etenswaren bereiden
(onder uw controle).

Instelbare
10-900f100 0 cidingstid
Handmatige
O bereidingssymbool




Bedieningsfuncties van de oven

In de functietabel; de bedieningsfuncties die u kunt gebruiken in uw oven en de
hoogste en laagste temperaturen die kunnen worden ingesteld voor deze functies
worden weergegeven. De volgorde van de operationele modi die hier worden

weergegeven verschillen van de rangschikking op uw product

Bovenste en

De etenswaren worden gelijktijdig
opgewarmd van boven en onder.

onderste Geschikt voor cakes en stoofpotjes in
R verwarmingseleme bakvormen of cakes en gebak. De
nt bereiding wordt uitgevoerd in een
enkele schotel.
e Enkel het onderste
0 . -
verwarmingselement is ingeschakeld.
s Onderste Het is geschikt voor etenswaren die
= verwarmingseleme onderaan moeten bruinen.
%\"’/ nt Deze functie mag enkel worden
Tl gebruikt om de stoomreiniging
gemakkelijker te maken.
. De hete lucht die wordt opgewarmd
Ventilator
door het bovenste en onderste
ondersteund .
— verwarmingselement wordt
bovenste en . . D
% gelijkmatig en snel verspreid in de
——— onderste . . o
. oven via de ventilator. De bereiding
verwarmingseleme . .
nt wordt uitgevoerd in een enkele
schotel.
VW De grote grill op de bovenzijde van de
Volledige grill oven werkt. Dit is geschikt om grote
hoeveelheden te grillen.
De hete lucht die wordt opgewarmd
W Ventilator door de Kleine grill wordt snel
% ondersteund laag verspreid in de oven via de ventilator.
rooster Dit is geschikt om kleinere

hoeveelheden te grillen.

Snel opwarmen

Alle verwarmingselementen van de
oven werken. Deze bedieningsfunctie
wordt gebruikt om de oven snel op te
warmen tot de gewenste
temperatuur (voorverwarmen). Niet
gebruiken om etenswaren te
bereiden.

* Uw product werkt binnen het temperatuurbereik zoals vermeld op de
temperatuurknop.
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Product accessoires

Uw product is voorzien van verschillende accessoires. In dit hoofdstuk vindt u de
beschrijving van de accessoires en de beschrijvingen van het correcte gebruik. Het
geleverde accessoire varieert naargelang het productmodel. Het is mogelijk dat niet
alle accessoires beschreven in de handleiding beschikbaar zijn in uw product.

OPMERKING : De schotels in uw product kunnen vervormd raken door het effect
van de temperatuur. Dit heeft geen effect op de werking. De vervorming verdwijnt
als de schotel afkoelt.

Standaard plaat

Dit wordt gebruikt voor gebak,
ingevroren etenswaren en om grote
stukken te braden.

Draadrooster

Dit wordt gebruikt om te braden of om
de etenswaren die u wilt bakken, braden
draad: en stoven op de gewenste plaat te
plaatsen.
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Het gebruik van de
accessoires van het product

Kookplaten

Er zijn 5 niveaus voor de platen in de
bereidingszone. U kunt de volgorde van
de platen zien op basis van de cijffers
vooraan op het frame van de oven.
Modellen met legplanken met draad

Het draadrooster op de
kookplaten plaatsen

Modellen met legplanken met draad:
Het is van essentieel belang dat het
draadrooster correct wordt aangebracht
op de rooster zijplaten. Wanneer men
het draadrooster op de gewenste plaat
plaatst moet de open sectie vooraan
zitten. Voor een betere bereiding moet
het draadrooster worden bevestigd met
de stopper op het draadrooster. Het
mag de stopper niet overschrijven en in
contact komen met de achterwand van
de oven.

Modellen zonder legplanken met
draad:

Het is van essentieel belang dat het
draadrooster correct wordt aangebracht
op de zijplaten. Het draadrooster heeft
een richting bij de plaatsing op de plaat.
Wanneer men het draadrooster op de
gewenste plaat plaatst moet de open
sectie vooraan zitten

De schotel op de kookplaten
plaatsen

Modellen met legplanken met draad:
Het is van essentieel belang dat de
schotels draadrooster correct worden
aangebracht op de zijplaten.

Wanneer men de schotel op de
gewenste plaat aanbrengt; moet de
zijde die is ontworpen voor de
bevestiging vooraan zitten.

Voor een betere bereiding moet de
schotel worden bevestigd met de
stopper op het draadrooster. Het mag
de stopper niet overschrijven en in
contact komen met de achterwand van
de oven.
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Modellen zonder legplanken met
draad:

Het is van essentieel belang dat de
schotels draadrooster correct worden
aangebracht op de zijplaten. De schotel
heeft een richting bij de plaatsing op de
plaat. Wanneer men de schotel op de
gewenste plaat aanbrengt; moet de
zijde die is ontworpen voor de
bevestiging vooraan zitten.

De stopperfunctie van het
draadrooster

Er is een stopperfunctie om te
voorkomen dat het draadrooster uit de
plaat zou schieten. Met deze functie
kunt u uw etenswaren gemakkelijk en
veilig verwijderen. Wanneer u het
draadrooster verwijdert, kunt u het naar
voor trekken tot aan de stopper. U moet
het over de stopper trekken om het
volledig te verwijderen.
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Modellen met legplanken met draad

Modellen zonder legplanken met
draad

De stopperfunctie van het
draadrooster - Modellen met
legplanken met draad

Er is ook een stopperfunctie om te
voorkomen dat het draadrooster uit de
plaat zou schieten. Wanneer u de
schotel verwijdert, moet u deze los
maken van de vergrendeling achteraan
en naar u toe trekken tot aan de stopper.
U moet het over de stopper trekken om
het volledig te verwijderen.




De correcte plaatsing van het
draadrooster en schotel op de
telescopische rails -Modellen met
legplanken met draad en
telescopische rails

Dankzij de telescopische rails kunnen de
schotels of het draadrooster gemakkelijk
worden aangebracht en verwijderd. Als
men schotels en draadroosters gebruikt
met de telescopische rails dient men
ervoor te zorgen dat de pinnen, vooraan
en achteraan op de telescopische rails,
tegen de randen van het rooster en de
schotel rusten (weergegeven in de
afbeelding).
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Technische specificaties

Product externe afmetingen

(hoogte/breedte/diepte) 595 mm/594 mm/567 mm

Installatie-afmetingen van de oven

(hoogte/breedite/diepte) 590 of 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Spanning / Frequentie 220-240V ~ 50 Hz

Gebruikt type kabel en doorsnede / . ] 2
geschikt voor het gebruik in het product min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm
Totaal stroomverbruik 2.4 KW

Oventype Oven bijgestaan met een ventilator
#

Basis: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt vermeld in
overeenstemming met de EN 60350-1 / IEC 60350-1 norm. Deze waarden
worden bepaald bij een standaardlading met onderste-bovenste
verwarmingselement of door een ventilator ondersteunde opwarming (indien van
toepassing) functies.

De energie efficiéntieklasse wordt bepaald in overeeenstemming met de
volgende prioriteiten, athankelijk van het feit of de relevante functies al of niet
aanwezig zijn op het product. 1-Eco ventilator verwarming, 2-Ventilator
verwarming 3- Ventilator ondersteund laag rooster, 4-Bovenste en onderste
verwarmingselement.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande
kennisgeving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen
mogelijk niet exact overeen met uw product.

De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie
zijn verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen.
Afhankelijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het
product kunnen deze waarden variéren.
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El Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is
het aanbevolen de volgende stappen uit
te voeren in de onderstaande secties.

Eerste reiniging

1.Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2 Verwijder alle accessoires uit de oven.

3.Schakel het product in gedurende 30
minuten en schakel het daarna uit. Zo
worden resten en laagjes die mogelijk
in de oven zijn achtergebleven tijdens
de bereiding verbrand en gereinigd.

4. Wanneer u het product bedient, moet
u de hoogste temperatuur en de
functie selecteren zodat alle branders
van uw product worden ingeschakeld.
Raadpleeg de “Bedieningsfunctie van
de oven” In het volgende hoofdstuk
vindt u meer informatie over de
bediening van de oven.

5.Wacht tot de oven is afgekoeld.

6.Neem de opperviakken van het
product af met een natte doek of
spons en droog ze met een doek.

Voor u de accessoires begint te

gebruiken;

Reinig de accessoires die u uit de oven

verwijdert met wasmiddel en een zachte

spons.

OPMERKING Het opperviak kan

OPMERKING

beschadigd geraken
door sommige
detergenten of
reinigingsmaterialen.
Gebruik geen
agressieve
detergenten,
reinigingspoeder/melk
of scherpe
voorwerpen tijdens
het reinigen.

Tijdens het eerste
gebruik kunnen
gedurende enkele
uren geur en rook
worden afgegeven.
Dit is heel normaall.
Zorg ervoor dat de
keuken goed
geventileerd is om de
rook en geur af te
voeren. Voorkom
directe inademing van
de geproduceerde
rook en geur.
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] Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over
het gebruik van de oven

Koelventilator (Is mogelijk niet
beschikbaar op uw product.)

Uw product is voorzien van een
koelventilator. De koelventilator wordt
automatisch ingeschakeld indien nodig
en koelt zowel de voorzijde van het
product af als het meubel. Hij wordt
automatisch gedeactiveerd aan het
einde van het koeproces. Er ontsnapt
warme lucht over de ovendeur. U mag
deze ventilatieopeningen nooit afdekken.
Z0 niet kan de oven oververhitten.

De koelventilator blijft werken wanneer
de oven in werking is of nadat de oven is
uitgeschakeld (ca. 20-30 minuten). Als u
etenswaren bereidt door de oven timer
te programmeren, schakelt de
koelventilator uit met alle functies aan
het einde van de bereidingstijd. De
looptijd van de koelventilator kan niet
worden bepaald door de gebruikt. Hij
schakelt automatisch in en uit. Dit is
geen fout.

Oven verlichting

De ovenlamp schakelt in wanneer de
oven wordt ingeschakeld. Bij sommige
modellen schakelt de lamp in tijdens de
bereiding, terwijl in andere modellen de
lamp uitschakelt na een bepaalde
periode.

Bediening van het oven
bedieningspaneel

De oven inschakelen

Wanneer u een functie selecteert die u
wilt gebruiken voor uw bereiding met de
functie selectieschakelaar en een
bepaalde temperatuur instelt met de
temperatuurknop begint de oven te
werken. U moet de timer-knop op een
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specifieke bereidingstijd of OO symbool
draaien om de oven in te schakelen.

De oven uitschakelen

U kunt de oven uitschakelen door de
functie selectieknop en de
temperatuurknop in de uit-positie
(omhoog) te draaien.

Handmatig koken om de
temperatuur en functie van de
oven te selecteren

U kunt de instelling van uw bereiding
handmatig uitvoeren (naar wens) zonder
de bereidingstijd in te stellen door de
temperatuur en de functie te selecteren
specifiek voor uw gerecht.

Voorbeeld:

1.Selecteer de functie die u wilt
gebruiken tijdens uw bereiding met de
functie selectieschakelaar.

2.5tel de gewenste temperatuur in voor
uw bereiding met de temperatuurknop.

3.Draai de timer-knop op het OO

symbool.

» Uw oven zal onmiddellijk beginnen
werken met de geselecteerde functie en
temperatuur en de temperatuurlamp
licht op. Als de temperatuur in de oven



de ingestelde temperatuur bereikt,
schakelt de lage temperatuurlamp uit.
De oven schakelt niet automatisch uit na
de bereiding. U kunt de oven zelf
bedienen en uitschakelen. Aan het einde
van de bereiding kunt u de oven
uitschakelen door de functie selectie-,
temperatuur- en timer-knoppen in de
uit-positie (omhoog) te draaien.

Koken door de bereidingstijd in te
stellen;

U kunt de oven automatisch laten
uitschakelen aan het einde van een
bepaalde tijd door de temperatuur en de
functie te selecteren specifiek voor uw
gerecht en door de bereidingstijd in te
stellen op de timer.

Voorbeeld:

1.Selecteer de functie die u wilt
gebruiken tijdens uw bereiding met de
functie selectieschakelaar.

2.Stel de gewenste temperatuur in voor
uw bereiding met de temperatuurknop.

3.Draai de de timer-knop op de
gewenste tijdsduur

» Uw oven zal onmiddellijk beginnen
werken met de geselecteerde functie en
temperatuur en de temperatuurlamp
licht op. Als de temperatuur in de oven
de ingestelde temperatuur bereikt,
schakelt de lage temperatuurlamp uit.
4.Aan het einde van de bereidingstijd
draait de timer-knop automatisch
linksom. Er weerklinkt een
geluidssignaal en de oven schakelt uit.
5.Als uw bereiding voltooid is, kunt u de
oven uitschakelen door de functie
selectie-, temperatuur- en timer-
knoppen in de uit-positie (omhoog) te
draaien. Als u wilt doorgaan, draait u
de knop terug op een bepaalde
bereidingstijd. De oven blijft werken
aan de ingestelde functie en
temperatuur.
Als u de oven vroeger wilt
uitschakelen dan de tijdsduur die
u hebt ingesteld;
1.Draai de timer-knop linksom tot u de
uit-positie (omhoog) bereikt.
2.Schakel de oven uit door de functie
selectieknop en de temperatuurknop
in de uit-positie (omhoog) te draaien.

23/NL



[} Algemene informatie bij het koken

Deze sectie biedt tips bij de bereiding en

het koken van uw gerechten.

U vindt hier bovendien een aantal van de

etenswaren die zijn getest en de

optimale instellingen voor deze

etenswaren. De geschikte instellingen

van de oven en accessoires voor deze

etenswaren worden hier ook

aangegeven.

Algemene waarschuwingen

over de bereiding van

etenswaren in de oven

¢ \Wanneer de ovendeur wordt geopend
tijdens of na de bereiding, kan hete,
brandende stoom ontsnappen. De
stoom kan uw handen, gezicht en/of
ogen verbranden. Blif uit de buurt
wanneer de ovendeur wordt geopend.

¢ Intense stoom gegenereerd tijdens de
bereiding kan condenswaterdruppels
vormen op de binnen- en buitenzijde
van de oven en op de bovenste delen
van het meubel vanwege het
temperatuurverschil. Dit is normaal en
een fysieke gebeurtenis.

¢ De bereidingstemperatuur en
tijdwaarden die worden opgegeven
voor de etenswaren kunnen variéren
naargelang het recept en de
hoeveelheid. Om die reden worden
deze waarden vermeld als een bereik.

¢ U moet accessoires die u niet gebruikt
altijd verwijderen uit de oven voor u de
bereiding start. Accessoires die in de
oven blijven, kunnen de correcte
bereiding beletten van uw etenswaren
aan de correcte waarden.

¢ \oor etenswaren die u bereidt op
basis van uw eigen recept, kunt
gelijkaardige etenswaren raadplegen
in de bereidingstabellen.
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¢ Als u de geleverde accessoires
gebruikt, biedt dit de beste garantie
voor een optimale bereiding. U moet
de waarschuwingen en informatie van
de fabrikant altijd naleven voor het
externe keukengerei dat u zult
gebruiken.

¢ Snijd het bakpapier dat u wilt
gebruiken in uw bereiding in geschikte
afmetingen voor de container die u wilt
gebruiken. Bakpapier dat over de
container uitsteekt kan een brandrisico
inhouden en de kwaliteit van uw
bereiding beinvioeden. Gebruik het
bakpapier dat u wilt gebruiken binnen
het gespecificeerde
temperatuurbereik:.

¢ \oor een goede bereiding moet u uw
etenswaren op de aanbevolen plaat
plaatsen. U mag de positie van de
plaat niet wijzigen tijdens de bereiding.

Gebak en oven etenswaren

Algemene informatie

¢ Wij raden aan de accessoires van het
product te gebruiken voor een
optimaal resultaat. Als u extern
keukengerei wilt gebruiken, moet u de
voorkeur geven aan donker, anti-
aanbak en hittebestendig keukengerei
geven.

¢ Als de bereidingstabel de aanbeveling
geeft de oven voor te verwarmen,
moet u ervoor zorgen dat er geen
etenswaren aanwezig zijn in de oven.

e Als u van plan bent te koken op het
rooster moet u uw keukengerei in het
midden van het rooster plaatsen, niet
dicht bij de achterwand.

¢ Al het materiaal dat u gebruikt om
gebak te maken moet vers zijn en aan
kamertemperatuur.

¢ De bereidingsstatus van de producten
kan variéren naargelang de



hoeveelheid etenswaren en de grootte
van het keukengerei.

¢ VVormen van metaal, keramiek en glas

verlengen de kooktijd en de onderkant

van gebakjes wordt niet gelijkmatig

bruin.

Als u bakpapier gebruikt tijdens het

koken, kan er een beetje bruin worden

aan de onderkant van het voedsel. In

dat geval moet u wellicht uw kooktijd

met ongeveer 10 minuten verlengen.

¢ De waarden gespecificeerd in de
bereidingstabellen worden bepaald als
resultaat van de tests die worden
uitgevoerd in onze laboratoria. De
waarden die geschikt zijn voor u
kunnen variéren naargelang deze
waarden.

¢ Plaats uw etenswaren op de gepaste
plaat zoals wordt aanbevolen in de
bereidingstabel. Noem de onderste
plaat van de oven plaat 1.

Tips om cakes te bereiden.

¢ Als de cake te droog is, kunt u de
temperatuur met 10°C verhogen en
de bereidingstijd inkorten.

¢ Als de cake te vochtig is, moet u een
kleine hoeveelheid vioeistof gebruiken
of de temperatuur verminderen met
10°C.

¢ Als de top van de cake verbrand is
moet u hem op de onderste plaat

plaatsen, de temperatuur verlagen en
de bereidingstijd verhogen.

¢ Als hij goed doorbakken is maar de
buitenzijde is kleverig moet u een
kleinere hoeveelheid vioeistof
gebruiken, de temperatuur verlagen
en de bereidingstijd verhogen.

Tips om gebak te bereiden

¢ Als het gebak te droog is, kunt u de
temperatuur met 10°C verhogen en
de bereidingstijd inkorten. Maak de
deegbladen nat met een saus van
melk, olie, eieren en yoghurt mengsel.

¢ Als het gebak langzaam wordt
gebakken, moet u ervoor zorgen dat
de dikte van het gebak dat u hebt
bereid niet overstroomt over de lade.

¢ Als het gebak bruin is bovenaan maar
de bodem is niet gaar moet u ervoor
zorgen dat de hoeveelheid saus die u
gebruikt voor het gebak niet te veel
onderaan in het gebak zit. Voor een
gelijkmatig bruinen moet u proberen
de saus gelijkmatig te verdelen tussen
de deegbladen en het gebak.

¢ Bak uw gebak in de gepaste positie
en temperatuur volgens de
aanbevelingen van de bereidingstabel.
Als de bodem nog steeds
onvoldoende bruin is, moet u het op
de onderste plaat plaatsen bij de
volgende bereiding.

Bereidingstabel voor gebak en oven etenswaren

Cakesin ) o plaat  St@ndaard onderste 3 180 30... 40
schotel plaat .
verwarmingselement
Cakes in Cakevorm op Bovenste en
Enkele plaat o onderste 2 180 30 ... 40
vorm draadrooster )
verwarmingselement
Standaard Bovenste en
Kleine cakes Enkele plaat laat* onderste 3 160 25...35
P verwarmingselement
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Ventilator

Standaard ondersteund
Enkele plaat . bovenste en 3 150 20... 30
plaat
onderste
verwarmingselement
Ronde
cakevorm, 26 Bovenste en
Enkele plaat in diameter onderste 2 160 30...40
met klemop  verwarmingselement
L draadrooster™
Biscuitgebak Ronde Ventilator
cakevorm, 26 ondersteund
Enkele plaat in diameter bovenste en 2 160 20...30
met klem op onderste
draadrooster™  verwarmingselement
Enkele plaat Bovenste en
Koekje Gebak plaat* onderste 3 170 25...35
verwarmingselement
Ventilator
Standaard ondersteund
Deeg gebak Enkele plaat N bovenste en 2 200 30 ... 40
plaat
onderste
verwarmingselement
" Standaard Bovenste en
Rijk gebak Enkele plaat plaat* onderste 2 200 20...30
verwarmingselement
. Bovenste en
Volledig Enkele plaat ~ otendaard onderste 2 200 30... 40
brood plaat .
verwarmingselement
Glazen /
metalen Bovenste en
Lasagne Enkele plaat  rechthoekige onderste 20f3 200 30 ... 40
vorm op verwarmingselement
draadrooster™
Ronde zwart
metalen
taartvorm. 20 Bovenste en
Appeltaart Enkele plaat om in‘ onderste 2 180 50...70
. verwarmingselement
diameter op
draadrooster™
. Standaard Bovenste en
Pizza Enkele plaat plaat* onderste 2 200 ... 220 10... 20
verwarmingselement

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.
* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.
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Vlees, vis en gevogelte

De belangrijkste punten bij braden
e Kruiden met citroensap en peper voor
u kip, kalkoen en grote stukken vlees

bereidt, zal de kookprestatie
verbeteren.

¢ Het duur 15 tot 30 minuten langer om
vlees met een been te braden dan een
filet.

e U moet ca. 4 tot 5 minuten
bereidingstijd berekenen per
centimeter dikte van het vlees.

¢ Aan het einde van de bereiding moet u
het vlees in de oven laten gedurende
ca. 10 minuten. Het sap van het vlees
wordt beter verspreid over het
gebraden vlees en ontsnapt niet
wanneer het vlees wordt gesneden.

¢ \is moet een hittebestendige plaat op
een gemiddeld of laag niveau worden
geplaatst.

Bereidingstabel voor vlees, vis en gevogelte

Steak Ventilator
) ondersteund 15 min.
Gg:glcl)esctjg)d/ﬁ Enkele plaat StaT;aa?rd bovenste en 3 250/max, dan 60 ... 80
) P onderste 180 ... 190
9 verwarmingselement
Ventilator
ondersteund 15 min.
nkele plaal N ovenste en max, dan
'-('j‘rgs_sghoeﬂk)e' Enkele plaat Starl‘:a"’;ard bovenst 3 250/max, d 110...120
' UKg P onderste 170
verwarmingselement
Draadrooster* Ventilator
Gebraden ki Plaats een ondersteund 15 min.
nkele plaal plaat op een ovenste en max, dan
(18-2k)p Enkele plaat laat b t 2 250/ d 60 ...80
' 9 onderste onderste 190
plank verwarmingselement
Ventilator
ondersteund 25 min.
Kalkcl><er)1 5 Enkele plaat StaT;aa?rd bovenste en 1 250/max, dan 150 ... 210
9 P onderste 180 ... 190
verwarmingselement
Draadrooster* Ventilator
Plaats een ondersteund
Vis Enkele plaat plaat op een bovenste en 3 200 20...30
onderste onderste
plank verwarmingselement

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.
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Grill

Rood vlees, vis en gevogelte zullen snel

bruin worden wanneer ze worden

gebraden, ze krijgen een mooi korstje en

drogen niet uit. Filets van vlees, spiesjes,

worsten en sappige groenten (tomaten,

uiten, etc.) zijn zeer goed geschikt voor

het grillen.

Algemene waarschuwingen

¢ Etenswaren die niet geschikt zijn voor
het grillen houden een brandrisico in.
Grill enkel etenswaren die geschikt zijn
voor een groot grill vuur. Plaats ook
geen etenswaren te ver achteraan in
de oven. Dit is de warmte zone en
vette etenswaren kunnen in brand
schieten.

¢ Sluit de oven tijdens het grillen. Grill
nooit met de ovendeur open. Hete
opperviakken kunnen brandwonden

De belangrijke punten bij het

grillen

¢ Bereid zoveel mogelijk etenswaren
voor van een gelijkaardige dikte en
gewicht voor de grill.

¢ Plaats de stukken die u wilt grillen op
het rooster of grill plaat. Verspreid ze
gelijkmatig zonder de afmetingen van
de oven te overschrijden.

e Afhankelijk van de dikte van de
stukken die u wilt grillen, kan de
bereidingstijd vermeld in de tabel
variéren.

¢ Schuif het rooster of de grill plaat op
het gewenste nivean van de oven. Als
u etenswaren bereidt op het rooster,
moet u de ovenlade onderaan
plaatsen in de oven om olie op te
vangen. De ovenlade die u wilt
verschuiven moet voldoende groot zijn

veroorzaken! om de volledige grillzone te bedekken.
Deze lade is mogelijk niet meegeleverd
met het product. Plaats een beetje
water op de ovenlade voor een
gemakkelijke reiniging.
Grill-tabel

is raadrooster
Stukjes kip Draadrooster 4-5 250
Gehaktbal (rundsvees) - Draadrooster 4 250 20...30
12 stukken
Lamskotelet Draadrooster 4-5 250 20...25
Steak - (gesneden) Draadrooster 4-5 250 25...30
Kalfskotelet Draadrooster 4-5 250 25...30
Groentengratin Draadrooster 4-5 220 20...30
Geroosterd brood Draadrooster 4 250 1..3

Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.
Draai de stukken etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstiid.

Ventilator ondersteund laag rooster

Ventilator
Vis Draadrooster ondersteund laag 4 200 30...35
rooster
Ventilator
Stukjes kip Draadrooster ondersteund laag 4 250 25...35
rooster
Gehaktbal Ventilator
(rundsvlees) - Draadrooster ondersteund laag 4 250 30 ...40
12 stukken rooster
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Steak (volledig) raadrooster Ventilator

/ Geroosterd (1 Plaats een plaat ondersteund laag 3
op een onderste
kg) rooster

plank

15 min. 250, dan

180 ... 190 90..110

Niet voorverwarmen voor alle gegrilde etenswaren in deze grill tabel.

Test etenswaren

Etenswaren in deze bereidingstabel worden bereid in overeenstemming met de EN
60350-1 norm om het testen van het product mogelijk te maken voor controle-
instanties.

Bereidingstabel voor test etenswaren

Bovenste en

Shortbread o gy Standaard onderste 3 140 20...30
(zoet koekje) plaat )
verwarmingselement
Bovenste en
Enkele plaat Starl‘:a"’;?rd onderste 3 160 25...35
P verwarmingselement
Kleine cakes Ventilator
Standaard ondersteund
Enkele plaat . bovenste en 2 150 20 ... 30
plaat
onderste
verwarmingselement
Ronde
cakevorm, 26 Bovenste en
Enkele plaat in diameter onderste 2 160 30 ...40
met klemop  verwarmingselement
L draadrooster™
Biscuitgebak Ronde Ventilator
cakevorm, 26 ondersteund
Enkele plaat in diameter bovenste en 2 160 20...30
met klem op onderste
draadrooster™  verwarmingselement
Ronde zwart
metalen
taartvorm. 20 Bovenste en
Appeltaart Enkele plaat om in‘ onderste 2 180 50...70
. verwarmingselement
diameter op
draadrooster™

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.
* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Grill

Geroosterd brood Draadrooster 4
Gehaktbal
(rundsviees) - 12 Draadrooster 4 250 20...30
stukken

Draai de etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstijd.
Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.
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Onderhoud en verzorging

Algemene

reinigingsinformatie

AAlgemene waarschuwingen

¢ \Wacht tot het product is afgekoeld
voor u het product reinigt. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

¢ U mag de reinigingsmiddelen niet
rechtstreeks aanbrengen op de
warme opperviakken. Dit kan
permanente viekken veroorzaken.

® Het apparaat moet grondig worden
gereinigd en gedroogd na elk gebruik.
Voedselresten kunnen dus
gemakkelijk worden gereinigd en
zodat deze resten niet in brand
kunnen schieten wanneer het
apparaat de volgende keer wordt
gebruikt. Dit resulteert in een langere
levensduur van het apparaat en een
vermindering van vaak voorkomende
problemen.

* Gebruik geen stoomreinigers voor de

reiniging.

Bepaalde wasmiddelen of

reinigingsmiddelen kunnen het

oppervilak beschadigen. Gebruik geen

schurende wasmiddelen, waspoeders,

reinigende cremes, ontkalkers of

scherpe voorwerpen tijdens de

reiniging.

¢ U hoeft geen speciaal reinigingsmiddel
te gebruiken voor de reiniging na elk
gebruik. Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge microvezeldoek.

¢ U moet alle resterende vloeistof
afdrogen na de reiniging en alle
eventuele voedselresten onmiddellijk
reinigen tijdens de bereiding.
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¢ \Was geen van de onderdelen van uw
apparaat in de vaatwasmachine.

Roestvrij stalen opperviakken

® Gebruik geen reinigingsmiddelen met

zuur of chloor om roestvrij stalen

oppervlakken en handvaten te reinigen.

De kleur van het roestvrij stalen

opperviak kan veranderen na verloop

van tijd. Dit is normaal. U moet na elk
gebruik reinigen met een wasmiddel
dat geschikt is voor roestvrij stalen
opperviakken.

¢ Reinig met een doek in een zeepsopje
en vloeibaar (niet-krassend)
wasmiddel geschikt voor roestvrij
stalen opperviakken en zorg ervoor
dat u in een richting blijft wrijven.

¢ Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en
eiwitvlekken onmiddellijk van roestvrij
stalen opperviakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een
lange tijd beginnen roesten.

Email opperviakken

¢ Reinig de email opperviakken na elk
gebruik met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doek of spons en
droog het met een droge doek.

e Als uw product is voorzien van een
eenvoudige stoomreinigingsfunctie
kunt u de eenvoudige
stoomreinigingsfunctie gebruiken voor
licht, niet-hardnekkig vuil. (Raadpleeg
het “Eenvoudige stoomreiniging”
hoofdstuk)

¢ \oor hardnekkige viekken kunt u het
oven en rooster reinigingsmiddel
gebruiken dat wordt aanbevolen op
de website van uw productmerk en
een niet-krassend schuursponsie.
Gebruik geen externe ovenreiniger.

¢ De oven moet afkoelen voor de
reiniging in de kookzone. Reinigen op
hete opperviakken zal zowel een



brandgevaar: en schade veroorzaken
op email opperviakken.

Katalytische opperviakken

¢ De zijwanden in de kookzone kunnen
enkel worden afgedekt met email of
katalytische wanden. Dit varieert
volgens model.

¢ De katalytische wanden hebben een
licht mat en poreus opperviak. De
katalytische wanden van de oven
hoeven niet te worden gereinigd.

e Katalytische opperviakken absorberen
olie dankzij de poreuze structuur en
beginnen te blinken wanneer het
opperviak is verzadigd met olie. In dit
geval is het aanbevolen de onderdelen
te vervangen.

Glazen opperviakken

¢ Tijdens de reiniging van glazen
oppervlakken mag u geen harde
metalen krabbers en schurende
reinigingsmiddelen gebruiken. Deze
kunnen de glazen oppervlakken
beschadigen.

¢ Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
microvezel doek specifiek voor glazen
oppervlakken en droog het met een
droge doek.

e Als er wasmiddel achterblijft na de
reiniging moet u dit aflnemen met koud
water en het drogen met een schone
microvezel doek. Resterende
wasmiddel resten kunnen het glazen
oppervlak de volgende keer
beschadigen.

¢ Opgedroogde resten op het glas
mogen in geen geval worden
verwijderd met een zaagmes,
draadwol of gelijkaardig krassend
gereedschap.

¢ U kunt de kalkviekken (gele viekken)
op het glazen opperviak verwijderen
met een commercieel beschikbaar

ontkalkingsmiddel met azijn of
citroensap.

¢ Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u
het reinigingsmiddel aanbrengen op
de vlek met een spons en moet u het
product laten inwerken om het correct
te reinigen. Reinig het glazen
opperviak met een natte doek.

¢ Verkleuringen en viekken op het
glazen oppervlak zijn normaal en geen
defecten.

Plastic onderdelen en geverfde

opperviakken

¢ Reinig de plastic onderdelen en
geverfde opperviakken met
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge doek.

® Gebruik geen harde metalen krabbers
en schurende reinigingsmiddelen. Dit
kan de opperviakken beschadigen.

e Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het apparaat
niet vochtig en met wasmiddel worden
achtergelaten. Zo niet kan corrosie
optreden op deze verbindingen.

De accessoires reinigen

Tenzij anders vermeld in de handleiding

mag u de accessoires van het product

niet wassen in de vaatwasmachine.

Het bedieningspaneel

reinigen

¢ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen
afnemen met een vochtige, zachte
doek en afdrogen met een droge doek.
Verwijder de knoppen en pakkingen
onderaan om het paneel te reinigen.
Het bedieningspaneel en de knoppen
kunnen worden beschadigd.

¢ Tijdens het reinigen van de roestvrij
stalen panelen met knoppen mag u
geen reinigingsmiddel voor roestvrij
staal gebruiken. De indicatoren rond
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de knoppen kunnen worden
verwijderd.
¢ Reinig het touch bedieningspaneel
met een vochtige, zachte doek en
droog het met een droge doek. Als uw
product voorzien is van een
toetsvergrendeling moet u deze
vergrendeling instellingen voor u het
bedieningspaneel begint te reinigen.
Z0 niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.
De binnenzijde van de oven
reinigen (bereidingszone)
Volg de reinigingsprocedure beschreven
in het hoofdstuk “Algemene
reinigingsinformatie” naargelang het type
opperviak in uw oven.
De binnenwanden van de oven
reinigen
De zijwanden in de kookzone kunnen
enkel worden afgedekt met email of
katalytische wanden. Dit varieert volgens
model. Als er een katalytische wand is,
verwijzen wij u naar het hoofdstuk
“Katalytische wanden” voor meer
informatie.
Als uw product een model is met
draadroosters moet u deze
draadroosters verwijderen voor u de
zijwanden begint te reinigen. Voltooi
daarna de reinigingsprocedure zoals
beschreven in het hoofdstuk “Algemene
reinigingsinformatie” naargelang het type
opperviak van de zijwand.
De draadroosters aan de zijkanten
verwijderen:
1.Verwijder de voorzijde van het
draadrooster door het op de zijwand
te trekken in de tegenovergestelde
richting.
2.Trek het draadrooster naar u toe en
verwijder het volledig.
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m de platen opnieuw aan te rengé:h,
herhaalt u de procedure voor de
verwijdering in de omgekeerde richting.

Eenvoudige stoomreiniging
Het varieert naargelang het model van
het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.
Dit garandeert een eenvoudige reiniging
omdat het vuil (aangezien u niet te lang
hebt gewacht) zacht wordt gemaakt met
de stoom die vormt in de oven en de
waterdruppels die condenseren op de
interne opperviakken van de oven.
1.Verwijder alle accessoires uit de oven.
2.Giet 500 ml water in de ovenlade en
plaats de lade op het 2de rek van de
oven

3.

P 9
stoomreinigingsmodus en schakel

hem in aan 100°C gedurende 15
minuten.
Open de deur onmiddellijk en neem de
interne opperviakken van de oven af met



een vochtige spons of doek. Er zal
stoom ontsnappen wanneer u de deur
opent. Dit kan het risico van
brandwonden creéren. Open de
ovendeur voorzichtig.

Gebruik warm water met vioeibaar
wasmiddel, een zachte doek of spons
om hardnekkig wvuil te reinigen en neem
het af met een droge doek.

Tijdens de eenvoudige
stoomreinigingsmodus zal water
dat zich in het zwembad aan de
onderkant van de oven bevindt
om licht gevormde resten / vuil in
de ovenruimte te verzachten,
verdampen en condenseren in de
ovenruimte en het binnenste glas
van de ovendeur, waardoor water
kan druppelen wanneer de
ovendeur wordt geopend. Veeg
de condens weg zodra de
ovendeur wordt geopend.

Het varieert naargelang het model van
het product. Is mogelijk niet beschikbaar
op uw model. Na de condensatie in de
oven kan er water of vocht in het kanaal
onder de oven lopen. Maak deze
zwembadgoot na gebruik schoon met
een vochtige doek en droog hem

De deur van de oven
reinigen

Gebruik geen harde schurende
reinigingsmiddelen, metalen
krabbers, draadwol of
bleekmiddel om de oven en het
glas te reinigen.

U kunt uw ovendeur en het glas van de
deur verwijderen om ze te reinigen. De
verwijdering van de deuren en het glas
wordt beschreven in de hoofdstukken
“De ovendeur verwijderen” en “Het
interne glas van de deur verwijderen”.
Nadat het interne glas is verwijderd, kunt
u het reinigen met een wasmiddel, warm
water en een zachte doe of spons en
droog het met een droge doek. Was het
glas af met azijn en spoel het om
limoenresten te verwijderen die kunnen
voorkomen op het glas van de oven.
De deur van de oven verwijderen
1.0pen de ovendeur.
2.0pen de klemmen van het voorste
scharnier van de deur rechts en links
door ze omlaag te drukken zoals
aangegeven in de afbeelding.
Het type scharnier (A), (B), (C) varieert
afhankelijk van het productmodel. De
onderstaande afbeeldingen laten zien
hoe u alle soorten scharnieren opent.
(A) type scharnier is verkrijgbaar in
normale deurtypes.
(B) type scharnier is verkrijgbaar in zacht
sluitende deurtypes.
(C) type scharnier is verkrijgbaar in zacht
openende / sluitende deurtypes.

33/NL



Scharniervergrendeling - gesloten positie
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4.Trek de verwijderde deur omhoog om
ze vrij te maken van de scharnieren
links en rechts en verwijder de deur uit
de oven.

Om de deur opnieuw aan te
brengen, herhaalt u de procedure
voor de verwijdering in de
omgekeerde richting. Wanneer u
de deur monteert, moet u ervoor
zorgen de klemmen te sluiten op
de scharnieren.

De interne glasplaat

verwijderen van de ovendeur
De interne glasplaat van de deur
vooraan kan worden verwijderd voor
reiniging.

1.0pen de ovendeur.

2.Trek aan het plastic onderdeel,
bevestigd op de bovenste sectie van
de deur vooraan, naar u toe door
tegelijkertijd druk uit te oefenen op de
drukpunten aan beide zijden van het
onderdeel en verwijder het.

3.Zoals aangegeven in de afbeelding
moet u de binnenste glasplaat (1)
voorzichtig optillen naar 'A' en daarna

moet u ze verwijderen door ze naar
‘B’ te trekken.

1 Binnenste glasplaat

2* Interne glasplaat (Is mogelijk niet
beschikbaar op uw product.)

4.Als uw product een interne glasplaat
(2) heeft, moet u dezelfde procedure
herhalen om deze te verwijderen (2).

5.De eerste stap van de hergroepering
van de deur is de interne glasplaat (2)
opnieuw te monteren. Plaats de
afgeschuinde rand van de glasplaat
tegen de afgeschuinde rand van de
plastic sleuf. (Als uw product een
interne glasplaat heeft). De inteme
glasplaat (2) moet worden bevestigd
aan de plastic sleuf die het dichtst bij
de binnenste glasplaat (1) zit.

6.Bij de montage van de binnenste
glasplaat (1) moet u ervoor zorgen dat
de bedrukte zijde van de glasplaat op
de interne glasplaat zit. Het is van
essentieel belang dat de onderste
hoeken van de intemne glasplaat (1)
naast de onderste plastic sleuven
komen te zitten.

7.Duw het plastic onderdeel naar het
frame tot u een klikkend geluid hoort.

De ovenlamp reinigen

Als de glazen deur van de ovenlamp in
de kookzone wvuil is, kunt u ze reinigen
met wasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en drogen met
een droge doek. Als de ovenlamp defect
is, kunt u ze vervangen via de
onderstaande procedure.
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De ovenlamp vervangen

AAIgemene waarschuwingen

* Om het risico van elektrische
schokken te voorkomen wanneer u de
ovenlamp vervangt, moet u de
elektrische aansluiting loskoppelen en
wachten tot de oven is afgekoeld.
Hete oppervlakken kunnen
brandwonden veroorzaken!

¢ In deze oven wordt een gloeilamp met
een vermogen van minder dan 40 W,
een hoogte van minder dan 60 mm,
een diameter van minder dan 30 mm
of een halogeenlamp met fitting type
(9, een vermogen van minder dan 60
W gebruikt. De lampen zijn geschikt
voor gebruik bij temperaturen boven
300 °C. Ovenlampen zijn verkrijgbaar
bij geautoriseerde
servicemedewerkers of monteur met
vergunning.

¢ De positie van de lamp kunnen
verschillen van die aangegeven in de
afbeelding.

¢ De lamp die wordt gebruikt in dit
product is niet geschikt voor gebruik in
de verlichting van ruimten in uw
woning. Het doel van deze lamp is u
te helpen uw etenswaren beter te zien.

¢ De lampen die worden gebruikt in dit
product moeten bestan zijn tegen
extreme fysieke omstandigheden,
zoals temperaturen van meer dan
50°C.

Als uw oven een ronde lamp heeft,

1.0Ontkoppel het product van het
elektrisch net.

2.Verwijder het glazen deksel door het
linksom te draaien.
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3.Als uw ovenlamp van type (A) is zoals
weergegeven in de onderstaande
afbeelding moet u de ovenlamp
draaien zoals aangetoond in de
afbeelding en ze vervangen met een
nieuwe lamp. Als type (B) een model is,
moet u ze verwijderen zoals
aangetoond in de afbeelding en ze
vervangen met een nieuwe lamp.

4.Breng het glazen deksel opnieuw aan.

Als uw oven een vierkante lamp

heeft,

1.0Ontkoppel het product van het
elektrisch net.

2.Verwijder de roosters in
overeenstemming met de beschrijving.




3.Til het beschermende glazen deksel
van de lamp omhoog met een
schroevendraaier.

4.Als uw ovenlamp van type (A) is zoals
weergegeven in de onderstaande
afbeelding moet u de ovenlamp
draaien zoals aangetoond in de
afbeelding en ze vervangen met een
nieuwe lamp. Als type (B) een model is,
moet u ze verwijderen zoals
aangetoond in de afbeelding en ze
vervangen met een nieuwe lamp.

5.Breng het glazen deksel en roosters
opnieuw aan.
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E] Probleemoplossing

Raadpleeg de geautoriseerde service agent of technicus met een licentie of de
verdeler waar u het product hebt gekocht als u het probleem niet kunt oplossen,
hoewel u de instructies van dit hoofdstuk hebt toegepast. Probeer nooit een defect
product zelf te repareren

. Het is normaal dat stoom ontsnapt tijdens de bereiding. >>> Dit is geen storing.

De damp die opstijgt tijdens de bereiding kan condenseren en waterdruppels
vormen op de koude opperviakken van het product. >>> Dit is geen storing.

¢ \Wanneer de metalen onderdelen opwarmen, kunnen ze uitzetten en lawaai
veroorzaken. >>> Dit is geen storing.

¢ De zekering is defect of ingeschakeld. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze of schakel ze opnieuw in, indien nodig.

¢ Het product is niet aangesloten op het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de
Stekker.

¢ Knoppen/toetsen op het bedieningspaneel werken niet. >>> Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling is het mogelijk dat de toetsvergrendeling is
ingeschakeld. Schakel deze vergrendeling uit.

¢ De ovenlamp is defect. >>> De lamp vervangen.

¢ De stroom is onderbroken. >>> Controleer of er stroom aanwezig is. Controleer
de zekeringen in de zekeringenkast. Vervang de zekeringen of schakel ze opnieuw
in, indien nodig.

¢ |s mogelijk niet ingesteld op een bepaalde bereidingsfunctie en/of
temperatuur. >>> Stel de oven in op een bepaalde bereidingsfunctie en/of
temperatuur.
¢ Bij modellen met een timer is het mogelijk dat de timer niet is bijgeregeld. >>>
Pas de tjjd aan.
¢ De stroom is onderbroken. >>> Controleer of er stroom aanwezig is. Controleer
de zekeringen in de zekeringenkast. Vervang de zekeringen of schakel ze opnieuw
in, indien nodig.

¢ De stroom is eerder uitgevallen. >>> Pas de tjjd aan / Schakel het product uit en
schakel het opnieuw in.
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MountyBaH NoTpowyBauyy,

Be monume, npounTajTe ro oBa ynaTtcTBo npea Aa ro KOpucTuTe nponsBonoT!
Beko Bu 6narogapume wto ro nsdpasTte oBoj npoussod. Cakame BalwMoOT Npounssos,
n3paboTeH CO BUCOK KBaNMTET M TEXHOMOrWja, Aa BU CAYXMW Hajgobpo WwTto Moxe. 3a
Taa Len, BHUMAaTENHO NpoYnUTajTe ro oBa ynaTcTBO U ocTaHaTaTa AOKYMeHTauuja
npen Aa ro KOpUCTUTE M YyBajTe M BO Criyyaj Aa Bu 3atpebaaT. Ako My ro AageTe
0BOj NPOM3BOA Ha HEKOj ApYr, AajTe My ro 1 ynaTcTBoTO 3a ynotpeba. Cnegete v
ynatcTBaTta U obpHeTe BHUMaHWe Ha cuTe MHOopMaLum 1 npeaynpeaysara LTo ce
HaBefeHW BHaTpe.

Cnepete i cute HdopMaLum U NpedynpedyBarsa LWTO ce HaBeaeHW BO
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba. Ha Toj HauuH ke ce 3awTuTuTe cebecn 1 BalwmoT
npounsBoa of onacHoOCTUTE LWTO OU MoXerne aa HacTaHar.

YyBajTe ro oBa ynaTtcTBO 3a ynotpeba. Ako My ro AafeTe 0BOj NPOU3BOA HA HEKO]
ApYr, AajTe My ro 1 ynaTCTBOTO 3a ynoTtpeba.

YnaTcTBOTO 3a KOPUCTEHE MM COAPXKM CrieHnBE cumbonu:

AOnaCHOCT LWTo 61 MoXena oa Bogu Ao CMPT UNW Noepeaa.
3ABEJIEWLKA OnacHocT WTto 61 Moxena Aa npegussvka MatepujanHa wreta no
Npon3BOOOT U HeroBaTa OKOMnuMHa.

&OHGCHOCT LWTo 61 Moxena oa gosene Ao M3ropeHunun nopaan KOHTakT co
XeLKN NOoBPLUNHN.

ﬂ BaxHn MHOpMaLIMM UK KOPUCHU COBETM.

@ MpouunTajTe ro ynaTcTBoTO 3a yrnoTpeba.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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d YnarcTea 3a 6e36enHo kopucteme

- OBOj oen coapxu ynatcrea
3a 6e36eaHO KopUcTeHe 3a
Ae He gojae 0o nospeau
U maTtepujanHn WTeTu.
AKO Npoun3BOAOT MY ro
AaBsaTe Ha Apyro nuue unm
BWE ro KOPUCTUTE oA BTOpa
paka, ynaTcTBOTO 3a
ynoTtpeba, eTukeTuTe 3a
npou3BoaoT, ceTa
AOKYMeHTauuja n gogatHaTta
onpema Tpeba ga ce
JocTtaBaT 3aeHo Co
npon3BoaoT.

HawaTta komnaHuvja Hema Aa
Onge oaroBopHa 3a cekaksa
LiTeTa WTO MOXe aa
HacTaHe Kako nocneauvua Ha
nponycToT Ada ce cnepart
OBMWe ynaTcTBa.

Mopagwn nponycToT fa ce
cnepart oBue ynaTtcTea
rapaHumjata moxe ga
n3rybu BaXKHOCT.

A VHcTtanmpareTto un
nonpasKkuUTe cekorawl Tpeba
Aa rm BpLUn
npousBeayBayoT, OBlacTeH
CepBu1C uUnun nuue ogpeaeHo
O[ YBO3HMKOT.

A Kopucrete camo
OpPUrMHaNHM pe3epBHU
AenoBu 1 gogaTtHa onpema.
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- AHe ce obuaysajte aa

nonpaearte v fa 3aMeHyBaTe
Hekoj Aen o4 NpomnsBogoT
OCBEH aKo Toa He € jacHOo
HaBefeHOo BO ynNaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

- AHe npaBeTe TEXHUYKM

M3MEHN Ha Npon3BoaoT.

A Llen n HameHa

- [Npon3BogoT e HaMeHeT 3a

AomMaluHa ynotpeba. He e
norogeH 3a KomepuujanHa
ynoTtpeba.

He ro kopucteTe BO rpaguHu,
Ha BankoHW unun Bo gpyr
HagBOpPeELLEH NPOCTOop.
AnapaToT € HaMeHeT Ja ce
KOPUCTN BO KYjHW 3a
AOMaKNHCTBa 1 BO
nepcoHanoT BO NpogaBHMUN,
KaHuenapuum n gpyrm
pabOTHWN OKOSTUHWN.
NMPEOAYNPEOYBAKE:
MpounsBogoT Tpeba ga ce
KOPUCTW CaMO 3a rOTBEHE.
He Tpeba ga ce kopuctu 3a
Apyrn uenu, Kako Ha npumep,
3a 3arpeBatbe Ha
npocropujara.

PepHaTa moxe ga ce
KOPUCTK 3a 04Mp3HyBar€,
neyvyere, NpXxexe n



noaroTByBaH-€ Ha XpaHaTa
Ha ckapa.

- OBOj Npon3Boa He cMee Aa
ce KOpUCTM 3a rpeere Ha
NpPOCTOPUN, 3arpeBame Ha
YMHUM UNK 3aKadyBare Ha
NeLKMPK 1 KPNu Ha paykaTa
3a [a ce cywar.

AEe36e,EI,HOCT Ha ageua,

paHnvBK NuLa u

MUIEHUYUHA

- OBOj Npon3Boa MoXaT Aa ro
kopucTat geua Hag 8
roAuHW, Kako 1 nuua co
HaManeHu PUsnNYKK,
CEH30PHU UNN MEHTaIHK
BELUTUHW UMW He ce

AOBOJTHO UCKYCHU U yMNaTeHW,

HO CaMO aKo ce Nnojg Heuw;
HaJ30p WUnn ako ce
3ano3HaeHun co 6e3begHOTO
KOpUCTEHE N ONacCHOCTUTE
LUTO 'Y HOCKU OBOj NPOM3BOA.

- [leua He cmeaT ga cu
urpaat co Npou3BogoT.
UuncteneTo 1 oapxKyBaHeTo
He Tpeba ga ro nsspLlyBaaT
Aeua OCBEH ako ce noj
He4yuj Haas3op.

- OBOj Npomn3BOA He cMeaT Aaa
ro KopucraT nvua co
orpaHu4eHn pusnyku,
CEH30PHU NN MEHTarnHu
CNOCOBHOCTM (BKNy4yBajku 1
Aeua), OCBEH ako ce noj,

He4Ynj Haa3op UNn rm
aobusaaT NoTpedbHuTe
ynaTcTBa.
Heuarta mopa ga éupat
HagrnegyBaHu 3a Aa He cu
urpaat Co ypeaor.
EnekTpmnyHnte nponssogu
ce onacHu 3a geua u
MuneHnymma. deua n
MUNEHNYMHa He cMeaT ga
Ccu urpaart, Aa ce kadyBaaT
unu aa srierysaat BO
Npoun3BOAOT.
Bp3 nponsBogoT He
cTaBajTe NpegMeTH WTo
Aeuarta Moxat ga rm
podpaTtar.
NMPEOYNPEOYBAME: 3a
BpeMe Ha ynoTtpebaTa,
AOCTanHUTE NOBPLUMHM Ha
NPOM3BOAOT Ce XKELLKWN.
[euaTa Tpeba na bugat
noganeky oa npov3BoaoT.
MaTepwujanute oa
ambanaxaTta Tpeba ga
OvaaTt noganeky og geua.
[MocTom onacHoOCT ga ce
nospegar unu 3agyLuar.
Kora BpaTtaTta e oTBopeHa,
He cTaBajTe BP3 Hea TELUKN
npegmeTu n He
A03BOSyBajTe UM Ha geuarta
Aa cepart Ha Hea. Taka
pepHaTa MoXe Ja ce
npeBpTH UK ga ce owTeTar
LapKuTe Ha BpaTara.
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+ (AKO BaLMOT NpounsBog MMa
NpUKy4ok) 3apagm
6e3benHoCT Ha geuaTa,
npea Aa ro ogHecete
npom3BoAoT BO OTNag,
NCKNy4eTe ro of cTpyjHaTa
MpeXxa 1 HanpaBseTe ro
HeynoTpebnume.

AEe36e,EI,HOCT npu

eNeKTPUYHOTO NoBp3yBaH-€

- [Npukny4yeTe ro Npon3sonoT
Ha LTeKkep CO 3a3eMjyBarbe
3aLlUTMUTEH CO OCUrypyBau Koj
oAroBapa Ha BpeaHOCTUTe
HaBeAEeHW Ha eTMKeTaTta co
TMMNOT Ha NPOU3BOAOT.
3aseMjyBareTO Heka ro
N3BpLUN KBANMMUKyBaH
enektpuyap. He ro
KopucteTe npom3BoaoT 6e3
3a3eMjyBah-e BO CKnag co
nokanHute/gpxaBHuTe
nponucu.

« WTekepoT nnu
eNeKTPUYHOTO NOBpP3yBaH-€
Ha npowussodoT Tpeba fga
Ovae Ha NecHo gocTanHo
MecTo (Kage WTo Hema ga
ro 4OCTUrHe NNamMeHoT of
puHrnara). AKo Toa He e
N3BO4MNBO, Ha
enekTpu4yHaTa uHctanauuja
Tpeba fa nma mexaHusam
(ocurypyBau, npekmHyBay
WTH.) 3a KOj € NnoBp3aH
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Npon3BOAOT, BO CKMag Co
CTPYjHUTE NPOMUCKU, U KOj TU
OBOjyBa cuUTe MOsoBu o4
MpexarTa.

Mpoun3BogoT He cMee fa
Ovae NpuknyYeH Ha wTekep
Aodeka ce nHcTanupa,
nonpaea 1 TpaHcnopTupa.
[MpuknyyeTte ro npomsBoaoT
Ha LTeKkep Koj ogroBapa Ha
BOSiTaXxaTa u
dpekdeHumjaTa HaBegeHN
Ha eTMKeTaTa Co TUMNOT Ha
Npoun3BOAOT.

(AKo BaLIMOT Npom3BOA
HemMa kaben 3a HanojyBah-e)
KopucteTe camo Npuky4vyeH
kaben HaBeaeH BO AenoT

» 1 EXHUYKKN cneymdukaumnmn®.
He ro Typkajte
enekTpUYHNOT Kaben nop,
unu 3ag npomssogoT. He
CTaBajTe TELKM NpeaMeTu
Bp3 kabenot. Kabenot He
Tpeba ga ce npeBUTKYBa,
rMe4yu n gonupa o nsBop
Ha TonmunHa.

Hopaeka paboTtu pepHaTa, ce
3arpeBa W Hej3nHaTa 3agHa
noBpLUNHA. EnekTpnyHuTe
kabnn He cmearT ga ja
Aonupaart 3agHaTa
NoBpLUNHA, MHAKY
KOHEKUMUTE MOXe fa ce
owTeTar.



- He rv Typkajte
enekTpu4yHuTe Kabnm Bo
BpaTaTa Ha pefiHata U He 1
npedpriajTe Hag XeLlKu
nospLunHK. Moxe ga
npeausBMKaTe KpaTok croj
Ha pepHaTta u Taa ga ce
3ananu nopagaun TonexweTo
Ha kabenoT.

- KopucteTte camo
opurnHaneH kaben. He
KOopuUcTeTe UcCevYeHn nnm
owiTeTeHn Kabnum nnu
NPOLOSMKHM Kabnw.

« AKO KabenoT e owTeTeH,
MOpa ga ro saameHmu
NpOn3BOAUTESIOT, OBNACTEH
CepBUC UK nuue ogpeneHo
Of yBO3HaTa KOMMaHuja co
uen ga ce cnpevar
eBeHTyallH1 ONacHOCTM.

- MPEAYNPEOYBAE:
Mpen oa ja sameHute
cvjanuykaTta Ha pepHara,
3a0IDKUTESTHO UCKy4deTe
ro anapartoT of,
enekTpu4yHaTa Mpexa 3a ga
He fojae Ao enekTpudeH
yoap. MsBagete ro
NPUKITYYOKOT O LUTEeKepoT
unu nssagete ro
OCUrypyBadoT o
pasBogHaTa Tabna.

(Ako BaWMOT Npomn3BOA UMa

NPUKITYYOK)

- He ro npukny4ysajte
NPOn3BOAOT Ha LUTEKEP LITO
e pasnabaseH vnun nsBageH
Of NEeXULUTETO, CKPLUEH,
BasikaH, usmacTeH 1nu nog
pU3KK Aa gojae Bo A4onvp co
BoAa (Ha npumep, og
pe3epBOapoT MOXe Aa
NcTekyBa Boa).

- He ro gonupajte
NPUKNYYOKOT CO MOKpU paLe!
3a ga ro usBagute
LUTEKEPOT, He ro hakajte
kabenoT TyKy cekoraLil
ApXeTe ro NPUKNy4yoKoT.

- MNpoBepeTe ganu
NPUKNYYOKOT Ha NPOn3BOAOT
e 6e3begHO cTaBeH BO
LUTEKepOoT 3a Ada He ce
nojaBaT UCKpPW.

AEe36e,EI,HOCT npu

TpaHcnopT

« NcknyyeTe ro nponssogoT
Of eneKkTpuyHaTa Mpexa
npen Aa ro TpaHcnopTupare.

« [Mpon3BOAOT € TEXOK U
3atoa Tpeba ga ro HocaTt
Hajmanky aBajua nyre.

- He ja kopucTeTe BpaTaTta
n/vnn padkarta 3a ga ro
TpaHcnopTupaTte unm
npemMmecTtyBaTe Npou3Bo4oT.
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- He ctaBajTte gpyru
npegmeTy Bp3 anapaToT 1
HOceTe ro BO ucnpaBeHa
nosnoxoba.

- Kora ke Tpeba pga ro
TpaHcnopTuparte, 3aBuUTKajTe
ro CO HajfoOH CO BO34YLLHMN
©anoH4yuHa nnu geben
KapTOH M UBPCTO 3aneneTe
ro co cenortejn. LiBpcto
3aneneTe ja ambanaxaTta co
cenoTejn 3a ga He ce
owTeTaTt NPeHOCNMBUTE UNu
NOOBWXHUTE OENOBU Ha
Npon3BOAOT U CaMMOT
Npou3BoA.

- [poBepeTe ro LeNOKyNHNOT
n3rneq Ha npomsBoOAoT 3a
Aa BuauTe ganu ce owTteTun
3a Bpeme Ha TpaHCnopToT.

AEe36e,EI,HOCT npu

WMHCTannpaHkeTo

- [Npen pa ce nHcTanupa
npoun3BoAoT, NpoBepeTe
Aanv Ma Hekaksu
owTeTyBarwa. AKO
NPOu3BOAOT € OLUTETEH, He
ro MHCTanupajTe.

- He ro nHctanupajte Bo
6nn3nHa Ha n3Bopu Ha
TonnvHa (pagujatopu, NeYku
ncn.).

- Cute npotoum Ha
BEHTMUNaumja okony
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Npon3BOAOT OCTaBeTE '
cnodoaxu.

- 3a ga He gojge oo

nperpesamke, Nnpon3BogoT
HE CMee ila ce UHCTalnnpa
3aa AekopaTuBHU BpaTH.

A BesbeaHo kopuctere

- 3ag0mKknTenHo

UCKINy4yBajTe ro NPou3BoA0T
no cekoja ynotpeba.

+ AKO He ro KopucTuTe

noaosiro BpemMe, n3sagete
ro NMPUKITy4OKOT O LUTEKEpP
Ui n3sagete ro
ocurypyesa4doT oA
pa3BoaHaTa Tabna.

- He pakyBajTe co gedekteH

UMY oWTETEH Npon3Bog. AKO
“Ma, NPeKNHeTe v
KOHeKUMUTe co CTpyja/nnuH
Ha NpPOM3BOAOT U NOBUKAjTE
OBIACTEH CepBuC.

- He ro kopucrtete

npomn3soaoT Co n3BageHo
WJTN CKPLUEHO CTaKIo Ha
npeanHarta Bpara.

- He ce ka4vyBajTe Ha

npou3BoAOT 3a Aa
godaTuTe HeLWTOo Unu oa
koja 6uno gpyra npu4ynHa.

- He ro kopucrtete

NpPoM3BOAOT BO COCTOj6M
LUTO MOXaT Aa Brivjaat Bp3
BaLLETO NPOCYyAyBahe, Kako
Ha NpumMep, NPV 3eMae



apora u/unu KoH3yMmupare
arikoxon.

Ako nma 3ananvsu
npegMeTn BO npoctopujaTa
Kage WTo ce roTBu, Moxe aa
ce 3ananat. He yyBajte
3ananveu npegmeTun BO
6nnsnHa Ha MecToTO Kaae
LUTO Ce roTBW.

PaykaTta Ha pepHaTa He
CNY>XU 3a CyLUeHEe KPru.
Hopgeka ro kopuctute
NPOn3BOAOT, HE 3aKayyBajTe
Ha Hero Kpnuv, pakasuum unm
CNUYHU TKAEHUHMW.

WapknTe Ha BpaTaTa Ha
npou3BoA0T ce MpaaaT u ce
3aTerHysaart npwu
OTBOpaHETO U 3aTBOPaHETO
Ha BpaTtaTa. Kora ja
oTBOpaTe/3aTBOpaTte
Bpartara, He ro gonupajte
AeNnoT Kage WTo ce wapkuTe.

AI'Ipe;:tynpegztylsal-ba 3a
TemnepatypaTa

- MIPEAYNPEOYBAKE:
[ogeka npom3BogoT paboTw,
N3NOXeHUTe OenoBu ke
oupaTt xewkun. He ro
Aonupajte NpoM3Bo4oT U
rpejHute enemeHTu. deuata
nomanu og 8 roanHn He
Tpeba ga 6ugat Bo 6nm3nHa
Ha npoun3BoAdoT 6e3 Haa30p
Ha BO3pacHO nuue.

- He ctaBajte

3ananvBu/ekcrnno3nBHU
mMaTepujanu Bo 6rmsnHa Ha
npoun3BoaoT, buaejku
HeroBute paboBu ke 6uaaT
Xelku gogeka paboTu.
buaejkn moxe ga usneryea
napea, bugete HacTpaHa
Aojeka ja oTsopaTe BpaTaTa
Ha pepHarta. [Napeata Moxe
Aa BW ja n3ropu pakarTa,
nuueTo w/unn ouue.
MpousBogoT moxe aa éuae
XeXOK gofeka ce KOpUCTW.
He rv gonupajte xewkute
KOMOpU, BHATpELUHUTE
AenoBu Ha pepHaTa,
rpejHUTe enemMeHTn u cn.
Kora BO Xellka pepHa
cTaesaTe unu BaguTe xpaHa
M Cn., cekorawl KkopucreTte
OrPHOOTMOPHN pakaBuLM 3a
pepHa.

A>’n0Tpe6a Ha gogaTouuTte
- BaxHo e u4yeHata pelueTka

M cagoT 3a roTBere Aa
omngaTt ucnpaBHO HAMECTEHM
Ha mMeTanHuTe nonuuun. 3a
nogeTtanHu nHopmaumnm
nornegHeTe BO AeNOT
"HameHa Ha gogaTtouute".

- NlopgaTtoumTe MoXe Aa ro

owiTeTar CTakrnoTo Ha
BpaTaTa Kora Ke ja
3atBopare. Cekoralu
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TypKajTe rm 4O KpajoT Ha
NPOCTOPOT 3a roTBEHE.

AEe36e,EI,HOCT npu

roTBEH-ETO

- bugete BHMMaTenNHU Kora
KOPUCTUTE arkoxon npu
roTBeH-eT10. ANKOXONOT
ncrnapysa Ha BMCOKM
TemnepaTypu 1 MoXxe aa ce
3ananu Kora e U3fnoXeH Ha
Bpesiv NOBPLUNHW,
npeau3BrKyBajku noxap.

- OTnagouunte oa xpaHa,
Macrio un cn. BO
npocTopujata 3a roteexe
MoXaT ga ce 3ananart. Npea
Aa roteute, OTCTpaHeTe
TakBUTE HEYUCTOTUMW.

- OnacHoCT o Tpyere co
XpaHa: He ocTtaBajTe xpaHa
BO pepHaTa nogonro o,
efleH Yyac npeg v no
roTBereT0. Taka Moxe aa
Aojae 4o Tpyewe Co XpaHa 1
bonecTtn.

- He 3arpeBajTte 3aTBOpEHMU
NIMMEHKN N CTaKNeHu Ternu.
Opf HacobpaHMOT NPUTUCOK
TernaTta Moxe ga npcHe.

- XapTujata 3a rotBeme
HamMmecTeTe ja Ha cagoBuTe
3a roTBer€ Unn Ha
agopatouuTe 3a pepHaTa
(TaBye, Xun4eHa peLueTka n
Cn.) 3aeHO CO xpaHaTa n
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CcTaBeTe ja BO NPETXOAHO
3arpeaHa pepHa.
OTcTpaHeTe ro BULLOKOT
XapTuja WTO BUCK Of,
cagoBUTE 3a rOTBEH:E 3a Aa
He rv1 gonpe rpejHuTe
enemMeHTn Ha pepHarta.
Hwukoralw He kopucteTte
XapTuja 3a nevere Ha
TemnepaTypa noBucoka of
MakCuManHaTa LITo €
A03BOSIeHa 3a xapTujaTta
LITO ja Kopuctute. Hukoraw
He CTaBajTe xapTuja 3a
nevyerwe Ha OHOTO Ha
pepHaTa.

He ctaBajTe TaBuMha,
YUHUKM UK anyMUHUYMCKa
doonuja ANPEKTHO BP3 AHOTO
Ha pepHarta.
AKyMynupaHaTa TonnuHa
MOXe [a ro owTeTn QHOTO
Ha pepHarta.

3aTBoOpeTe ja BpaTaTta Ha
pepHaTa gogeka roTsute Ha
ckapa. Of xewkuTe
NOBPLUNHK MOXeE aa ce
naropure!

XpaHaTa LWTO He € norogHa
3a ckapa Moxe aa
npeausBuka noxap. Foreete
Ha ckapa caMo XpaHa LITo e
norogHa 3a CUneH oraH.
VcTo Taka, He ja cTaBajTe
XpaHaTa npemHory ganeky
BO 3aQHWOT Aen Ha ckaparTa.



Toa e HajBpennoT NpocTop n
MacHaTa XxpaHa MoXxe Ja ce
3ananw.

AEe36e,EI,HOCT npu

O4OpPXyBaH€e U YNCTEHE

- [Mo4vekajTe nponsBoaoT Aa
ce onagw npea ga ro
yuctute. Tonnute
NOBPLUMHN MOXeE Aa
npeaun3smkaat naropeHmum!

« Hukoraw He yuncteTte ro
Npon3BOAOT CO LUNpULaHe
UM uctypan€e Boga Ha Hero!
MocTom onacHocT o,
enekTpuyeH ygap!

- He uncreTte ro npomssogoT
CO CpeacTBa 3a YNCTEeHE Ha
napea 6ugejkn oBa Moxe aa
npeaun3BrKa enekTpuyeH

yaap.

- He kopucteTte rpybu
abpa3svnBHM cpeacTBa 3a
YNCTEHE, METANHM
CTpyranku, XXm4yHa BosiHa
WNN BapyKUHA 3a YnUCTEHE
Ha Ha[BOPELLUHOTO CTaKIo
of BpaTtaTta Ha pepHarta /
(OoKOMNKY uMa) CTakroTo of,
ropHaTa BpaTta Ha pepHara.
OBue maTepujanu moxat ga
npeansBukaar rpeberse n
KpLUEeH-e Ha CTakneHuTe
MOBPLUNHMW.

- KoHTponHarta tabna
cekorall Heka brae ymcTta u
cyBa. Mokpara v BankaHa
NnoBpLUMHA MOXe Aa
npeanssnka npobnemu npu
MEeCTeHEeTO Ha PyHKUMUTE.
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E YnarcrtBa 3a 3davyByBakbe HAa XKXMBOTHATa cpeninHa

Perynupawe Ha otTnagoT
YcornacyBame co [lupektuBara 3a
thpname Ha eNleKTPOHCKa U
eneKkTpuYHa onpemMa 1 3a ognarawe
Ha oTnagoT

E\/ OBoj oTnag e ycornaceH co
[unpektneata Ha EY 3a
==_| tpnare Ha eneKkTpoHckKa u
ernekTpuyHa onpema
(2012/19/EU). OBoj
npoun3Bopg ro Hocu cumbonoT
3a knacudmkaumja Ha
OTNaAoT o4 enekTpuyHa u
eneKkTpoHcKa onpemMa
(WEEE).
OBoj npoun3sog e npousseeH co
MHOIY KBanuTeTHW 4EeNOBM U
mMaTepujanu KouwTo MoXe aa ce
KopucTaT OQHOBO 1 Ce COOABETHM 3a
peuuknupare. He cppnajte ro
Npon3BOOOT CO HOPMAaNHUOT AOoMaLLeH
oTnaj v co Apyr oTnag Kora Beke Hema
Aaa ro kopuctute. OgHeceTe ro BO
coOMpeH LieHTap 3a peumrKnnpare Ha
eneKkTpuYHa N enekTpoHcKa onpema.
KoHcynTupajte ce co oBnacteHuTe
Tena BO onwiTMHaTa 3a Aa Ao3HaeTe
Kage MMa COOMPHU LIeHTPMU.
CoopaBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha
KOPUCTEHMOT anapaT nomara ga ce
crnpeyar noteHumnjanHMTe HeraTUBHM
nocneavum Bp3 XXMBOTHATa cpeanHa u
34paBjeTo Ha nyreTo.
YcornacyBame co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBake Ha onacHuTe
MaTepuu:
Mpoun3eodoT WTO ro KynmMBTE €
ycorfnaceH co oTnaj e ycornaceH co
[vpekTrBaTta 3a orpaHM4yBam€e Ha
onacHute maTepun (2011/65/EU). He
COAPXM LUTETHN 1 3abpaHeTn
mMaTepujanu KOULWTO ce HaBeaeHu BO
[unpektnsara.
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dPpnawe Ha maTepujanoT 3a

nakKysamwe

+ MaTtepujanoT of nakyBakeTo e
onaceH 3a geuara. Yysajte ro Ha
6e3beaHO MecTo U noganeky on
aodat Ha geua. NakyBaweTo Ha
npounsBoaoT € NPou3BeaeH on
peumknupadkm matepujan. dpnete
ro NpaBWITHO U COPTUPAjTE IO BO
COrnacHOCT co ynaTcTeaTa 3a
peuuknupare otnag. He cpnajte ro
CO JOMAaLUHWOT oTnag.

CoBeTH 3a 3auiTena Ha

eHepruja

CnepHuBe Npennosn ke B1 NoMorHaT

Aa ro KOpMCTUTE NPOM3BOAOT Ha

€KOJTOLLKM N eHepreTcku edpmkaceH

HaumH:

+ OaMpsHeTe ja 3aMp3HaTaTa XpaHa
npen roTBeHeTo.

* Bo pepHaTa kopucTeTe TEMHU UIK
emajnupaHun cagosu buaejkn
nogobpo ja npeHecyBaaT ToMNMHaTa.

* Ncknyyete ro wnopetot 5 go 10
MWHYTW Npes KpajoT Ha roTBEHETO
3a Aa ce NpoJaoIKM roTBEH-ETO. Taka
Ke sawTeguTe 1 oo 20% cTpyja
Guaejkun ke ce MCKOpUCTK
aKyMynupaHaTa TonnuHa.

* AKo e HaBeZEeHO BO peLenToT Unu BO
YyNaTCTBOTO 3@ KOPUCTEHE,
ofHanpep 3arpejTe ja pepHaTta. He ja
OTBOpAjTe YecTo BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

* AKO € MOXHO, roTBETE UCTOBPEMEHO
noseke of eHO jajere BO pepHaTa.
MoxeTe fa roTBUTE NCTOBPEMEHO CO
TOa LITO Ke cTaBuTe ABa caja 3a
roTBeH-€ Ha MeTanHarta nonuua.
VcTo Taka, ako roTBuTe jagemra
BeOHall eqHo no Apyro, Ke ce
3awTeam eHepruja 6uaejkun pepHata
HeMma fa ja u3rybu TonnuHara.



BawwuoT npoussopg

3anos3HaBake co pou3BoaoT

A O -

(236 ]

8
9

KoHTponHa Tabna
Cwvjanuuka*
Kunyenn nonnum**

MoTop Ha BeHTUNaToOpOT (3aaHa
YenuyHa nrnova)

BpaTta
Pauka

[oneH rpeay (gonHa YyenuyHa
nnova)

Monox6u Ha nonuunTe
["opeH rpeay

10 Oynuunkba 3a BeHTUNaLUMja

*

*%

3aBucu o moaenoT. Moxebu
BaLUMOT Npomn3Boa Hema
cujanuyka, unu TMNoT u
mMecTononoxbarta Ha cujanmykara
Ce pasnukyBaaT of OHa LUTO e
NpuKaxkaHo Ha unycTpauujara.
3aBucu og moaenoT. BawwvoTt
npoun3Boa MOXebu HeMa KU4eHu
nonvuun. Ha unycrpauujata
XUYEHUTE NOMULM Ce NPUKaXKaHu
Kako npumep.
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BoBea n HameHa Ha KOHTpOJIHaTa Tabna Ha npoun3BoanoT

Bo OBOj aen ke Hajp,eTe onuwT nperneg n oCHoBHa HaMeHa Ha KOHTposnHaTa Tabna
Ha npoussodoT. Moxe aa uma pasnuki BO CIIMKUTE M BO HEKOW KapaKTepPUCTUKN
BO 3aBMCHOCT o4 MOAeNOT Ha Npon3BoaoT.

KoHTpona Ha pepHaTa

1 Tpkanue 3a n3dupame Ha
yHKUMja

2 Tpkanue 3a Tajmepot (Toa 3aBucu
of mogenot. TajMepoT Ha BalMOT
npousson Moxe Aa uge 100 nnum
90 MUHYTK.)

3 Tpkanue 3a TemnepaTypaTa
4 Cwujanu4yka Ha TepmocTaToT

AKO MMa TpKarua 3a KOHTpona Ha
npounsBoaoT, TME MOXe Aa ce
CMeCTEHM Ha KOHTpornHaTa Tabna u kaj
HeKoM MoZenu Moxe aa ce
BOBMEKyBaaT U U3BrekyeaaT. 3a aa
nporpamuparte co HUB, HajHanpen
NMPUTUCHETE O HaBHaTPE COOABETHOTO
Tpkanue, a notoa nssne4ete ro. Mo
BHECEHUTE U3MEHW, MOBTOPHO
MPUTUCHETE ro TPKanueTo 1 BpaTeTe ro
Ha MecTo.

Tpkanue 3a nsdbuparwe Ha PyHKLMja
MoxeTe Aa ru nsbupate yHKUMUTE Ha
pepHaTa co TpkanueTo 3a u3bop Ha
dyHKUMja. 3a Taa uen BpTeTe ro
TPKanueTo fieBoO UNKN AECHO 0f
HynTaTa nonoxba (rope).

Tpkanue 3a Temnepartyparta

Co TpkanueTo 3a Temnepartypa Moxe
Aa ja nsbepete Temnepatypara Ha koja
cakaTe fa roteuTe. 3a Taa Uen BpTeTe
ro TpkanueTo of HynTaTa nonoxba

14/MK
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3 4
(rope) Bo npaBeL, Ha CTpenknTe Ha
YaCOBHUKOT.

MHaukaTop Ha TemnepaTtypara

Op cujanunykaTa 3a Temnepartypa Moxe
Aa BUOWTE KoMKaea € BHaTpeLuHaTa
Temnepartypa Ha pepHarTa.
Cvjanuukata 3a TemnepaTypa ce Haola
Ha KOHTponHaTa Tabna. Cvjanuukata
CBETHYBa KOra anapartoT No4yHyBa Aa
paboTu, a ce racu Kora ke ce NocTurHe
nporpamupaHaTa TemnepaTypa. Kora
Temnepartypara Bo pepHaTta ke nagHe
nop ogpeneHaTa BpedHOCT,
cujanuykaTa NoBTOPHO CBETHYBA.
Tajmep

Moxe fa rotBuTe CO MECTEHE Ha
oOpeaeHo BpeMe Ha roTBeHE Co
TpKarnueTo Ha TajMepoT. AKO ro
cepTuTe TpKanueto Ha OO cumBonor,
MOXeTe Aa roTBUTe MaHyenHo (nog
Balla KOHTpona).

Mpunaroanueo
Bpeme Ha
roTeeHe

10 - 90 unn 100

Cumbon 3a
MaHyerHo
roteeme

o




PyHKUMM 3a paboTa Ha pepHaTa

Ha Ta6Genarta co gyHKLMK Ce NpuKaxkaHu yHKLMMTE LITO MOXeTe Aa M
KOPWUCTUTE 3a BallaTa pepHa, Kako W HajBMcoKaTa U HajHUckaTa TemnepaTypa LWTo
MoXaT [la ce HamecTar 3a Tve YHKLMKU. PegocnenoT Ha yHKUMM NpUKaxkaH
oBle MOXe [a ce pasnuKyBa of pedocnefoT BO BaLUUOT NPOW3BOA.

3arpeBam-e Ha

XpaHaTta UCTOBPeMeHO ce 3arpesa u
oposropa 1 ogosaona. MorogHo 3a

[JHOTO 1 Ha TOPTM 1 4YopOK BO Kananu 3a
nnadoHoT neyewse uUnu 3a Toptn 1 neumea. Ce
roTBM camMo CO efleH caj,.
PaboTtn camo aonHuoT
rpeay.lNorogHo 3a xpaHa LWTo Tpeba
3arpeBare . Ja ce noTneye ofosgona.
oposgona OBaa chyHKumja Tpeba poa ce

KOPWCTM 1 3a NECHO YUCTEHE CO
napea.

3arpeBam-e Ha

AHoTo/MnadoH .
OT CO nomoLl

Ha BeHTMnaTop

1] i |1

YKeLwKnoT Bo3AyX 04 rOPHUOT U
AOMHWOT rpeay ce pacrnopenysa
paMHOMepHo 1 6p30 HM3 pepHaTa co
nomMoLl Ha BeHTMnaTopoT. Ce roTsu
camMo CO efieH caa.

£

Llena ckapa

[onemata ckapa Ha nnad)oHOT Ha
pepHaTa paboTu. [NorogHo 3a
roTBeH:E Ha ckapa Ha ronemmu
KONM4ecTBa XpaHa.

[onHa ckapa
€O NOMOLL Ha

P23

XeLwknoT BO3Ayx o4 Manata ckapa
6p30 ce pacrnopedysa HU3 pepHaTa
CO MOMOLL Ha BEHTUNAaToPOT.

BEHTMNATOp MorogHo 3a roTBeke Ha ckapa Ha
noManu Konv4yecTea xpaHa.
CuTe rpeaymn Ha pepHaTa paboTar.
A Bp3o OBaa hyHKUMja ce Kopuctu 3a 6p30
o\ 3arpeBatbe - 3arpeBar-e Ha pepHaTa 4o cakaHaTa
TemnepaTtypa (npeasarpesarse). He

ja KOPUCTETE 3a NoTBEH:€ XpaHa.

* MNpownsBogoT paboTtn Bo
TeMnepaTypHUOT orncer HaBeAeH Ha
TpKanueTo 3a Temneparypa.
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Hopatoum Ha npousBoaoT

Co BaLIMOT Npou3Bo4 ce NPUNOXeHN pasnuyHK gogatoun. Bo oBoj aen e nageH
OM1C Ha JodaTounTe U HUBHAa UcnpaeHa npuMeHa. Bo 3aBUCHOCT o[ MoAEenoT Ha
MPOU3BOAOT, MPUMOXEHUTE AoaaToum ce pasnukysaaT. Cute 4oaaTOLM OnuvLIaHN
BO YNaTCTBOTO MOXe6U He ce MPUMOXEHWN 1 CO BaLLMOT NMPOU3BOL.

3ABEJIELWLKA : CagoBuTe LUTO Ce NPUIIOXEHM CO BalLMOT NPOM3BOA MOXE [a ce
AedopMupaaT og edhekToT Ha TemenpaTypaTa. OBa HEMa HMKaKBO BnnjaHue BpP3
paboTtaTa Ha npou3sogoT. ledopmMauujata ce rybu kora cagoT ke ce usnagw.

CraHpappaeH cap
Ce kopucTK 3a nevnBa, 3aMp3HaTa
XpaHa 1 NpXXekwe Ha ronemmn nap4mma.

XXunyeHa ckapa

Ce KOpuCTU 3a NpXKerse Unu 3a
cTaBakbe Ha XpaHaTa LWTo Tpeba aa ce
nedye, NPXKN UM Bapu Ha cakaHaTa
nonuua.
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Ynotpeba Ha gogaTouuTe Ha
npousBogoT

Monuum 3a rotTBeke

Mma 5 H1BOa Ha KoM MoXaT aa ce
nocTtasat nonuuuTe BO NPOCTOPOT 3a
roteere. MoxeTe da ro suanTe
peaocnenoT Ha nonuuuTe of
BpoeBnTe Ha NpedHaTa pamka Ha
pepHarta.

Mopgenu co Xu4eHu nonuum

Mopenu 6e3 xuueHn nonuuu

MocTtaByBake Ha paXeHOT Ha
nonuuuTe 3a roTBeHe

Moaenu co X1u4yeHun Nonmum:

MHory e BaXxHO Xu4yeHaTa pelueTka
ucnpasHO a ce HaMecTu Ha
CTpaHUYHUTE MeTarHW NonuLu.
[opeka ce MecTu XudeHara pelueTka
Ha cakaHaTa nonwuua, oTBOPEHUOT Aen
Mopa Aa 6uae Hanpea. 3a nogobpo
roTBewbe, XudeHara pelleTka Mopa aa
ce NpuLBPCTU CO 3aTBOPaAYOT Ha
MeTanHaTa nonuvua. He cmee pa
npemunHyBa npeky 3aTsopayoT 1 Aaa ro
Jonupa 3agHUoT SUa Ha pepHarTa.

Moaenu 6e3 Xu4eHn nonuum:

MHory e BaXxHO Xe4yeHaTa pelleTka
ucnpasHO a ce HaMecTu Ha
cTpaHU4YHUTE nonuuu. >KeyeHata
pelleTka UMa efleH npaseL, Kora ce
nocrtasyBa Ha nonvuara. [logeka ce
MECTM XU4yeHaTa pelleTka Ha cakaHaTa
nonuvua, oTBOPEHWOT Aen mopa aa
6uae Hanpeq.

roTeemwe
Mopaenu co XXN4YeHU NonnLMn:

MHory e BaXKHO 1 CaloBUTE UCMPaBHO
[la ce HaMecTarT Ha CTPaHUYHUTE
MeTarH1 NonuLu.

[loneka ce ctaBa cafoT Ha cakaHaTa
nonuvua, Heroearta cTpaHa LTo e
HanpaBeHa [a ce ApXuU Co paka Mopa
na 6uae cepTeHa Hanpeq.

3a nogobpo roTeerse, cafqoT Mopa Aa
6uae NPULIBPCTEH CO 3aTBOPAaYoT Ha
mMeTanHara nonuvua. He cmee aa
npeMuHyBa npeky 3aTBopayoT 1 Aa ro
Jonupa 3aHVOT Su Ha pepHarta.
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Monenu 6e3 >KN4eHN Nonmum:

MHory e BaXKHO 1 CaloBUTE UCMPaBHO
[la ce HaMecTarT Ha CTPaHUYHUTE
nonvuu. CagoT ma efeH npaseL, Kora
ce nocrtasyBa Ha nonvuara. [looeka ce
cTaBa cafloT Ha cakaHaTa nonuua,
HerosaTa CTpaHa LUTO e HanpaBeHa aa
ce pXu co paka mopa aa 6uae

CBpTeHa Hanpeq.

3aTBopau Ha XeueHaTa pelueTka
YKeyeHaTa pelleTka MmMa 3aTBopay 3a
a He n3neryea HagBop of MeTanHara
nonuua. Co oBaa yHKLMja MOXeTe
necHo v 6e36edHo Aa ja BaguTe
XpaHaTta. [logeka ja BaguTe xudeHaTa
peLleTKa, MOXeTe Aa ja nosneyerte
Hanpen ce AoAeka He aojae Ao
3aTBOpaYoT. Mopa aa npemuHeTe
npeky 3aTBopayvoT 3a LIeMOCHO Aa ro
nsBaguTe.
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Mopenu co XXnuyeHu nonuum

3aTBopauy Ha cagoT Ha XeueHara
pelweTka Mogenu co KnyeHu
nonuuu

Mma 3aTBOpady 3a [a ce cnpeyu cagot
Ha )XeyeHaTa pelleTka fa usnerysa of
meTanHara nonuvua. [logeka ro sagute
cafoT, ocnoboaeTe ro ol 3agHNOT
Krny4 v noBneveTe ro koH cebe ce
Aofeka He Aojae Ao 3atsopayoT. Mopa
[a npemuHeTe NpeKy 3aTBopayoT 3a
LieNIoCHO [1a ro ussaauTe.




McnpaBHO nocTtaByBahe Ha
»KeyeHaTa pelueTKa M cagoT Ha
TeneckonckuTte wnHuMopenu co
XXNYEHU NONULM M TeNecKONncKu
LUMHK

BnarogapeHue Ha Teneckonckute
LUWHKW, CaaOBMWTE U XeyeHaTa peLleTka
fnlecHO MoXaT Aa ce HamecTaT v fa ce
nssagart. Kora ce kopuctat cagosu u
)KeYeHM peLleTKn CO TeNeckonckuTe
LnHK, Tpeba Aa ce BHMMaBa urnure,
KOW Cce HaoraaT Ha NPegHWoT U Ha
3aHUOT Aen Ha TenecKonCKUTE LLWHMK,
Aa bupat NoTnpeHn Ha KpaesBuTe Ha
paKeHOT U Ha cafoT (NpuKaXKaHo Ha
cnukaTa).
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TexHu4kM cneymncpukayum

HapBopeluHn AUMeH3nn Ha

npounsBoaoT 595 mm/594 mm/567 mm
(BMCMHa/WINMpUHa/gomkunHa)

[nmeH3nn 3a nHcTanmpame Ha 590 unun 600 mm/560 mm/muH. 550
pepHaTa (BUCUHa/LUMpUHa/gomKnHa) mm

BonTaxa/dpekdeHumja 220-240V ~ 50 Hz

Bua Ha kaben n Haljpequ npecek WTto MuH. HO5VV-FG 3 x 1.5 mm2
oArosapaaTt Co OBOJ Npon3Boa

BkynHa noTpoluyBayka Ha cTpyja 2.4 kKW

Tun Ha pepHa PepHa co nomoll Ha BeHTUnarTop

" OcHoBHU nogatouu: MHpopmaLmunTe Ha eTukeTaTa 3a eHepreTcky nogaToLm
Ha eneKkTpUYHUTE PepHU ce JafeHun Bo cknag co ctangapaoT EN 60350-1 /
IEC 60350-1. OBure BpeaHOCTU ce oapeaeHn nod ctaHaapaHa TexunHa co
onepaumuTe ropeH-AoreH rpead Unm rpeere Co NOMOLL Ha BEHTMNATOP (ako
numa).
MopenoT co 3awTena Ha eHeprvja e onpeaerneH BO ckraj co cnegHasa
npuopuTM3aLmja BO 3aBUCHOCT 0 Toa Aanu cooaBeTHaTa oyHKLMja MOCTOM
Ha npon3BoAoT unu He: 1-Eko 3arpeBare co BaHTUNaTop, 2-3arpeeake co
BeHTMnartop 3- [lonHa ckapa co noMoLl Ha BeHTunaTop, 4-3arpeBame Ha
OHOTO U Ha nNnadoHoT.

TexHUUKUTe cneumduKkaumm Moxe aa ugat npomeHeTv 6e3 NpeTxoaHo
M3BeCTyBak-e 3a Aa ce nogobpu KBanMTeToT Ha NPOW3BOAOT.

LndpprTe BO 0BOj NpMpaYHUK Ce LEMATCKU U MOXe Aa He oarosapaar
LIeNoCHO Ha BaLUMOT NPou3BoA.

BpeOHocTWTe LITO Ce HaBeaeHW Ha eTUKeTUTE Ha NPOM3BOAOT UMK BO
HerosaTta JoKyMeHTauuja ce 0obueHn Bo NabopaTopycKi YCroBY BO cKnag
CO Baxkeyku cTaHgapau. Bo 3aBMCHOCT of ycroBWTe BO KOU Ce KOPUCTM 1 0o
OKOMnuHaTa BO Koja ce Haora NpoM3BOAOT, OBME BPeOHOCTM MOXe Aa
Bapvpaar.
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Fl Npea ynotpe6a

Mpen Aa novHeTe 4a ro KOPUCTUTE

MPOU3BOAOT, Npernopaynueo e aa ro
HanpaBuTe OHa LITO € HaBeaeHo BO
crefiH1Te AenoBu of oBa ynaTcTBo.

MpBO YncTewe

1.TprHeTe rv cute maTepujanu og
ambanaxara.

2./i3BageTe rv oA pepHaTa cute
Ao[aToum LWTO ce A0CTaBeHW 3aeHo
CO NPOU3BOAOT.

3.Bknyyete ro nponssoaot 30 MUHYTH,
a notoa uckny4eTe ro. Ha Toj Ha4uH
ocTaTouuTe U CroeBUTE LUITO MOXebu
ocTaHarne BO pepHaTa 3a BpeMe Ha
Npoun3BOACTBOTO M3ropyBaar U ce
yucTar.

4.Kora ro Bkny4yeaTe Npov3BoaoT,
n3bepeTe ja HajBMcoKaTa
TemnepaTypa v dyHKUMjaTa co Koja
pabotaT cuTe rpeadn. Bugete
"®yHKUMKM 3a paboTa Ha pepHaTa”.
Bo cnegHunoT aen ke go3HaeTe Kako
Aa ce paboTu co pepHarTa.

5.MoyekajTe pepHaTa ga ce usnaaw.

6./36purLleTe v NOBpLUMHUTE Ha
NpPoun3BOAO0T CO BMaXHa kpna urnm
CyHfep, a NoToa ucyLleTe M co cyea
Kpna.

Mpea pa ru kopucTuTe gogarouuTe:

WcuncteTe v gogatouuTe LWITO CTE M1

n3Bagune of pepHaTta co HacanyHeTa

BOOA U MEK CyHrep.

3ABEJELWLKA [MoepwunHaTa Moxe
Ja ce olITeTn co
AeTepreHTn un
cpefacTtea 3a
yncteme. He
KopucTteTte
arpecuBHn
cpefacTtea 3a
YncTere, nNpaLlok
3a vyucrteme /
TEYHOCTU UMK OCTPU
npegmeTu npu
YNUCTEH-ETO.

3ABEJIEWLKA Moxe aa ce nojasat

Yag n mmpusba Bo
TEKOT Ha HeKOrKy
Yaca npu npearta
pabota. OBa e
cocema HopmarHo.
O6e3benete nobpa
BeHTMMNaumja Ha
npocTopujaTa 3a aa
n3nesart 4agoT 1
MupusbaTa.
N3berHeTe
ONPEKTHO
BAVLLYBaHE Ha
YagoT U MupusbaTa
LITO ce ucnywTa.
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B Kako ce pakysa co pepHata

OnwTn nHopmaumm 3a
KOpUCTEeH€ Ha pepHaTa

BeHTunarop 3a nagewe (Moxe pa
He MOCTOM Ha BalIMOT NPOU3BOA.)
Mpon3BodoT Mma BeHTUNATOp 3a
nagewe. BeHTMnaTopoT aBTOMaTCKM
Ce aKTuBMpa Kora e noTpebHo u rm
nagv v NpegHuoT Aen og NpoussoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKM ce
AeaKTUBMpa Kora nagereTto ke 3aBpLuu.
Hu3 BpaTaTta Ha pepHaTa u3nerysa
XexXoK Bo3ayx. He rv nokpueajte osne
OTBOpM 3a BeHTMNauuja. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa MOXe Aa ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe pabotn
poaeka paboTu U pepHaTa UK OTKaKo
Taa ke 6uae mcknyyeHa (NpMbnmxHo
20-30 MuHyTH). AKO roTeute co
nporpamuparse Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, OTKaKo Ke ucteye BpeMeTo
3a rOTBEHE BEHTUNATOPOT 3a NajeHe
Ce UCKMy4yBa 3aeHo CO cuTe Apyru
dyHKUMK. BpemeTo Ha paboTa Ha
BEHTMNATOPOT 3a Najieke He Moxe Aa
ro ogpenmn kopucHukot. Toj ce
BKINy4YyBa M UCKITy4yBa aBTOMATCKMU.
Toa He e rpeLuka.

OcBeTnyBaHk€ Ha pepHaTa
Cujanunykata Ha pepHaTa ce BKny4yBa
Kora pepHara ke NoyHe CO roTBeHe.
Kaj Hekon mogenu cujanunykaTta cBeTu
3a BpeMe Ha roTBen-eTO, JoAeKa Kaj
ApYrv MOAenu Taa ce UCKy4ysa no
Hekoe Bpeme.

PaboTa co eamHuuara 3a
KOHTpOJia Ha pepHaTa

Bkny4yyBahe Ha pepHaTta

Kora ke nsbepete yHKuUMja co Koja
cakaTte fja rotBUTe KOpUCTEjKM ro
TpKanueTo 3a n3bop Ha PyHKUMja 1 ke
HaMecTuTe U3BEeCHa TeMnepaTypa co
TpKanueTo 3a Temnepartypa, pepHaTa
Ke noyHe Aa paboTu. Tpeba ga ro
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CBPTUTE TPKamnLUeTo Ha TajMepoT Ha
oOpefeHo BpeMe Ha roTeere Unu Ha
cumbonot OO 3a Aa noyHe pepHaTa
aa paboTu.

UcknyyyBame Ha pepHaTa

MoxeTe Aa ja ucknyyute pepHaTa co
TOa LUTO Ke r'v CBPTUTE TpKanuara 3a
n3bop Ha yHKLMja, TemnepaTypa u
TajMepoT BO nonoxoba kora ce
UCKIy4eHu (Harope).

MaHyenHo roTBemwe 3a Aa ce usbepe
Temnepartypa v yHKLmMja 3a paboTa
Ha pepHaTta

MoxeTe Aa roTBUTe CO MaHyenHa
KOHTpona (nop Balla koHTpona) 6e3 aa
nporpammupaTte BpeMe Ha roTBEHE CO
TOa WITO ke n3bepete TemnepaTypa u
dyHKUMja NOroAHM 3a XpaHaTa LWTo ja
roTeuTe.

Mpumep:

1.N36epeTe ja dyHKUMjaTa co Koja
cakaTte fja rotBUTe KOpUCTEjKM ro
TpKanueTo 3a n3bop Ha yHKUMja.

2.HamecrTeTe ja TemnepaTtypaTa Ha
KOja cakaTe Aa roTBMTe KOPUCTEjKU O
TpKanueTo 3a Temneparypa.

3.CepTeTe ro TpkanueTo Ha TajMepoT
Ha cumbonoT OO,




» PepHaTta BegHall ke noyHe aa
paboTu co nsbpaHarta yHKLMja 1
Temneparypa, U cujanuykarta 3a
TemnepaTtypa ke cseTu. Kora
TemnepaTyparta BO pepHaTa ke ja
JOCTUrHe nsbpaHarta Temneparypa,
cvjanuykaTa 3a Temneparypa ke ce

aracu. PepHaTa He ce UCKny4yBa » PepHaTta Be/iHaLll ke no4He fa
aBTOMATCKM OTKaKo Ke MOYHe CO paboTu co nsbpaHata dyHkumja 1
roteerwe. Mopa nu4yHo ga ro Temneparypa, 1 cujanuykaTa 3a
KOHTpOMnMpaTe roTBeHeTo 1 Aa ja Temneparypa ke csetu. Kora
ncknyuute. Kora ke 3aBpLunTe co Temneparypata Bo pepHaTta Ke ja

roTeewe, UCKNy4eTe ja pepHaTa co Toa  AOCTUrHE n3bpaHata Temneparypa,
LUTO Ke MM cBpTUTE TpKanuaTa 3a usbop  CWjanunykara 3a temnepatypa ke ce

Ha dyHKUWja, TeMnepaTtypa u TajmepoT  3racu. ]
BO nonox6a Kora ce UCKIy4eHu 4.Kora BpeMeTO Ha roteewe ke ucreve,

(Harope). TPKanLeTo Ha TajMepoT aBToMaTCKY
FOTBEHE CO NPOrpaMUpatbe Ha ke ce CBPTU CMPOTUBHO Ha CTPENKUTE
BPeMeTo Ha FoTBeH-e Ha YacoBHMKOT. Ce cryLua

MoxeTe fa nporpaMupate pepHata Aa npeaynpenysakv 3ByK  pepHarta

Ce WCKIy4Yu aBTOMATCKM CO TOa LUTO Ke npecTaxysa Aa padoti.

' 3BepeTe TeMnepaTypaTa 5.AKO CTe 3aBpLLMME CO rOTBEHE,

pYHKUM[aTA COOMBETHM 3 XpaHaTa UCKIy4YeTe ja pepHaTa co Toa LTOo Ke
LLITO Ce FOTBYU U CO TajMEpOT ke ro r1 CBpTUTE TpKanuara 3a usbop Ha

nporpamupaTte BPEMETO Ha FOTBEH-E. byHKUMja 1 TemnepaTypa Ha
. nonox6a kora ce UCKIy4YeHN

(Harope). Ako cakaTe ga
npodornxnTe, cBpTeTE ro Hasas
TPKanueTo Ha TajMepoT Ha oApeaeHO
BpeMe Ha roteBewe. PepHata ke
npoaonmxu ga paboTn Ha nsbpaHata
dyHKUMja U TemnepaTypa.
Kako pa ja ucknyumte pepHata
nopaHo oA NporpaMmMpaHoOTo Bpeme
1.CBpTeTe ro TpkanueTo Ha TajmepoT
CMPOTUBHO Ha CTPENKUTE Ha
YaCOBHMKOT Ce Aofeka He Aojae BO
nonox6a Kora e uckny4eHo (Harope).
2.Wckny4yeTe ja pepHaTa CcBPTYBajKku M
Tpkanuara 3a usbop Ha yHKLMja n
Temneparypa Ha nonoxba kora ce
UCKIy4eHu (Harope).

.N36epeTe ja pyHKUMjaTa co koja
cakaTte fja rotBUTe KOpUCTEjKM ro
TpKanueTo 3a n3bop Ha yHKUMja.

2.HamecrTeTe ja TemnepaTtypaTa Ha
KOja cakaTe Aa roTBMTe KOPUCTEjKU O
TpKanueTo 3a Temneparypa.

3.CepTeTe ro TpkanueTo Ha TajMepoT
Ha BpeMmeTo BO Koe cakaTe Aa
roTeuTe.
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E OnwTtu nHdopmauum 3a rotBeeTo

OBoj gen cogpxwu coseTu 3a
NMoAroTBYBak-€ M rOTBEHE Ha XpaHaTa.
OcBeH Toa, HaBefeHW ce 1 Hekou
HaMWPHULM LUTO Ce TecTupaHu o
npon3eseayBaYvoT U Kou ce
HajnorogHUTE NOCTaBKM 3a Tne
HaMmupHuLUW. NcTo Taka, HaBedeHu ce u
COOABETHUTE NOCTaBKM 3a pepHaTa U
godartoumTe wTo Tpeba ga ce
KopucTaT npu NoAroToBKaTa Ha Taa
XpaHa.

OnwTH npeaynpeayBama 3a

roTtBel€e BO pepHaTa

* [looeka ja oTBOpaTe BpaTtaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe unuv nocre
roTBEHETO, MOXE Harmno aa usnese
Bpen mna3 oA napea. [NapeaTta moxe
JAa BW ja U3ropu pakata, nmueTo
n/vnu ovnte. Kora ja otBopate
BpaTaTa Ha pepHara, TprHeTe ce
HacTpaHa.

+ CunHata napea LUTO ce cosgana npu
roTBEHETO MOXe Aa co3faje
KOHAEH3NpaHW BOOEHM Karku BO
BHATPELUHOCTA M HafBOpELLHOCTa Ha
pepHaTa, Kako 1 BP3 ropHUTE OEenoBu
Ha mebenoT nopaau
TemnepatypHaTa pasnuvka. Oa e
HopMariHa u3nyka nojasa.

+ TemnepatypaTta Ha rotTeeHe U
BPEMETO Ha rOTBEH:E LUTO Ce AafeHn
3a pasHu jagersa ce pasnukysaaT BO
3aBUCHOCT O peuenToT U
Konu4yecTBoTO. 3aToa, Tne
BPEAHOCTW Ce AafEHN BO MOLUMPOK
oncer.

+ lMpen Aa noyHeTe Co roTBekse,
cekorall BajeTe rv of pepHaTa
AofaTtoumTe LUTO He M KOpUCTuTe.
HopartounTe WITO Ke ocTaHaT BO
pepHaTa MOXe Aa crpevaT XxpaHaTa
Ja ce 3roTBU cnopen COOABETHUTE
BPEAHOCTW.
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+ 3a xpaHarta LITO ja roTBuTe Mo CBOj
peLenT MOXeTe Aa rv nornegHeTe
BPEAHOCTUTE AafEHN 3a CUYHM
janerba Bo TabenuTe 3a roTBeHE.

+ Co KOpUCTEHE Ha MPUMNOXEHUTE
aopaToum ke umate Hajaobpu
pe3ynTaTtu npu roteerweTo. Cekoralu
06pHyBajTe BHUMaHWE Ha
npeaynpegysaaTa 1
MHopMaLMnTe o4 NPou3BOAUTENOT
3a gpyraTta KyneHa onpema 3a
roTBere LUTO Ke ja KopucTtuTe.

+ CeveTe ja xapTujaTa 3a rotBere Ha
CO0ABETHU ANUMEH3MM BO OAHOC Ha
CafloT BO KOj Ke rotBute. XapTtujata
3a roTBEHE LUTO U3nerysa of cagot
MOXe [a Npean3BuKa U3ropeHnun u
Aa Brnvjae BP3 KBANUTETOT Ha
roTBerweTo. XapTujata 3a roteeme
KOpUcTeTE ja BO TeMnepaTypHUOT
oricer 3a Koj € HaMeHeTa.

+ 3a nopgobpu pesyntatu npu
roTBEHETO, CTaBAjTE ja XxpaHaTa Ha
npenopayaHaTa nonuua. He ja
MeHyBajTe nonoxbaTta Ha nonuuaTa
3a BPEME Ha roTBEHETO.

MeuynBa n neyeHun japera

OnwTn nucpopmaymmn

+ lMpenopadvyBame aa ce kopucTar
AofaTtoumTe Ha NPou3BOAOT 3a
Hajoobpu pe3ynTaTi BO rOTBEHETO.
AKO MaTe Hamepa fa KopuctTute
caf0BM 3a roTBeke HabaBeHu o
APpYro MecTto, ofbepeTe TEMHM,
HenensnBM U OrHOOTMOPHU CafoBM.

+ Ako Ha Tabenara 3a roteewe ce
npenopadyBa NETXOA4HO 3arpeBakse,
cTaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTa aypu
OTKaKO MPETXOAHO CTe ja 3arpeare.

+ Ako nmaTe Hamepa Ja rotBuTe co
onpemara 3a roTBet€e Ha PaXeHoT,
cTaBeTe ja BO cpeauHaTa Ha
paxeHoT, a He BO 6nunsnHa Ha
3aHWOT sua.



Cute maTepujanu WTO ce KopucTat
3a npaBene ne4ynsa Tpeba ga Guagar
CBEXW 1 Ha cobHa TemnepaTypa.
CraTycoT Ha roTBeH€ Ha
npousBoaunTe MoXe fa ce pasnukysa
BO 3aBWCHOCT 0/ KONIMYECTBOTO Ha
XpaHa 1 rorieMmHaTa Ha cagoBuTe 3a
roTeeme.

MeTanHute, kepamMu4kuTe U
cTakneHuTe Kananu ro
NpOAOMXXyBaaT BPEMETO Ha roTBekE,
a JonHaTa noBpLUMHA Ha XpaHaTa 3a

neumnBo He ce KadeaBo paMHOMEPHO.

AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a roTBeHE
3a BpeMe Ha roTBeHeTo, MOXe Aa ce
3abenexun mMarky 3aulpBeHeTOCT Ha
JonHaTa NoBpLUMHAa Ha XxpaHaTa. Bo
0BOj cnyyaj, Moxebu ke Tpeba ga ro
NPOAOMXNUTE BPEMETO 3a rOTBEHE
okony 10 MUHYTW.

BpeaHocTuTe HaBegeHN BO
Tabenute 3a roTBeke Ce oapeaeHn
Bp3 6a3a Ha TecTupama N3BpLUEHN
BO HalMTe nabopatopuu.
BpeaHocTuTe WTO BU oaroeapaat
BaM MOXXe [a ce pasfnuKyBaaT oA
OBWE BPeHOCTH.

CraBeTe ja xpaHaTa Ha coofBeTHa
nonuvua LWTo e npenopayaHa Bo
TabenaTa 3a rotBenwe. HajoonHara
nonvua Ha pepHata e nonuua 1.

CoBeTu 3a neyewe TOPTH

+ Ako TOpTaTa e NpeMHory cyea,
3ronemerTe ja Temnepartypara 3a
10°C n ckpaTeTe ro BpemeTo Ha
nedvere.

+ Ako TopTaTa e BriaxHa, ynotpebete
Maro KonmM4ecTBO TEYHOCT MIK
HamaneTe ja TemnepaTtyparta 3a 10°C.

* AKO BpBOT Ha TopTaTa € NOTEMHET,

CTaBeTe ja Ha NoH1CKa nonuua,
HamareTe ja TemnepaTtypara u
NPOAOIHKETE O BPEMETO Ha neyverse.

+ AKo ofHaTpe e 4oBpo ucreyeHa Ho

ofHadBop e nennuea, ynotpebeTe
nomMaro KOfM4yecTBO TEYHOCT,
HamareTe ja TemnepaTtypara u
MPOAOIHKETE O BPEMETO Ha neyverse.

CoBeTu 3a neyere neunsa
+ AKO MeYuBOTO € NMPeMHOry CyBo,

3ronemerTe ja Temnepartypara 3a
10°C n ckpaTeTe ro BpemeTo Ha
nedere. Hatonete rv napynkara
TECTO CO cMeca 04 MIeKo, Macro,
jajue v jorypr.

AKO NeYnBOTO ce neve MHory 6aBHoO,
BOOETE CMeTka TeCTOTO Aa He
npete4ve o cagoT.

AKO NEeYMBOTO € 3apyMEHETO Ha
noBpLUMHATa HO 040340Ma He e
neveHo, NorpmxeTe ce KONM4ecTBOTO
COC LUTO Ke ro ynotpebute 3a
neynBOTO Aa He Buae npemHory Ha
OHOTO Ha NeYnBoTo. 3a paMHOMEPHO
nopymeHyBame, notpyaere ce
paMHOMEpPHO Aa ro pa3madkaTe
COCOT MOMEFy nap4ymkbaTa TecTo U
nevnBoTO.

MeyeTe ro ne4ynBoTO BO Nonoxoba un
Ha TemnepaTypa Kako LITO e
HaBefeHo Ha TabenaTa 3a roTBem-e.
AKO [OMHWOT Aen ce yLiTe He e
OOBOMHO 3apyMeEHET, Npu CNeaHOTO
neyere cTaBeTe ro Ha JonHata
nonuua.
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TabGena 3a roTBew€ Ha NeYMBa U XpaHa BO

3arpeBare Ha

Konauu so EneH cap CTa"“aE“e" OHOTO 1 Ha 3 180 30...40
TaBye cag
nnagoHoT
Kanan 3a konay  3arpeBare Ha
Konan so EpneH can Ha XunyeHa [HOTO M Ha 2 180 30...40
Kanan *x
ckapa nnagoHoT
Crannaonen 3arpeBare Ha
EpneH can cg E’q [HOTO M Ha 3 160 25...35
A nnadgoHoT
CUTHM
3arpeBare Ha
Konas CraHgapaeH HoTo/nnacoHoT
EneH can AapA A 3 150 20...30
cag €O NOMOLU Ha
BEHTUNATOP
KpyxeH kanan
3a konau co 3arpeBare Ha
EneH cap Anjamerap o OHOTO 1 Ha 2 160 30...40
26 cm co nnadoHoT
3aTBOpay 3a
XWyeHa ckapa™*
Manguwnax
KpyxeH kanan
3a Konay co BarpeBarse Ha
Epe can avjametap on  AHoTo/nnadpoHoT 2 160 20 ... 30
26 cm co CO NMOMOLL Ha
3aTBOpay 3a BEHTUNaTOp
XWyeHa ckapa™*
EneH cap 3arpeBare Ha
Bucksutun Cap 3a neymsa* OHOTO 1 Ha 3 170 25...35
nnadgoHoT
3arpeBare Ha
Meunso of Epew can CTaH,qag,qu AHoTo/nnadoHoT 2 200 30.. 40
TECTO cag €O NOMOLU Ha
BEHTUNATOP
Crannaonen 3arpeBare Ha
MNeunso EneH cap C’;HE” OHOTO 1 Ha 2 200 20...30
nnadgoHoT
WHerpaneH CraHgapaeH Sarpesarse Ha
p EneH cap A g,q OHOTO 1 Ha 2 200 30...40
ne6 can
nnagoHoT
Kanan 3a konay  3arpeBare Ha
Nasawa EneH cap Ha XXu4eHa OHOTO 1 Ha 2unmn 3 200 30...40
ckapa** nnagoHoT
LipH meTaneH
Muta o Kanan 3a co BarpeBarse Ha
'a6onkg EneH cap avjameTap of OHOTO 1 Ha 2 180 50...70
) 20 cm Ha nnadoHoT
XWyeHa ckapa™*
Crannaonen 3arpeBare Ha
Muua EneH cap C’;HE” OHOTO 1 Ha 2 200 ... 220 10...20
nnadgoHoT

Ce npenopayysa NPETXOAHO 3arpeBatbe Ha Cekoja HaMMUpHULa.
* OBvie goaaTtouy Moxebu He ce BKIyYeHW BO BALLMOT MOAEN.

** OBME AOSATOLM HE Ce BKIy4YEHM BO BaWMOT Moges. OBve 4o4aToLm MOXaT 4a Ce KynaT BO NpoAaBHULMTE.
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Meco, puba n nuneLuko * OTKako ke nctede BpeMeTo Ha

Kny4HuTe TOUKM 3a neyerse roTBek-e, ocTaBeTe ro MecoTo BO
* AKo npef roTBEHETO ' 3a4nHUTE CO pepHaTta ywre 10 MuHyTU. Taka
COK 0f1 IMMOH 1 61bep NuneLKoTo, COKOT 0ff MecoTo noaobpo ce
MucmpKaTa u roneMuTe napyma pacnopefysa H13 NE4EeHOTO Meco 1
Meco, MHory nogo6bpo ke ce 3roTear. He ucTekyBa kora ke ce npeceqe
* MoTpebHu ce 15 oo 30 MUHYTH MecoTO.
noseke 3a Aa ce UCMPXM MECo CO * Pubara tpeba aa ce cTasu Ha
KOCKM OTKOSKY couneTu. cpepHaTa UnNu Ha HUckaTa nonuua Bo
+ Tpeba pa ce npecmeTara okony 4 oo OTHOOTMNOPHA YMHWM]a.

5 MUHYTU BpeMe Ha roTBere 3a eaeH
caHTuMmeTap aebenvHa Ha MecoTo.

TabGena 3a roTBewe Meco, puba u NnuneLuKko

Kpemenaana 3arpeBare Ha 15 MUHYTH
uena)/ CrtaHpgapaeH  aHoTto/nmnadpoHoT 250/max,
E(M(.‘pTeIZ (1 Enex can ca,q’*) co nomogj Ha 3 notoa, 180 ... 60 ...80
kg) BEHTMNaTop 190
3arpeBare Ha 15 MuHyTH
foreut SN Eponcan  OTeHADAeN  Aorolmnadonor g 250imax,  110..120
notoa, 170
BEHTMNaTop
Knuena
PectoBaHo crapa* sarpesarse Ha 15 MUHYTH
nuNeLKo EneH cap Crasete AHoto/nnacoHoT 2 250/max, 60 ... 80
(1.8-2 kg) efeH cag Ha CO MoMoLU Ha noToa 19’0
: NOHUCKa BEHTUNaTop !
nonua
3arpeBare Ha 25 MUHYTH
MMCMEKa (5.5 Epe can CTaH,qag,qu AHoTo/nnadoHoT 1 250/max, 150 .. 210
g) caf CO NMOMOLL Ha notoa, 180 ...
BEeHTUNaTop 190
Knuena
ckapa® 3arpeBare Ha
Pu6a Epew can CraBeTe AHoTo/nnadoHoT 3 200 20 .. 30
efieH caj Ha €O NoMoLl Ha
noHucka BEHTMNaTop
nonua

Ce npenopayysa NPeTX0AHO 3arpeBarbe Ha Cexkoja HamupHULa.
* OBvie fogaToum Moxebu He ce BKINyYeHU BO BaLIMOT MOZEr.
** OBME 4O4ATOLM He Ce BKIyYeHM BO BawMoT Mogen. OBve 4o4aToum MOXaT 4a Ce KynaT BO NpoAaBHUuMTe.
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Ckapa FnaBHM coBeTM BO BPCKa CO CKapaTta
LipeeHoTO Meco, pubaTa 1 NUNELIKOTO * 3a ckapara noaroteeTe xpaHa co

6p30 ke NoTemMHaT Kora ce roTear Ha LITO € MOXHO nocrnuyHa aebenvHa u
ckapa, ke nmaat y6aBa kopa u Hema TEeXMHa.

aa bvupat cyeBu. duneTtute, paxkeHuTe, * Hamecrtete rv napuuk-arta Ha
KobacuumTe U COMHUOT 3eMeHYYK XudeHata pelleTtka unu Bo caaoT sa
(gomatu, kpomua 1 cn.) ce ocobeHo )’KW-IeHaTa pelwleTka Ha TO] Ha4YMH WITO
NMorofHu 3a roTBeH-€ Ha ckapa. Ke rv pacnopeanTe BO paMKUTe Ha

OVMEH3MUTE Ha rpeayor.

 Bo 3aBucHoOCT o1 Toa Korky ce
nebenu napyuHbaTa LWTO ce roTear
Ha ckapa, BpeMeTO Ha nevyere
JafieHo Ha Tabenarta Moxe aa buae
pasnuyHo.

+ CraBeTe ja XuyeHaTa peLueTka unu
Toa e HajBpenvoT NpocTop cafi0T Ha cakaHOTO HMBO BO pepHarTa.
MacHaTa XxpaHa Moxe [a Ce 3anarn. AKO roTBUTE Ha XMYeHaTa pellueTka,

+ 3aTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa CTaseTe ro cafot 3a pepHa Ha
AOAeKa roTBUTe Ha cKapa. HajgonHaTta nonuvua 3a aa v co6mp:e\
HuKoraL He roTBeTe Ha ckapa co macHoTumTe. CagoT 3a pepHa LWTo Ke

OTBOpEHa BpaTa Ha pepHaTa. O ro ctasute Tpeba Aa 6une co

XeLIKUTe NOBPLUMHM MOXe Aa ce AVMEH3MM LITO Ke ja ondbatar '
naropwure! Lienata nospLUMHa Ha ckapata. OBoj

cajl Moxe Aa He 6uae BKNy4YeH co
npoussoaot. CTaBeTe Marnky Boaa
BO Ca/I0T 3a pepHa 3a Aa Moxe
MOMECHO Aa ce UCUUCTU.

OnwTh NnpegynpeayBakba

+ XpaHaTa LUTO He e MorogHa 3a ckapa
MOXe [a npeav3Buka noxap.
[oTBETE Ha ckapa camo xpaHa LWTo e
norofHa 3a curieH oraH. Vcto Taka,
He ja cTaBajTe XpaHaTa npemHory
Aaneky BO 3aJHWOT Aen Ha ckapaTa.

TabGena 3a roTBew€e Ha CKapa

Pu6a YKunyeHa ckapa 4-5 250 20...25
[NapynHa nuneLko YKunyeHa ckapa 4-5 250 25...35
Kodpre (roseaco) - 12 »Kuuena ckapa 4 250 20...30

napuvma
JarHeluka KpemeHagna Knuena ckapa 4-5 250 20...25
Kpemeranna - »Kuuena ckapa 4-5 250 25...30

(KpULLKK)
Tenewka kpemeHaana Knuena ckapa 4-5 250 25...30
3eneHyyK rpaTuH YKunyeHa ckapa 4-5 220 20...30

Toct YKunyeHa ckapa 4 250 1..3

Ce npenopayysa NPETXOAHO 3arpeBatbe 5 MUHYTU 3@ CeKoja XpaHa LUTO Ce roTBM Ha ckapa.
MNpeBpTeTe v NnapuunaTa xpaHa no 1/2 of BKYNHOTO BpeMe Ha roTBete Ha ckapa.

[onHa ckapa co nomoLl Ha BeHTUnaTop

[onHa ckapa co
Puba Knuena ckapa nomoLu Ha 4 200 30..35
BEHTMNaTop
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[onHa ckapa co

Mapuntea Knuena ckapa nomoLu Ha 4 250 25..35
nuneLxko
BEHTMNaTop
Kodpte [onHa ckapa co
(roBeacko) - 12 XKuyeHa ckapa nomoLu Ha 4 250 30...40
napunta BEHTMNaTop
T el ——
(uena) / Budrtek A nomoLu Ha 3 T ! 90 ... 110
caf Ha noHucka notoa, 180 ... 190
(1 kg) BEHTMNaTop
nonua
He Tpe6a npeTxoHO 3arpeBate 3a CUTe HaMUPHULM o oBaa Tabena.
Tecmpal-wl HaMUpHuMUun OJ1eCHU TeCTUpPaH-E€TO Ha Npon3BoaoT
HamupHuumTe Bo oBaa Tabena 3a 0f CcTpaHa Ha MHCTUTyUUnTe 3a
roTBeH€ ce NoAroTBeHU crnopen KOHTpoOna.

ctaHgapgoT EN 60350-1 3a na ce
TabGena 3a roTBek€e 3a TeCTUpake HaMUPHULU

3arpeBare Ha
Konaun EneH cap CraHpapaeH cag® OHOTO 1 Ha 3 140 20...30
nnadgoHoT
3arpeBare Ha
EneH cap CraHpapaeH cag® OHOTO 1 Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
3arpeBare Ha
AHoTo/nnadoHoT 2 150 20 .. 30
€O NOMOLU Ha
BEHTUNATOP

CUTHM
Konauu
EneH cap CraHpapaeH cag®

KpyxeH kanan 3a

] 3arpeBare Ha
Kona4 co aujameTap P

EneH cap OHOTO 1 Ha 2 160 30...40
o 26 cm co 3aTBopay
- nnadoHoT
Manguunan 33 Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a 3arpeBare Ha
Epew can Konay co avjameTap  AHoTo/nnadoHoT 2 160 20 .. 30
o 26 cm co 3aTBopay CO NMOMOLL Ha
3a XXM4yeHa ckapa** BEeHTUNaTop
Muta o LipH meTaneH kanan 3a  3arpeBatbe Ha
. A EneH cap co anjameTap oa 20 OHOTO 1 Ha 2 180 50...70
jabonko *x
CM Ha XunyeHa ckapa nnagoHoT

Ce npenopayysa NPeTX0AHO 3arpeBatbe Ha Cexkoja HamupHULa.
* OBue JofaToLm Moxebun He ce BKIyYeH BO BaLIMOT MOAEN.
** OBME AOSATOLM HE Ce BKIyYeHM BO BaWMOT Moges. OBve 4o4aToLM MOXaT 4a Ce KynaT BO NpoAaBHULMTE.

Ckapa

Toct Knuena ckapa 4 250
KO(*;?;;%?{ZT:O) . XnueHa ckapa 4 250 20...30
MpeBpTeTe ja xpaHaTta no 1/2 of BKYNHOTO BpeMe Ha roTBeHe Ha ckapa.
Ce npenopayyBa NpeTxoAHoO 3arpeBake 5 MUHYTY 3a Cekoja XpaHa LUTO Ce roTBY Ha ckapa.
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OapxyBate 1 rpyxa

OnwTn nHopmaumm 3a
yucrTewe

A onwtv npeaynpenyBatba

Mo4yekajTe anapaTtoT Aa ce onagu
npeq ga ro Ynctute. Of Kewwknte
MOBPLUMHN MOXe Aa ce usropute!
He HaHecyBajTe oeTepreHTU
OVNPEKTHO BP3 JKELLKWN MOBPLUNHM.
Taka Moxe Aa ocTaHaT TpajHU AaMKw.
AnapatoT Tpeba nobpo ga ce
MCYMCTM U UCYLLIN MO CeKoja
ynoTtpeba. Taka octatounTe o
XpaHa NnecHo ke ce ncuncTat u Hema
a ropat npu cnegHoTo KopUcTehe
Ha anapaToT. Ha Toj Ha4yuH BeKOT Ha
Tpaewe Ha anapaToT Ke ce
NPOAOMXM N NpobnemuTe LWTO
HajuyecTo ce jaByBaarT ke 6upar
cBeOeH Ha MUHUMYM.

Mpu YncTerETO He KopucTeTe
CpefcTBa 3a Y/CTeHe Ha napea.
Hekou geTtepreHTy unu cpeacTtea 3a
yncTere MoxaT Aa ja owTeTar
noepLuMHaTa. He yncrete co
abpasnBHM AeTepreHTn, npawouu,
nacTu, oTCTpaHyBa4un Ha Gurop unu
OCTpU NpegMeTH.

Hema notpeba no cekoe roteewe aa
C€e YUCTU CO HEKOE cneumjanHo
cpepacto. Mcunctete ro anapaToT
CO CPefCTBO 3a M1EeHEe CafoBy,
ToMna Boda 1 Meka Kpna unm cyHrep
1 npebpuLleTe ro co cyea
MUKpodpmnbep kpna.

He 3abopaBajTe LenocHo aa ja
n3bpuLLeTe ceTa TEYHOCT LITO
ocTaHana ofl YUCTeHeTo 1 BeaHalll
ncumcTeTe Kora Ke NpcHe xpaHa npu
roTBeH-ETO.

HemojTe oa mueTte HUTY efeH
eneMeHT o anapaTtoT BO MalluHa 3a
MueHe cagoBW.
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MoBpLWKMHM 04 MHOKC U
HepfocyBaHKM YeJsimk

HemojTe oa kopucTteTe KUCenuHa mnm
cpefcTBa 3a YMcTere Ha 6asa Ha
Xrop 3a Aa rm YUCTUTE NOBPLUNHUTE
N APLUKUTE O HEProcyBayky Yenmk
WM MHOKC.

MoBpLUMHWTE OO UHOKC MIK
HepfocyBayku Yenuk Moxe Aa ja
npomeHaT 6ojaTa CcO TEKOT Ha
BpemeTo. OBa e HopmarHo. o
cekoja ynotpeba, ucuucrete rm co
OeTepreHT NOorofeH 3a HeprocyBayku
UMM MHOKC MOBPLLNHM.

UucteTe co Meka HacanyHeTa Kpna u
TeYeH AeTepreHT (LUTo He rpebe)
MOrofieH 3a MHOKC MOBPLUWHM, MpK
LITO Ke OpueTe camo BO eaHa
Hacoka.

BeaHaw oTcTpaHeTe v famkuTe o
6urop, Macno, ckpob, Mreko 1
MPOTENHW O MHOKC, HEPFOCYBaYKM U
CTaKreHu NoBpLMHU. [laMKnTe MoXxe
Aa Kopoaupaart rno nogosnro BpemMe.

EmajnupaHu noBpLUNHHK

Mo cekoja ynotpeba, ucumcrete rn
emMajnmpaHnTe NOBPLLMHU CO
OeTepreHT 3a M1MeHe cafoBu, Tonna
BOOA M MeKa Kpna unu cyHrep un
npebpuLueTe M co cyBa kpna.

AKO Npoun3BogoT MMa yHKLUMja 3a
NIECHO YMCTEHE CO Napea, MoXxeTe
Aa ja ynotpebuTte 3a necHa,
noBpLUHa HednctoTHja. (Bugete ro
aenot "JlecHo YncTewe Ha napea")
3a ynopHu gamku Moxe aa ro
KOPUCTUTE CPEACTBOTO 3a YUCTEHE
PEPHM N CKapM LITO ro npenopadysa
BebO-cTpaHuuaTa Ha Bawwot
Npou3BOa U CYHFepye 3a YNCTEHEe
WwTo He rpebe. HemojTe aa
KOPUCTUTE CPEACTBO 3@ YNCTEHE Ha
HagBOpELUHWUTE NOBPLUNHM Ha
pepHaTa.



+ PepHaTa Mopa ga ce onaau 3a ga ro
NCYMUCTUTE NPOCTOPOT 3a roTBEHE.
UncTeHETO Ha XKELUKN NOBPLUMHM Ke
npeamsBMKa ONacHOCT oA noxap 1 ke
ja owTeTn eMajnupaHaTta noBpLUMHA.

KaTanutuiku noBpLUMHK

+ CTpaHW4yHWTE SUA0BM BO NPOCTOPOT
3a roteewse MoXaT da bugar
0obrnoXeHn camo co emajn unu
KaTanuTuyku smpoosu. Kaj cekoj
Mofen Toa e pasnunyHo.

+ Katanutuukute sngosu nmaat rnecHa
MaT 1 Nopo3Ha NoBpLUMHA.
KatanutuukmuTe sugosmn Ha pepHaTa
He Tpeba ga ce yucTar.

+ KatanutuukmTe noBpLUNHU
ancopbupaat MacHoTUM nopagu
HMBHaTa Nopo3Ha CTpyKTypa u
noyHyBaaT Aa bneckaart kora
noBpLUMHATa € 3acuTeHa co
MacHOTUK, BO TOj Cryyaj
npenopaynuBeo e Aa ce 3ameHar.

CTakneHu NOBpLUNHU

+ Kora uncTtute cTtakneHu noBpLUNHMU,
HeMOojTe Aa KopucTuTe TBpAn
MeTanHu npegMeTy WTo rpebaTt unu
abpa3nBHM MaTepujanu 3a YNCTEHE.
Tuwe MoOXe fa ja owTeTaT CcTakneHara
noBpLUMHA.

* VcuncreTe ro anapatoT co
OeTepreHT 3a M1MeHe cafoBu, Tonna
BoAa 1 Mukpocnbep kpna
crneuwmjanHo HameHeTa 3a CTakneHu
MOBPLUMHM 1 NpebpuLleTe ro co cysa
MUKpodpmnbep kpna.

+ AKo ocTaHan AeTepreHT no
4YncTereTo, U3bpuLleTe ro co nagHa
BOOa M npebpuLleTe Co YMcTa 1 cyBa
Mukpodpmnbep kpna. OcTaTtouute on
JeTepreHT Moxe aa ja owTeTtart
cTakrneHaTa noBpLUMHA NpK
CNeHOTO YNCTEHE.

* Bo Hukoj cnyyaj ucylueHuTe
ocTaTouu Bp3 CTakneHarta nospLivMHa
He cMearT Aa ce YncTaTt co HasabeHu

HOXEBW, XUYEHN CyHIepUnHba unm
CNWYHM NpeameTy WTo rpebar.

* JamkuTe of Kanumym (>)KonTv gamku)
BP3 CTaKMNeHUTe NOBPLUMHM MOXe Aa
MM OTCTpPaHUTE CO CPeacTBo 3a
yncTerse LWTO ce Npoaasa BO
npogaBHULMTE, CO HEKOE CPeacTBO
3a OTCTpaHyBake BUrop Kako LWTo e
OLETOT, UINN CO COK O NIMMOH.

+ Ako noBpLUMHATa € MHOrY BankaHa,
HaHeceTe ro cpeacTBOTO 3a YNCTEHE
CO CyHI'ep U NoYekajTe Nogonro
BpeMe 3a Aa nodvHe Aa aejcteyBa
Kako wTo Tpeba. MoToa ucumncreTte ja
cTakrneHaTa NoBpLUMHA CO MOKpa
Kpna.

+ V3bneneHarta 60ja n gamknTe Ha
CTakrneHaTa NoBpLUMHA ce HopMarHa
nojaesa u He ce gedekTu.

MnacTMyHM genoBu n 060eHn

NOBPLUNHK

+ MnactTnyHuTEe AenoBu n oboeHnTe
MOBPLUMHN YACTETE TN CO AETEPreHT
3a MveH-€e caloBu, Tonna Boaa u
MeKa Kpra unu cyHrep un
npebpuLueTe M co cyBa kpna.

* HemojTe ga kopuctute TBpAMU
MeTanHu npegMeTy WTo rpebaTt unu
abpa3nBHM CPEACTBA 3@ YNCTEHE.
Twe moxe ga ru owteTar
MOBPLUMHHUTE.

* BHUmaBajTe CnojknTe Ha enemeHTuTe
Ha anapaTtoT Aa He ocTaHaT MOKpPU 1
€O ocTaToum oa aeTepreHT. NHaky Ha
TWe CMojkM MOXe Aa ce nojasu
Koposuja.

Uuctewe Ha goaaTouuTe

OcBeH ako BO ynaTCTBOTO HE €

HaBefeHO NMouHaky, He T MujTe

AopaTtoumTe Ha OBOj NPOU3BOA BO

MalluHa 3a CafoBW.

YucTtew-e Ha KOHTponHaTta

Tabna
+ Kora ja unctute Tabnara co
KOHTPONHW TpKanua, nsbpuiuete rm

31/MK



TabnaTa u TpKanuarta co BnaxHa

Meka Kpna v npebpuileTe ja co cysa

Kpna. He rv TprajTe Tpkanuarta u
OVXTYH3WUTE NoA HUB AoJeka ja
YUCTUTE KOHTpOSHaTa Tabna. Taka
KOHTponHaTa Tabna u TpkanuaTa
MOXe Ja ce oLiTeTar.

+ [logeka rm YncTuTe MHOKC Tabnute
CO KOHTPOMHM TpKanua, HeMojTe aa
ja uMcTuTe NoBpLUMHaTa OKony

TpKanuaTta Co cpeacTtBa 3a YNCTeH:e

WHOKC. VIHgnKkaTopuTe okony
TpKanuarta Moxe Aa ce usbpuar.

* YnucteTe rm KOHTpOnHUTE Tabnu Ha
Jonup co BriaxkHa Meka kpna u
npebpuiieTe rm co cyea kpna. AKO
BaLUMOT Npoun3sog Mma yHKumja 3a
3aKrnyyyBakbe, HamecTeTe o
3aKrnyyyBakeTO npea aa ja umctute
KOHTponHaTa Tabna. ViHaky co
KonuukaTa MoXe Aa aageTe
HeucnpaBHa koMaHaa.

Uucrewe Ha BHaTpelwHoOCTa

Ha pepHaTta (NnpocTopoT 3a

roTBewe)

CnepeTe M YekopuTe onuLIaHN BO

aenot "OnwTn nHpopmaumm 3a

yncTerse" BO 3aBUCHOCT O BUAOT Ha

MOBPLUMHNTE BO pepHarTa.

YucTtere Ha CTPaHMYHUTE SUOOBMU
Ha pepHaTa

CTpaHW4HUTE SNO0BM Ha NPOCTOPOT 3a

roTBeH-€ MoXaT Aja buaaTt obnoxeHu
caMo CO eMajN UNW KaTannTUYKK

sugoBu. Toa 3aBucu og moaenot. Ako

nUma KaTanuTuyk1 sua, npoynTajTe BO
penot "Katanutuyku sngosun”.

AKO BaLUMOT NpoM3Boa € Moden co
MeTarnHu nonuuun, ussagete mm
nonuuMTe Nped aa rm YnctuTe
cTpaHunyHuTe suaosu. MoToa
ncyncTeTe M SUAOBUTE Kako LUTO €
onuwaHo Bo genot "OnwTun
NMHpopMaLnm 3a YNCTEHE" BO
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3aBMCHOCT O BMAOT Ha NoBpLUMHaTa

Ha CTpaHW4YHWUTE SUOO0BMW.

3a pa rm usBaguTe CTpaHUYHUTE

MeTarnHu nonuum:

1.0TCcTpaHeTe ro npegHWoT Aen Ha
MeTanHaTa nonuua co Toa LTo ke ro

noerevyeTe CTPaHUYHUOT sua BO
CNpoTMBHaTa Hacoka.
2.MoBneyeTe ja nonvuarta koH cebe 3a
LiernocHO Aa ja u3sagure.
,

3.3a ga r1 BpaTuTe nonuuuTe Hasag,
Mopa Aa r1 NoBTOpUTE UCTUTE
YeKopW Kako Npu Baeh-eTo, HO
ob6paTHo.

JlecHo uncrtemwe co napea
Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT o
MoAenoT Ha npousBogoT. Moxe aa
He e AocTaneH BO BalIMOT MoAen.
O6e36enyBa NecHO YncTere buaejkn
HeymncToTKHjaTa (Koja He ocTaHana
npemHory Jonro) e oMekHaTta of
napearta LUTO ce popMuMpa BO pepHaTa
N BOOEHWTE Kanku ce KOHAEeH3npaarT Ha
BHaTpELUHWTE NOBPLUMHM Ha pepHaTa.
1./3BageTe ja oa pepHaTa ceTa
onpema 3a rotBeme.
2.Cunete 500 ml Boga Bo cagoT Ha
pepHaTa 1 cTaBeTe ro Ha BTopaTa
pelleTka.




3.HamecrteTe ja pepHaTa Ha
dyHKUMjaTa 3a NeCHO YUCTeHEe CO
napea u nywtete ja aa pabotn 15
MUHYTK Ha 100°C.
BegHal oTBopeTe ja BpaTaTta u
n3bpwleTe rm BHaATpeELUHUTE
MOBPLUMHM Ha pepHaTa Co BaXeH
CyHrrep unu kpna. Kora ke ja otBopute
BpaTaTa, ke uarnese napea. Torail
MOCTOM OMaCHOCT Aa Ce U3ropuTe.
buaeTte BHMMaTenHu kora Ke ja
oTBOpaTe BpaTarta.
YnoTtpebeTe Tonna Boga co TEYHOCT 3a
MUeH€e CafoBU 1 MeKa Kpna unu
CyHIep 3a Aa ja ucHncTmTe ynopHara
He4ncToTHja, a noToa M3bpuleTe co
cyBa Kpna.

3a BpeMe Ha NEeCHUOT PexunmM Ha
yncTere Ha Napea, Bogara LTo
e B0 6a3eHOT Ha AHOTO Ha
pepHaTa 3a la OMEKHE NTECHO
cdopMumpaHuTe octatoum /
He4ncToTHja BO LUYNNNHaTa Ha
pepHarta, Ke ucnapu u ke ce
KOHAEH3Mpa BO LWynnuHaTa Ha
pepHaTa 1 BO BHATPELUHOTO
CTaKro o BpaTaTa Ha pepHarTa,
3aToa BodaTta Moxe Aa kane
Kora ke ce OTBOpM BpaTtaTta Ha
pepHaTa. M3bpuweTe ja
KOHAeH3aumWjaTa BegHall LWTOM
Ce OTBOpW BpaTaTta Ha pepHaTa.

Ce pasnunkyBa BO 3aBUCHOCT Of
MoZenoT Ha npounseoaoT. Moxe aa He

e JocTaneH Bo BalumoT moaen. Mo
KoHAeH3auuWjaTa Ha BodaTa, Moxe Aa
“Ma BoJa Unu Bara Bo KaHarnoT Ha
cafoT noa pepHara. Mo ynoTpeba,
“cYmncTeTe ro 0BOj KaHan co 6aseH co
BNaXxHa Kpra 1 notoa ucylleTte ro

UucTterwe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa

He kopucTeTe jaku abpasmBHU
cpefcTBa 3a YMCTEHE, MeTarHn
npeameTy WTO CTpyXar,
MeTanHo cyHfepye unu
mMaTepujanu oa BapukuHa 3a aa
MM YuCTUTE BpaTaTa U CTakrnoTo
Ha pepHarta.

MoxeTe aa ru nssaguTe BpataTa Ha
pepHaTa 1 cTaknarta Ha BpaTuTe 3a Aa
rm ucumctute. Kako ga rv ussagute
BpaTUTE U cTaknara e objacHeTo BO
nenosute "Bagene Ha BpaTaTa Ha
pepHata" n "Bagewe Ha BHaTpeLUHUTe
cTakrna Ha Bpartara". OTkako Ke rm
n3BaguTe BHATPELLHUTE CTakmna Ha
BpaTaTa, UICHUCTETE I'M CO AETEPreHT
3a cafoBu, Tonna Boga U Meka kpna
unu cyHrep, a notoa msbpuLlerte rm co
cyBa kpna. M3bpuLueTe ro cTaknoTo co
OLEeT 1 NOTOoa UCMNakHeTe ro 3a aa rm
OTCTpaHuTe ocTaToumTe of Bap Kou
MOXXE [a ce nojaBaT Ha CTakNoTo Ha
pepHaTa.
Bapethe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1.0TBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.
2.0TBOpETE 'Y NEeBaTa 1 fecHarta
CMOojHULIA Ha NEXMULLTETO Ha LUapKUTe
Ha npepgHaTa BpaTa CO npuTUCKake
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HaZony, Kako LUTO e NpUKaXkaHo Ha
cnukara.
Tunot Ha wapkata (A), (B), (C) Bapupa
BO 3aBWCHOCT 0, MOAENOoT Ha
npoussonoT. bpojkute nogony
nokakyBaaT Kako [ja ce oTBopar cuTe
TUMOBW Ha LLIAPKW.
LWapkaTta og TvnoT (A) € gocTanHa Bo
HopMarHuM TUMOBK Ha BpaTu.
LWapka og Tunot (B) e goctanHa Bo
TUMOBU Ha MeKM 3aTBOPaYKM BpaTu.
Wapka og Tunot (C) e goctanHa Bo
TMMOBWU Ha MeKWN OTBOPEHU /
3aTBOpAYKM BpaTu.
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Llapka - 3aTBOpeHa noauuuja




Llapka - oTBOpeHa nosuuuja
3.BpartaTa Ha pepHaTa Heka 6uge

4.MNoBneyeTe ja BpaTaTa Harope 3a a
ja ocnoboauTte of neesaTa 1 AecHaTa
LIapKa 1 LernocHo aa ja ussagure.

3a pa ja Bpatute BpaTaTta
Hasag, Mopa Aa v noBTopute
NCTUTE YEeKopM Kako Mnpu
BafeHteTo, HO 0GpaTHO. Kora ke
ja MmecTuTe Bpatara, He
3abopaBajTe ga rv 3aTBopuTe
CMOjHUUMTE Ha nexuwTaTa Ha
LIapKuTe.

Bapgewe Ha BHaTpeLwHUTE

CTakrna Ha BpaTtaTa Ha pepHaTa
BHaTpelLHOTO cTakmno Ha npegHaTa
BpaTa Ha Npou3BOAOT MOXe Aa ce
n3Bagm 3a ga ce UCUUCTW.
1.0TBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHarta.

V4

2.TypkajTe ro nAacTU4HUOT enemMeHT
MPULBPCTEH 3a FOPHUOT AEeN Ha
npegHaTa BpaTa koH cebe co Toa
LUTO MCTOBPEMEHO Ke npuTucKaTe Ha
TOUKWTE 3a NPUTUCKaHE Ha ABeTe
CTpaHW Ha eNeMEeHTOT U1 Ke ro
nssaguTe.

3.Kako WTOo € npukaxaHo Ha cnukaTa,
HEXHO noaurHeTe ro
HajBHaTpeLUHOTO cTakno (1) koH 'A’,

35/MK



a noToa n3BageTe ro NoBreKyBajku
ro koH 'B".

1 HajsHaTpeluHa cTakneHa nno4va
2* BHaTpellHa cTakrneHa nnoya
(Moxe goa He nocTou Ha BalnoT
npouseog.)

4.Ako BaLUMOT Npoussog uma
BHaTPELLUHO cTakmo (2), noBTopeTe ja
ncraTa nocrarka 3a ja ro ussagute
(2).

5.MpBKOT YeKkop BO MOBTOPHOTO
cocTaByBak-€ Ha BpaTaTa e
MOBTOPHO Aa Ce Crou BHATPELUHOTO
ctakno (2). NoctaBeTe ro
3aceyeHunoT pab Ha cTaknoTo aa ce
cnom co 3ace4veHunoT pab Ha
nnacTu4HMOT npouen. (Ako BawnoT
NpPOun3BOA MMa BHATPELLIHO CTaKmo).
BHaTpeluHoOTO cTakmno (2) Mmopa aa
6uae NpULBPCTEHO 3a NMAacTUYHUOT
npoten WTo e Hajbnmcky oo
HajBHaTpeLUHOTO cTakno (1).

6.Kora ro npuugpctysarte
HajBHaTpeLUHOTO cTakno (1),
obpHeTe BHMMaHWe [a ja cTaBuTe
oTnevaTeHaTta cTpaHa Ha CTaknoTo
BP3 BHATPELLIHOTO cTakno. MHory e
Ba)KHO JOMNHUTE KOLIEBW Ha
HajBHaTpeLUHOTO cTakno (1) aa ce
cnojaT co AOMHUTE NNacTUYHU
npouenu.

7.TypkajTe ro nNacTU4HNOT enemMeHT
KOH pamkaTa ce fofeka He KrukHe.
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Yucrewe Ha cujannykaTa Ha
pepHaTa

AKO ce n3Barnka CTakrneHuoT Kanak Ha
cujanuykaTta Ha pepHaTa BO NpoCTopoT
3a roTBehe, UCYNCTETE [0 CO
AeTepreHT 3a M1eke cagoBsu, Tonna
BOAA M MeKa Kpra Unn cyHrep u
npeGpuLueTe ro co cyea kpna. Ako
cvjanuykaTta Ha pepHaTa npecTtaHe aa
paboTu, MoXeTe Aa ja 3ameHuTe
cnepfejkv rm cnegHunee ynaTtcTsa.
3amMmeHyBam€ Ha cujanuykara Ha
pepHaTta

A onwn npeaynpeayBaka
+ 3a Jaa ce usberHe pusmnK o

eneKkTpuyeH yaap, nped aa ja
3amMeHUTe cujanuykarta ucknydere ro
NPOV3BOAOT OA eneKkTpuyHaTa
Mpeka v noyekajTe pepHaTta aa ce
nsnaaun. Of eLKnTe NoBPLLMHIA
MoXe Aa ce usropure!

* Bo oBaa neuyka, ce KOp1CTK

OneckaBo cBeTUNKa co MOKHOCT
nomana o 40 W, BucmuHa nomana op,
60 mm, gujameTap noman og 30 mm
WNn XarnoreHa ceeTunka co
npukny4ok Tmn G9, MOKHOCT nomMana
op 60 W. CeeTunkuTte ce noroaHu 3a
paboTa Ha Temnepatypu Hag 300 ° C.
CeeTurku BO pepHaTa MoxXe Aa ce
pobujaT og OBNacTeHN CEPBUCHU
areHTu UNu TeXHM4ap co nuueHua.
MecTononox6aTa Ha cujanuykaTa Ha
pepHaTa MOXe fa ce pasnuKkyea o
OHa LUTO e NpuKaXkaHo Ha cnukaTa.
Cwvjanuukata LWTO ce KOpUCTU BO OBOj
npoun3Boa He e NorogHa 3a
OCBeTyBake Ha JOMaLLHK
npoctopun. HameHaTa Ha oBaa
cvjanuyka e aa My OnecHu Ha
KOPUCHUKOT Aa v rnepa
npexpambeHuTe NpoayKTn.
CwvjanuuknTe WITO ce KopucTaT BO
0BOj ypea mopa Aa usapxat



E€KCTPEMHM (PU3NYKN YCIOBU, KaKO
LITO ce TeMnepaTypu Hag 50°C.

Ako BaluaTa pepHa uMa KpyxHa

cujanuuka,

1.Uckny4yeTe ro npomnsBoaoT of
enekTpuyHaTa Mpexa.

2.0T1CcTpaHeTe ro CTakneHuoT Kanak co
Toa LITO Ke ro BpTUTE BO CNPOTUBEH

npaseL oa CTpesikute Ha YaCOBHUKOT.

3.Ako cujanuukata e Tvn (A) npukaxkaH
Ha cnukaTa nogory, BpTeTe ja kako
LUTO € NpMKaXkaHo Ha crnvkaTa u
3ameHeTe ja co HoBa. AKO € oA TUMOT
(B), n3BneveTe ja kako LITO e
NpUKaxaHo Ha crnvkaTa u 3aMeHeTe
ja co HoBa.

4.IoBTOPHO HaMecCTeTe ro CTaKNeHNoT
Kanak.

Ako BaluaTa pepHa uma

YyeTUpMarosiHa cujanmuika,

1.Uckny4yeTe ro npomnsBoaoT of
enekTpuyHaTa Mpexa.

2.0T1cTpaHeTe M MeTanHuTe nonuum
Kako LUTO € onuLlaHo.

3.Co wpadumrep nogurHeTe ro
3aWWTUTHMOT Kanak Ha cujanuykara.

4.Ako cujanudkaTa e TMn (A) NnpukaxaH
Ha cnukaTa nogory, BpTeTe ja kako
LUTO € NpMKaXkaHo Ha crnvkaTa u
3aMeHeTe ja co HoBa. AKo e o TUnoT
(B), n3BneveTe ja kako LITO e
NpUKaxaHo Ha crnvkaTa u 3aMeHeTe
ja co HoBa.

5.MNoBTOPHO HamecTeTe M CTakNeHUOT
Kanak u metanHute nonuun.
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f] Pewasame npo6nemu

KOHch'ITMpajTe Ce CO oBNnacTeH cepBUC, CTPY4YHO Nnue nnm ogroBopHoO nuue on
KOMI'IaHMjaTa on KOja CTe o Kynune npomn3BoaoT ako He MOXXeTe Aa ro pewunte
I'IpO6J'IeMOT Oypu " OTKaKo CTe ' npumMmeHune ynatcrtesata gageHun Bo OBOj aen.
Huvkoralu He ce o6w:|,yBa'Te caMun aa ro nonpasare pacunaHMoT nponseon.

+ HopmanHo e aa uanerysa napea gogeka pa6otu. >>> Toa He 3Hayu Oeka ce
[o] 0

+ MapeaTa WTO ce kpeBa Npu roTBEHETO MOXKE Aa KOHAEH3Mpa U Aa co3aane
BOOEHM Karnku nopagun AONUp Co CTYAEHUTE NOBPLUMHM HA MPON3BOAOT. >>>
Toa He 3Ha4u deka ce pabomu 3a deghekm.

+ Kora ce 3arpeBaat MmeTanHuTe 4enoBu, TUe Ce LuMpaT U co3gaBaar 3ByK. >>>
Toa He 3Ha4u deka ce pabomu 3a deghekm.

+ lMpeknHyBa4oT € pacunaH unu ce U3MecTun. >>> [pogepeme au
rpeKkuHysa4yume Ha pa3goOHama mabsa. Ako e nompebHo, 3ameHeme au unu
00bpo Hamecmeme au.

+ [lpon3BoOoT He e NpUKNy4YeH 3a 3a3eMjeH WwTekep. >>> [Ipogepeme ja
8pcKkama co wmekepom.

+ KonuuraTa/Tpkanuara Ha KOHTpornHaTta Tabna He paboTtaT. >>> Ako gawuom
rpou3eod uma chyHKYUja 3a 3aKrydysarbe Co Kilyd, Moxebu e akmusupaHa.
[Heakmusupajme ja.

+ Cvjanuukata Ha pepHaTa e pacunaHa. >>> 3ameHeme ja cujanudykama Ha
pepHama.

* Hema potok Ha cTpyja. >>> [Ipogepeme Oanu uma cmpyja. [Nposepeme au
rpeKkuHysa4yume Ha pa3goOHama mabsa. Ako e nompebHo, 3ameHeme au unu
0obpo Hamecmeme 2u ocuzypysadume.

* Moxebu He e cTaBeHa Ha n3BecHa PyHKUWMja 3a roTBeHe U/Unm
TemnepaTtypa. >>> Cmageme ja pepHama Ha U3eecHa ¢hyHKUUja 3a 2omeeH-e
uw/unu memnepamypa.

+ Kaj mogenuTe WwTO MMaaT TajMep, TajMepoT He e nodeceH. >>> [Jodeceme 20
spememo.

* Hema potok Ha cTpyja. >>> [Ipogepeme Oanu uma cmpyja. [Nposepeme au
rpeKkuHysa4yume Ha pa3goOHama mabsa. Ako e nompebHo, 3ameHeme au unu
0obpo Hamecmeme 2u ocuzypysadume.

+ [lpeTxogHo cHemano cTpyja. >>> Hamecmeme 20 epememo / Yickiydeme 20
r1pou380dom U M0BMOPHO 8KyYeme 20.
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